Register your new Bosch now:

www.bosch-home.com/welcome

de
en
fr
it
nl
da

Gebrauchsanleitung
Instruction manual
Mode d’emploi
Istruzioni per I'uso
Gebruiksaanwijzing
Brugsanvisning

MFQ2_DE_Update_Turbobesen.indb 1

no
sV

es

pt
el

Bruksanvisning
Bruksanvisning
Kayttdéohje
Instrucciones de uso
Instrucdes de servico
Obnyieg xpnong

pl

uk
ru
ar

BOSCH

Kullanim kilavuzu

Instrukcja obstugi

IHCTpYKUiA 3 ekcnnyartauii
MHCTpYKLUMA NO aKCnnyaTaumm
?L\'alw‘y‘ Cilald )

01.03.2016 11:00:50



de Deutsch 3

en English 9
fr Frangais 14
it Italiano 20
nl Nederlands 25
da Dansk 30
no  Norsk 35
sv Svenska 40
fi Suomi 45
es Espafiol 50
pt Portugués 56
el EAANVIKG 62
tr Turkce 69
pl Polski 76
uk YkpaiHcbka 82
ru Pycckun 88
ar  Au el 103

MFQ2_DE_Update_Turbobesen.indb 2 01.03.2016 11:00:50



BestimmungsgemaRer Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers flr daraus resultie-
rende Schaden aus.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendun-
gen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen z. B. die
Verwendung in Mitarbeiterkiichen von Laden, Biros, landwirtschaftli-
chen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch
Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen Wohneinrichtun-
gen. Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Gerat ist geeignet zum Verrthren, Schlagen und Mixen von
weichen Nahrungsmitteln und Flussigkeiten sowie zum Kneten von
weichem Teig. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder sind vom
Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und dirfen das Gerat
nicht bedienen. Kinder diurfen nicht mit dem Geréat spielen. Reinigung
und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder vorgenommen
werden.

Sicherheitshinweise

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu

2000 m Uber Meereshdhe verwenden. Gerat nicht auf oder in die
Nahe heiller Oberflachen, wie z. B. Herdplatten, stellen.

Gerat nur gemaf Angaben auf dem Typenschild anschliel3en und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadi-
gungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine beschadigte
Netzanschlussleitung auswechseln, dirfen nur durch unseren
Kundendienst ausgefuhrt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in Beriihrung bringen oder Gber
scharfe Kanten ziehen.
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de Sicherheitshinweise

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den Geschirrspu-
ler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat nicht mit
feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-
sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen
und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Verletzungsgefahr!

Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steckdosen
anschlieen. Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet
und lauft nach der Unterbrechung wieder an. Gerat sofort ausschal-
ten. Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen! Das Gerat
niemals langer eingeschaltet lassen, wie fur die Verarbeitung der
Lebensmittel notwendig. Nach dem unmittelbaren Einsatz des
Gerates den Stillstand des Antriebes abwarten. Vor dem Auswech-
seln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden,
muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden. Das
Gerat nicht im Leerlauf betreiben. Niemals in rotierende Teile greifen.
Lange Haare oder lose Kleidungsstuicke schutzen, damit sie nicht in
die rotierenden Werkzeuge gelangen. Das Gerat nur mit Originaltei-
len und -zubehor benutzen. Nur Werkzeuge des gleichen Typs

(z. B. 2x Knethaken) paarweise einsetzen.

A Verbrennungsgefahr!

Vorsicht bei der Verarbeitung von heildem Mixgut. HeiRes Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen.

/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt wie beschrieben reinigen. =» ,Pflege und
tagliche Reinigung* siehe Seite 6

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres  |nhalt
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
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Auf einen Blick

Auf einen Blick de

Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.

= Bild [ => Pflege und tdgliche Reinigung”
Grundgerat siehe Seite 6
1 Auswurftaste
2 Ein/Aus-Schalter (mehrstufig) Werkzeuge
a 0 = Gerat ausgeschaltet Hinweise:
b 1 = niedrigste Drehzahl m Die Riihrbesen sind zur Verarbeitung

¢ 4 = hochste Drehzahl
d M = Momentschaltung
(h6échste Drehzahl)
3 Netzkabel
4 Offnungen zum Einsetzen
der Werkzeuge
a groRe Offnung (mit 4 Einkerbungen)
b kleine Offnung

Riihrbesen oder

Turbo-Riihrbesen
je nach Modell
Geeignet fur SoRRen, Eischnee,

von schweren Teigen nicht geeignet.
Die maximale Verarbeitungsmenge
betragt 500 g Mehl und Zutaten.

0t
b

Werkzeuge Kartoffelpurree, Cremes, Mayonnaise,

5 Nur MFQ22... Sahne und leichte Teige, wie z.B.
Riihrbesen (2 Stiick) Rihrteig.

6 Nur MFQ24... Knethaken

Turbo-Riihrbesen (2 Stiick)

7 Knethaken (2 Stlick)

8 Universalzerkleinerer®
(separate Gebrauchsanleitung)

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie
die volle Leistung des Gerates. Wenn der
Universalzerkleinerer nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann dieser Uber den Kunden-
dienst bestellt werden (Nr. 12011748).

Geeignet fir feste Massen wie Miirb-,
Hefe- und Kartoffelteig sowie zum

1

Mischen von schweren Hackfleischteigen,
Pasten oder Brotteig.

Bedienung

A\ Verletzungsgefahr!
Netzstecker erst einstecken, wenn alle

Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind und die Werkzeuge fest
mit dem Grundgerat verbunden sind. Nie

in die rotierenden Werkzeuge greifen. Nur
gleiche Werkzeuge paarweise verwenden.

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,

gereinigt und geprtft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m Grundgerat und alle Zubehorteile aus
der Verpackung nehmen.

m Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit prifen.
= Bild

m Alle Teile auf sichtbare Schaden
Uberprifen.
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= Bild &

1.
2,

Netzkabel vollstandig abwickeln.

Die gewunschten Werkzeuge in die
jeweils passenden Offnungen schieben,
bis sie horbar einrasten.

Zutaten in ein geeignetes Gefal
einflllen.

Netzstecker einstecken.

Ruhrbesen oder Knethaken eintauchen.
Die Schussel mit einer Hand gut
festhalten.
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de Pflege und tagliche Reinigung

6. Erforderliche Geschwindigkeitsstufe
einschalten:

Stufe 1: zum Einarbeiten und
Untermischen

Stufe 4: zum Kneten und Schlagen
M: fiir kurzzeitig maximale Leistung
nach links driicken und festhalten.

7. Mixer wahrend der Verarbeitung in der
Schssel hin und her bewegen.

8. Sobald die gewlinschte Konsistenz
erreicht ist, den Schalter auf 0 stellen
und den Stillstand des Gerates abwar-
ten. Werkzeug erst dann aus dem
Mixgut nehmen.

9. Den Netzstecker ziehen.

10. Auswurftaste driicken und die Werk-
zeuge abnehmen.

Hinweis: Die Auswurftaste lasst sich nur
betatigen, wenn der Schalter auf 0 steht.

Pflege und tagliche
Reinigung
Das Gerat und die verwendeten Werkzeuge

mussen nach jedem Gebrauch griindlich
gereinigt werden.

/\ Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen den Netzstecker
ziehen.

— Das Grundgerat nie in Flussigkeiten
tauchen und nicht in der Splilmaschine
reinigen.

— Keinen Dampfreiniger benutzen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder metallische
Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

m Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

m Die Werkzeuge mit Spullauge und einer
weichen Burste reinigen oder in den
Geschirrspliler geben.

m Alle Teile trocknen lassen.
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Rezepte

Schlagsahne

— 100-500 g Sahne

m Sahne % bis 5 Minuten auf Stufe 4
mit den RUhrbesen verarbeiten, bis die
gewtunschte Konsistenz erreicht ist.

Eiweill / Eischnee

— 1-5 Eiweil} OO

m Eiweil 2 bis 5 Minuten auf Stufe 4
mit den Ruhrbesen verarbeiten.

Biskuitteig

Grundrezept

— 2 Eier OO

— 2-3 EL heilRes Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auBBer Mehl und Starkemehl)
3-4 Minuten auf Stufe 4 mit den Rihrbe-
sen schaumig schlagen.

m Gerat auf Stufe 1 schalten, gesiebtes
Mehl und Starkemehl innerhalb ¥ bis
1 Minute |6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Riihrteig

Grundrezept

— 2 Eier

— 125 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 1 Packchen Vanillezucker oder
Schale von % Zitrone

— 125 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 60 ml Milch

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf 4 mit den
Rahrbesen verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept
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Mirbeteig

Grundrezept

— 125 g Butter (Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf 4 mit den
Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Boden fiir Obstkuchen

Grundrezept

— 2 Eier

— 125 g Zucker

— 125 g gemahlene Haselnusse

— 50 g Semmelbrosel

m Eier und Zucker 3-4 Minuten auf Stufe 4
schaumig schlagen.

m Gerat auf Stufe 1 schalten, Haselnlisse
und Semmelbrésel dazugeben und
eine %2 Minute mit den Rihrbesen
verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefezopf

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 1 Péackchen Trockenhefe

— 110 ml warme Milch

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— 40 g Zucker

— 30 g zerlassene, abgekuhlte Butter

— Schale einer halben Zitrone, gerieben

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 3—4 Minuten auf Stufe 4 mit

den Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

MFQ2_DE_Update_Turbobesen.indb 7

Rezepte de

i

Pizzateig

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Trockenhefe

— 1 TL Zucker

— 1 Prise Salz

— 3ELOI

— 125 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4 mit
den Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 89 Zucker

— 8 g Margarine

— 4g8Salz

— 1 Packchen Trockenhefe

— 150 ml Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4 mit
den Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept
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de Entsorgung

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ef umweltgerecht. Dieses Gerét ist
mmm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit gultige Riicknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fuir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Intended use en

Intended use

Read and follow the instruction manual carefully and keep for
later reference! Enclose these instructions when you give this
appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quanti-
ties in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in
shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as well
as use by guests in boarding houses, small hotels and similar dwell-
ings. Use the appliance only for processing normal amounts of food
and for normal amounts of time for domestic use.

The appliance is suitable for stirring, beating and mixing soft food-
stuffs and liquids, and for kneading soft dough. The appliance should
not be used for processing other substances or objects.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Do not let children
play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
performed by children.

Safety instructions

/\ Risk of electric shock and fire!

Only use the appliance indoors at room temperature and up to

2000 m above sea level. Do not place the appliance on or near hot
surfaces, e.g. hobs.

Connect and operate the appliance only in accordance with the speci-
fications on the rating plate. Do not use the appliance if the power
cord and/or appliance are damaged. Only our customer service may
repair the appliance, e.g. by replacing a damaged power cord, in
order to avoid hazards. The mains cable must not come into contact
with hot parts or be pulled across sharp edges.

Never immerse the base unit in water or place it in the dishwasher.
Do not steam-clean the appliance. Do not use the appliance with
damp hands.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event of
an error, the appliance must always be disconnected from the mains.
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en Safety instructions

/\ Risk of injury!

Never connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. If the power is interrupted, the appliance remains switched
on and restarts when the power is restored. Switch off the appliance
immediately. Never leave the appliance unattended while it is
switched on! Never leave the appliance switched on for longer than is
necessary to process the ingredients. Immediately after using the
appliance, wait for it to stop. Before replacing accessories or addi-
tional parts which move during operation, the appliance must be
switched off and disconnected from the power supply. Do not operate
the appliance at idle speed. Keep hands clear of rotating parts.
Protect long hair or loose items of clothing to prevent them from
becoming caught in the rotating tools. Use the appliance only with
genuine parts and accessories. Only insert tools of the same type
(e.g. 2x kneading hooks) in pairs.

/\ Risk of scalding!

Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing.

A Important!

It is essential to clean the appliance as described after each use

or after it has not been used for an extended period. =» “Care and
daily cleaning” see page 12

Congratulations on the purchase of Contents
your new Bosch appliance. You can find

further information about our products Intendgd USE..ovvorirri s 9

on our web page. Safety INStrUCtionS .......oovviiieeiiie e 9
OVEIVIEW. ...t 11
Before using for the first time.................. 11
TOOIS e
Operation
Care and daily cleaning.........ccccoccceevneenn. 12
RECIPES...uvtiiiiiieieiee e 12
Disposal......cceeeeiiiiiiiiiiieieiee e 13
GUArantee........cccueeeeiie e 13

10
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Overview

= Fig.

Base unit

1 Ejector button

2 On/Off switch (multi-level)
a 0 = Appliance switched off
b 1 = Lowest speed
¢ 4 = Highest speed
d M = Instantaneous switching

(highest speed)

3 Mains cable

4 Apertures for inserting the tools
a Large aperture (with 4 indentations)
b Small aperture

Tools
5 Only MFQ22...
Stirring whisks (x2)
6 Only MFQ24...
Turbo stirring whisks (x2)
7 Kneading hooks (x2)
8 Universal cutter®
(separate instruction manual)

* Depending on the model

With the universal cutter, you can use the
appliance at full power. If the universal
cutter is not included with the hand blender,
it can be ordered from customer service
(order no. 12011748).

Before using for the first
time
Before the new appliance can be used,

it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m Remove the base unit and all accesso-
ries from the packaging.

m  Remove the packaging material that is
present.

m Check all parts for completeness.
= Fig. [}

m Inspect all parts for visible damage.

MFQ2_DE_Update_Turbobesen.indb 11
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m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Care and daily cleaning” see
page 12

Tools

Notes:

m The stirring whisks are not suitable for
processing heavy dough.

m The maximum processing quantity is
500 g of flour and ingredients.

Stirring whisks or

turbo stirring whisks
depending on the model

Suitable for sauces, beaten egg whites,
mashed potatoes, créme fraiche, may-

onnaise, cream and light dough, e.g.
cake mixture.

Kneading hooks
Suitable for stiff mixtures such as short-
crust pastry, yeast dough and potato

dough as well as for mixing heavy
mincemeat dough, pasta or bread dough.

Operation

A\ Risk of injury!

Do not insert the mains plug until all prepa-

rations for working with the appliance are

complete and the tools are firmly connected
to the base unit. Never reach into the rotat-
ing tools. Only use tools of the same type
in pairs.

= Fig. @

1. Completely unwind the mains cable.

2. Slide the desired tools into the respec-
tive suitable apertures until you hear
them lock into place.

3. Place the ingredients into a suitable
receptacle.

4. Plug into the mains.

5. Immerse the stirring whisks or kneading
hooks into the mixture. Hold the bowl
firmly with one hand.

11
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en Care and daily cleaning

6. Switch on at the required speed level:
Level 1: For working and mixing ingre-
dients in
Level 4: For kneading and beating
M: For temporary maximum output,
press to the left and hold.

7. Move the mixer to and fro in the bowl
while mixing.

8. As soon as the desired consistency is
achieved, set the switch to 0 and wait
for the appliance to come to a stop. Only
then should you remove the tool from
the food.

9. Unplug the mains plug.

10. Press the ejector button and remove the
tools.

Note: The ejector button can only be actu-
ated if the switch is in the 0 position.

Care and daily cleaning

The appliance and the tools used must be
thoroughly cleaned after each use.

A\ Risk of electric shock!

— Unplug the appliance before cleaning it.
— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

— Do not steam-clean the appliance.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

m  Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

m Clean the tools with dishwashing deter-
gent and a soft brush or place them into
the dishwasher.

m  Allow all parts to dry.

12
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Recipes

Whlpped cream
100-500 g whipping cream

m Using the stirring whisks, beat the
cream for 2 to 5 minutes at Level 4
until the desired consistency has been

achieved.

Egg white/beaten egg white

— 1-5 egg whites

m Using the stirring whisks, beat
the egg whites for 2 to 5 minutes
at Level 4.

Sponge mixture

Basic recipe

— 2eggs

— 2-3 tbsp hot water

— 100 g sugar

— 1 sachet vanilla sugar

— 70gflour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the stirring whisks for
approx. 3-4 minutes at Level 4 until
frothy.

m Switch appliance to Level 1, mix in sifted
flour and cornflour by the spoonful within

Y to 1 minute.

Maximum quantity: 2x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe

— 2eggs

— 125 g sugar

— 1 pinch of salt

— 1 sachet vanilla sugar or peel from
Y2 lemon

— 125 g butter or margarine (room
temperature)

— 250 g flour

— 1 sachet baking powder

— 60 ml milk

m  Mix all ingredients with the stirring
whisks for approx. ¥2 minute at Level
1, and then for approx. 3-4 minutes
at Level 4.

Maximum quantity: 2x basic recipe

01.03.2016 11:00:51



Shortcrust pastry

Basic recipe

— 125 g butter (room temperature)

— 100-125 g sugar

- Tegg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Mix all ingredients with the kneading
hooks for approx. %2 minute at Level 1,
then for approx. 3-4 minutes at Level 4.

Maximum quantity: 2x basic recipe

1

Base for fruit flan

Basic recipe

— 2eggs

— 125 g sugar

— 125 g ground hazelnuts

— 50 g breadcrumbs

m Beat eggs and sugar for 3-4 minutes
at Level 4 until frothy.

m Switch appliance to Level 1, add hazel-
nuts and breadcrumbs and process for
2 minute with the stirring whisks.

Maximum quantity: 2x basic recipe

Plaited loaf

Basic recipe

— 250 g flour

— 1 sachet dried yeast

— 110 ml warm milk

- 7Tegg

— 1 pinch of salt

— 40 g sugar

— 30 g melted, cooled butter

— Peel of half a lemon, grated

m Mix all ingredients with the kneading
hooks for approx. ¥2 minute at Level 1,
then for approx. 3—4 minutes at Level 4.

Maximum quantity: 2x basic recipe

Pizza dough

Basic recipe

— 250 g flour

— 1 sachet dried yeast
— 1 tsp sugar

— 1 pinch of salt

— 3 tbsp oil

— 125 ml warm water

MFQ2_DE_Update_Turbobesen.indb 13
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m  Mix all ingredients with the kneading
hooks for approx. ¥2 minute at Level 1,
then for approx. 3-4 minutes at Level 4.

Maximum quantity: 2x basic recipe

Bread dough
Basic recipe
— 250 g flour
— 8gsugar
— 8 g margarine
4 g salt
1 sachet dried yeast
150 ml water
= Mix all ingredients with the kneading
hooks for approx. ¥2 minute at Level 1,
then for approx. 3-4 minutes at Level 4.
Maximum quantity: 2x basic recipe

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
E mentally-friendly manner. This
mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

13
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez
les instructions qu’elle contient et rangez-la soigneusement!

Si 'appareil change de propriétaire, remettez-lui cette notice.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les dom-
mages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d’un foyer. Les applications similaires a
celles d’'un foyer comprennent par exemple I'utilisation dans les
coins-cuisine du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises
agricoles et autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi
que l'utilisation par les clients de pensions, petits hotels et immeubles
d’habitation similaires. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées de
service normales. L'appareil est congu pour meélanger, battre et mixer
des aliments tendres et des liquides ainsi que pour pétrir des pates
molles. L’appareil ne doit pas servir a transformer d’autres subs-
tances ou objets. Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des per-
sonnes inexperimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou
gu’elles aient été informées de ['utilisation sire de I'appareil et
gu’elles comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir
les enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

A Risque de chocs électriques et d’incendie

Utiliser 'appareil uniquement dans des piéces intérieures a tempéra-
ture ambiante et jusqu’a 2000 m d’altitude. Ne jamais poser I'appareil
sur des surfaces chaudes (tables de cuisson par ex.) ou a proximité
de celles-ci. Ne brancher et n’utiliser I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser I'appareil que
si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre service apres-
vente est habilité a réparer 'appareil, comme par exemple procéder
au remplacement d’un cordon d’alimentation endommagé. Ne pas
mettre le cordon d’alimentation en contact avec des éléments brQ-
lants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

14
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Consignes de sécurité fr

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans un
lave-vaisselle. N'utiliser jamais de nettoyeur a vapeur. Ne pas utiliser
I'appareil avec les mains humides. L'appareil doit toujours étre
débranché du secteur, aprés chaque utilisation, lorsqu’il n’est pas
sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté ou démontée, avant de le
nettoyer et en cas de panne.

A Risques de blessures!

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Si une coupure de courant se
produit, 'appareil reste en posmon allumée et redémarrera des le
retour du courant. Eteindre I'appareil immédiatement. Surveiller tou-
jours I'appareil pendant son fonctionnement! Ne jamais laisser I'ap-
pareil allumé plus longtemps que nécessaire a mixage des produits
alimentaires a traiter. Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de I'en-
trainement. L’'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant
de procéder au changement d’accessoires ou de piéces complémen-
taires mobiles en fonctionnement. Ne pas faire tourner I'appareil a
vide. Ne pas toucher les pieces en rotation. Protéger les cheveux
longs ou les vétements flottants afin qu'ils ne se prennent pas dans
les accessoires en rotation. Utiliser 'appareil avec les piéces et
accessoires d’origine uniquement. Utiliser uniquement des acces-
soires de méme type par paire (p. ex. 2 x crochet pétrisseur).

A Risque de bralures!

Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage.

/\ Important!

Nettoyer I'appareil selon la description aprés chaque utilisation ou
apres une longue durée sans utilisation. =» « Entretien et nettoyage
quotidiens » voir page 17

Vous venez d’acheter ce nouvel appa- Sommaire
reil Bosch et nous vous en félicitons e e s
. . Conformité d'utilisation...................ccce.... 14
cordialement. Sur notre site web, vous . o,
. . . Consignes de Sécurité............ccovveeeeeeennnns 14
trouverez des informations avancées sur ;
nos produits Vue d’ensemble........cccccceeeeieiiiiiiiiiiininnnn. 16
’ Avant la premiére utilisation .................... 16
ACCESSOIMES ... 16
Utilisation...........coovuveeeiieiiiiiceeeeeeee 16
Entretien et nettoyage quotidiens............. 17
Recettes ......ooovvviiiiiiieiiii 17
Mise aurebut........ccccoeeeeiiiiiiiiii 19
Garantie......cccceevevviriiiieieeeeee e 19
15
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fr Vue d’ensemble

Vue d’ensemble
= Figure IN

Appareil de base

1 Touche d’éjection

2 Interrupteur Marche/Arrét
(vitesses multiples)
a 0 =Appareil éteint
b 1 = Vitesse la plus basse
c 4 = Vitesse la plus élevée
d M = Marche momentanée

(a la vitesse la plus élevée)

3 Cordon d’alimentation

4 Orifices dans lesquels introduire les
accessoires
a grand orifice (avec 4 encoches)
b petit orifice

Accessoires

5 Uniquement MFQ22...
Fouet mixeur (2 x)

6 Uniquement MFQ24...
Fouet mixeur turbo (2 x)

7 Crochet pétrisseur (2 x)

8 Broyeur universel*
(notice d'utilisation a part)

* selon le modéle

Avec le broyeur universel, vous profitez

de toute la puissance de I'appareil. Sile
broyeur universel n’a pas été livré d’origine,
vous pouvez le commander auprés du
service apres-vente (n° de réf. 12011748).

Avant la premiére utilisation
Avant de pouvoir utiliser I'appareil, le débal-

ler complétement, le nettoyer et le contrdler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base et tous les
accessoires de I'emballage.

m Retirer les emballages.

m  Contréler l'intégrité de toutes les piéces.
= Figure IN

m Vérifier chacune des piéces pour s’as-
surer qu’il n'y a pas de défaut visible.

16
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m Avant de les utiliser pour la premiéere
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces.
=> « Entretien et nettoyage quotidiens »
voir page 17

Accessoires
Remarques:

m Les fouets mixeurs ne conviennent pas
pour préparer les pates épaisses.

m La quantité maximale que permet de
traiter 'appareil est de 500 g de farine
plus les ingrédients.

Fouet mixeur ou fouet

mixeur turbo

selon le modéle

Convient pour les sauces, les blancs &&

montés en neige, la purée de pommes

de terre, les créemes, la mayonnaise,

la créme fouettée et les pates légéres

telles que la pate levée.

Crochet pétrisseur

Convient pour les pates fermes telles

que la pate brisée, la pate au levain et

les pates a base de pommes de terre,

ainsi que pour mélanger les pates épaisses

contenant de la viande hachée, les pates

italiennes ou la pate a pain.

Utilisation

A Risques de blessures!

Ne brancher la fiche secteur qu’une fois
tous les préparatifs sur I'appareil achevés
et lorsque les accessoires nécessaires sont
montés correctement sur I'appareil de base.
Ne jamais introduire les doigts dans des
accessoires en rotation. Utiliser uniquement
des accessoires de méme type par paire.

=> Figure [E

1. Dérouler completement le cordon d’ali-
mentation électrique.

2. Insérer les accessoires souhaités dans
les orifices adaptés a chacun jusqu’a
ce qu'un clic d’enclenchement se fasse
entendre.
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3. Verser les ingrédients dans un récipient
approprié.

4. Brancher la fiche dans la prise de
courant.

5. Introduire le fouet mixeur ou le crochet
pétrisseur dans les ingrédients. Bien
maintenir le bol mélangeur d’'une main.

6. Mettre I'appareil en marche a la vitesse
nécessaire:

Position 1: pour incorporer et mélanger
Position 4: pour pétrir et battre

M: pousser vers la gauche et maintenir
pour travailler a vitesse maximale
brievement.

7. Tourner le mixeur dans les deux sens
pendant I'élaboration dans le bol
mélangeur.

8. Deés que la consistance souhaitée est
obtenue, régler I'interrupteur sur 0 et
attendre que I'appareil s’arréte. Ne sortir
les accessoires des ingrédients mixés
qu’apres.

9. Débrancher la prise.

10. Appuyer sur la touche d’éjection pour
détacher les accessoires et les retirer.

Indication: la touche d’éjection est ino-

pérante si l'interrupteur ne se trouve pas
sur 0.

Entretien et nettoyage
quotidiens

L'appareil et les piéces utilisées doivent
étre soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

/\ Risque d’électrocution!

— Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

— Nutiliser jamais de nettoyeur a vapeur.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
braler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

MFQ2_DE_Update_Turbobesen.indb 17

Entretien et nettoyage quotidiens fr

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

m Essuyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humidifé.

m Nettoyer les accessoires dans de I'eau
savonneuse et une brosse souple ou les
laver au lave-vaisselle.

m Laisser sécher toutes les piéces.

Recettes

Créme Chantilly

— 100-500 g de creme fraiche

m Travailler la créme fraiche a la
position 4 avec le fouet mixeur
pendant %2 a 5 minutes pour obtenir la
consistance souhaitée.

Blancs d’ceufs / ceufs en neige

— 1-5blancs d’ceufs

m Travailler les blancs pendant2 a 5
minutes a la position 4 avec le fouet
mixeur.

Pate génoise

Recette de base

- 2oeufs

— 2-3 cuilleres a soupe d’eau tres
chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battre les ingrédients (sauf la farine et
la fécule) 3 a 4 minutes avec le fouet
mixeur sur la position 4 pour obtenir une
mousse ferme.

m Régler 'appareil sur le position 1,
incorporer la farine tamisée et la farine
d’amidon cuillere par cuillere pendant %2
a 1 minute.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

it

17
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fr Recettes

Pate a cake

Recette de base

— 2 ceufs

— 125 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 1 sachet de sucre vanillé ou le zeste
d’% citron

— 125 g de beurre ou de margarine (a
température ambiante)

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 60 ml de lait

m Travailler tous les ingrédients avec le
fouet mixeur pendant env. %2 minute sur
la position 1, puis 3 a 4 minutes sur la
position 4.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Pate sablée

Recette de base

— 125 g de beurre (a température
ambiante)

— 100-125 g de sucre

- 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou de sucre
vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env. 7

b

minute sur la position 1, puis 3 a 4

minutes sur la position 4.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Fond de tarte aux fruits

Recette de base

— 2ceufs

— 125 g de sucre

— 125 g de noisettes moulues

— 50 g de chapelure

m Battre les ceufs et le sucre en mousse
pendant 3 a 4 minutes, avec le mixeur
réglé sur la position 4.

m Régler I'appareil sur le position 1,
ajouter les noisettes et la chapelure,
puis travailler le mélange pendant une
demi-minute au fouet mixeur.
Quantité maximale: 2 x la recette de base

18
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Brioche tressée

Recette de base

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure de boulanger

— 110 ml de lait tiéde

— 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— 40 g de sucre

— 30 g de beurre fondu refroidi

— le zeste rapé d’un demi-citron

m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env. 2
minute sur la position 1, puis env. 3 a 4
minutes sur la position 4.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Pate a pizza % g

i

Recette de base

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure de boulanger

— 1 cuillére a café de sucre

— 1 pincée de sel

— 3 cuilleres a soupe d’huile

— 125 ml d’eau tiéde

m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env. 2
minute sur la position 1, puis env. 3 a 4
minutes sur la position 4.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Pate a pain

Recette de base

— 250 g de farine

— 8gdesucre

— 8 gde margarine

— 4gdesel

— 1 sachet de levure de boulanger

— 150 ml d’eau

m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env. 2
minute sur la position 1, puis env. 3 a 4
minutes sur la position 4.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

01.03.2016 11:00:52



Mise au rebut fr

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant

Ef 'environnement. Cet appareil est

mmm  marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

19
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it Uso corretto

Uso corretto

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare le
istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare
anche le presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio €& destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli utilizzi simili a quelli domestici comprendono, ad es. 'uso nelle
cucine del personale di negozi, uffici, aziende agricole o artigianali,
nonché I'utilizzo da parte di ospiti in pensioni, piccoli alberghi e simili
realta residenziali. Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di
lavoro usuali nell’attivita domestica.

L'apparecchio € adatto per mescolare, montare e frullare alimenti
morbidi e liquidi, nonché impastare impasti morbidi. L'uso dell’appa-
recchio & vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta
psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o esperienza
insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte o siano
state istruite sull'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso i
pericoli connessi all'uso dello stesso. | bambini devono essere tenuti
lontani dall’apparecchio e dal cavo di collegamento e non devono uti-
lizzare I'apparecchio. Ai bambini & vietato giocare con I'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite da
bambini.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambientale
e ad un’altitudine massima di 2000 m. Non disporre I'apparecchio
sopra oppure in prossimita di superfici molto calde, come per es.
fornelli.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione
e 'apparecchio stesso non presentano danni. Al fine di evitare peri-
coli, le riparazioni all’apparecchio, come ad es. la sostituzione del
cavo di collegamento alla rete, devono essere eseguite solo dal
nostro servizio assistenza clienti. Non mettere mai il cavo d’alimenta-
zione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi. Non immer-
gere mai I'apparecchio in acqua né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire
con il vapore. Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

20
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Avvertenze di sicurezza it

L'apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni uti-
lizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smontaggio,
della pulizia e in caso di guasto.

/\ Pericolo di lesioni!

Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate. In
caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione. Spegnere imme-
diatamente I'apparecchio. Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il
funzionamento! Non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non appena
viene spento I'apparecchio, attendere che l'ingranaggio si sia fermato.
Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il funzio-
namento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e staccato
dalla rete. Non mettere I'apparecchio in funzione a vuoto. Non
toccare mai le parti in rotazione. Proteggere i capelli lunghi o i capi di
abbigliamento non aderenti, per evitare che entrino fra gli utensili in
rotazione. Usare I'apparecchio solo con gli accessori e le parti origi-
nali. Inserire in coppia soltanto utensili dello stesso tipo (es. 2 ganci
per impastare).

/\ Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare bollenti.
Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la
lavorazione.

/\ Importante!

Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita, come descritto nelle istruzioni. =» “Pulizia e
cura quotidiana” ved. pagina 23

Congratulazioni per I'acquisto di questo  |ndice
nuovo apparecchio di produzione

Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui Uso corretto.:..._ ......................................... 20
nostri prodotti nel nostro sito Internet. Avvertenge di sicurezza...........cccoevvvvunnnnn. 20
Panoramica .........cccoeeeeeiiiiiiiiiiieeeeeee 22
Prima del primo utilizzo ............c.cccceevnenn. 22
Utensili
Comando
Pulizia e cura quotidiana .............ccccevvveees 23
RICEHE e 23
Smaltimento........ccocooeeiiiiiiiiiiiieeeee, 24
Garanzia........ccceeeeeeeeeeeeeee e 24
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it Panoramica

Panoramica
= Figura I\

Apparecchio base

1 Pulsante di espulsione

2 Interruttore on/off (a piu livelli)
a 0 = Apparecchio spento
b 1 =velocita minima
¢ 4 = velocita massima
d M = funzionamento «pulse»

(velocita massima)

3 Cavo d’alimentazione

4 Aperture per inserire gli utensili
a grandi aperture (con 4 incisioni)
b piccole aperture

Utensili
5 Solo MFQ22...
Frusta (2 pezzi)
6 Solo MFQ24...
Frusta turbo (2 pezzi)
7 Gancio impastatore (2 pezzi)
8 Mini tritatutto®
(istruzioni per l'uso separate)

* a seconda del modello

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell'apparecchio. Se il mini tritatutto non

€ compreso nella fornitura, pud essere
ordinato tramite il servizio assistenza clienti
(Nr. 12011748).

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un apparec-

chio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione il motore,
I'apparecchio base e tutti gli accessori.

m Smaltire il materiale d’imballaggio.

m Controllare che tutte la parti siano com-
plete. = Figura

m Controllare con un’ispezione visiva che
nessuna parte sia danneggiata.

m Prima della prima messa in funzione
pulire accuratamente tutte le parti e farle

asciugare. =» “Pulizia e cura quotidiana”

ved. pagina 23

22
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Utensili

Nota:

m Le fruste non sono idonee per la lavora-
zione di paste pesanti.

m La massima quantita di lavorazione &
500 g di farina piu ingredienti.

Frusta o frusta turbo
A seconda del modello

Adatta per salse, ghiaccio tritato, pure

di patate, creme, maionese, panna e

paste leggere, come per es. impasto
morbido.

Gancio impastatore

Adatto per masse consistenti come

pasta frolla, pasta lievitata e pasta di
patate, nonché per impastare paste

resistenti di carne tritata, paste alimentari o
pasta per pane.

AN
NN

Comando

A\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi e gli utensili sono stati
inseriti correttamente nell’apparecchio di
base. Non introdurre mai le mani negli
utensili in rotazione. Utilizzare solo coppie
di utensili uguali.

=> Figura &

1. Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

2. Infilare gli utensili nelle apposite aper-
ture, finché non si incastrano con uno
scatto.

3. Introdurre gli ingredienti in un conteni-
tore idoneo.

4. |Inserire la spina di alimentazione.

5. Immergere le fruste o i ganci impasta-
tori. Tenere ben ferma la ciotola con una
mano.

6. Impostare il livello di velocita
necessario:

Velocita 1: per incorporare e mescolare
Velocita 4: per impastare e montare

M: per una potenza massima di breve
durata spostare l'interruttore a sinistra e
tenere premuto.
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7. Durante la lavorazione muovere il mixer
all'interno della ciotola.

8. Una volta raggiunta la consistenza
desiderata, spostare l'interruttore sullo
0 e attendere che I'apparecchio si fermi.
Soltanto a questo punto rimuovere gli
utensili dall’alimento miscelato.

9. Staccare la spina di alimentazione.

10. Premere il pulsante di espulsione e
rimuovere gli utensili.

Avvertenza: il pulsante di espulsione
puo essere attivato solo se I'interruttore &
disposto sullo 0.

Pulizia e cura quotidiana

L'apparecchio e tutti gli utensili utilizzati

devono essere puliti accuratamente dopo

ogni utilizzo.

/A Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.

— Non pulire con il vapore.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
morbido e umido e asciugarlo.

m Pulire gli utensili con acqua saponata
€ una spazzola morbida o metterli in
lavastoviglie.

m Lasciare asciugare tutte le parti.

Ricette

Panna montata

— 100-500 g di panna

m Lavorare la panna da %2 a 5 minuti
alla velocita 4 con le fruste, fino a
ottenere la consistenza desiderata.

b
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Pulizia e cura quotidiana it
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Albumi / Albumi montati

a heve

— 1-5 albumi

m Lavorare gli albumi da 2 a 5 minuti
alla velocita 4 con la frusta.

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina di zucchero vanigliato

— 70 g farina

— 70 g fecola

— eventualmente lievito in polvere

m  Montare gli ingredienti (tranne farina

e fecola) con le fruste per 3-4 minuti alla
velocita 4.

m  Commutare I'apparecchio alla velo-
cita 1, in ca. 2—1 minuto incorporare
un cucchiaio alla volta farina e fecola
setacciate.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata

Ricetta base

— 2uova

— 125 g zucchero

— 1 pizzico di sale

— 1 bustina di zucchero vanigliato o buccia
di %2 limone

— 125 g di burro o margarina (a tempera-
tura ambiente)

— 250 g farina

— 1 bustina di lievito in polvere

— 60 ml latte

m Mescolare tutti gli ingredienti con
le fruste per ca. %2 minuto alla velocita 1,
poi ca. 3-4 minuti alla velocita 4.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta frolla

Ricetta base

— 125 g burro
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g zucchero

— 1uovo

— 1 pizzico di sale

— un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato

23

01.03.2016 11:00:52



it Smaltimento

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. Y2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-4 minuti con i ganci impastatori
alla velocita 4.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Fondo per dolce alla frutta

Ricetta base

— 2uova

— 125 g zucchero

— 125 g nocciole macinate

— 50 g pangrattato

m Montare a schiuma uova e zucchero per
3-4 minuti alla velocita 4.

m  Commutare I'apparecchio alla velocita
1, aggiungere nocciole e pangrattato e
lavorare per %2 minuto con le fruste.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Treccia lievitata

Ricetta base

— 250 g farina

— 1 bustina di lievito secco

— 110 ml latte caldo

— 1 uovo

— 1 pizzico di sale

— 40 g zucchero

— 30 g burro sciolto raffreddato

— Buccia di mezzo limone, grattugiata

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. Y2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-4 minuti con i ganci impastatori
alla velocita 4.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pizza

Ricetta base

— 250 g farina

— 1 bustina di lievito secco

— 1 cucchiaino di zucchero

— 1 pizzico di sale

— 3 cucchiaio di olio

— 125 ml acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. Y2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-4 minuti con i ganci impastatori

alla velocita 4.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base

24
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Pasta per il pane

Ricetta base

— 250 gfarina

— 8 gdizucchero

— 8 g margarina

— 4gsale

— 1 bustina di lievito secco

— 150 ml acqua

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. 2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-4 minuti con i ganci impastatori
alla velocita 4.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Smaltimento
Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’'Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor de verwerking van normale huishoude-
lijke hoeveelheden in huishoudens of vergelijkbare, niet-commerciéle
toepassingen. Hiertoe behoren bijvoorbeeld ook het gebruik in perso-
neelskeukens van winkels, kantoren, landbouw- en andere industriéle
bedrijven, alsmede het gebruik door gasten van pensions, kleine
hotels en soortgelijke accommodaties. Gebruik het apparaat uitslui-
tend voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

Het apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen en mixen van
zachte voedingsmiddelen en vloeistoffen, evenals voor het kneden
van zacht deeg. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke, zin-
tuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis
worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien zij over het
veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de hieruit voort-
vloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten van het appa-
raat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen het apparaat
niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reini-
ging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2000 m boven de zeespiegel. Het apparaat niet neerzetten op of in
de buurt van hete oppervlakken, zoals fornuisplaten.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gege-
vens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer
en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren te vermijden,
mogen reparaties aan het apparaat, zoals het vervangen van een
beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden uitgevoerd door onze
klantenservice. Het netsnoer niet met hete delen in aanraking
brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de vaatwasma-
chine doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met
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nl Veiligheidsaanwijzingen

vochtige handen gebruiken. Het apparaat moet na ieder gebruik, als
er geen toezicht aanwezig is, voor de montage, demontage of reini-
ging en bij storingen altijd van het net worden gescheiden.

Gevaar voor letsel!

Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Bij een stroomstoring blijft het appa-
raat ingeschakeld; na de stroomstoring gaat het automatisch weer
lopen. Het apparaat direct uitschakelen. Tijdens het gebruik altijd toe-
zicht houden op het apparaat! Het apparaat niet langer ingeschakeld
laten dan nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Direct na
gebruik van het apparaat wachten totdat de aandrijving stilstaat.
Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden los-
gemaakt van het stroomnet. Het apparaat niet onbelast laten lopen.
Nooit in de draaiende onderdelen grijpen. Ervoor zorgen dat lang
haar en losse kledingstukken niet door de roterende hulpmiddelen
worden gegrepen. Het apparaat uitsluitend met originele onderdelen
en accessoires gebruiken. Alleen hulpstukken van hetzelfde type
(zoals 2 kneedhaken) paarsgewijs aanbrengen.

A Verbrandingsgevaar!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed. Heet
mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking.

/\ Belangrijk!

Het apparaat na elk gebruik of als het langere tijd niet is gebruikt,
altijd volgens de beschrijving reinigen. = “Onderhoud en dagelijkse

reiniging” zie pagina 28

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer

informatie over onze producten vindt u

op onze internetsite.

26

MFQ2_DE_Update_Turbobesen.indb 26

Inhoud

Bestemming van het apparaat.................. 25
Veiligheidsaanwijzingen.........ccccccceveeeen... 25
In één oogopslag.........cooeeeeciiiiiiiiiiiiiieees 27
Voor het eerste gebruik .........ccccccvevenenn. 27
Hulpstukken...........coooooeiiiiiiiiees 27
Bediening......ccceveiiiiii e 27
Onderhoud en dagelijkse reiniging........... 28
Recepten ......ovveviiiiie 28
AVAL e 29
Garanti€.......ccceeeiieeeiie e 29

01.03.2016 11:00:53



In één oogopslag
= Afb. IN

Basisapparaat
1 Uitwerptoets
2 Aan-/uit-schakelaar
(met meerdere standen)
a 0 = apparaat uitgeschakeld
b 1 =laagste toerental
¢ 4 =hoogste toerental
d M = momentschakeling
(hoogste toerental)
3 Aansluitsnoer
4 Openingen voor het aanbrengen van
de hulpstukken
a grote opening (met 4 inkervingen)
b kleine opening

Hulpstukken

5 Alleen MFQ22...
Roergardes (2 stuks)

6 Alleen MFQ24...
Turbo-roergardes (2 stuks)

7 Kneedhaken (2 stuks)

8 Universele fijnsnijder*
(aparte gebruiksaanwijzing)

* afhankelijk van het model

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat. Als
de universele fijnsnijder niet standaard
met het apparaat wordt meegeleverd, kunt
u deze bestellen bij de klantenservice

(Nr. 12011748).

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt, gerei-
nigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Neem een beschadigd apparaat nooit in

bedrijf!

m  Neem het basisapparaat en alle acces-
soires uit de verpakking.

m Verwijder het aanwezige
verpakkingsmateriaal.

m Controleer alle onderdelen op volledig-
heid. = Afb. [
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In één oogopslag nl

m Controleer alle delen op zichtbare
schade.

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 28

Hulpstukken

Opmerkingen:

m De gardes zijn niet geschikt voor de
bereiding van zwaar deeg.

m De maximale verwerkingshoeveelheid
bedraagt 500 g meel plus ingrediénten.

Roergardes of
turbo-roergardes

afhankelijk van het model

Geschikt voor sauzen, geklopt eiwit,
aardappelpuree, cremes, mayonaise,

room en licht deeg, bijv. roerdeeg.

Kneedhaken
Geschikt voor compacte massa's zoals
zandtaartdeeg, gistdeeg en aardappel-

deeg, en voor het mengen van zwaar

deeg zoals gehaktdeeg, pasta en brooddeeg.

Bediening

/A Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd
en de benodigde hulpstukken stevig met
het basisapparaat zijn verbonden. Nooit in
de roterende hulpstukken grijpen. Alleen
gelijke hulpstukken paarsgewijs gebruiken.

=> Afb. [F]

1. Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

2. De gewenste hulpstukken in de desbe-
treffende openingen schuiven, totdat
deze hoorbaar vastklikken.

Ingrediénten in een geschikte kom doen.
Stekker in wandcontactdoos doen.
Roergardes of kneedhaken in het
mixgoed laten zakken. De kom met één
hand goed vasthouden.

arw
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nl Onderhoud en dagelijkse reiniging

6. De gewenste snelheid inschakelen:
Stand 1: voor het doorroeren en
mengen
Stand 4: voor het kneden en kloppen
M: naar links drukken en vasthouden
om kortstondig het maximale vermogen
te gebruiken.

7. De mixer tijdens de verwerking in de
kom heen en weer bewegen.

8. Zodra de gewenste consistentie bereikt
is, de schakelaar op 0 zetten en
wachten tot het apparaat stilstaat. Pas
daarna de hulpstukken uit het mixgoed
nemen.

9. De stekker uit het stopcontact halen.

10. De uitwerptoets indrukken en de hulp-
stukken verwijderen.

Aanwijzing: De uitwerptoets kan alleen

worden bediend wanneer de schakelaar op

0 staat.

Onderhoud en dagelijkse

reiniging

Het apparaat en de gebruikte hulpstukken

moeten na elk gebruik grondig worden

gereinigd.

A\ Gevaar voor elektrische schokken!

— Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact trekken.

— Het basisapparaat niet in vioeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

— Gebruik geen stoomreiniger.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

m Veeg het basisapparaat schoon met een
zachte, vochtige doek en droog het af.

m De hulpstukken met zeepsop en een
zachte borstel reinigen of in de vaatwas-
ser doen.

m Alle onderdelen laten drogen.

28
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Recepten

Slagroom

— 100-500 g room

m De room een 2 minuut tot 5 minuten
met de roergardes op stand 4
verwerken tot de gewenste consistentie
bereikt is.

Geklopt eiwit

— 1-5 eiwitten O O

m Het eiwit 2 & 5 minuten met de roer-
gardes op stand 4 verwerken.

Biscuitdeeg

Basisrecept

— 2eieren OO

— 2-3 el heet water

— 100 g suiker

— 1 pakjes vanillesuiker

— 70 gbloem

— 70 g zetmeel

— eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve het meel en
zetmeel) ca. 3 a 4 minuten op stand 4
met de roergarde tot schuim roeren.

m Het apparaat op stand 1 zetten, het
gezeefde meel en zetmeel binnen 2
tot 1 minuut lepel voor lepel erdoor
mengen.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg

Basisrecept

— 2eieren

— 125 g suiker

— 1 snufje zout

— 1 pakje vanillesuiker of de schil van
> citroen

— 125 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

— 250 g bloem

— 1 pakje bakpoeder

— 60 ml melk

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1 en daarna ca. 3-4 minuten op
stand 4 met de roergarde roeren.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

it
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Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter (kamertemperatuur)
— 100-125 g suiker

- lei

— 1 snufje zout

— wat citroenschil of vanillesuiker

— 250 g bloem

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut op
stand 1 en daarna 3-4 minuten op stand
4 met de kneedhaken verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Bodem voor vruchtengebak

Basisrecept

— 2eieren

— 125 g suiker

— 125 g gemalen hazelnoten

— 50 g paneermeel

m Eieren en suiker 3 a 4 minuten op stand
4 tot schuim kloppen.

m Apparaat op stand 1 zetten, hazelnoten
en paneermeel toevoegen en 2 minuut
verwerken met de roergardes.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Broodvlecht

Basisrecept

— 250 g bloem

— 1 pakje gedroogde gist

— 110 ml warme melk

- 1lei

— 1 snufje zout

— 40 g suiker

— 30 g gesmolten en afgekoelde boter

— schil van een halve citroen, geraspt

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1 en daarna 3-4 minuten op
stand 4 met de kneedhaken verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Pizzadeeg % é

Basisrecept

— 250 g bloem

— 1 pakje gedroogde gist
— 11l suiker

— 1 snufje zout

— 3elolie

— 125 ml warm water
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Afval nl

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1 en daarna 3-4 minuten op
stand 4 met de kneedhaken verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept

— 250 g bloem

— 8 g suiker

— 8 g margarine

— 4gzout
1 pakje gedroogde gist

— 150 ml water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1 en daarna 3-4 minuten op
stand 4 met de kneedhaken verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
E milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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da Bestemmelsesmeessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Laes brugsanvisningen grundigt, felg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejled-
ning vedlagges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en mang-
lende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til forarbejdning af almindelige meengder i
husholdningen og til husholdningslignende ikke-kommercielle anven-
delser. Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i kek-
kener for ansatte i butikker, kontorer, landbrugsbedrifter og andre
kommercielle virksomheder, eller gaesters brug i pensioner, sma
hoteller og lignende. Brug kun apparatet til forarbejdningsmasngder
og -tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, piske og mikse blgde fadevarer og
vaesker samt til at eelte blgd dej. Apparatet ma ikke bruges til at forar-
bejde andre genstande eller substanser.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller viden,
hvis de er under opsyn og er blevet instrueret i brug af apparatet og
har forstaet de deraf resulterende farer. Apparatet og tilslutningsled-
ningen skal veere utilgaengelige for bgrn, og de ma ikke betjene appa-
ratet. Apparatet er ikke legetgj for barn. Bgrn ma ikke foretage rengg-
ringen og bruger-vedligeholdelsen.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stod og brandfare!

Apparatet ma kun anvendes indendars ved stuetemperatur og maks.
2000 m over havets overflade. Apparatet ma ikke stilles pa eller i
naerheden af varme overflader, f.eks. komfur.

Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.
Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er uden skader.
Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning af en beskadiget til-
slutningsledning ma kun foretages af vores kundeservice for at undga
fare. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele eller
treekkes over skarpe kanter.

Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i opvaske-
maskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke apparatet med
fugtige heender.

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres og i
tilfaelde af fejl.
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Sikkerhedshenvisninger da

/\ Fare for at komme til skade!

Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan fiernbetje-
nes. | tilfeelde af stremsvigt forbliver apparatet teendt og gar automa-
tisk i gang igen, nar strammen vender tilbage. Sluk straks for appara-
tet. Apparatet skal altid veere under opsyn, nar det anvendes! Lad kun
apparatet vaere taendt, sa leenge fgdevarerne forarbejdes. Vent, indtil
motoren star helt stille efter brug af apparatet. Fgr udskiftning af tilbe-
hear eller ekstradele, der bevaeges under driften, skal apparatet
slukkes og afbrydes fra stremnettet. Brug ikke apparatet i tomgang.
Stik aldrig fingrene ind i roterende dele. Beskyt langt har eller Igstsid-
dende tgj, sa det ikke kommer ind i de roterende redskaber. Brug kun
apparatet med originale dele og tilbehgr. Anvend kun redskaber af
samme type (f.eks. 2x aeltekroge) parvist.

/\ Fare for forbranding!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fgdevarer. Varme fadevarer kan
sprgjte ved forarbejdningen.

A\ Vigtigt!

Rengor altid apparatet som beskrevet efter hver brug eller efter
lzengere tid, hvor det ikke har veeret i brug. =» “Pleje og daglig
reng@ring” se side 33

Tillykke med kgbet af dit nye apparat Indhold
fra firmaet Bosch. Flere informationer

om vores produkter findes pa vores Bgstemmelsesmaegsig brug ....ccccooviineen. 30
internetside. Sikkerhedshenvisninger ............cccceevueee. 30
OVerbliK ....ocveiiiiiiii 32

For forste brug........cccoovvvieniiiicicis 32

Redskaber.........ccccoooieiiiiiiice 32

Betjening.......oooeeeiiiii 32

Pleje og daglig rengaring............ccceeevveenn. 33

OPSKIfter .. 33

Bortskaffelse.........ccoceviiiiiniiiiciicce 34

Reklamationsret..........ccccoceveiiiiicinnnenn. 34

31

MFQ2_DE_Update_Turbobesen.indb 31 01.03.2016 11:00:53



da Overblik

Overblik
— Billede [

Motorenhed
1 Udkastningstast
2 Teaend-/sluk-kontakt (flere trin)
a 0 = apparat er slukket
b 1 =laveste hastighed
¢ 4 = hgjeste hastighed
d M = kortvarig drift (hgjeste hastighed)
3 Netkabel
4 Abninger til iszetning af redskaber
a stor abning (med 4 indkaervninger)
b lille abning

Redskaber
5 Kun MFQ22...
Roreris (2 stk.)
6 Kun MFQ24...
Turborgreris (2 stk.)
7 FKltekroge (2 stk.)
8 Minihakker*
(separat brugsanvisning)
* afheengigt af model
Med minihakkeren bruges apparatets fulde
ydelse. Hvis minihakkeren ikke medfglger,

kan den bestilles hos kundeservice
(nr. 12011748).

For forste brug

Far det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Tag aldrig et beskadiget apparat i brug!

m Tag motorenheden og alle tilbehgrsdele
ud af emballagen.

m Fjern emballagematerialet.

m  Kontrollér, om alle dele er fuldsteendige.
=> Billede [

m  Kontrollér alle dele for synlige skader.

m  Renggr og ter alle dele grundigt for
den forste brug. =» "Pleje og daglig
rengaring” se side 33

32
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Redskaber

Henvisninger:

m Rorerisene er ikke egnet til forarbejd-
ning af tunge deje.

m Den maksimale forarbejdningsmaesngde
er 500 g mel og ingredienser.

Rareris eller turborgreris
afhangig af model

Egnet til sovse, piskede aeggehvider,
kartoffelpuré, cremer, mayonnaise,

flode og lette deje som f.eks. rort dej.

Altekrog

Egnet til faste masser som f.eks.
mardej, geerdej og kartoffeldej samt til
blanding af tunge deje af hakket kad,
pastadeje eller brgdde;j.

Betjening

A\ Fare for at komme til skade!

Saet forst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet,

og redskaberne er fast forbundet med
motorenheden. Stik aldrig fingrene ind i de
roterende redskaber. Anvend kun samme
redskaber parvist.

=> Billede [&
1. Treek hele netkablet ud.
2. Skub de gnskede redskaber ind i de
pagaeldende passende abninger, til de
falder hgrbart i hak.
Fyld ingredienserne i en egnet beholder.
Saet netstikket i.
Saenk ragreriset eller aeltekrogen ned.
Hold skalen godt fast med den ene
hand.
6. Taend for det nedvendige hastigheds-
trin:
Trin 1: til indarbejdning og blanding
Trin 4: til seltning og piskning
M: Tryk mod venstre og fasthold for
kortvarig maksimal ydelse.
7. Bevaeg mikseren frem og tilbage i
skalen under forarbejdningen.

arow
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8. Sa snart den gnskede konsistens er
opnaet, seet da kontakten pa 0, og
vent, indtil apparatet er standset helt.
Tag forst derefter redskabet ud af
fedevarerne.

9. Treek netstikket ud.

10. Tryk pa udkastningstasten, og fiern
redskaberne.

Bemaerk: Udkastningstasten kan kun betje-
nes, hvis kontakten star pa 0.

Pleje og daglig rengering
Apparatet og de anvendte redskaber skal
renggres grundigt efter hver brug.

A\ Fare for elektrisk stad!

— Treek netstikket ud far rengering.

— Dyp aldrig motorenheden i veeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

— Anvend ikke nogen damprenser.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

— Benyt ikke skarpe, spidse eller metalli-
ske genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengaringsmidler.

m Tor motorenheden af med en blgd og
fugtig klud, og ter den.

m Renggr redskaberne med opvaskevand
og en blgd bgrste, eller kom dem i
opvaskemaskinen.

m Lad alle dele tgrre.

Opskrifter

Floadeskum

— 100-500 g flgde

m Forarbejd fladen i 7z til 5 minutter
pa trin 4 med rgrerisene, indtil den
gnskede konsistens er opnaet.

AEggehvider / piskede
a&ggehvider
— 1-5 &eggehvider
m Forarbejd seggehviderne i 2 til
5 minutter pa trin 4 med rgrerisene.

b
b
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Pleje og daglig rengering da

bt

Lagkagedej

Grundopskrift

- 2&g

— 2-3 spsk. varmt vand

— 100 g sukker

— 1 brev vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i 3-4 minutter pa trin 4 med
rgrerisene, til det skummer.

m Stil apparatet pa trin 1, og tilseet sigtet
mel og maizenamel skevis inden for
Y til 1 minut.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Rort dej

Grundopskrift

- 2&g

— 125 g sukker

— 1 knsp. salt

— 1 brev vaniljesukker eller skal af
Y citron

— 125 g smer eller margarine
(rumtemperatur)

— 250 g mel

— 1 brev bagepulver

— 60 ml meelk

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. 2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 4 med
rgrerisene.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

Mordej

Grundopskrift

— 125 g smer (stuetemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1&g

— 1 knsp. salt

— en smule citronskal eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. 2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 4 med
zeltekrogene.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

33
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da Bortskaffelse

Bund til frugtteerte
Grundopskrift

- 2&g

— 125 g sukker

— 125 g malede hasselngdder
— 50grasp

b

m Pisk ag og sukker i 3-4 minutter pa trin

4, til det skummer.

m Stil apparatet pa trin 1, kom hasselnad-

der og rasp i, og forarbejd det hele i
2 minut med rgrerisene.
Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Gerfletbrod

Grundopskrift

— 250 g mel

— 1 brev tgrgeer

— 110 ml varm maelk

- 1&g

— 1 knsp. salt

— 40 g sukker

— 30 g smeltet, atkalet smar

— Skal af en halv citron, revet

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 4 med
eltekrogene.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

Pizzadej

Grundopskrift

— 250 g mel

— 1 brev tgrgeer

— 1 tsk. sukker

— 1 knsp. salt

— 3 spsk. olie

— 125 ml varmt vand

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 4 med
eltekrogene.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

34
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}

Breddej

Grundopskrift

— 250 g mel

— 8 g sukker

— 8 g margarine

— 4gsalt

— 1 brev tgrgeer

— 150 ml vand

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. 2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 4 med
zeltekrogene.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @ndringer forbeholdes.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet pa tilberedning av mengder som er
vanlige i husholdningen, og ikke pa industriell bruk. Husholdningspre-
get bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeiderkjgkkener i butikker, pa
kontorer, landbruksbedrifter eller andre produksjonsbedrifter, samt
bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende boligenheter.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmeng-
der og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Apparatet er egnet til rgring, pisking og blanding av myke naerings-
midler og vaesker samt elting av myk deig. Apparatet ma ikke brukes
til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller kunn-
skap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker bruk
av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet. Barn
ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingsledningen. De ma ikke fa
lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjaring
og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare!

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet. Apparatet ma ikke settes pa eller i
naerheter av varme overflater, f.eks. pa plater pa komfyren.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av skadet
tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for a unnga at
det oppstar farer. La aldri stramkabelen komme i bergring med varme
deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i oppvask-
maskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes med fuktige
hender.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under
tilsyn, far det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres og ved
feil.

35
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no Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for skade!

Dette apparatet ma aldri koplet til tidsur eller stikkontakter med fjern-
kontroll. Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen
nar stremmen kommer tilbake. Apparatet ma straks slas av. Hold
alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk! Apparatet ma ikke veere
innkoblet lenger enn det som er nadvendig for bearbeidingen av mat-
varene. Vent til drevet har stanset rett etter at apparatet har veert i
bruk. Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes tilbe-
hgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Apparatet ma
ikke brukes pa tomgang. Grip aldri inn i roterende deler. Langt har
eller lgse kleer ma beskyttes slik at de ikke kan komme i bergring med
roterende verktgy. Apparatet skal kun brukes med originaldeler og -til-
behgr. Sett kun inn verktay av samme type (f.eks. 2x eltekroker)
parvis.

/\ Fare for forbrenning!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.

A\ Viktig!

Apparatet ma rengjgres som beskrevet etter hver bruk eller nar

det ikke har veert i bruk i en lengre periode. =» "Stell og daglig
rengjoring” se side 38

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt. Innhold
Mer informasjon om vare produkter

finner du pa var internettside. Korrekt bruk........coooovveeeiieiieciee e 35
Sikkerhetshenvisninger ...........ccccccceeveeeen. 35
Enoversikt.......ccooeiieeiiiie 37
For forste gangs bruk.........ccccooeiiiiics 37
VErkt@y ....ovveiieeeiie e 37
Betjening.......oooeeeiiiii 37
Stell og daglig rengj@ring.........cc.cccceeenunen. 38
OPPSKIfter......coccvieeeeeeciieee e 38
Avfallshandtering..........cccceevviiieneniieene 39
Garanti......cccceeieiiiie 39
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En oversikt no

En oversikt
— Bilde I

Basisapparat
1 Utkastknapp
2 Palav-bryter (flere trinn)
a 0 =Apparat slatt av
b 1 =Laveste turtall
¢ 4 = Hoyeste turtall
d M = Momentkobling (heyeste turtall)
3 Stremkabel
4 Apninger for innsetting av verktoy
a Stor apning (med 4 riller)
b Liten apning
Verktoy
5 Kun MFQ22...
Rorepinne (2 stk.)
6 Kun MFQ24...
Turbo-rerepinne (2 stk.)
7 Eltekrok (2 stykker)
8 Universalkutter®
(separat bruksanvisning)
* avhengig av modell
Med universalkutteren utnytter du appara-
tets fulle ytelse. Dersom universalkutteren

ikke er inkludert i leveringen, kan den bestil-
les via kundeservice (best. nr. 12011748).

For forste gangs bruk

Fer det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle tilbehgrsde-
lene ut av emballasjen.

m  Fjern eksisterende forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige.
=> bilde I\

m  Kontroller alle delene med henblikk pa
synlige skader.

m  Rengjor og terk alle deler grundig
for forste bruk. =» "Stell og daglig
rengjoring” se side 38
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Verktoy

Merknader:
m Rarepinnene er ikke egnet for bearbei-

ding av tunge deiger.
m Den maksimale arbeidsmengden er
500 g mel og ingredienser.
Rarepinne eller

turbo-rgrepinne

potetmos, krem, majones, flgte og lette &(%
deiger som f.eks. formkakergre.
Eltekrok
Egnet for faste masser som mgr-,
gjeer- og potetdeig samt for blanding av

alt etter modell

Egnet for sauser, stivpisket eggehvite,
tunge kjottdeigblandinger, pateer eller
bragddeig.

Betjening

/\ Fare for skade!

Stepselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet og verktayet festet godt til basisap-
paratet. Det ma aldri gripes inn i roterende
verktay. Bruk kun like verktgy i par.

= bilde [&

1. Stremkabelen vikles helt ut.

2. Skyv gnsket verktgy inn i de passende

apningene til du hgrer at det gar i

inngrep.

Ingrediensene fylles i en egnet skal.

Sett i stopselet.

Kjer inn rgrepinnen eller eltekroken. Die

Schissel mit einer Hand gut festhalten.

Hold skalen godt fast med en hand.

6. Sla pa ngdvendig hastighetstrinn:
Trinn 1: innarbeide og blande inn
Stufe 4: elting og pisking
M: for kortvarig maksimal effekt, trykk
mot venstre og hold fast.

7. Beveg mikseren frem og tilbake under
bearbeiding i bollen.

8. Nar gnsket konsistens er nadd, setter
du bryteren pa 0 stellen og venter pa at
apparatet skal stoppe. Fgrst da tar du
verktgyet ut av ingrediensene.

Dl ol o
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no Stell og daglig rengjering

9. Trekk ut stopselet.
10. Trykk pa utkastknappen og ta av
verktgyet.

Merk: Utkastknappen kan bare betjenes
nar bryteren star pa 0.

Stell og daglig rengjering
Apparatet og alt verktgy som brukes, ma
rengjeres grundig etter hver bruk.

A\ Fare for elektrisk stot!
— Fer rengjgring ma stepselet trekkes ut.
— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i veeske og ma heller ikke rengjares i
oppvaskmaskin.
— Ikke bruk damprenser.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder alkohol eller sprit.

— |kke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

m Tork basisapparatet rent med en myk,
fuktig klut og gni det deretter tort.

m  Rengjer verktgyet med sédpevann
og en myk barste eller vask det i
oppvaskmaskin.

m Alle delene ma tarkes.

Oppskrifter

Stivpisket kremflgte

— 100-500 g flgte

m Bearbeid flgten %2 opp til 5 minutter
pa trinn 4 med rgrepinnen til den har

onsket konsistens.

Eggehvite / stivpisket eggehvit

— 1-5 eggehviter

m Eggehvitene bearbeides med rore-
pinnen 2 til 5 minutter pa trinn 4.

38
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Sukkerbrgdrere
Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ssvarmt vann
— 100 g sukker

— 1 pk vaniljesukker
— 70 g mel

— 70 g potetmel

— ev. bakepulver

m Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)
piskes til skum med rgrepinnen i
3-4 minutter pa trinn 4.
Apparatet settes pa trinn 1, silt mel og
potetmel blandes inn i ca. %% til 1 minutt
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
Rort deig
Grunnoppskrift
- 2egg
— 125 g sukker
— 1 pk vaniljesukker eller skall av % sitron
— 125 g smgr eller margarin
(romtemperatur)
— 250 g mel
— 1 pk bakepulver
m Bearbeid alle ingrediensene i
ca. 2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 4 med
rgrepinnen.
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
Grunnoppskrift % é
— 125 g smgr (romtemperatur)
— 100-125 g sukker
- Tegg
— 1 klype salt
— 250 g mel
— ev. bakepulver
m Alle ingrediensene bearbeides med elte-
kroken i ca. %2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 4.

med én skje av gangen..
bt
1 klype salt
— 60 ml melk
Mgrdeig
— litt skall av sitron eller vaniljesukker
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
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Deig for fruktkakebunn

Grunnoppskrift

- 2egg

— 125 g sukker

— 125 g malte hasselngtter

— 50 g brgdrasp

m Egg og sukker piskes hvitt i 3-4 minutter
pa trinn 4.

m Apparatet stilles pa trinn 1, hassel-
ngttene og kavringsstrget tilsettes og
det hele bearbeides i %2 minutt med
rgrepinnen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Kingle

Grunnoppskrift

— 250 g mel

— 1 pk tarrgjeer

— 110 ml varm melk

- 1Tegg

— 1 klype salt

— 40 g sukker

— 30 g smeltet, avkjolt smar

— Skall av en halv sitron, revet

m Alle ingrediensene bearbeides med elte-
kroken i ca. %2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 4.

}

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Pizzadeig

Grunnoppskrift

— 250 g mel

— 1 pk tarrgjeer

— 1 ts sukker

— 1 klype salt

— 3ssolje

— 125 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides med elte-
kroken i ca. %2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 4.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
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Avfallshandtering no

i

Broddeig

Grunnoppskrift

— 250 g mel

— 8 g sukker

— 8 g margarin

— 4gsalt

— 1 pk tarrgjeer

— 150 ml vann

m Alle ingrediensene bearbeides med elte-
kroken i ca. %2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 4.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
E pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjapt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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sV Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara
den noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till
nagon annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Denna apparat ar avsedd for tillagning av normala hushallsmangder
eller for anvandning i hushallsliknande, icke yrkesmassiga forhallan-
den. Hushallsliknande anvandning omfattar t. ex. anvandning i
pentryn for medarbetare i butiker, kontor, jordbruk och andra yrkes-
massiga foretag, samt anvandning av gaster i pensionat, mindre
hotell och liknande boendeinrattningar. Anvand apparaten endast for
att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett hushall. Det-
samma galler bearbetningstiderna.

Apparaten lampar sig fér omrérning, vispning och blandning av mjuka
matvaror och vatskor och fér knadning av mjuka degar. Apparaten far
inte anvandas for att bearbeta andra foremal eller amnen.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala formagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med apparaten. Rengdring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan. Stall inte apparaten i narhe-
ten av heta ytor, t.ex. kokplattor.

Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa
typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar oska-
dade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har skadats och
maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att undvika risker.
Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas. Anvand
aldrig anga vid rengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fére hopsattning, isartagning eller ren-
goring och om ett fel skulle uppkomma.
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Sakerhetsanvisningar sV

/\ Risk for personskador!

Anslut aldrig produkten till timer eller eluttag som styrs med fjarrkon-
troll. Vid ett stromavbrott ar apparaten fortfarande inkopplad och
startar pa nytt efter avbrottet. Stdng omedelbart av apparaten. Ha
alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang! Lat aldrig apparaten
vara igang langre an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna.
Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
motorn star stilla. Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig
under anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Lat inte apparaten ga pa tomgang. Stoppa aldrig
ned handen i roterarande delar. Skydda langt har eller I6sa klades-
plagg sa att de inte kan komma in i de roterande verktygen. Appara-
ten far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehér. Anvand
bara verktyg av samma typ (t.ex. 2 st degkrokar) parvis.

/\ Risk for brannskador!

Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror. De kan stanka omkring
under mixningen.

A\ Viktigt!

Rengor ovillkorligen apparaten enligt beskrivningen efter varje
anvandning och om den inte har anvants under en langre tid.

—»> "Skétsel och daglig rengéring” se sidan 43

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny Innehall
aE)parat fran BOS.Ch' M?r ||?format|on om Anvandning for avsett andamal................ 40
vara produkter finns pa var Internet-sida. . L
Sakerhetsanvisningar............ccccoeeeeevnenn. 40
(@Y= 1)1« SO 42
Fore forsta anvandningen...........ccccoooeeee. 42
VErKEY Q.o oo 42
ManOVIrering........ceveei v 42
Skotsel och daglig rengéring ........cccceeee... 43
Recept....ouuieeieeeee s 43
Avfallshantering........cccccceeviiiiiieeiieene 44
Konsumentbestammelser......................... 44
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sv Oversikt

Oversikt
= Figur [

Motordel
1 Lossningsknapp
2 Till-ffran-reglage (flera lagen)
a 0 = apparaten avstangd
b 1 =lagsta varvtal
¢ 4 = hogsta varvtal
d M = momentkoppling (hdgsta varvtal)
3 Natsladd
4 Oppningar for insittning av verktyg
a stor 6ppning (med 4 urtag)
b liten 6ppning

Verktyg
5 Bara MFQ22...
Grovvispar (2 st)
6 Bara MFQ24...
Turbogrovvispar (2 st)
7 Degkrokar (2 st)
8 Minihackare*
(separat bruksanvisning)
* beroende pa modell
Med minihackaren kan du utnyttja appara-
tens hela kapacitet. Om minihackaren inte

ingar i leveransen kan du bestalla den fran
kundtjansten (nr 12011748).

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten

maste du packa upp den helt och rengéra

och kontrollera den.

Varning!

Forsok aldrig att starta apparaten om den

ar skadad!

m Ta upp motordelen och alla tillbehér ur
férpackningen.

m  Omhanderta férpackningsmaterialet.

m Kontrollera att alla delar ar kompletta.
= Bild Y

m Kontrollera att inga delar har nagra
synliga skador.

m Rengor och torka alla delar noggrant
fore den forsta anvandningen.
=» "Skotsel och daglig rengéring” se
sidan 43
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Verktyg

Observera:

Grovvispar eller
turbogrovvispar

Grovvisparna lampar sig inte for bear-
betning av grova degar.

Maximal bearbetningsmangd ar 500 g
vetemjol och ingredienser.

allt efter modell

Lampliga for saser, aggvita, potatismos, &&
kramer, majonnas, gradde och latta

degar. t.ex. sockerkakssmet.

Degkrokar
Lampliga for fasta massor, t.ex. mor-,
jas- och potatisdeg, och for att blanda

1

grov koéttfarssmet, pastejer eller
broddegar.

Manovrering

/\ Risk for personskador!

Satt inte in stickkontakten forran alla forbe-
redelser for arbetet med apparaten ar klara
och verktygen ar fast monterade pa motor-
delen. Stick aldrig in handen i verktygen
medan de roterar. Anvand bara likadana
verktyg parvis.

=> Figur &

1.
2,

arw

Rulla ut natkabeln helt.

Skjut in dnskade verktyg i respektive
oppningar tills du hor att de snapper
fast.

Hall ingredienserna i ett Iampligt karl.
Satt stickkontakten i vagguttaget.
Stick ned grovvisparna eller degkro-
karna. Hall i skalen stadigt med ena
handen.

Stall in erforderligt hastighetslage:
Lage 1: for hoprérning och blandning
Lage 4: for knadning och vispning

M: for kortvarig maximal effekt: tryck
reglaget at vanster och hall det intryckt.
For mixern fram och tillbaka i skalen
under bearbetningen.
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8. Stall reglaget i lage 0 nar konsistensen
ar den ratta och vanta tills apparaten
star stilla. Ta forst da ut verktyget ur
blandningen.

9. Ta ut stickkontakten.

10. Tryck pa lossningsknappen och ta ut
verktygen.

Anmarkning: Du kan bara trycka pa loss-
ningsknappen om reglaget star i Iage 0.

Skotsel och daglig
rengoring

Rengdr apparaten och de anvanda verkty-
gen noggrant efter varje anvandning.

/\ Risk for elektrisk stot!

— Ta ut stickkontakten fére rengdringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
diska den inte i maskin.

— Anvand aldrig anga vid rengdring.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga skarpa eller spetsiga
féremal och inga metallforemal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengdringsmedel.

m Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och lat den torka.

m Rengor verktygen med diskmedelslos-
ning och en mjuk borste eller diska dem
i diskmaskinen.

m Lat samtliga delar torka.

Recept

Vispgradde

— 100-500 g gradde

m Bearbeta gradden 2-5 minuter
i 1age 4 med grovvisparna tills den
har fatt dnskad konsistens.

Vispad aggvita

— 1-5 aggvitor

m Bearbeta &ggvitorna 2-5 minuter
i 1age 4 med grovvisparna.

b
b
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Skotsel och daglig rengéring sV

bt

Biskvideg
Grundrecept

- 2agg

— 2-3 msk hett vatten
— 100 g socker

— 1 paket vaniljsocker
— 70 g mjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna (utom mjélet och
potatismjolet) till skum 3-4 minuter i lage

m Stéll apparaten i lage 1, blanda i siktat
mjél och potatismjol skedvis under
Y2-1 minut.

Sockerkaksmet:

Grundrecept

- 2agg

— 1 nypa salt

— 1 litet paket vanillinsocker eller skalet av
Y citron

— 250 g mjol

— 1 smapaket bakpulver

— 60 ml mjolk
grovvisparna cirka %2 minut i lage 1 och
darefter cirka 3-4 minuter i lage 4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Grundrecept % é

— 125 g smor (rumsvarmt)

— 100-125 g socker

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vaniljsocker

— 250 g mjol

m Bearbeta alla ingredienserna med

degkrokarna cirka %2 minut i lage 1 och

darefter cirka 3-4 minuter i lage 4.

4 med grovvisparna.
Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet
— 125 g socker
— 125 g smor eller margarin (rumsvarmt)
m Bearbeta alla ingredienserna med
Mordeg
- 1agg
— ev. bakpulver
Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

43
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SV

Frukttartbotten
Grundrecept

Avfallshantering

2 499
125 g socker

125 g malda hasselndtter

50 g strobréd

Vispa agg och socker till skum

3-4 minuter i lage 4.

Stall apparaten i lage 1, tillsatt hassel-
nétter och strébréd och bearbeta med
grovvisparna i 2 minut.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Vetelangd
Grundrecept

250 g mjol

1 paket torrjast

110 ml varm mjolk

1 agg

1 nypa salt

40 g socker

30 g smalt, svalnat smor

Rivet skal fran en halv citron
Bearbeta alla ingredienserna med

degkrokarna cirka %2 minut i lage 1 och

sedan cirka 3-4 minuter i l&ge 4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Pizzadeg
Grundrecept

250 g mjol

1 paket torrjast

1 tsk socker

1 nypa salt

3 msk olja

125 ml varmt vatten

Bearbeta alla ingredienserna med

degkrokarna cirka %2 minut i lage 1 och

darefter 3-4 minuter i 1age 4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

44
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}

}

Grundrecept

— 250 g mjol

— 8 g socker

— 8 g margarin

— 4gsalt

— 1 paket torrjast

— 150 ml vatten

m Bearbeta alla ingredienserna med
degkrokarna cirka 2 minut i lage 1 och
déarefter cirka 3-4 minuter i lage 4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Broddeg é g

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett

E miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna
mukana myos tama kayttoohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalouskay-
tossa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu ammattimai-
seen kayttoon. Kotitalouskaytolla tarkoitetaan esim. kayttoa tyonteki-
joiden keittiotiloissa kaupoissa, toimistoissa, maatiloilla ja muilla
elinkeinoelaman alueilla, kuten pienten hotellien, motellien ja muiden
asuintilojen asiakkaiden kaytossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu pehmeiden elintarvikkeiden ja nesteiden sekoittami-
seen ja vatkaamiseen seka pehmean taikinan vaivaamiseen. Laitetta
ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata laitetta,
jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo heita tai on
perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta aiheutu-
viin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja virtajohdosta
eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa huoltoa.

Turvallisuusohjeet

A Sahkoisku- ja palovaara!

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammdssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Ala aseta laitetta
kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai laheisyyteen.

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen sah-
koverkkoon. Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat moitteet-
tomassa kunnossa. Laitteen saa turvallisuussyista korjata, esim.
vaihtaa vioittuneen liitantdjohdon, vain valtuutettu huoltoliike. Verkko-
johto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien kanssa eika sita saa
vetaa teravien reunojen yli.

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita astianpesuko-
neessa. Ala kayta hdyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin.
Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdis-
tusta seka hairidtilanteissa.
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fi Turvallisuusohjeet

"A Loukkaantumisvaara!

Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan. Sah-
kokatkon sattuessa laite jaa paalle ja kaynnistyy uudelleen sahkokat-
kon jalkeen. Kytke laite heti pois paalta. Valvo laitetta aina kayton
aikana! Ala jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Kayton jalkeen odota, kunnes kayttoak-
seli pysahtyy. Katkaise laitteesta virta ja irrota se séhkbvirrasta
ennen kuin vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat laitteen
ollessa toiminnassa. Ala kayta laitetta tthakaynnllla Alz koske pyori-
viin osiin. Suojaa pitkat hiukset ja valjat vaatekappaleet, jotta ne eivat
tartu pyoriviin varusteisiin. Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan
alkuperaisia osia ja varusteita. Kayta pareittain vain samantyyppisia
varusteita (esim. 2 taikinakoukkua).

/\ Palovamman vaara!

Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat roiskua
sekoittamisen aikana.

A\ Tirkeis!

Laite on ehdottomasti puhdistettava ohjeiden mukaan aina kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =% "Hoito ja péivit-
tdinen puhdistus” katso sivu 48

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch. Sisalto

!"satletoj? tu.ottelstamme |oydat Maarayksenmukainen kaytto.................... 45

internet-sivuiltamme. ! .
Turvallisuusohjeet...........ccocviiiiiiinnins 45
Yhdella silmayksella ...........ccccooiiiennnns 47
Ennen ensimmaista kayttoa .................... 47
Varusteet ... 47
KEAYHO . 47
Hoito ja paivittdinen puhdistus.................. 48
Reseptit .....veeeeeeieiieeeeee 48
JAtehUuolto .....oooeii e 49
TaKUU .o 49
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Yhdella silmayksella fi

Yhdella silmayksella
= Kuva I[N

Peruslaite

1 Vapautuspainike

2 Virtakytkin (monitehoinen)
a 0 = laite poiskytketty
b 1 =alhaisin kayttonopeus
¢ 4 = suurin kayttdnopeus
d M = pitoasento (suurin kayttdbnopeus)

3 Liitantdjohto

4 Kiinnitysreiat varusteiden
kiinnittamiseen
a suuri aukko (4 uraa)
b pieni aukko

Varusteet

5 Vain MFQ22...
Vispila (2 kpl)

6 Vain MFQ24...
Turbovispila (2 kpl)

7 Taikinakoukku (2 kpl)

8 Minileikkuri*
(erillinen kayttoohje)

* mallista riippuen

Minileikkurilla voit kayttaa hyddyksi laitteen
koko tehon. Jos minileikkuri ei kuulu vakio-
varusteisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta
(nro 12011748).

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttda.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki lisdvarusteet
pakkauksesta.

m Poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, ovatko kaikki osat mukana.
= Kuva I\

m Tarkista, ettei osissa ole nakyvia
vaurioita.

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaistd kayttokertaa.
=» "Hoito ja péivittdinen puhdistus”
katso sivu 48
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Varusteet

Ohjeita:

m Vispilat eivat sovellu paksun taikinan
alustamiseen.

m  Suurin sallittu kasittelymaara on 500 g
jauhoja ja lisdaineksia.

Vispila tai turbovispila

mallista riippuen

Soveltuu kastikkeiden, valkuaisvaah-

don, perunasoseen, majoneesin,

kermavaahdon ja kevyiden taiki-

noiden, esim. sokerikakkutaikinan,

valmistamiseen.

Taikinakoukku

Soveltuu kiinteiden taikinoiden kuten

muro-, hiiva- ja perunataikinan vaivaa-

miseen seka jauhelihan, tahnojen tai
leipataikinan sekoittamiseen.

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistoke pistorasiaan vasta sitten, kun
kaikki valmistelut koneella tydskentelya
varten on tehty ja vaadittavat varusteet on
liitetty peruslaitteeseen. Ala koskaan tartu
pyoriviin varusteisiin. Kayta pareittain vain
samanlaisia varusteita.

=> Kuva &

1. Kelaa liitantajohto kokonaan auki.

2. Tydnna haluamasi varusteet niille

sopiviin aukkoihin niin, etta ne lukittuvat

kuuluvasti.

Tayta ainekset sopivaan astiaan.

Liita pistoke pistorasiaan.

Upota vispila tai taikinakoukku aineksiin.

Pida kulhosta hyvin kiinni yhdella

kadella.

6. Kytke paalle sopiva nopeus:
Teho 1: sekoittamiseen
Teho 4: vaivaamiseen ja vatkaamiseen
M: lyhytaikaiseen kayttdon maksi-
miteholla paina vasemmalle ja pida
painettuna.

7. Sekoita aineksia liikuttaen vatkainta
kulhossa edestakaisin.

aprow
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fi Hoito ja paivittainen puhdistus

8. Kun seoksen konsistenssi on sopiva,
aseta kytkin asentoon 0 ja odota,
kunnes laite pysahtyy. Nosta varusteet
vasta sitten seoksesta.

9. lIrrota pistoke pistorasiasta.

10. Irrota varusteet painamalla
vapautuspainiketta.

Huomautus: Vapautuspainiketta voi painaa
vain, kun Kytkin on asennossa 0.

Hoito ja paivittainen
puhdistus

Laite ja kaytetyt varusteet on puhdistettava
huolellisesti aina kayton jalkeen.

/\ Sahkoiskun vaara!

— lrrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

— Ala koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

— Al3 kayta hoyrypuhdistinta.

Huomio!

— Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Ala kayta terdvareunaisia tai -kérkisia tai
metalliesineita.

— Ala kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

m Pyyhi peruslaite pehmealla, kostealla
liinalla ja kuivaa se.

m Puhdista varusteet astianpesuaineliuok-
sella ja pehmealla harjalla tai pese ne
astianpesukoneessa.

m  Anna kaikkien osien kuivua.

48
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Reseptit

Kermavaahto

— 100-500 g kermaa

m Sekoita kermaa vispilGilla
Y2-5 minuuttia teholla 4, kunnes
haluamasi konsistenssi on saavutettu.

Munanvalkuainen /

valkuaisvaahto

— 1-5 munanvalkuaista OO

m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi vispi-
16illd 2-5 minuutin ajan teholla 4.

Sokerikakkutaikina

Perusohje

— 2 kananmunaa OO

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 pussi (=2 tl) vaniljasokeria

— 70 gjauhoja

— 70 g perunajauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (jauhoja ja perunajau-
hoja lukuunottamatta) vaahdoksi vispi-
16illd noin 3-4 minuutin ajan teholla 4.

m Kytke laite teholle 1, sekoita joukkoon
siivildidyt jauhot ja perunajauhot lusi-
kallinen kerrallaan noin %2-1 minuutin
aikana.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje

— 2 kananmunaa

— 125 g sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 1 pussi (= 2 tl) vaniljasokeria tai 2 sit-
ruunan raastettu kuori

— 125 g voita tai margariinia
(huoneenlampoista)

— 250 g jauhoja

— 1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta

— 60 ml maitoa

m Vaivaa vispilalla kaikkia aineksia noin
Y. minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 4.

Maksimimaara: 2 x perusohje
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Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita (huoneenlampdista)

— 100-125 g sokeria

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa taikinakoukuilla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 4.

1

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hedelmakakkujen pohja

Perusohje

— 2 kananmunaa

— 125 g sokeria

— 125 g jauhettuja hasselpahkinoita

— 50 g korppujauhoja

m Vatkaa munat ja sokeri vaahdoksi
3-4 minuutin ajan teholla 4.

m Kytke laite teholle 1, lisda hasselpahki-
nat ja korppujauhot ja sekoita vispil6illa
2 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Pullapitko

Perusohje

— 250 g jauhoja

— 1 pussi kuivahiivaa

— 110 ml lamminta maitoa

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— 40 g sokeria

— 30 g sulatettua, jaahtynytta voita

— Puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna

m Vaivaa taikinakoukuilla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 4.

Maksimimaara: 2 x perusohje
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Jatehuolto fi

Pizzataikina

Perusohje

— 250 g jauhoja

— 1 pussi kuivahiivaa

— 1 tl sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 3kl dljya

— 125 ml [Amminta vetta

m Vaivaa taikinakoukuilla kaikkia aineksia
noin % minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 4.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Leipataikina

Perusohje

— 250 g jauhoja

— 8 g sokeria

— 8 g margariinia

— 4 gsuolaa

— 1 pussi kuivahiivaa

— 150 ml vetta

m Vaivaa taikinakoukuilla kaikkia aineksia
noin % minuuttia teholla 1, sitten noin
3—4 minuuttia teholla 4.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guar-
delas para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar
estas instrucciones si entrega el aparato a otra persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafos
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.

Este aparato ha sido disefiado para la preparacion de cantidades en
uso doméstico o en aplicaciones no industriales similares a las
domésticas. Aplicaciones similares a las domésticas comprenden
p.€j. la utilizacion en cocinas para empleados de tiendas, oficinas,
empresas agricolas y otras empresas industriales, asi como la utiliza-
cion por parte de huéspedes de pensiones, pequerios hoteles y aloja-
mientos similares. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.

El aparato es adecuado para remover, batir y mezclar alimentos
blandos y liquidos, asi como para amasar masas blandas. El aparato
no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos o productos.
Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de expe-
riencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los niflos deben mantenerse alejados del
aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar el
aparato. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados por nifios.

Indicaciones de seguridad

A iPeligro de electrocucion y de incendio!

Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del
mar. No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. e]. placas eléctricas. Conectar y usar el aparato unicamente
de acuerdo con las indicaciones especificadas en la placa de carac-
teristicas del modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable
de conexion o el propio aparato presenten dafos visibles. Para evitar
riesgos, el aparato sélo debe ser reparado (p. €j. cambio de un cable
de alimentacion danado) por nuestro servicio de asistencia técnica.
Evitar que el cable de conexién del aparato entre en contacto con
piezas calientes y cantos afilados. No sumergir nunca la base motriz
en agua ni lavarla en el lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor!
No usar el aparato con las manos humedas.
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Indicaciones de seguridad es

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes teledirigi-
dos. En caso de interrupcion del suministro de corriente, el aparato
permanece conectado y vuelve a arrancar tras restablecerse la ali-
mentacion de corriente. Desconectar el aparato inmediatamente.

i Vigilar siempre el aparato mientras esté funcionando! Se aconseja
dejar el aparato conectado solo el tiempo absolutamente indispensa-
ble para elaborar los alimentos. Después de utilizar el aparato,
esperar a que el accionamiento se detenga. Antes de cambiar acce-
sorios o piezas adicionales que se muevan durante el servicio,
apagar el aparato y desconectarlo de la red eléctrica. No usar el
aparato en seco, sin alimentos. No agarrar nunca las piezas girato-
rias. Proteger o recoger los cabellos largos o la ropa suelta a fin de
que no sean atrapados por los utiles en rotacion. Utilizar el aparato
so6lo con piezas y accesorios originales. Utilizar solo pares de herra-
mientas del mismo tipo (p. €j. 2 garfios amasadores).

A iPeligro de quemaduras!
Tenga cuidado al trabajar con alimentos calientes. Los alimentos
calientes podrian salpicar.

/\ ilmportante!

Es imprescindible limpiar el aparato de la forma indicada después
de cada uso y después de que no se haya utilizado durante un
tiempo prolongado. =% «Cuidado y limpieza diaria» véase la
pagina 53

Enhorabuena por la compra de su nuevo  Contenido
aparato de la casa Bosch. En nuestra

I A ‘2 Uso conforme a lo prescrito...................... 50
pagina web encontrara mas informacion S .

sobre nuestros productos. Indlca'clo'n’es de seguridad..........ccccvvverenes 50

Descripcion del aparato...........cccccvvvvveneees 52

Antes de usar el aparato por primera vez 52

ACCESONIOS ...eeieiiiiiiie et 52

MaNEJO.....uuvvieiiiieieieieee e 52

Cuidado y limpieza diaria .............cc.cccuu. 53

Recetas ... 53

Eliminacion .........ccccvviiii 55

Garantia........ccceevveeeniiie e 55
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es Descripcion del aparato

Descripcién del aparato m Comprobar si alguna de las piezas
— Figura presenta dafos visibles.

9 . m Limpiar y secar bien todas las piezas
Base motriz antes del primer uso. = «Cuidado y
1 Tecla de desbloqueo limpieza diaria» véase la pagina 53
2 Interruptor On/Off (varios niveles)

a 0 =Aparato desconectado Accesorios

b 1 = Numero minimo de revoluciones Notas:

c 4 fNun"!ero maximo de revo,lumones m Las varillas mezcladoras no son ade-

dM . Acaongrmento moment.aneo cuadas para elaborar masas pesadas.
(nimero maximo de revoluciones) m La maxima cantidad elaborable:

3 Cable de conexion a la red

4 Bocas para introducir los accesorios
a Boca grande (con 4 muescas)
b Boca pequena

Varilla mezcladora o
varilla mezcladora turbo

500 gramos de harina e ingredientes.

0

Accesorios seguln modelo

5 Solo MFQ22... Adecuada para preparar salsas, montar &&
Varilla mezcladora (2 unidades) claras de huevo, hacer puré de patatas,

6 Solo MFQ24... cremas, mayonesas, nata y masas

Varilla mezcladora turbo (2 unidades)
7 Garfio amasador (2 unidades)
8 Picador universal*

(instrucciones de uso separadas)

* segun modelo

Con el picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato.

En caso de que el picador universal no
esté incluido en el equipo de serie de su
aparato, lo puede adquirir como accesorio
opcional en el servicio de asistencia técnica
(n.° 12011748).

ligeras, como por ejemplo masas
batidas.

Garfio amasador
Adecuado para elaborar masas
pesadas, como por ejemplo masas

1

quebradas, de levadura o patatas, asi
como para mezclar masas pesadas de
carne picada, pastas o masas para pan.

Manejo

A\ iPeligro de lesiones!
Introducir el enchufe en la toma de corriente

s6lo una vez concluidos todos los preparati-
VoS y una vez que los accesorios se hayan
montado correctamente en la base motriz.
No tocar nunca los accesorios mientras

Antes de usar el aparato por
primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,
desembalarlo completamente, limpiarlo y
comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un
aparato dafiado!

giran. Utilizar unicamente herramientas del
mismo tipo y por parejas.
=> Figura [5]

1.

Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

m Sacar del embalaje la base motriz y 2. llntroduqr los accesono; detsear:dost en
todos los accesorios. os agﬁjeros correspondientes hasta
m Retirar el material de embalaje escuchar como encajan. -
existente 3. Introducir los alimentos en un recipiente
’ . . adecuado.
m  Comprobar que estén todas las piezas. . ..
P 9 P 4. Introducir el cable de conexion en la

= Figura [N
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5. Sumergir la varilla mezcladora o el
garfio amasador en los alimentos.
Sujetar bien el recipiente de mezcla con
una mano.

6. Activar el nivel de velocidad necesario:
Nivel 1: para incorporar y mezclar
Nivel 4: para amasar y batir
M: pulsar hacia la izquierda y mantener
pulsado para activar brevemente la
maxima potencia.

7. Durante el procesamiento, mover la
batidora de un lado a otro dentro del
recipiente de mezcla.

8. En cuanto se alcance la consistencia
necesaria, llevar el interruptora 0 y
esperar a que el aparato se detenga.
Solo entonces, sacar el accesorio de la
mezcla.

9. Desenchufar el cable de conexion de la
toma de corriente.

10. Pulsar la tecla de desbloqueo y extraer
los accesorios.

Nota: La tecla de desbloqueo solo puede
accionarse si el interruptor se encuentra en
la posicion 0.

Cuidado y limpieza diaria
Limpiar bien el aparato y los accesorios
utilizados después de cada uso.

A iPeligro de descarga eléctrica!

— Extraer el cable de conexion de la red
eléctrica antes de limpiar el aparato.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavaijillas.

— jNo utilizar limpiadoras de vapor!

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de lim-
pieza abrasivos.

m Limpiar y secar la base motriz con un
pafio suave y humedo.

m Limpiar los accesorios con agua con
un poco de jabdn y un cepillo suave o
introducirlos en el lavavaijillas.

MFQ2_DE_Update_Turbobesen.indb 53

Cuidado y limpieza diaria es

m Dejar secar todas las piezas.

Recetas

Nata montada

— 100-500 g de nata

m Procesar la nata de 2 a 5 minutos
en el nivel 4 con las varillas mezcla-
doras hasta que la mezcla alcance la
consistencia deseada.

Claras de huevo

a punto de nieve

— 1-5claras de huevo

m Batir las claras de huevo con
las varillas mezcladoras durante
2-5 minutos en el nivel 4.

Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de agua
caliente

— 100 g de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 g de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)

— o levadura en polvo

m Batir los ingredientes (excepto la harina
y la fécula de maiz) con las varillas
mezcladoras durante 3-4 minutos en
el nivel 4 hasta que formen una masa
esponjosa.

m Seleccionar el nivel 1y agregar cucha-
rada a cucharada la harina y la fécula
de maiz durante aprox. %2 a 1 minuto.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica
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es Recetas

Masa batida

Receta basica

— 2 huevos

— 125 g de azucar

— 1 pizca de sal

— 1 sobrecito de azucar de vainilla o la
cascara de %2 limén

— 125 gramos de mantequilla o margarina
(temperatura ambiente)

— 250 g de harina

— 1 sobrecito de levadura en polvo

— 60 ml de leche

m Procesar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
2 minuto en el nivel 1 y a continuacion
durante 3-4 minutos en el nivel 4.

b

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa quebrada (pastaflora)

Receta basica

— 125 gramos de mantequilla (tempe-
ratura ambiente)

— 100-125 g de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limoén o un poco de
azucar de vainilla

— 250 g de harina

— o levadura en polvo

m Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto
en el nivel 1 y a continuacion, durante
3-4 minutos, en el nivel 4.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Base para tarta de fruta

Receta basica

— 2 huevos

— 125 g de azucar

— 125 gramos de avellanas molidas

— 50 g de pan rallado

m Batir los huevos y el azucar a punto de

nieve durante 3-4 minutos en el nivel 4.

m Seleccionar el nivel 1y procesar con las

varillas mezcladoras durante %2 minuto

las avellanas y el pan rallado.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

54
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Trenza de levadura

Receta basica

— 250 g de harina

— 1 sobrecito de levadura seca

— 110 ml de leche caliente

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— 40 g de azucar

— 30 gramos de mantequilla derretida y
enfriada

— La cascara rallada de medio limon

m Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador primero durante
% minuto en el nivel 1y a continuacion,
durante 3—4 minutos, en el nivel 4.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa para pizza

Receta basica

— 250 g de harina

— 1 sobrecito de levadura seca

— 1 cucharadita de azucar

— 1 pizca de sal

— 3 cucharadas de aceite

— 125 ml de agua caliente

m Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante 2 minuto
en el nivel 1 y a continuacion, durante
3-4 minutos, en el nivel 4.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa para pan

Receta basica

— 250 g de harina

— 8 gde azucar

— 8 gde margarina

— 4gdesal

— 1 sobrecito de levadura seca

— 150 ml de agua

m  Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante 2 minuto
en el nivel 1 y a continuacion, durante
3-4 minutos, en el nivel 4.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica
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Eliminacion es

Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
Ef medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacion o
por uso no doméstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencioén en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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pt Utilizagao correta

Utilizacao correta

Leia atentamente o manual de instru¢ées, proceda em conformi-
dade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas ins-
trucoes devem acompanha-lo.

A nao observancia das indicagdes sobre a utilizagao correta do apa-
relho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se ao processamento de volumes habituais ao
uso doméstico ou aplicagdes similares ndo-comerciais. Aplicagbes
similares incluem, por exemplo: utilizagdo em cozinhas para colabo-
radores em lojas, escritorios, exploragdes agricolas e outros estabe-
lecimentos comerciais, assim como a utilizagao por hdospedes em
pensodes, pequenos hotéis e modalidades residenciais semelhantes.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de utiliza-
¢ao normais no uso domestico.

O aparelho destina-se a mexer, bater e misturar liquidos e alimentos
moles, bem como a amassar massas moles. O aparelho nao pode
ser utilizado para processar outros tipos de objetos ou substancias.
Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/
ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas sobre
como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas sobre
os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem ser manti-
dos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem brincar com
o aparelho. As criangas nao podem efetuar a limpeza e manutencao
do aparelho.

Avisos de seguranca

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar. Nao colocar o apare-
Iho sobre ou na proximidade de superficies quentes, como, por
exemplo, placas de fogao.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o proprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Reparacdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de um
cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelos nossos Servi-
¢os Técnicos, para se evitarem situagdes de perigo. Ndo permita que
0 cabo de alimentacéo toque em pecas quentes nem o puxe sobre
arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina de
loica. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor.
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Avisos de seguranga pt

N&o utilizar o aparelho com as maos humidas ou molhadas. Desligue
o aparelho da corrente apds cada utilizagao, sempre que fique sem
vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em caso de
anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Nunca ligar o aparelho a reldgios temporizadores ou a tomadas tele-
comandadas. No caso de uma falha de corrente, o aparelho continua
ligado e volta a funcionar, logo que volte a corrente. Desligar imedia-
tamente o aparelho. Vigiar sempre o aparelho durante o funciona-
mento! Nunca deixar o aparelho ligado durante mais tempo do que o
necessario para a preparagao dos alimentos. Imediatamente apds
utilizar o aparelho, aguardar até que o acionamento esteja completa-
mente imobilizado. Antes de se trocar pegas acessoérias ou opcionais
que se movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente. Nao utilizar o aparelho em
vazio. Nunca tocar nas pegas em rotagao. Proteger cabelos compri-
dos ou pecas de roupa soltas para nao ficarem presos nas ferramen-
tas em rotacdo. Este aparelho s6 pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais. Colocar apenas pares de ferramentas do
mesmo tipo (p. ex., 2 varas para massas pesadas).

Perigo de queimadural!
Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento.

/A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apés cada utiliza-
¢ao ou apos um longo periodo de ndo utilizagdo, conforme descrito.
=»> “Conservacgéo e limpeza diaria” ver pagina 59

Muitos parabéns por ter comprado um indice
novo aparelho da marca Bosch. Na I
- . Utilizagao correta...........ooooeeeeiiiiiiiiiees 56
nossa pagina da Internet podera encon- .
. ~ Avisos de seguranGa ...........cccccvvvvrinnennnnns 56
trar mais informagoes sobre os nossos .
produtos. Panoramica do aparelho ............ccccvvvveee. 58
Antes da primeira utilizag&o ............cc....... 58
Ferramentas ........ccccoocoiiiiiiiiee 58
L0111 722 Toz= Lo SRRSO 58
Conservagao e limpeza diaria................... 59
Receitas. ..o 59
Eliminagéo do aparelho.............ccccvvveneees 61
Garantia.......ccceeeiieeeie e 61
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pt Panoramica do aparelho

Panoramica do aparelho
= Fig.
Aparelho base
1 Tecla de ejecao
2 Interruptor de ligar/desligar
(varios niveis)
a 0 =Aparelho desligado
b 1 = Velocidade minima
c 4 = \Velocidade maxima
d M = Ligagdo momentanea
(velocidade maxima)
3 Cabo elétrico
4 Aberturas para colocagao da
ferramenta
a Abertura grande (com 4 entalhes)
b Abertura pequena

Ferramentas
5 Apenas MFQ22...
Vara para massas leves (2 pecas)
6 Apenas MFQ24...
Vara para massas leves Turbo
(2 pegas)
7 Vara para massas pesadas (2 pegas)
8 Picador universal*
(manual de instrugdes separado)

* conforme o modelo

Com o picador universal, aproveitara todo

o rendimento do aparelho. Se o picador
universal nao fizer parte do equipamento de
origem, o mesmo pode ser encomendado
através da assisténcia técnica (n.° de enco-
menda 12011748).

Antes da primeira utilizacao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar

e testar.

Atencao!

Nunca coloque um aparelho em funciona-

mento caso se encontre danificado!

m Retire da embalagem o aparelho base e
todos os acessorios.

m Remova o material de embalagem
existente.

m Verifique se foram fornecidas todas as
pecas. = Fig. [}
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m Verifique se as pecas apresentam
danos visiveis.

m Antes da primeira utilizagéo, limpe bem
e seque todas as pecgas. =» “Conserva-
¢éo e limpeza diaria” ver pagina 59

Ferramentas

Notas:

m As varas para massas leves ndo devem

ser utilizadas para massas pesadas.

m A quantidade maxima a trabalhar é de

Vara para massas leves ou
vara para massas leves turbo
conforme o modelo

Indicadas para molhos, claras em
castelo, puré de batata, cremes,

500 g de farinha e ingredientes.

0
b

maionese, natas e massas leves,
como, p. ex., massa batida para bolos
normais.

Varas para massas pesadas
Indicadas para massas firmes como
massa quebrada, massa levedada e

1

massa de batatas, bem como para mis-
turar massas pesadas com carne picada,
pastas ou massa de pao.

Utilizacao

A\ Perigo de ferimentos!

S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho e as ferramentas
estiverem firmemente fixadas no aparelho
base. Nunca tocar na ferramenta em
rotacdo. Utilizar apenas pares de ferramen-
tas iguais.

= Fig. =&

1.

2,

Desenrolar completamente o cabo
elétrico.

Inserir as ferramentas pretendidas nas
aberturas adequadas até engatarem
com um clique.

Deitar os ingredientes num recipiente
apropriado.

Ligar a ficha a tomada.
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5. Colocar as varas para massas leves
ou para massas pesadas na mistura.
Segurar firmemente na tigela com a
mao.

6. Ligar a velocidade necesséria:

Fase 1: Para incorporar e envolver
Fase 4: Para amassar e bater

M: Para obter poténcia maxima durante
pouco tempo, premir para a direita e
manter nessa posig¢ao.

7. Enquanto processa os alimentos, movi-
mentar a batedeira na tigela de um lado
para o outro.

8. Assim que obtiver a consisténcia pre-
tendida, colocar o interruptor na posi¢ao
0 e aguardar que o aparelho se imobi-
lize. Retirar a ferramenta dos alimentos
apenas apo6s a imobilizagdo completa.

9. Desligar a ficha da tomada.

10. Premir a tecla de ejecéo e remover as
ferramentas.

Indicagao: Nao € possivel acionar a tecla
de ejecdo, se o interruptor ndo estiver em 0.

Conservacao e limpeza
diaria

O aparelho e as ferramentas utilizadas tém
de ser bem limpos apés cada utilizagao.

A Perigo de choque elétrico!

— Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de
lavar loiga.

— Nunca utilizar aparelhos de limpeza a
vapor.

Atencgao!

— N&o utilize detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— N&o utilize objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

— N&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

m Limpar o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.
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Conservagao e limpeza diaria pt

m Limpar as ferramentas com solugéo a
base de detergente e uma escova suave
ou lavar na maquina de lavar loiga.

m Deixar secar bem todas as pegas.

Receitas

Natas batidas

— 100-500 g de natas

m Bater as claras durante 2 a
5 minutos na fase 4 com as varas
para massas leves, até obter a consis-

téncia pretendida.

Claras/claras em castelo

— 1-5claras

m Bater as claras durante 2 a
5 minutos na fase 4 com as varas
para massas leves.

Massa de pao de 16

Receita base

— 2ovos

— 2-3 colheres de sopa de
agua quente

— 100 g de agucar

— 1 pacote de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 g de fécula

— Um pouco de fermento em po

m Bater os ingredientes (exceto a farinha
e a fécula) durante cerca de 3 a
4 minutos na fase 4 com as varas para
massas leves, até fazer espuma.

m Colocar o aparelho na fase 1 e envolver
a fécula e a farinha peneirada durante
cerca de %2 a 1 minuto, adicionando-as
aos poucos.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

59
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pt Receitas

Massas leves

Receita base

— 2o0vos

— 125 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 1 pacotinho de agucar baunilhado ou a
casca de ¥z limao

— 125 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 250 g de farinha

— 1 pacote de fermento em po6

— 60 ml de leite

m Com as varas para massas leves, mis-
turar todos os ingredientes durante ca.
de Y2 minuto na fase 1, e, depois, mais
3 a 4 minutos na fase 4.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa quebrada

Receita base

— 125 g de manteiga (a temperatura
ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de limao ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— Um pouco de fermento em po6

m Com as varas para massas pesadas,
amassar todos os ingredientes durante
ca. de ¥2 minuto na fase 1 e, depois,
durante cerca de 3 a 4 minutos na fase

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Base para bolos de fruta

Receita base

— 2ovos

— 125 g de acucar

— 125 g de avelas moidas

m Bater os ovos com o agucar durante 3 a
4 minutos na fase 4, até formar espuma.

m Colocar o aparelho na fase 1, adicionar

as avelas e o pao ralado e mexer com

as varas para massas leves durante

2 minuto.

4
— 50 g de pao ralado
Quantidade maxima: 2 x a receita base
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Tranga levedada

Receita base

— 250 g de farinha

— 1 pacote de levedura seca

— 110 ml de leite quente

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— 40 g de agucar

— 30 g de manteiga derretida e arrefecida

— Casca ralada de meio liméo

m Com as varas para massas pesadas,
amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
durante 3 a 4 minutos na fase 4.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa para piza

Receita base

— 250 g de farinha

— 1 pacote de levedura seca

— 1 colher de cha de agucar

— 1 pitada de sal

— 3 colheres de sopa de o6leo

— 125 ml de agua quente

m Com as varas para massas pesadas,
amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
durante 3 a 4 minutos na fase 4.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa de pao

Receita base

— 250 g de farinha

— 8 gde acucar

— 8 gde margarina

— 4gdesal

— 1 pacote de levedura seca

— 150 ml de agua

m Com as varas para massas pesadas,
amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
durante 3 a 4 minutos na fase 4.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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Eliminagéo do aparelho pt

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

Ef ecologica. Este aparelho esta

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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el Xpron cUP@WVa Pe TO OKOTTO TTPOOPIGHOU

Xprion cUP@WVA JE TO CKOTTO TTPOOPICHOU

AlaBdaoTe TTPOOEKTIKA TIG 0BNYiEG XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA
ME auTég Kal QUAGSTE TiIg! H cuokeun Ba rpétrel va ouvodeueTal
aTrod TIG TTapoUCES 0dnyieg otav Trapadideral o€ évav dAAo
xefioT. , - ,

H un Tpnon Twv odnyiwy yia Tn cwoTh XPAoN TNG CUOKEUNG aTTo-
KAgi€l TNV €UBUVN TOU KATOOKEUAOTH yIa {NMPIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTITOUV.

AUTH N OUCKEUN TTPOOPICETAI VIO TNV ETTECEPYACIA TTOOOTATWY TTOU
ouvnBifovTal TNV OIKIOKA XPNon 1 0€ TTAPOUOIES KN ETTAYYEAUOTIKEG
XPNOEIC. ZTIG OUVABEIC OIKIOKES XPAOEIG TTEPIAGUBAVETAI TT.X. N XPAON
O€ KOUCIVEG CUVEPYATWY O€ KATAOTANATA, YPAPEIQ, YEWPYIKES KAl
AANEG PIKPEG ETTIXEIPNOEIC, KABWG Kal n Xpron atrd Toug EVOIKoug
TTAVOOXEIWV, MIKPWV {EVODOXEIWV Kal TTAPOUOIWY XWPWV BIANOVIG.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUNR JOVO YIO TTOOOTNTESG KAl XPOVOUG ETTECEP-
yaaoiag, GuvnBEIg yia TNV OIKIOKHA XPron.

H ouokeun gival KatdAAnAn yia avadeuaon, XTUTINUA Kal avAapeign
MOAGKWY TPOYIiWYV Kal UypwVv KaBwe Kal yia (Uuwpa paAakids (uung.
H ouokeun dev eMTPETTETAI VO XPNOIUOTTOINGEI yia TNV £TTEEEPYQTIQ
GAAWV OUCIWV 1 AVTIKEINEVWV.

AUTH N OUOKEUN UTTOPEI va XPNOIKOTTOINBEI aTTd ATOUA YE TTEPIOPIOUE-
VEC QUOIKEG, AIOONTAPIEG ) TIVEUUATIKES IKAVOTNTEG 1 UE QVETTAPKI)
EMTTEIPIO KA/ QVETTOPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI ] £XOUV EVNE-
PWOEI OXETIKA UE TNV ACPAAN XPrON TNG CUOKEUNG KAl £X0UV KATAVO-
o€l Toug TBavoug aTtrd Tn Xprion TNG CUCKEUAG KIvOUvouc. Ta TTaudid
TIPETTEl VA KPATIOUVTAI HAKPIA ATTO Tr OUOKEUI KAl TO NAEKTPIKO
KaAWIO oUVOECNG Kal OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV T OUOKEUN. Ta
TTaIdIG dev EMTPETTETAI VA TTaAiCOuV e TN ouokeur). O KaBapioudg Kal
n ouvtApnon atmo To XPAOoTN OEV ETITPETTETAI VA EKTEAEITAI TTO
TTaidId.

Ytrodeieig ao@aleiag

A Kivduvog nAekTpotrAngiag kai Kivduvog Trupkayidg!
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUR HOVO O€ E0WTEPIKOUG XWPOUG, OE BEpO-
Kpaaoia dwpariou kal ag uPpoueTpo pExpP! 2000 m Tavw atrd TN
oTA0uN TNG BAAacoag. Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1 KOVTA O€
TTOANU CEOTEG ETTIPAVEIESG, OTTWG TT.X. TTAAKES EOTIWV.

2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUR JOVO CUUPWVA PE T OTOIXEID
oTnV Tvakida TUTTou. XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN MOVO, OTaV TO nNAE-
KTPIKO KOAWDIO Kal N oUoKeur dgv TTapouaiddouv Kapia (nuid. Emi-
OKEUEG OTN OUOKEUR, OTTWG TT.X. N aAAayr) TOU KATECTPAUUEVOU TPO-
POOOTIKOU KaAWDIOU ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI JOVO aTTO TO OEPRIG
TTEAATWV TNG ETAIPEIAG PAG, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI OI KivOUVOI.
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Ymodeigeig aopaAeiag el

Mn @EpeTe TO NAEKTPIKO KOAWDIO O€ ETTAPN PE KAUTA QVTIKEIMEVA A
MNV TO TPARATE TTAVW OTTO KOPTEPES AKUEG.

Mn BubileTe TTOTE TN BACIKI) CUCOKEUN OTO vEPO i uNv TNV BAleTe GTO
TTAUVTAPIO TIATWYV. Mn XpNOIUOTIOINCETE Kavévay aTuokabapiaTr). Mn
XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN PE BPEYMEVA XEPIQ.

H ouokeun peTd atmd KABe Xprion, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPENONG, TTPIV
atrd TN CUVAPPOAGYNON, TNV ATTOCUVAPHOAGYNGON f ToV KaBapioud
KAl O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VA ATTOCUVOEETAI TTAVTOTE OTTO
TO OIKTUO TOU PEUPATOG.

A Kivduvog Tpaupatiopou!

Mn ouvdEéoeTe TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG 1] O TNAEXEIPICO-
MEVEG TTPICEC. 2 € TTEPITITWON BIAKOTIAG TOU PEUPATOG N CUCKEUN
TTAPAPEVEI EVEPYOTTOINKEVN KAl JETA TN BIAKOTT Eavagekiva. ATTevep-
YOTTOINOTE APECWG T CUOKEUT). INMapakoAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN
Katd mn didpkela TNG Asitoupyiag! Mnv a@rivete Tn CUOKEUN TTOTE EVEP-
YOTTOINPEVN YIA TTEPICTOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival ATTaPAiTN-
TOG YIO TNV €TTECEPYATia Twv TPOYihwy. Metd Tnv dueon xpron g
OUOKEUNG TTEPIPEVETE TNV AKIVNTOTTOINON Tou KivnTApA. Mpiv TNV
aAAayn €€apTNUATWY 1} TTPOCAPTNUATWY, Ta OTToIa KIVOUVTAI KOTA TN
A€ITOUpYia, N CUCKEUR TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINOEI Kal va aTToouvoE-
B¢i a1Td TO diKTUO TOU PEUNATOS. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIC
TPOPINa (Kevr Asitoupyia). Mn BAleTe Ta XEpIa QG TTOTE OTA TTEPI-
oTPEPOPEVA HEPN. MPOPUAGETE Ta pakpid HaAAIG i) Ta @apdid pouxa,
yId VO UV TTI0OTOUV OTA TTEPIOTPEPOUEVA EPYAAEIA. XPNOIUOTIOIEITE
TN OUOKeU HOVO WE yVROoIa eEAPTNHA KAl TIPOCOPTAUATA. XPNOIKO-
TTOIEITE JOVO CeUyn epyaAgiwy idlou TUTTOU (TT.X. 2 CUPWTHPIA).

A Kivduvog eykaupdatwv!

[Mpoooxn Katd TNV ETTEEEPYATIA KAUTWY AVOUIYVUOUEVWYV TPOPIHWV.
Ta KauTd avapiyvuopeva TPO@IPa UTTOPET KATA TNV £TTECEPYATia va
TTOIAiOOUV.

A ZNMAVTIKO!

MeTd atmd kdBe xprion f o€ TTEPITITWON PN XPHONG YIA HEYAAUTEPO
XPOVIKO didoTnHa KaBapICeTE OTTWODATIOTE TN CUCKEUT], OTTWG TTEPI-
ypdogeTal. =»> «Ppovrida Kar Kabnuepivos kKaBapiouogy BAETTE oTn
oglida 65
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el Mepiexopeva

ZuyxapnTApIia yia TNV ayopd Tng véag
o0g ouokeung amro Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG OXETIKA HE TA
POoiI6VTa pag Ba BpeiTe oTNV I0TOCEAISA
MoG.

Mepiexdpeva

Xpnon clupgwva Pe

TO OKOTTO TTPOOPIOHOU ... 62
YTTOOEICEIG ATPANEIAG ..o 62
ME HIO HOTIG ... 64
MPIV TNV TTPWTN XPAOT eeveeevreeeireeeeireeenes 64
EPYOAEIO .. 64
XEIPITPOG .ttt 65
Dpovrida Kal kaBnuePIVOG KaBapIoPoG ....65
SUVTOVEG ettt 66
ATTOOUPOT .o 67
OPOI EYYUNONG ittt 68

Me pia partia
= Eik. Y

Baoiki ouokeun

1 TAAKTPO atéppIYng

2 AiakémrTng On/Off
(TroAAaTTAWYV BOBUiIdwV)
a 0 = ArmevepyoTroinuévn CUOKEUN
b 1 = xaunAdtepog apiBUOS oTPOPWV
¢ 4 = uynAoTEPOG aPIBUOS OTPOPWV
d M = Znypigia Aeitoupyia (UpnASTEPOG

apIBuo6g OTPOPWYV)

3 HAekTpiké KaAwdio

4 Avoiyparta yia TRV TOTTo0ETNON TWV
epyaAgiwv
a peydho avolypa (uE 4 eyKoTTEG)
b pikpo dvoryua

EpyaAcgia

5 Moévo MFQ22...
Avadeutipag (2 Tepdyia)

6 Moévo MFQ24...
Avadeutipag Turbo (2 Tepdyia)

7 ZupwTtnpl (2 Tepdyia)

8 Kooetng yeviknig xpnong*
(EeXwpIOTEG 0BNYiES XPONG)

* avéAoya Pe To HOVTEAO
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Me ToV KOQTN YEVIKAG XPONG EKUETOA-
AeveoTe TNV TTAAPN 10XU TNG OUCKEUNG. €
TTEPITITWON TTOU 0 KOPTNG YEVIKAG XPHOoNG
Oev TrepIAapBavetal ota UAIKG TTapdadoong,
PTTOpPEl VO TTapayyeABei péow TNG UTTNPE-
giag EutTnpETNONG TTEAOTWYV (OPIB. TTapayye-
Aiag 12011748).

Mpiv TRV TpWTN XPiOoN

MpoToU va ptropei va xpnoigotroindei n véa

OUOKEUN, TIPETTEl TTIPWTA VA SETTAKETOPIOTE

EVTEAWG, VO KaBapIOTEN Kal va eAeyxOEi.

Mpoooxn!

Mn BéoeTe 0€ AcIToupyia TTOTE PIQ CUOKEUN)

TToU €xel BAGRN!

m  AQaipéaTe Tn BaCIKA CUCKEUN Kal OAa Ta
eCapTipaTa aTTd TN CUCKEUATIQ.

m  ATTOUOKPUVETE TA UTTAPXOVTA UAIKA
ouoKeuaaoiag.

m  EA&yETe TNV TTANPOTNTA OAWYV TWV €€ap-
MUaTWY. => Eik. [

m  EA&yETe OAa Ta pépn yia ep@aveig {nUIEG.

m [lpiv TNV TTPWTN XProN KaBapioTe TTpo-
OEKTIKA OAQ Ta Jé€PN KAl OTEYVWOTE TA.
=> «PpovTida KaI Kabnuepivos kabapi-
ouoS» BAEe atn oeAida 65

EpyaAcgia

Ymodeigeig:

m O avadeuTtipeg dev gival KaTGAANAol yia
TNV emegepyaaia Bapidg CUuNG.

m H péyiotn ToodTnTa £TTEEEPYATiag avep-
xetal o€ 500 yp. aAeUpl Kal UAIKG.

AvadeuTApag i
avadeutApag turbo

avdaAoya PE TO HOVTEAO

KatdAAnAog yia 0GATOoEG, papéyka, (%(%
TTOUPEG TTATATAG, KPEPEG, YayIovELT,

KPEPA YAAOKTOG Kl EAAPPIEG CUEG,
OTTWG TT.X. aTTAR CUun.

Zupwtnpl

KartdAAnAo yia Bapiég paleg, 6Trwg
¢Uun TapTag, GUPNG pe payid kai Gupn
TTATATOG KABWG Kal yIa TNV avapeign
Bapiwv pelypdTwy Kipd, {ung TTAoTaG N
¢UUNG Ywpiou.
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XeIpIopog el

Xeipiopoég

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

TotroBeTrOTE TO QIG OTNV TTPIfa TOU PEU-
MaTog, agoU TTpwTa OAOKANPWOOUV OAES

Ol TTPOETOINATIES YIa TNV £pyaaia e T
OUOKEUN Kal Ta epyaAeia eival oTaBepd
ouvdedepéva e T Bacikh ouokeun. Mnv
TNIAVETE TTOTE TA TIEPIOTPEPOUEVA EPYAAEIQ.
XpnaiyoTrolgite pévo Ceuyn idlwv epyaieiwy.

= Eik &

1. Z€TUAIETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

2. Zmpwére Ta epyaAeia TTou BEAETE péoa
OTO EKACTOTE AVTIOTOIXO AVOIYHA, PEXPI
va a0@AANCOUV PJE TO XOPAKTNPIOTIKO
nxo.

3. TotmoBeTroTe Ta UAIKG O€ £va KATAAANAO
doxeio.

4. BdAte 10 @ig otV TIPIdQ.

5. BuBioTe péoa Tov avadeutipa ) 1o
CupwTnpl. KpatroTe 1o UTTOA 0TO0BEPd pE
TO éva XEPI.

6. Evepyotroifote Tnv ammapaitntn Baduida
TayxUTnNTOG:

Ba@uida 1: yia Tnv emegepyaania kai Tnv
avaueign

BaBpida 4: yia (Upwua Kal xTUTTnua

M: yia oUvtoun péyioTn 10U TTOTHAOTE TO
TIAAKTPO TTPOG TA aPICTEPA KAl KPOTAOTE
TO TTOTNHEVO.

7. MeTakiveite To pi¢ep TEPA-0WOE KaTA
TN S1IdpKela TNG eTTeEepyaaiag yéoa aTo
MTTOA.

8. MOAig emiTeuxBei n emBuunT ouvoyn,
0¢0Te TO SIOKOTITN OTO 0 KaI TTEPIUEVETE
TNV OKIVATOTIOINGN TNG CUOKEUNG.
AgaipéoTe Ta epyaleio atmo Ta
QVAUEIYVUOUEVA UNIKA HOVO PETA TNV
akivnToTroinan.

9. TpaBngte 10 QIG aTTd TNV TTPIla.

10. MaTAOoTE TO TTANKTPO ATTOPPIYNG Kal
aAQaIPETTE T EPYAAEiaL.

Ymodei§n: To TANKTPO amodppiyng dev

ptTopei va mratnBei, 6tav 0 dIaKOTTTNG dev

eival otn Béon 0.
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®povTida Kal KadnuePIvog

KaOapIouog

H ouokeun kai Ta XpnOIKJOTTOIOUUEVA EPYO-

Aeia TTpéTTel va kaBapifovTal TTPOOEKTIKA

META aTTO KABE Xprion.

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

— Tpiv Tov kaBapiopod TpanéTe T0 QIS aTTO
v TIpIda.

— Mn BuBiCeTe TTOTE TN BOCIKF) CUOKEUN
o€ uypd Kal unv Tnv kaBapifete oTo
TTAUVTAPIO TWV TTIATWV.

— Mn xpnoiyoTroINoEeTE Kavévav
aTpoKaBapIoTH.

Mpoooxn!

— Mnv xpnoigoTtrolicite KABapPIOTIKA TTOU
TTEPIEXOUV AAKOOAN 1 OIVOTTVEUUA.

— Mn XpnOIYOTTOINCETE KAVEVA KOPTEPOD,
aAIXMNPEO 1 HETOAAIKG QVTIKEIUEVO.

— Mn xpnoiuyoTrolgite okAnpd Tavid
KaBapIoTIKA.

m  2KOUTTIOTE TN BOCIKK OUCKEUN WE €va
MOAOKO, BpeyPEVO TTAVI KOl OTEYVWOTE
nv.

m  KaBapioTe Ta epyaleia pe oatrouvdada
Kal pia JaAakid Bouptoa i BAATE Ta OTO
TIAUVTAPIO TTIATWV.

m  AgnoTte OAa Ta Pépn va OTEYVWOOUV.
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el JuvTayég

ZuvTayég

ZavTiyi

— 100-500 yp. kp€pa YAAAKTOG

m  EmelepyaoTeite TNV KPEPA YAAOKTOG
Y2 €wg 5 AeTrTd oTN Babpida 4 ue
TOUG avadEeUTAPEG, PEXPI ETTITEUXOEI N
€mMOuUUNTA ouvoyn.

Aotrpddia auywyv / Mapéyka

— 1-5 aompddia auywv

m  EmegepyaoTeite T aoTTPAdIa TWV
auywv 2 £€wg 5 AeTrta oTn Babuida 4
ME TOV avadeuTrpa.

ZUun PTITIoCKOTOU

Baoikn ouvTayn

— 2auya

—  2-3 KouToAIEG CeOTO vEPD

— 100 yp. Zaxapn

— 1 @akeAdki Bavilia

— 70 yp. akeupl

— 70 yp. kopv QAGoup

—  EVOEXOMEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m  XTUTTAOTE Ta UAKG (EKTOG TO aAeUpI Kal
TO KOpPV @AGoup) TTEPITTOU 3-4 AETTTG OTN
Babuida 4 pe Toug avadeuTAPEG PEXP! Va
aAPPATEWYOUV.

m PuBpioTe Tn ouokeur oTn Babpida 1,
QAVOKATEWTE TO KOOKIVIOUEVO AAEUPI Kal
TO KOpV @Adoup péca o€ ¥z €wg 1 AeTITo
KOUTOAIGQ JE KOUTOAID.

b

b
b

MéyioTn TrooéTnTa: 2 POPEG TN BACIKN
ouvTayn

AmAn opn

Baoikn ouvTayn

— 2 auya

— 125 yp. Laxapn

— 1 1mpéda aAdT

— 1 @akeAdki Bavilia ) To EUopa
2 Aepgoviol

— 125 yp. BouTupo 1 papyapivn
(o€ Bepuokpaacia TePIBAAAOVTOG)

— 250 yp. aAeupl

— 1 @OKEAGKI UTTEIKIV TTAOUVTEP

— 60 ml yaAa
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m EmefepyaoTeite OAa Ta UNIKG TTEPITIOU
Y2 AeTT6 01N Babuida 1, petd TrepitTou
3-4 Aemrtd oTn Babpida 4 pe Toug
avadeuTrPEG.

MéyioTn TTooéTNTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvtayn

Z0un 1apTag

Baoikn ouvTayn

— 125 yp. BouTupo
(o€ Bepuokpacia dwpariou)

— 100-125 yp. Caxapn

1 auyo

— 1 1péda aAam

— Aiyo &uopa @AoUdag Aepoviou f Aiyn
Bavihia

— 250 yp. aAeupl

—  EVOEXOMEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m EmefepyaoTeite OAa Ta UNIKG TTEPITIOU
Y2 AeTTT6 0Tn Babuida 1, petd TrepitTou
3-4 A\etr1d oTN Babpida 4 e Ta
CupwThpIa.

MéyioTn TTooéTNTA: 2 POPEG TN BATIKN

ouvtayn

MaTog yia yAuké @poUTwyv

Baoikn ouvTayn

— 2 duya

- 125 yp. Laxapn

— 125 yp. aAeopéva GouvToUKIa

— 50 yp. TpINPEVN @puyavId

m  XTUTTAOTE Ta auyd Kail Tn Zayapn
3-4 A\etr1d 01N Babuida 4 péxpl va
aQPATEWOUV.

m PuBpioTe Tn ouokeun otn Babpida 1,
TPO0BETE TO POUVTOUKIA KAl TNV TPIY-
MEVN @puyavid Kal ETTECEPYATTEITE TA YIO
Y2 AETTITO € TOUG OVODEUTHPEG.

MéyioTn TToooTNTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvtayn

1

0t
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Atréoupon el

ATTOPPIYTE TN CUOKEUATIA PE TPOTTO
@IAIKG TTPpOG TO TTEPIBAAAOV. AUTH n
OUOKEUN XapaKTNPIZETal CUPQWVA PE
TNV eupwTraikf odnyia 2012/19/EE

Tooupéki TTAEE0Uda Amréocupon
Baoiki ouvTtayn

— 250 yp. aAeupi E

— 1 @akeAdki Enpn payid —

— 110 ml Ceot6 ydAa

— 1auyo

— 1 péda ahdTi

— 40 yp. Caxapn

— 30 yp. Aeiwpévo, Kpuo BouTupo

— =UOPa PIooU Agpoviou

m EmelepyaoTeite OAa Ta UAIKG TTEPITIOU
Y2 AeTTT6 0TN BaBuida 1, petd TTepiTToU
3-4 Aetrtd 0Tn Babpida 4 e Ta
CupwTtnpla.

MéyioTn TTooéTnTA: 2 POPEG TN BACIKNA

ouvTayn

ZUun yia Titoo % é

Baoiki ouvTtayn

— 250 yp. aAeupi

— 1 @akeAdki Enpn payid

— 1 koutaAdki ¢axapn

— 1 péda aldTi

— 3 KouTaAiEg AGdI

— 125 ml {eoT0 vepod

m EmelepyaoTeite OAa Ta UAIKG TTEPITIOU
Y2 AeTTT6 0TN Babuida 1, petd TTepiTToU
3-4 AeTrtd 0TN BaBpida 4 pe Ta
CupwTtnpla.

MéyioTn TTooéTnTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn

ZUun ywuiou

Baoiki ouvTtayn

— 250 yp. aAeupi

- 8yp. Laxapn

— 8. yp. Hopyapivn

— 4. yp. aAdTi

— 1 @akeAdki Enpny payid

— 150 ml vepod

m EmelepyaoTeite OAa Ta UAIKG TTEPITIOU
Y2 AeTTT6 0TN Babuida 1, peTd TTepiTTOU
3-4 AeTrtd 0TN BaBpida 4 pe Ta
CupwTtnpla.

MéyioTn TTooéTnTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn
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TTEPI NAEKTPIKWV KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

H 0dnyia mpokabopilel Ta TTAaioia yia
MIa aTTOoUPOT Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV OUOKEUWV HE 1I0XU 0° OAn Thv
EE. lNa Toug Tpé1TOUG aTTOKOUIBNAG
TToU 1I0KUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €IOIKOG EUTTOPOG.
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el

‘Opol eyyunong

OPOI gyyunong

68

H Eyyunon Ka)\ng A€ITOUpPYIOg TWV TTPOIG-
VIWV POG TTAPEXETAI VIO XPOVIKO SIGOTNHO
€ikool TEoodpwyv (24) pnvwy atoé Thv
nUEPOPNVia TNG TTPWTNG ayopdg TTou ava-
ypa@eTal oTn Bewpnuévn atrodeign ayopds.
[Na Tnv TTapoxr TNG eyyunong aTTaITEITaI N
€mmideIEN TNG Bewpnuévng aTrddEIENG ayopag
TNV OTT0Ia AVAYPAPETAl O TUTTOG KOl TO
UOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

H eTaipeia péoa oTa avwTépw XPOoVIKA opia,
o€ TTEPITITwon TTANUPEAOUG AgIToupyiag TnG
OUOKEUNG, avOAauBAvEl TNV UTTOXPEWCN
NG ETTAVAQOPAG TNG O€ OJaAN AsiIToupyia
Kal TNG AVTIKATAOTOONG KABE TUXOV EAOTTW-
HaTIKoU PEPOUG (TTANV TwV aVOAWCIUWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG T YUGAIVA, AQUTTTAPEG
KATT).

ATmrapaitntn TPoUTTé0e0n yia va IoXUEl N
gyyunaon €ival n pn A&Iroupyia TNG CUCKEUAG
Va TTPOEPXETAI OTTO TNV TTOAUMEAT KATO-
OKEUN TNG Kal Oyl £TTi TrTapadeiypat arméd
KoKn xpron, Aavbaouévn eykardoTtaon, un
THPNON Twv 0dNYIWV XPrOoNG TNG CUOKEUNG,
akaTdAANAN cuvTAPNon até TTPOCWTTA Wn
e¢ouaiodotnuéva amo Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. fj atmd ewyeveig Tapayo-
VTEG OTTWG BIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUMATOG 1
d1aPOPOTIOINCNG TNG TAONG KATT.

TNV TTEPITITWOTN TTOU TO TTPOIOV OEV AeIToup-
V&I CWOTA AOyw TNG KATOOKEUNG TOU KAl
€pOooV N TTANUUEAAG AcIToupyia EKONAW-
Onke Katd Tnv TTEPiodO eyyunong, To E¢ou-
alodoTnuévo ZEPRIS (N To EEOUTIOdOTNHEVO
ouvepyeio) TnGg BSH Oikiakég Zuokeuég
A.B.E. Ba 10 €TmIOKEUAOEI UE OKOTTO TN
XPAON VIO TNV OTToIO KATOOKEUAOTNKE, XWPIG
va uTTapé&el Xpéwan yia avToOAAQKTIKG 1) Thv
epyaaoia.

Agv kKaAUTTTOVTAI ATTO TNV €YyUNON O XPE-
WOEIG Kal Ol Kivduvol TToU OXETICoVTAl PE TN
METOPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oTov PETATTWANTA 1} TTPog To E¢ouaiodortn-
pévo Z€pPig Tng BSH OIkiakég ZUOKEUEG
AB.E.

'OAgG o1 €TTIOKEVEG TNG €yyUNONG TTPETTEN va
yivovtal a1d 10 E€ouaiodotnuévo ZEpRIS (
n 10 £€oualodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég 2uokeuég AB.E.

H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVA TTPOIOV TTOU
XPNOILOTIOIEITaI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWYV
yIa TIG OTTOIEG KOTAOKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKT)
xenon).
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7.

10.

1.

H eyyunon kaAng Asitoupyiag TTou TTapéxeTal
aTTé TOV KATOOKEUAOTH TTAUEI OV ATTOKOA-
AnBouv, aAAoiwBouUv A TpoTToTToINBoUV e
OTTOIOBATTOTE TPOTTO OI TAIVIEG ATPAAEIAG N
01 €I0IKEG OIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWYV avaypAaPeTal 0 apIBUOg
O€IpAg A N NUEPoUNVia ayopdg.

H eyyunon dev KaAUTTTEL

— EmMoKeuég, ETOTPOTTEG ) KaBaApIoHOUG
TToU éAafav Xwpa o€ KEVTPO service pn
e¢ouaiodoTnuévo atrd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

— N\@Bog xprion, uttepPBOAIK Xprion, XEl-
PIoUO 1} ASITOUpPYia TOU TTPOIOVTOG KT
TPOTTO PN CUPPWVO WE TIG 0dNYieg TToU
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIOIO XProNG Kai/f
OTO OXETIKA £yypa®a XpAong, CUUTTEPI-
AapBavopévwy TG TTANUPEAOUG GUAAENG
TNG OUOKEUNAG, TNG TITWONG TNG OUCKEUNG
KATT.

— MpoidvTta pe duoavayvwaoTo apiBuo
o€IpdG.

— ZnUIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG
aTTé AOTPATTEG, VEPO 1 UYPACIa, PWTIA,
TTOAEPO, BNUOOIEG avaTapaxEg, AdBog
Tdo€Ig Tou BIKTUOU TTApPOXNG PEUNATOG, N
OTT0I00ATTOTE AGYO TTOU €ival TTEPAV aTTO
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTA A TOU €£60U-
01080TNUEVOU TUVEPYEIOU.

H eyyUnon 1Tou TTpoc@EpeTal TTavEl va

10¥UEl EQOTOV N KUPIOTNTA TNG CUOKEUNG

peTaBiBacTei o€ TPITO TTPOCWTIO AT TOV
aApxIKO ayopaaoTh TO GVOUa TOU OTTOIoU
avaypA@eTal GTO TTAPACTATIKO ayopdg TNG

OUOKEUNG.

AvTIKOTAOTAON TNG CUOKEUNG YivETal HOVO

epooov dev gival duvaTr n emdIdPOwon

TNG KOTOTTIV TTIOTOTTOINONG TNG aduvapiag

ETTIOKEUNG o110 To EEouaiodotnuévo ZEpPig

(n To e€ouaiodotnuévo ouvepyeio) TNG BSH

Oikiakég Zuokeuég AB.E.

H k@B emaokeun A n avTikatdoTaon eAaT-

TWHOTIKOU PEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO

€yyunong Tou TTPOiGVTOG.

. E€apmpaTa kal UAIKG TTou avTIKaBIoTwvTal

KaTd TN SIdpKEIa TNG £yyUNONG ETTIOTPEPO-
VTal OTO CUVEPYEIO.

Me emmipUAagn yia TIg OTTOIEG OAAQYEG.
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak lizere 6zenle saklayiniz!
Cihazi bagka birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da
teslim ediniz.

Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz, evde ya da ev ortamina benzer, ticari olmayan uygulama-
larda kt¢uk miktarlarda kullanim igin dngorulmustur. Ev ortamina
benzer uygulamalar deyimiyle, dukkan, buro, tarimsal ve bagka iglet-
melerin personel mutfaklarinda ayrica pansiyon, kiguk otel ve benzer
konaklama tesislerinin misafirleri tarafindan kullaniimasi kastedilmek-
tedir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sireler igin
kullaniniz.

Cihaz sivilarin ve yumusak besin maddelerinin karistiriimasi, harman-
lanmasi ve ezilmesi ve yumusak hamurlarin yogrulmasi igin uygun-
dur. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin islenmesi icin
kullanilmamalidir.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi ve
bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin neza-
reti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis
olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri anlamis olmalari
halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan
uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik veya kullanici bakimi ¢alismalari cocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

Guvenlikle ilgili uyanlar

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz. Cihazi, sicak yuzeylerin (6rn.
ocaklar) GUzerine veya yakinina koymayiniz.

Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde baglayi-
niz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kablosunda hasar
varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her trlG tehlikenin énlenmesi
amaciyla, érn. hasarl bir elektrik baglanti kablosunun degistiriimesi
gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek tim onarimlar sadece yetkili
servisimiz tarafindan yuruttlmelidir. Elektrik sebekesi kablosunu sicak
parcalar ile temas ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde yika-
mayiniz. Buharli temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz nemli
veya Islak durumdayken kullanmayiniz.
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tr Guvenlikle ilgili uyarilar

Cihazi her kullanimdan sonra, gdzetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden once ve acil durumlarda
mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

Cihazi kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan kumandali priz-
lere baglamayiniz. Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acgik kalir ve elekt-
rik yeniden gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar. Cihazi
derhal kapatiniz. Cihazi isletim sirasinda surekli olarak gézetim
altinda tutunuz! Cihazi kesinlikle besinlerin hazirlanmasi igin gerekli
olandan uzun sureyle agik tutmayiniz. Cihazi kullandiktan sonra,
tahrik sisteminin (motor) durmasini bekleyiniz. Cihazin kullanimi sira-
sinda hareket eden aksesuar pargalarini veya yedek parcalari degis-
tirmeden once, cihazi kapatiniz ve elektrik sebekesinden ayiriniz.
Cihazi malzemesiz galistirmayiniz. Dénen pargalari kesinlikle tutma-
yiniz ve buralara dokunmayiniz. Uzun saglarin veya bol giysilerin
donen aletlere kapilmamasi igin, uygun onlem aliniz. Cihazi sadece
orijinal pargalari ile birlikte kullaniniz. Sadece ayni tipteki aletleri (6rn.
2x yogurma kancasi) ¢ift olarak yerlestiriniz.

/\ Yanma tehlikesi!

Karistirilacak sicak malzemeler ile ¢alisirken dikkatli olunuz . Sicak
malzemeler karigtiriimalari sirasinda disari sigrayabilir.

A\ Onemli!

Cihazi her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizleyiniz. =» “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.

sayfa 72

EEE yonetmeligine uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igindekiler

icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz Amaca uvaun kullanim 69

hakkindaki ayrintili bilgileri internet say- Gii I'klyg'l i lar. 69

famizda bulabilirsiniz. dvenlikle ilgili uyariar..........c.ccooeeeeennnen.
Genel BaKIS .....cooueviiiiieiieeee e 71
ik kullanimdan 6nce.........cccccoeveveverrnnnne. 71
Aletler ..o 7
Kullanim......ccooooiie e 7
Bakim ve gunluk temizlik............ccccoovneen. 72
Tarifler. . 72
Elden ¢ikartiimasi............ccccoeeeciininiiinnns 73
Garanti......cccceeiiiiiiei 73
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Genel Bakis tr

Genel Bakig
= Resim [

Ana cihaz
1 Disari atma tusu
2 Acmal/kapatma salteri (cok kademeli)
a 0 = Cihaz kapali
b 1 = En dislk devir sayisi
¢ 4 = En yuksek devir sayisi
d M = Tork devresi
(en yuksek devir sayisi)
3 Elektrik sebekesi kablosu
4 Aletleri cihaza takma delikleri
a buyuk delik (4 ¢entikli)
b kuglk delik
Aletler
5 Sadece MFQ22...
Karistirma teli (2 adet)
6 Sadece MFQ24...
Turbo karigtirma teli (2 adet)
7 Yogurma kancasi (2 parga)
8 Genel dograyicr*
(ayn kullanim kilavuzu)

* modele bagh

Genel dograyici ile cihazinizin tim glictind
ve performansini kullanmig olursunuz.
Genel dograyici teslimat kapsaminizda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden temin
edilebilirsiniz (No. 12011748).

ilk kullanimdan 6nce

Yeni bir cihaz ilk kez kullanilmadan once
ambalajindan ¢ikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarl bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!

m Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajlarindan cikartiniz.

= Mevcut ambalaj malzemesi
cikartiimahdir.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugu kontrol
edilmelidir. => Resim [\

m TUm pargalari gérindr bir hasara karsi
kontrol ediniz.

m Ilk kullanimdan énce tiim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 72
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Aletler

Uyarilar:

m  Karigtirma telleri, yogun hamurlar ize-
rinde galismak icin uygun degildir.

m  Azami isleme miktari 500 g un ve diger

malzemelerdir.
Karistirma teli veya
turbo karistirma teli

modele bagh olarak

Soslar, yumurta akindan kremsanti,

patates puresi, kremalar, mayonez,

kaymak ve hafif hamurlar igin (6rn. kek

hamuru) uygundur.

Yogurma kancasi
Gevrek, mayal ve patates hamuru

gibi kati hamurlar, agir kiymali hamur,
makarna hamuru veya ekmek hamuru

gibi hamurlarin karnistirimasi igin uygundur.

Kullanim

/A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak, cihaz ile galismak igin
tim 6n hazirliklar sona erdikten ve aletler
ana cihaza baglandiktan sonra takiniz.
Kesinlikle ddnen aletleri tutmayiniz. Sadece
ayni aletleri ¢ift olarak kullaniniz.

= Resim &

1. Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

2. istediginiz aletleri, yerlerine duyulur

sekilde oturana kadar ilgili uygun delikle-

rin igine itiniz.

Malzemeleri uygun bir kabin icine aliniz.

Elektrik fisini prize takiniz.

Karistirma telini veya yogurma kan-

casini malzemelere batiriniz. Kabi bir

elinizle sikica tutunuz.

6. Gerekli hiz kademesini ayarlayiniz:
Kademe 1: Harmanlamak ve karigtir-
mak igin
Kademe 4: Yogurmak ve ezmek icin
M: Kisa slreyle maksimum performans
icin sola dogru bastirarak o sekilde
tutunuz.

7. Mikseri galistirirken kap icinde ileri geri
hareket ettiriniz.

akrow

7
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tr Bakim ve glinltik temizlik

8. Istediginiz kivami elde ettiginizde salteri 0  Biskiivi hamuru

konumuna getiriniz ve cihazin durmasini  Temel tarif
bekleyiniz. Aleti ancak bu iglemden sonra  — 2 yumurta
karistinlan malzemelerin igcinden ¢ekiniz.  —  2-3 corba kasigi sicak su
9. Elektrik fisini gekiniz. — 100 g seker
10. Digar1 atma tuguna basiniz ve aletleri — 1 paket vanilya sekeri
cikartiniz. — 70gun
Not: Disari atma tusuna ancak salter 0 - 70 g nisasta

konumundaysa basilabilir.

Bakim ve glinliuk temizlik

Cihazi ve kullanilan aletleri, her kullanim-

dan sonra iyice temizleyiniz.

/\ Elektrik carpmasi tehlikesi!

— Temizlik yapmadan 6nce elektrik figini
cekin.

— Ana cihazi kesinlikle sivilara dal-

gerekirse kabartma tozu

Malzemeleri (un ve nisasta harig)
karistirma telini kullanarak Kademe 4 ile
3-4 dakika kOpuklu bir kivama gelinceye
kadar isleyiniz.

Cihazi 1 kademesine aliniz, elenmis
unu ve nisastayi %-1 dakika icinde kasik
kasik ilave edip karistiriniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

dirmayiniz ve bulasik makinesinde Kek hamuru
temizlemeyiniz. Temel tarif
— Buharli temizleme aleti kullanmayin. - 2yumurta
Dikkat! — 125 g seker
— 1 tutam tuz

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik

1 paket sekerli vanilin veya %z limonun
kabugu

125 g tereyadi veya margarin

(oda sicakliginda)

i — 250 gun
det kull )
© erjém anmayiniz o — 1 paket kabartma tozu
m Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle _ 60 ml siit

siliniz ve kurulayiniz.

m Aletleri deterjanli su ve yumusak bir
firca kullanarak temizleyiniz veya
bulasik makinesine koyunuz.

m TUm pargalari kurumaya birakiniz.

Tarifler

Tum malzemeleri dnce yakl. 2 dakika
kadar Kademe 1 ile, ardindan da yakl.
3-4 dakika kadar Kademe 4 ile isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Tart hamuru é g

Temel tarif

125 g tereyagi (oda sicakliginda)

Kremsanti — 100-125 g seker
— 100-500 g krema — 1 yumurta
m  Kremayi, karigtirma telini kullanarak — 1 tutam tuz

Kademe 4 ile 2-5 dakika kadar
isleyiniz.

Yumurta aki / yumurta akindan (TDCTD

krema
— 1-5 yumurta aki
m  Yumurta akini, karistirma telini kulla-

narak Kademe 4 ile 2-5 dakika isleyiniz.

72
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Biraz limon kabugdu veya vanilya sekeri
250 gun

gerekirse kabartma tozu

TUm malzemeleri yogurma kancasini
kullanarak 6ncelikle yakl. 2 dakika
streyle Kademe 1 ile, ardindan da
yakl. 3-4 dakika sireyle Kademe 4 ile
isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif
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Uzerine meyve désenecek

pasta tabani

Temel tarif

— 2 yumurta

— 125 g seker

— 125 g éguttlmus findik

— 50 g galeta unu

m  Yumurtalari ve sekeri, kdpuk olusana
kadar Kademe 4 ile 3-4 dakika
karistiriniz.

m Cihazi 1 kademesine aliniz, findiklari ve
galeta ununu ilave ediniz ve %2 dakika
boyunca karistirma teli ile igleyiniz.

b

Azami miktar: 2 x temel tarif

Orgu seklinde mayali ekmek

Temel tarif

— 250gun

— 1 paket kuru maya

— 110 ml sicak sit

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— 40 g seker

— 30 g eritilmig, sogutulmus tereyagi

— Yarim limonun kabugu, rendelenmis

m TUm malzemeleri yogurma kancasini
kullanarak dncelikle yakl. ¥z dakika
sureyle Kademe 1 ile, ardindan da yakl.
3-4 dakika sureyle Kademe 4 ile igleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Pizza hamuru

Temel tarif

— 250 gun

— 1 paket kuru maya

— 1 cay kasigi seker

— 1 tutam tuz

— 3 yemek kasidi yag

— 125 ml sicak su

m  TUm malzemeleri yogurma kancasini
kullanarak éncelikle yakl. ¥z dakika
sureyle Kademe 1 ile, ardindan da
yakl. 3-4 dakika slreyle Kademe 4 ile
isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Ekmek hamuru

Temel tarif

— 250 gun

— 8gseker

— 8 g margarin

1
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Elden ¢ikartiimasi tr

- 49tuz

— 1 paket kuru maya

— 150 ml su

m  TUm malzemeleri yogurma kancasini
kullanarak oncelikle yakl. 2 dakika
sureyle Kademe 1 ile, ardindan da yakl.
3-4 dakika sureyle Kademe 4 ile igleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Elden gikartiimasi
Ambalaji cevre dostu bir sekilde

E elden gikarin. Bu Griin 2012/19/EU

mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne gére
etiketlenmistir. Ulusal yonetmelik
(Tarkiye Resmi Gazetesi No:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, Grtnlerin geri toplan-
masi ve geri donustirdlmesi ile ilgili
yaplyi belirtir. Latfen cihazi aldiginiz
magazadan glincel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayl bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti suresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek igin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gOstermeniz garttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

73

01.03.2016 11:00:58



Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorindn tarifesi Gizerinden Uicretlendirme yapilmaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUGUK EV ALETLERI

BELGES:

«  Cihaziniz; kullanma kilavuzunda OStenIdlgi Eekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle miidahale edi\mem'\f olmasi i,artjga btin pargalari dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik

ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tirkiye'de satilan driinler icin gecerlidir. ) .

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki ytkleme, boialtma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir.

Voltaj diistk|igl veya fazlalig), hatali elektrik tesisati, Grlin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden

meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami d\?mdadm . .

- Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

« Belge lzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. GarantisUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butin parcalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3|. Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden donme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme, =~ o
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. B
4. Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeliya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yikumludar,
Tlketici Ucretsiz onarim hakkini Gretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, tretici ve ithalatgl tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tiketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti stresi icinde tekrar arizalanmas,
- Tamiri igin gereken azami stirenin asilmasi,
- Tamirinin mdmkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

satic, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Uriin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o

tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misliile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticl, tiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. ) Bosch Ekmek Kizartma Mak.

6. Malin tamir stresi 20 iEvFununugegemez. Bu slire, garanti stresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)

malailiskin arnizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser

garanti suresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu

itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni

halinde, Uretici veya ithalatcl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h kvg

ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi

Malin garanti suresy icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stre Bosch Kiyma Makinasi

aranti siresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.

7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullanilimasindan Bosch Baskiil

kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

8. Tuketici, §arantiden ogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek Bosch §afl" El Stpurgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\unduiu Bosch utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, ) ) o Bosch Sag Sekillendirme cihazi
9. Saticitarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tlketici Bosch Meyva Sikacagi
Gumrik ve Ticaret Bakanligl Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudirlugtine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch igin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.$. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. ) _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri

MFQ2_DE_Update_Turbobesen.indb 74 01.03.2016 11:00:58



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi ¢evirerek satis Oncesive satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.
Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimUinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.

www.bosch-home.com/tr
www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda

belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urininazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kciik

elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini duzenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve

kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge

ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEV Aletleri Sanayive Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:

Telefonu : 0216 528 90 00 Pbx Faks

Faks 02165289188 E-posta

E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:

Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi:

Teslim Tarihi ve yeri
Yetkilinin imzasi

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi KUQUK EV ALETLERI

Markasi BOSCH

Modeli

Garanti Suresi

2YIL

Azami tamir suresi

201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :

MFQ2_DE_Update_Turbobesen.indb 75

01.03.2016 11:00:59



pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Prosze doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi, starannie ja
przechowywac i postepowac zgodnie z zawartymi w niej wska-
zéwkami! Przekazujac urzadzenie innej osobie nalezy dotaczy¢
niniejszg instrukcije.

Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego korzystania

z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialno$¢ producenta za wynikte
szkody.

To urzgdzenie jest przeznaczone do przygotowywania matych ilosci
produktu na uzytek domowy lub w warunkach zblizonych do domo-
wych, do zastosowan niekomercyjnych. Warunki zblizone do domo-
wych obejmujg na przyktad zastosowanie w kuchniach dla pracowni-
kow sklepdw, biurach, gospodarstwach rolnych i innych matych
firmach. Urzadzenie moze by¢ takze uzywane przez gosci w pensjo-
natach, matych hotelach i podobnych obiektach mieszkalnych. Urzg-
dzenia uzywac tylko do produktow w takiej ilosci i o takim czasie przy-
gotowania, ktore sg typowe dla gospodarstwa domowego.
Urzadzenie jest przeznaczone do mieszania, ubijania i miksowania
miekkiego pozywienia oraz ptyndw, jak rowniez do ugniatania miek-
kiego ciasta. Nie wolno uzywac urzgdzenia do przetwarzania innych
przedmiotéw lub substancji oprocz tych zaleconych przez produ-
centa. Urzagdzenie mogg obstugiwac¢ osoby z ograniczonymi zdolno-
Sciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze osoby nie
posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli pozo-
stajg pod nadzorem lub zostaty pouczone, jak bezpiecznie obstugi-
wac urzgdzenie i sg Swiadome zwigzanego z tym niebezpieczenstwa.
Nie dopuszczac dzieci do urzgdzenia oraz do elektrycznego prze-
wodu zasilajgcego. Nie wolno im obstugiwac urzgdzenia. Dzieciom
nie wolno bawic sie urzgdzeniem. Nie wolno dzieciom czysci¢ urzg-
dzenia oraz dokonywac konserwacji w zakresie przewidzianym dla
uzytkownika.

Zasady bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

Urzgdzenie wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokos$ci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m. Nie stawia¢
urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach grzewczych
kuchenek, ani w ich poblizu.

Urzgdzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowaé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac tylko
wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg
uszkodzone.
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MFQ2_DE_Update_Turbobesen.indb 76 01.03.2016 11:00:59



Zasady bezpieczenstwa pl

Aby unikng¢ zagrozen, zleci¢ naprawy urzadzenia, jak np. wymiane
uszkodzonego przewodu zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowa-
nemu serwisowi. Nie doprowadzi¢ do stykania sie przewodu elek-
trycznego z gorgcymi elementami lub nie przeciggac¢ go nad ostrymi
krawedziami. Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie, ani
nie my¢ w zmywarce do naczyn. Nie stosowac¢ myjek parowych.
Nigdy nie uzywac urzgdzenia mokrymi rekami. Urzgdzenie musi by¢
zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w przypadku braku
nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub czyszczeniem oraz w
przypadku wystgpienia awarii.

Niebezpieczenstwo zranienia!
Nigdy nie podtgcza¢ urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych. W przy-
padku przerwy w doptywie pradu, urzgdzenie pozostaje wtgczone i po
przerwie wznawia prace. Natychmiast wytgczy¢ urzadzenie. Zawsze
nadzorowac prace urzgdzenia! Nie pozostawia¢ wigczonego urza-
dzenia dtuzej, niz to konieczne do obrobki produktéw spozywczych.
Po bezposrednim uzyciu urzgdzenia odczekac do zatrzymania sie
napedu. Przed wymiang elementdw wyposazenia lub czesci dodatko-
wych, ktére znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzgdzenie i wyjgc wtyczke z gniazdka siecio-
wego. Nie uzywac urzgdzenia bez obcigzenia. Nigdy nie zbliza¢ ragk
do wirujgcych czesci. Diugie wiosy i luzng odziez zabezpieczyc tak,
aby nie dostaty sie w obracajgce sie koncéwki. Urzgdzenie uzywac
tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Zaktadac¢ parami narze-
dzia tylko jednego rodzaju (np. 2x haki do zagniatania).

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Zachowac ostrozno$¢ podczas miksowania gorgcych produktow.

Goracy produkt moze sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania.
Uwaga!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub

po diuzszym okresie nieuzywania, w sposéb tutaj opisany.

=» Konserwacja i codzienne czyszczenie” patrz strona 79
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pl Spis tresci

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch. Dalsze
informacje dotyczace naszych produk-
téw znajda Panstwo na naszej stronie
internetowe;.
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Opis urzgdzenia.........cocoevcveeeiciiciiieccee 78
Przed pierwszym uzyciem............ccccceene 78
Narzedzia ........cccoevvvieeii 78
ObstUga ..o 79
Konserwacja i codzienne czyszczenie .....79
Przepisy.....ccocoieiiiiieei e 79
Ekologiczna utylizacja ............ccocoeeeineens 81
GWarancCja ........occeeeevmeeeeniie e 81

Opis urzadzenia
= Rysunek

Korpus urzadzenia

1 Przycisk wyrzutowy

2 Przetacznik wi./ wyt. (wielostopniowy)
a 0 = mikser wytgczony
b 1 = najnizsza liczba obrotow
¢ 4 = najwyzsza liczba obrotow
d M = wigczanie chwilowe (najwyzsza

liczba obrotéw)

3 Przewdd sieciowy

4 Otwory do zamocowania koncowek
a duzy otwor (z 4 rowkami)
b maty otwor

Narzedzia

5 Dotyczy tylko MFQ22...
Koncoéwki do mieszania (2 sztuki)

6 Dotyczy tylko MFQ24...
Koncéwki do mieszania turbo
(2 sztuki)

7 Haki do zagniatania (2 sztuki)

8 Rozdrabniacz uniwersalny*
(oddzielna instrukcja obstugi)

* w zaleznosci od modelu

78
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Rozdrabniacz uniwersalny pozwala
wykorzystac peiny zakres mozliwosci urza-
dzenia. Jezeli rozdrabniacz uniwersalny
nie nalezy do zakresu dostawy, mozna go
zamowic w punkcie zakupu urzadzenia

lub w punkcie serwisowym (nr katalogowy
12011748).

Przed pierwszym uzyciem
Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
urzadzenie catkowicie rozpakowaé, oczy-
sci¢ i sprawdzié.

Uwagal!

Nigdy nie uzytkowa¢ uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyja¢ z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie elementy wyposazenia.

m Usungé wszelki materiat opakowania.

m Sprawdzi¢ kompletnos$¢ wszystkich
czesci. =» Rysunek [N

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
widocznych uszkodzen.

m Przed pierwszym uzyciem umy¢
doktadnie wszystkie czesci i osuszyé.
=» Konserwacja i codzienne czyszcze-
nie” patrz strona 79

Narzedzia

Wskazowki:

m Koncowki do mieszania nie nadajg sie
do przygotowania ciezkich ciast.

m  Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych
produktow
wynosi 500 g maki i dodatkéw.

Koncowki do mieszania lub

koncowki do mieszania turbo Gf)afj
w zaleznosci od modelu

Przeznaczone do przygotowania soséw,(%
piany z biatek, ziemniakéw puree,

kremow, majonezu, $mietany i lekkich

ciast, jak np. ciasto ucierane.

Haki do zagniatania
Przeznaczone do przygotowania ciez-

kich mieszanek, jak np. ciasto kruche,
drozdzowe, ziemniaczane, do miesza-

nia ciezkich ciast z mielonego miesa, past
lub ciasta chlebowego.
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Obstuga pl

Obstuga

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy zakonczono wszystkie
przygotowania do pracy z urzgdzeniem, a
narzedzia zostaty potgczone z korpusem
urzgdzenia. Nigdy nie dotyka¢ obracajacych
sie koncowek. Uzywac tylko tych samych
narzedzi w parze.

=> Rysunek &

1. Catkowicie rozwing¢ elektryczny
przewod zasilajgey.

2. Wsung¢ wybrane narzedzia do
odpowiednich otwordw, az ustyszy sie
klikniecie.

3. Wiozy¢ skitadniki do odpowiedniego
naczynia.

4. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

5. Zanurzy¢ w misce koncowki do mie-
szania lub haki do zagniatania. Mocno
przytrzymac miske jedna reka.

6. Wigczy¢ zgdany zakres obrotow:
zakres 1: do zarabiania i mieszania
zakres 4: do zagniatania i ubijania.

M: do pracy z petng moca nacisng¢
w lewo i przytrzymac.

7. Podczas pracy porusza¢ mikserem w
misce w rézne strony.

8. Po osiggnieciu zadanej konsystencji
ustawic przetacznik na 0 i odczekac do
zatrzymania sig urzgdzenia. Dopiero
wywczas wyjac narzedzia z mieszanych
produktow.

9. Wyciggna¢ wtyczke.

10. Nacisng¢ przycisk wyrzutowy i wyjac
narzedzia.

Wskazoéwka: przycisk wyrzutowy daje sie

nacisngc¢ tylko wowczas, gdy przetgcznik

znajduje sie w pozycji 0.
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Konserwacja i codzienne
czyszczenie

Urzadzenie i wykorzystane narzedzia
muszg by¢ doktadnie oczyszczone po
kazdym uzyciu.

/\ Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy wyjg¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

— Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢
w zadnych ptynach ani nie myé w zmy-
warce do naczyn.

— Nie stosowa¢ myjek parowych.

Uwagal!

— Nie uzywa¢ srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie nalezy uzywac¢ ostrych, spiczastych
lub metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
Srodkéw do szorowania.

m Korpus urzadzenia wytrze¢ do sucha
miekka, wilgotng szmatka.

m Narzedzia czysci¢ wodg z mydtem
i miekka szczotkg lub umy¢é w zmywarce
do naczyn.

m  Wszystkie czesci pozostawi¢ do
wyschniecia.

Przepisy

Bita $mietana

— 100-500 g $mietany

m  Smietane ubijaé koncowkami
do mieszania %2 do 5 minut na
zakresie 4, az do uzyskania zgdanej
konsystenciji.

Piana z biatek

— 1-5 biatek z jaj

m Biatka ubija¢ 2 do 5 minut na zakre-
sie 4 koncéwkami do mieszania.

0t
it
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Ciasto biszkoptowe
Przepis podstawowy

Przepisy

2 jajka

2-3 tyzki goracej wody

100 g cukru

1 opakowanie cukru waniliowego
70 g maki

70 g maki ziemniaczanej
ewentualnie proszek do pieczenia
Podane skfadniki (oprocz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ ok. 3-4 minut
koncdwkami do mieszania na zakresie
4, az do mocnego spienienia.
Nastawi¢ urzadzenie na zakres 1

i mieszajac dalej przez 2 do 1 minuty
dodawac tyzkami przesiang make i
make ziemniaczang.

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis
podstawowy

Ciasto ucierane
Przepis podstawowy

2 jajka $$
125 g cukru

1 szczypta soli

1 torebka cukru waniliowego lub skérka
otarta z %z cytryny

125 g masta lub margaryny (o tempera-
turze pokojowej)

250 g maki

1 torebka proszku do pieczenia

60 ml mleka

Podane sktadniki miesza¢ koncowkami
do mieszania przez ok. %z minuty

na zakresie 1, nastepnie przez ok.

3-4 minuty na zakresie 4.

Maksymalna ilos$é: 2 x przepis
podstawowy

80
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Ciasto kruche
Przepis podstawowy

125 g masta

(o temperaturze pokojowej)
100-125 g cukru

1 jajko

1 szczypta soli

troche otartej skorki cytrynowej lub
cukru waniliowego

250 g maki

ewentualnie proszek do pieczenia
Podane sktadniki miesza¢ hakami
do zagniatania przez ok. %2 minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.
3-4 minuty na zakresie 4.

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis
podstawowy

Spéd na ciasto z owocami
Przepis podstawowy

2 jajka ijgj
125 g cukru

125 g zmielonych orzechéw laskowych
50 g buiki tartej

Jajka i cukier ubija¢ przez 3-4 minuty

na piane na zakresie 4.

Nastawi¢ urzadzenie na zakres 1,
dodac orzechy i butke tarta, a nastepnie
miesza¢ sktadniki przez %2 minuty uzy-

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis
podstawowy

Chatka drozdzowa
Przepis podstawowy

wajgc koncowek do mieszania.

250 g maki

1 opakowanie suszonych drozdzy
110 ml cieptego mleka

1 jajko

1 szczypta soli

40 g cukru

30 g roztopionego, schtodzonego masta
skorka otarta z potowy cytryny

Podane sktadniki miesza¢ hakami

do zagniatania przez ok. %2 minuty

na zakresie 1, nastepnie przez ok.

3-4 minuty na zakresie 4.

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis
podstawowy
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Ciasto na pizze

Przepis podstawowy

— 250 g maki

— 1 opakowanie suszonych drozdzy

— 1 tyzeczka cukru

— 1 szczypta soli

— 3 tyzki oleju

— 125 ml cieptej wody

m Podane skfadniki miesza¢ hakami
do zagniatania przez ok. %z minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.
3-4 minuty na zakresie 4.

Maksymalna ilos$é: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto chlebowe

Przepis podstawowy

— 250 g maki

— 8gcukru

— 8 g margaryny

— 4 gsoli

— 1 opakowanie suszonych drozdzy

— 150 ml wody

m Podane skfadniki miesza¢ hakami
do zagniatania przez ok. %z minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.
3-4 minuty na zakresie 4.

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis

podstawowy
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Ekologiczna utylizacja pl

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 . ,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzgcy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdéw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwaranc;ji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
81
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uk BukopurcTaHHA 3a npnsHayYeHHs M

B1KOpMCTaHHSA 32 NPU3HAYEHHAM

YBaXHO npouynTanTe iHCTPYKUilO 3 eKcnyaTauii, JoTpumymnTecs
il BKa3iBoOK, He BuknpgauTe ii! Nepeparoum npunag y KOpucTy-
BaHHS iHLWWMM NOAAM, A0AANUTE A0 HbOIO i LK iHCTPYKLUitO.

Y pasi HeJoTpUMaHHSA BKa3iBOK OO0 NPaBUTbHOIO BUKOPUCTaHHS
npunagy BUPOOHUK HE HECE BiANOBIAANbHOCTI 3a 30UTKK, AKi BUHUKITU
BHAaCHiOOK LibOro.

Llen npunag npusHadeHnn ons BUKOPUCTAHHA B JOMALLIHIX YMOBax
abo Ans HeNPOMUCIIOBOro BUKOPUCTAHHSA B YMOBaXx, NogibHMX 4o
aomatuHix. Nig nogibHMmmn oo gOMaLLHIX yMOBaMU MaeTbCs Ha yBaai,
Hanpuknag, BUKOPUCTAHHS B KYXHSIX AN NepcoHany MarasuHis,
odpiciB, CiflbCbKOrocrnogapCbkmMx Ta NPOMUCIIOBUX NIAMNPUEMCTB, a
TaKOXX BUKOPUCTAHHS FOCTSIMM B MaHCIOHaX, HEBEMNMKUX roTensix Ta
iHLWMX NoAibHMX 3aknagax po3milleHHs. MNpunag cnig BUKOPUCTOBY-
BaTU TiNbKW Ans nepepodku NpoaykKTiB y 3BUYANHUX ANA AOMALUHBbOro
rocnogapcTea KiflbKOCTAX i Bigpiskax vacy. [punag nigxogutb Ang
PO3MiLlyBaHHS, 30MBaHHS Ta NepPEMiLlyBaHHS M’SIKUX i PiAKMX NPOaYK-
TiB Xap4yyBaHHS, a TaKOX 4S9 3aMillyBaHHA M'AKOro Ticta. He Buko-
PUCTOBYMTE Npunag Ans nepepodku iHWNX PEYOBUH YM NPeaMETIB.
Ocobu 3 isnyHMmMn, ceHcopHUMM abo MeHTanbHUMK Bagamm abo
ocobu, kMM Bpakye 3HaHb Ta 4OCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATUCS Npu-
nagom nuvwe nig HarnsagomM abo SKLWO BOHW NPOWLLIAM MiArOTOBKY 3
KOPUCTYBaHHS NpuiagoM Ta po3yMitoTb MOXINUBY Hebesneky. Tpu-
MaunTe npunag i Kabenb XXMBNeHHs nogani Big Aiten, iMm He 403BONSA-
€TbCHA KOPUCTYBaTUCA NpunagoM. JiTaMm He MOXHa rpatucs 3 npuna-
AoM. OunLLIEHHS Ta TEXHIYHE 0B6CNyroByBaHHA 3a00POHSAETLCS
BUKOHYBaTW OiTSM.

MNMpaBuna TexHiku 6e3neku

/\ He6ezneka BpaXeHHs1 efleKTPMYHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BUHUKHEHHS noxexi!
BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi NpuMiLLleHb 3a KiMHaTHOI
Temnepatypu Ha BucoTi He Buwe 2000 m Hag piBHeM mopsi. He
CTaBTe Npwunag Ha rapsidi NOBEpXHi, HanpuKkniag naMTu, abo nobnunay
Big, HUX.
Mpvnag 0o3BoNAETLCA NiAKMYaTH 40 PO3ETKN 1 eKCrnyaTyBaTuh
nvLLe BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3Ha4YeHnX Ha 3aBOACbKi Tabnuyui. He
KOPUCTYMTECA NpUagoM, SKLLO Kabenb XXMUBMEHHS | npunag MaroTb
OyOb-5Ki MOLIKOMXKEHHS. 3 METOK YHUKHEHHSA PU3UKIB PEMOHT
npvnagy, Hanpuknag 3amiHa NoLLIKOYKEHOrO Kabento XMBIEHHS,
NMOBUHEH BMKOHYBATUCS TifTbKM HALUMM CEPBICHUM LIEHTPOM.
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MpaBuna TexHikn 6e3nekn uk

Kabenb >XMBNeHHA He NOBUHEH TOPKaTUCA A0 rapsiimx YyacTuH abo
rOCTPUX KpaiB.

Hi B AkoMy pasi He 3aHyplonTe OCHOBHUI BNOK Npunagy y Bogy i He
MUWTE B MOCYAOMUWHIA MaLLVHI. He BUKOPUCTOBYMUTE NAapOOYUCHUK.
He kopucTtyntecsa npunagom, Konm BaLli pyKu BOJTOTI.

O060B’A3KOBO BigKNIOYaNTE NpuUNag Big enekTpoMepexi B Taknx
BMNagKax: Micnsa KOKHOro BUKOPUCTAHHS; Nepea CKnagaHHAM, po3ou-
paHHAM ab0 OYMLLEHHSIM; SKLLO BMHUKNA HeCcnpaBHiCTb abo BM nna-
HyeTe 3anuwntu npunag 6e3 gornsay.

/\ He6ezneka TpaBMyBaHHSA!

Hikonun He nigkniovanTe npunag 4o BUMUKaYiB 3 rOANHHUKOBUM Mexa-
HI3MOM YK PO3ETOK 3 ANCTAHLINHUM KepyBaHHSAM. Y pasi NopyLUEeHHS
€reKTponocTadYaHHs Npunazg 3anvaeTbCcsi BBIMKHEHUM i 3HOBY
3anyckaeTbC4d Nicng BiQHOBNEHHS efniekTponocTadyaHHs. HeranHo
BMMKHITb npunag. Hikonu He 3anuwanTte BBIMKHEHWI Npunag 6e3
Harnagy! Y )ogHomy pasi He 3anuwanTe npunag BBiMKHEHUM J0BLUE,
Hi>X Lie NnoTpibHO Ans nepepobkn npoaykTiB. Bigpasy x nicns Bukopu-
CTaHHA Npunagy cnig novekaTu, Wwob NOBHICTIO 3yNMHMBCSA NPUBOA,.
Mepen 3amiHO akcecyapiB abo KOMMMEKTYOUNX ENTEMEHTIB, SKi
pyxarTbca nig vYac pobotu, npunag cnig BUMKHYTU Ta Big'€gHaTy Big
ernekTpomepexi. He BMukante npunag yxonocrty. Hikonu He Topkam-
Tecst 0bepToBMX AeTanen. bepexiTb JoBre BoNoccs Ta BifbHi ene-
MEHTW oAdAry Big noTpannsHHA B 06epToBi Hacagkn. BukopuctosyinTe
npunag TifbK1 3 opuriHanbHUMKM YacTUHaMKM Ta akcecyapamu. Buko-
PUCTOBYBATWN NOMApPHO MOXHA NMLLE HAcagKu TOro camoro Tuny
(Hanpuknag, ABa radkv ang 3amillyBaHHs).

/\ He6e3neka onikis!

MMig Yac nepepobku rapssumnx NpoaykTiB Byasre obepexHi. Nepepo-
GntoBaHi rapsyvi NPOAYKTU MOXYTb pO30pn3KyBaTUCS.

/\ Baxnueo!

[Micns KOXXHOro BUKOPUCTaHHSA, @ TakoX NiCrs TpUBanoro HeBu-
KOpUCTaHHS npunag HeobxigHO ounwaTh 3rigHo 3 IHCTPYKLIAMMU.

=» «/[]oensa0 | WoOeHHe o4uWEeHHsI» dus. cmop. 85
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uk 3mict

LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKynkor HOBOro
npunaay c¢dipmu Bosch. oaaTkoBy
iHdpopmauito npo Halwly npoaykuito Bu
3HangeTe Ha HaloMy CauTi.

3micTt

BukoprcTaHHSA 3a MPU3HAYEHHSM............. 82
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CTUCTINMA OTAISA .t 84
Mepen NepLuInm BUKOPUCTAHHSAM .............. 84
HaCaOKM ....oeeeeeeeeeieeiee e, 84
EKCNNyaTaLift.....oeveiieeeiic e 85
Hornsag i WoaeHHe OUULLEHHS ................ 85
PELENMTU..oviiiiiiieeeeeeeeeeee e, 85
YTURIBALIS ..o 87
YMOBW FAPAHTIT e 87

Ctucnvn ornsapg
=> MantoHok IN

OcHoBHUM 6nok npunagy

1 KHonka Bukuay

2 lepemuKkay «yBiMK./BUMK.»
(6araTocTyniHyacTumn)
a 0 = BMMKHEHHS Npunagy
b 1 = HanHwk4e yncno obeprTis
¢ 4 = HauBuLe 4mcno obepTiB
d M = mutTeBe NnepemukaHHs

(HamBuLLe yncno obepTis)

3 KabGenb xuBneHHs

4 OTBOpM AnNsl YCTAaHOBKM Hacaaok
a Benukun otBip (3 4 nazamu)
b Manun oTBip

Hacapgku

5 Juwe MFQ22...
BiHnykun-miwankm (2 wr.)

6 Juwe MFQ24...
Typ6oBiHMYKMN-MiIANKK (2 LWIT.)

7 Taykm gnsa 3amilwyBaHHA (2 WT.)

8 VYHiBepcanbHui noapioHOBaY*
(okpema iHCTpYyKLUis 3 ekcnnyaTauii)

* 3anexHo Big mogeni

84
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YHiBepcanbHuii noapibHoBaY 3abesnedye
BaM BMKOPUCTaHHS MakCUMarnbHOI NOTYX-
HoCTi npunagy. AKWo yHiBepcanbHUn
noppibHoBay He BXOAUTb 40 KOMMIEKTY
MoCTaBKM, MOro MOXHa 3aMOBUTU Yepes
cepBicHy cry0y (HomMep AN 3aMOBIEHHS:
12011748).

Mepen nepwum
BUKOPUCTAHHAM

lMepen novaTkoM ekcnnyartawii HOBOro
npunagy “oro noTpibHO NOBHICTIO po3naky-
BaTW, OYUCTUTU Ta NEPEBIPUTU.

YBara!

Hikonun He BBOAbTE B ekcnryaTaLito NOLLKO-

DxeHun npunaal!

m  BuimiTe ocHoBHWIN Bnok npunagy Ta BCi
akcecyapw 3 ynaKkoBKMu.

m  3HiMiTb HasiBHWI NaKyBanbHUN
marepiarn.

m [lepesipTe BCi AeTani Ha KOMNNEKTHICTb.
=> MantoHoK

m BisyanbHo nepesipTe BCi fgeTani Ha
npeameT MOLLKOMKEHb.

m PerenbHO ouncTbTE Ta BUCYLLITH BC
Aetani nepeq nepLuvM BUKOPUCTAHHSIM.
=> «[]oensid i ulo0eHHe OYULLEHHS»
ous. cmop. 85

Hacapku

BkasiBku:

m  BiHnykn-miwanku He npugatHi gns
nepepobku ryctoro TicTa.

= MakcumanbHa KinbKiCTb NpoayKTiB
(6opoluHa Ta iHrpegieHTiB) Anst nepe-
pobku ctaHoBUTL 500 T.

BiHW4ku-miwankm ado

TYpPOOBIHMYKU-MiLLANKN
3anexHo Big mogeni

MigxoaaTb Ana NPUroTyBaHHS COYCIB,
36uTUx BinkiB, KapTONMAHOroO Mtope,
KpemiB, ManoHesy, BEPLUKIB i Nerkoro
TicTa, Hanpuknag 3406Horo.
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Maykn ana samilwyBaHHA
MigxoasaThb AN NPUrOTYBaHHS NyCTUX

Mac, Takux siK NiCOMHe, OPiKAXKOBE i
KapTonssiHe TiCTO, a TakoX AS1s nepemi-
LLYBaHHS ryCTOro M’sicHoro doapluy, nact yu
xnibHoro TicTa.

Exkcnnyartauis

/\ HeGeaneka TpaBmyBaHHs!
BcTaBnsanTte wrencensHy BUSKY B PO3ETKY,
NULLE SKLLO BMKOHAHO BCi onepalii 3 nig-
roTOBKW Npunagy Ao pobotu, a HeobxigHi
HacagKu BCTaHOBMEHi Ta HafiiHoO 3’eQHaHi 3
OCHOBHMM 6rokom npunagy. Hikonu He Top-
KanTecs obepToBUX Hacagok. BukopucTo-
BYBaTW NMOMapHO MOXHa NULLE OLHAKOBI
HacaKu.

=> MantoHok [3]

1. TMoBHicTio po3moTanTe kabenb
XKVIBMEHHS.

2. BcraBTte noTtpibHi Hacagku y BiANOBIOHI
OTBOpPM A0 (hikcaLii 3 XxapakTepHUM
3BYKOM.

3. TloknagiTe (3anuinTe) iHrpeaieHTn oo

NpVAAaTHOI NOCYAMNHW.

BcTaBTe wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

3aHypTe BiHNYOK-MilLanky abo rayok

Ans 3amiwyBaHHsA. MiuHO BTpuMyWiTe

Yally OfHI€Er0 PyKOLO.

6. BubepiTb GaxaHy WBMAKICTb:

CryniHb 1: ons gogaBaHHs 1 nigmiwy-
BaHHS.

CTtyniHb 4: ong 3amillyBaHHs Ta
36vBaHHS.

M: HaTWCHITb Nnepemukay yniso Ta BTpu-
MyWTe NOro, Wob HEHALOBro BBIMKHYTU
MakCMMarnbHy NOTYXHICTb Npunaay.

7. Mg vyac nepepobkn BOAITb MIKCEPOM y
yalwli Bnepeg-Hasag.

8. Konwu npopyktn pocsarHyTb 6axaHoi
KOHCUCTEHL|ii, yCTaHOBITb BUMUKaY Y
noroxeHHs 0 i goyekanTecs NOBHOI
3ynuHKM npunagy. TinbKky nicns uboro
BMINMITb HAcagKy 3 NPOAYKTIB.

9. BuNMITb WITENCENbHY BUMKY 3 PO3ETKN.

10. HaTuCHIiTb KHOMKY BMKMAY Ta 3HIMITb
Hacagky (Hacagkm).

o
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Ekcnnyarauis uk

BkasiBka: HaTUCHYTW KHOMKY BUKUAY
MOXHa, NKLLe Konu nepemMmkad ycTaHoB-
feHo B nonoxeHHs 0.

Dornsap i woaneHHe
OUYMLLEHHSA

Mpunag i BMKOpMCTOBYBaHi Hacagku Heob-
XiQHO I'PYHTOBHO YNCTUTU MNICISA KOXXHOIO
BMKOPUCTaHHS.

A IcHye HeGe3neka ypaXeHH:A cTpyMom!

— [Mepepn ounweHHsM npunagy BUTArynTe
LUTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKN.

— Hikonu He 3aHyptoiTe OCHOBHMIA GOk
npunagy B piavHn Ta He MUIATE B MOCY-
OOMUIAHIN MaLUWHI.

— He BukopucToBynTE NapOOYUCHUK.

YBara!

— He BukopuctoByiTe 3acobu ansi o4n-
LLIEHHS, O MiCTATb CMWPT.

— He BuKopucTOBYITE rOCTPI, KiIHYaCTi YK
MeTanesi NpeaMeTy.

— He BuKopucTOBYITE XOPCTKI raHYipKX
abo 3acobu AN OYULLLEHHS.

m [IpoTpiTb OCHOBHMI Bnok npunagy
BOJTOrOHO raHYipKOO Ta 3anuuTe
COXHYTW.

m  OuucTbTe Hacagku Ny>XHUM PO3YUHOM i
M’SIKOHO LLiTKOIO abo momMuiTe B Nocyao-
MUWHIA MaLUWHI.

m [IpocywiTe BCi geTani.

Peuentu

36uTi BepLuku

— 100-500 r BepLukiB

m [lepepobnsTi BEPLLKN BNPOAOBXK
yacy Bifg 72 00 5 XBUNUH Ha
CTyneHi 4 3a JONOMOIOK BiHUYKIB-MiLLA-
NOK, 0OKM He Byae [oCArHyTo GaxaHoi

KOHCUCTEHLT.

36uTi fieYHi 6inkun

—  binku 1-5 geub

m [lepepobnsaTtun seyuHi 6inku Bnpo-
[OBX 2-5 XBUMWH Ha CTyneHi 4
BiHMYKaMU-MiLLANKamMu.
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uk Peuentu

BickBiTHe TicTO

OCcHOBHUM peuenTt

— 2 anysa

— 2-3 CT. N1. raps4oi Bogn

— 100 r uykpy

— 1 nakeTuK BaHinbHOro LyKpy

— 70 r 6opoLHa

— 70 r kpoxmanto

— 3a BaxaHHsM - po3nyLuyBad TicTa

m  YnpoooBx 3-4 XBUNUH NepepodnaTu
iHrpedieHTy (3a BUHSATKOM BopoluHa Ta
Kpoxmarto) Ha CTyneHi 4 BiHN4YkamMu-mi-
Liankamu 4o YTBOPEHHS MiHN.

m [lepemkHyTU Npunag Ha cTyniHb 1 i no

noxuji nigmilwyeaTtun npocisiHe 60poLIHO
Ta KpoXmarnb YNpoAoBX vacy Big 2 0o
1 XBUANHN.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUN

peuenT

3400He TicTo

OCcHOBHUM peuenTt

—  2anysa

— 125 r uykpy

— 1 ny4ka coni

— 1 makeTuK BaHinbHOro Lykpy abo Lwkipka
Y2 NMMOHa

— 125 r BepLikoBoro macna abo mapra-
pvHY (KiMHaTHOI TeMnepaTtypu)

— 250 r 6opoluHa

— 1 nakeTuk posnyLuyBaya TicTa

— 60 mn monoka

m [lepepobnsATy BCi iHrpedieHTn BiHUYKa-
MU-Millankamm: 6nmsbko ¥ XBUIUHK Ha
cTyneHi 1, Togi 6rnmabko 3-4 XBUNWH Ha

cTyneHi 4.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUN

peuenT

86
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MicoyHe TicTO

OcHOBHUM peuenT

— 125 r BepLUKOBOro macna
(kimHaTHOT TeMnepaTypu)

— 100-125 r uykpy

— 1 9anue

— 1 ny4ka coni

—  TpoXu NMMOHHOT LLKIpKM abo BaHifbHOro
LyKpy

— 250 r 6opoLuHa

— 3a baxaHHsiM — po3nyLuyBay TicTa

m [lepepobnsaTu BCi iHrpedieHTH raykamm
ONsi 3aMillyBaHHs: 6rnn3bko Y2 XBUNMHK
Ha cTyneHi 1, Togi 6nuabko 3-4 XBUNNH
Ha CcTyneHi 4.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUI

peuent

Kopx ansa Bigakputoro

¢dpykTOoBOro nupora

OcHoBHUM peuenTt

— 2gqanuda

— 125 r uykpy

— 125 r meneHux nicoBux ropixis

— 50 r naHipyBanbHux cyxapis

m  Ynpogox 3-4 XBUNMH 36UBaTN SALUS
3 LyKPOM Ha CTyneHi 4 4O YTBOPEHHS
niHW.

m [lepeMkHyTU Npunag Ha cTyniHb 1,
pofaty ropixv Ta cyxapi, nepepobnsatu
BiHWYKaMU-MiLLaAnKaMmm NpuobnmaHo
Y2 XBUNWUHN.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUI

peuent
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MneTeHuK i3 gpixkAXKoBOro é é

TicTa

OcHoOBHUM peuenTt

— 250 r 6opowHa

— 1 NakeTuK Cyxmx ApihKaxis

— 110 mn Tennoro mosnoka

— 1 anue

— 1 ny4ka coni

— 40 r uykpy

— 30 r po3TOnneHoro OXonoa4XeHoro
BEPLLKOBOro macna

— Hareprta wkipka nonoBMHU NMUMOHY

m [epepobnsaTtu BCi iHrpedieHTN raykamm
ANS 3aMillyBaHHs: 6nn3bko Y2 XBUNNHA
Ha cTyneHi 1, Togi 6rnmabko 3-4 XBUNUH
Ha CTyneHi 4.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUN

peuent

TicTo ansa niun

OcHOBHUM peuenTt

— 250 r 6opowHa

— 1 NakeTuK Cyxmx ApihKaxis

— 14, 1. uykpy

— 1 ny4ka coni

— 3cT n. onii

— 125 mn Tennoi Bogun

m [lepepobnaTu BCi iHrpeaieHTn raykamu
Ansi 3aMillyBaHHS: 6nn3bko Y2 XBUMWMHN
Ha cTyneHi 1, Togi 6rnmabko 3-4 XBUNUH
Ha CcTyneHi 4.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUN

peuent

TicTto ansa xni6a

OcHoOBHUM peuenTt

— 250 r 6opoluHa

- 8ruykpy

— 8 r maprapuHy

— 4rconi

— 1 NakeTuK Cyxmx ApiKaxis

— 150 mn Bogu

m [lepepolbnsATy BCi iHrpedieHTn raykamm
Anst 3aMillyBaHHS: 6Gnn3bko Y2 XBUNWMHN
Ha cTyneHi 1, Togi 6rnmabko 3-4 XBUNUH
Ha CTyneHi 4.

MakcumManbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUM

peuent
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YTtunizauis uk

YTunisauin
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHO
nonoxeHb eBponencbkoi Anpektmnsen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTtponpunagis, wo éynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTBOO BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, AKi € AINCHUMMN Y Mexax
€BpONENCcLKOro coay, WoAo
NPUAHATTA Ha3ag Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHS MOXHa Ai3HaTncs
B crneuianizoBaHoOMy MarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LbOro npunagy AitoTb YMOBU
rapaHTii, wob Gynu onyonikoBaHi HaLWWUM
KOMMETEHTHUM NPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B AKii Bu npnabanu npunag. Bu moxerte

B OyOb-AKMI Yac ofepxaTtv YMOBM rapaHTii
y creuianizoBaHOMy Mara3uHi, B skomy Bu
npuadanu npunag, abo 6eanocepeaHL0

B HaWWoOMy npeAcTaBHULTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBu rapaHnTii ana HimewunHn ta agpecu
Bu 3HanpeTe Ha OCTaHHIX YOTUPLOX
cTopiHKax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymoBu
rapaHTii po3milleHi Takox i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHot0 agpecoto. [Ins KopuctyBaHHA
rapaHTinHMMK NOCIyramMmy HeobXigHO B
Oyab-AKOMyY BUMNAAKy NoKasaTh KBUTAHLLitO
npo onnary.

MoXnuBi 3miHW.
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ru Vcnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHuo

Ucnonb3oBaHue No Ha3HAYeHUIo

BHuMaTenbHO 03HAaKOMLTECh C MHCTPYKLMEN Mo 3KCnnyaTauum,
npu pabore pykoBOACTBYMTECb YKa3aHUAMMU JAHHOW NHCTPYK-
LUM U COXpaHAaNTe ee ANA AanbHeuwero ncnonb3osaHus! MNepe-
AaBasi npMbop ApyrMm nuuam, npunaramte AaHHYHO
MHCTPYKLMIO.

[Mpoun3BoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHUSA, BO3-
HUKLIME B pe3ynbrate HecobntoaeH s ykasaHuin no npaBuUiibHOMY
npyMeHeHnto npmnbopa.

HaHHbI npubop NpeaHasHayvyeH Ang AoMallHEro UCNorb30BaHNS B
obbeMax, xapaKkTepHbIX 4NA AOMaLLHUX X0351UCTB. [pumeHeHve B
ObITOBbLIX YCNOBUSX BKIOYAET, HAanpumep, UCMNonb3oBaHNe B KyXHSAX
AN COTPYOHWKOB MarasnHoB, 0PUCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U
APYrMX NPOMBILLIIEHHBIX NPeAnPUATUIA, a Takke UCMNONb30BaHWe
roCTAMM NAHCUOHOB, HEBOMbLUMX OTenen 1 NOAOOHbLIX 3aBedeHU.
MprBop MOXHO MCMONBb30BaThb TOMNBKO ANdA nepepaboTkM Takoro Konu-
YecTBa NPOAYKTOB U B TEYEHME TAKOro BPEMEHU, KOTOPbIE Xapak-
TepPHbI 4118 JOMaLLHEero Xo3ancTea.

Mpnbop NpegHasHaveH Ans nepemMelluvBaHns, B3bUBaHUSA 1 CMeLLn-
BaHUA MAMKMX NPOOYKTOB NUTAHUA U XXMOKOCTEN, a Takke A1 BbiMe-
LUMBaHMA mMArkoro Tecta. [Npunbop 3anpeLyaeTcs ncnonb3osaTtb AN
nepepaboTkun ApyrMx BeLeCTB Unn npegMmeTos.

OTOT NpUBOP MOryT UCMONBb30BaTh NMLA C OrpaHUYEHHbIMU (Pr3nye-
CKMMW, CEHCOPHBLIMM UITN YMCTBEHHBLIMU CNIOCOBHOCTSIMU UIK HE Me-
tOLLIMMW OCTATOYHOIO OMbITa UIN 3HAHUIN, ECININ OHWU HAXOASATCA NoA
NPUCMOTPOM U NPOLLSIN COOTBETCTBYHOLLNIN MHCTPYKTaX OTHOCK-
TenbHO 6e30MacHOro Nonb3oBaHNA NPMOOPOM 1 yAcHUNKN Ans cebs,
KaKyto onacHOCTb HeceT B cebe npmbop. [leTen Henb3a nognyckatb K
Np1bopy U LWHYPY NUTAHUA, UM HENb3s NONb30BaTbCA NPUBGOPOM.
HeTtam 3anpeLleHo nrpatb ¢ npubopom. MNpon3BoanTb OYUCTKY U
TexobcnyxxmBaHue OETSM He paspeLuaeTcs.

Yka3aHuA no TexHUuKe 6e3onacHoOCTHU

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM U Bo3ropaHusi!

Mcnonb3ynTte Nnpnbop TOMbLKO BHYTPU NOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaTtype Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM Mopsi. Hu B
KOEeM criyvae He cTaBbTe Npubop Ha ropsvmMe NOBEPXHOCTN, Hanpu-
Mep, Ha ANEKTPONANTY, U BOGIN3n HUX.

Mpwn nogknodeHnn npubopa 1 ero aKcnnyaTauum codnogante
AaHHble, NpuBeAeHHbIE Ha (MpMeEHHOM Tabnuyke. Nonb3oBaTbes
Nprnbopom paspeLLaeTca TONbKO MNPy OTCYTCTBUN NOBPEXAEHUI
kabens u npudopa.
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YkasaHusi No TexHnke 6e3onacHoCTn ru

Bo nsbexaHvne BO3HMKHOBEHUSA OMacHOW CUTyauun, peMOHT npubopa,
Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO CETEBOIO LLHYpPa, pa3peLLaeTcs
NpoM3BOAUTL TOMBKO HaLlen cepBucHom cnyxbe. CeteBon kabenb He
AOIMKEH CONpUKacaTbCs C ropsiuMMmn YacTAaMMN U NPOXOAUTL Yepes
OCTpbl€e rpaHw.

Hu B koem criyyae He norpyxartb OCHOBHOM MoK B BOAY M HE MbITb B
nocygomMoeyHon malumHe. He ncnonb3synte naposble odncTutenu. He
ncnonb3ynte Npnbop BNakHbIMU pyKamu.

Mocne kaxxgoro NPUMEHeHUs, Npu OTCYTCTBUM NPUCMOTPa, Nepes
cbopkom, pa3bopKom UM O4YMUCTKON, a TakKe B Clydae HencnpaBHO-
cTn 0b6s13aTenbHO OTCOeanHUTE NPUBOP OT CETU.

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA!

KaTteropuyecku 3anpeLlaeTca nogknoyate npubop K Tanmepam mnm
po3eTkaM C AUCTaHUMOHHBLIM ynpasrieHneMm. Npun nepebosix anekTpo-
cHabxeHus npnbop ocTaeTcst BKNHOYEHHbLIM M NOCHEe BO30OHOBEHUS
9MNeKTPOCHabXeHnsa CHoBa HavMHaeT pabotaTb. HemeaneHHo BbIKIo-
ynte npubop. Becerga cneante 3a npnbopom Bo BpeMsi ero pabothi!
Hun B koem criyyae He ocTaBnante Npnbop BKMOYEHHbIM JOSbLUE,
Yyem 3TO Heobxoanmo Ans nepepaboTkm npoaykToB. Cpasy nocne
Norb30BaHWsA NPMOOPOM NOAOKAMTE A0 MOSIHOM OCTAHOBKM NPUBOAA.
Mepepn sameHoON NpUHALNEXHOCTEN UMW SOMOMHUTENBHBLIX AeTanen,
KOTOpble BO BpeMsi paboTbl NPMBOAATCS B ABWXKeHWE, Npubop
[OIMKeH BbITb OTKNIOYEH N OTCOEANHEH OT ceTu. He BkntovanTe
npmnbop BXONocCTyk. He B koeM crnyyae He npukacanTech K Bpalyato-
lwmmMea getanam. 3alumante ArvMHHbIE BONOChI Ui cBoBoaHbIe
3MneMeHTbl ofexabl OT NnonagaHns BO BpallaloLwmnecs Hacaaku.
Mpnbop paspeLuaeTcst UCNOMb30BaTh TOMbLKO C OPUTMHANbHBIMU
4YacTaAMU U NPUHALNEXHOCTAMW. YCTaHaBnMBanTe nonapHO TOMbKO
Hacadku OOMHAKOBOroO Tuna (HanpuMmep, 2 MecunbHblE HAaCaaku).

/\ OnacHocTb oxoral
CobntogaiiTe 0CTOPOXXHOCTb MpY NepepaboTKe ropsAYMX NPOoOyKTOB.
Mpu nepepaboTke BO3MOXHbI BPbI3rM ropAYero NpoaykKTa.

/\ BaxHo!

Mocrne Kaxgoro NpUMEeHeHNs Unn nocne OMTeNnbHOro HeNCNonb3o-
BaHMs 0b6A3aTenbHO TWaTernbHO 04UCTUTE NpMbop B COOTBETCTBUN C
onucaHueM. =» « Yxo0 u exxeOHesHasi oducmka» cMm. cmp. 91
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ru OrnaBneHuve

OT Bcero cepaua nosapaBnsiem Bac

C NOKYMNKOW HoBoro npu6opa dupmbl
Bosch. [lononHuTenbHyto UHdopmaLmo
O Hawen npoaykumm Bbl HanpgeTe Ha
Hawen cTpaHuue B UHTepHeTe.

YHuBepcarnbHbIi U3MensunTens obecneunt
Bam ncrnonb3oBaHWe MakcmarnsHOM
MoLLHOCTM Npubopa. Ecnn yHuBepcanbHbiIii
M3MensYnTENlb He BXOAWUT B KOMIMEKT
NOCTaBKU, TO Ero MOXHO 3akasaTb Yepes
cepBucHyto cryx0y (Ne 12011748).

OrnaBneHune

Vcnonb3oBaHMe Mo Ha3HaYeHUHo...............
YKasaHusi No TexHMKe Ge30MacHoCTMU.........
KOMMNEKTHBIA 0B30P .....c.veveieieiiiieieeieine 90
Mepen nepBbIM UCMONL3OBAHUEM ............. 90
Hacagku ..........

Skennyartauus

Yxo[ v exxeqHeBHas OYNCTKA...........c......... 91
PeuenTtbi..... .. 91
YTUIUBAUMS ..o 93

YcnoBust rapaHTUMHOMO OBCNYXMBaHWA .... 93

KomnnekTHbIN 0630p
= PucyHok

OcHoBHOWM 6ok
1 KHonka Bbibpoca
2 [epekntoyaTenb BKI./BbIKII.
(MHOrocTyneH4aTbIn)
a 0 =npubop BbIKIOYEH
b 1 = camoe Hu3Koe Yncno o6opoToB
¢ 4 = camoe BbICOKOE YMcrno obopoToB
d M = MoMeHTHOe BKMoYeHne
(camoe BbICOKOE YnCO 06OPOTOB)
3 CeteBomn Kabenb
4 OTBepcTMA ANA YCTaHOBKM Hacagok
a 6Gonblloe oTBepcTUE
(c 4 yrnybneHnsamm)
b wmanoe otBepcTue

Hacagkn

5 Tonbko MFQ22...
BeHunk onsa nepemelunBaHus (2 LT.)

6 Tonbko MFQ24...
Typ60-BeHUYMK ANA nepemMeLlumBaHNs
(2 wrt)

7 MecunbHas Hacagka (2 Wwr.)

8 YHuBepcanbHbI U3MenbYnTenb*
(oTAenbHas MHCTPYKLMSA No
aKcnnyaraumm)

* B 3aBMCMMOCTM OT MOZENu
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MNMepen nepBbIM
MCMNONb30BaHUEM

Mepen ncnonb3oBaHMeM HOBOrO NpuGopa
€ro HeoGXxoAMMO MOIHOCTHIO pacnakoBaTb,
O4UCTUTL M NPOBEPUTL.

BHumaHwme!

BBoauTb B AeNCTBME MNOBPEXAEHHbIN

npubop KaTeropnyecky sanpeLyeHo!

m  BbIHyTb OCHOBHOI 6ok 1 BCe NpuHag-
NEXHOCTN N3 YNAKOBKU.

m  YOoanute MMEIoLLMINCS YNaKOBOYHbIN
marepuar.

m [IpoBepbTe KOMMNMEKTHOCTL BCEX YacTeNn.
=> PucyHok

m [lpoBepbTe Bce YacTu npubopa Ha oTCyT-
CTBME BHELUHMX NOBPEXAEHWN.

m [lepen nepBbiM UCNOMb30BaHWEM
TLATEeNbHO OYUCTUTE U BbICYLLNTE
BCce getanu. =% «Yxo0 u exxeOHe8Has!
oyucmka» cm. cmp. 91

Hacapku

YkasaHus.

m  BeHuukn ansa nepemelumBaHuns He
NPUrofHbl Ans nepepaboTku TSXKENOro
TecTa.

= MakcumMansHoe Konm4yecTso Ans
nepepaboTku coctaensieT 500 r Myku 1

MHIrpeaneHTOB.

BeHuuKk unu Typ60-BeHUYNK

AnA nepemMeLlinBaHusA

B 3aBUCMMOCTU OT MoAenu

lognTca onsa coycos, B30UTbIX 6enkos,
KapTodhenbHOro nope, KPeMoB, Mano-
He3a, CIMBOK M NErkoro TecTa, Hanpu-
mep, coobHoro TecTa.
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MecunbHas Hacagka

loouTes ons ryctblx Mace, Hanpumep,

AOnsa Neco4YHoro, ApoX>KeBoro U KapTo-
d)eﬂbHOFO TeCTa, a Takke Ond nepeme-
LLINBAHUA TAXENOoro MACHOro cbapLua, nacrt
Unn TecTta angd xneba.

JKcnnyarauua

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHuUs!

BuIiKy MOXHO BCTaBIsiTb B PO3ETKY TOSbKO
nocrie NofHOro OKOHYaHWs MOATOTOBKU K
paboTe ¢ NpMBGOPOM M MPOYHOTO COeaAUHE-
HUSI HacafoK C OCHOBHbIM 6r1okoM. Hu B
KOeM crnyyae He TporaiiTe Bpallatopmecs
HacaZku. Vcnonb3yiiTe nonapHo TONbKO
O[IMHAKOBbIE HaCafKu.

= PucyHok [E

1. TlonHoCTbIO pa3MmoTanTe CeTeBon
kaberb.

2. BcraBbTe HyXXHble HacaaKku B COOTBET-
CTBYHOLLME NOAXOASLLME OTBEPCTUSA C
dukcaumen oo wenyka.

3. 3arpyauTte MHrpeamneHTbl B NOOXOASALLYIO

€MKOCTb.

BcTaButh BUrKy B po3eTKy.

MorpysnTe B Maccy BeHYVK A4S nepe-

MELLUMBaHNS UMM MECUMBHYIO HacaaKy.

Mpo4HO NpuaepXxrBanTe Yaly pyKkow.

6. Bxnouute TpebyeMblii CKOPOCTHOM
PEXUM:
pexum 1: ons 3ameLuvBaHns 1 noame-
LUMBaHWS
peXxum 4: 0ns BbIMELLUMBaAHUS U B30W-
BaHWA
M: ons kpaTkOBpeMEHHON MakcMmarnb-
HOW MOLLIHOCTU NepeBeauTe BNeBo 1
yOEpPX1BanTe B 3TOM MOJOXEHNMN.

7. B npouecce nepepaboTkv nepeme-
LanTe 6neHaep B Yalle B pa3HbixX
HanpaBsrneHusix.

8. Kak Tonbko ByaeT AOCTUrHyTa HyXXHasi
KOHCWCTEHUWS, YCTaHOBUTE NepeKto-
yatenb Ha 0 n nogoxanTe 4O NOMHON

o

OCTaHOBKU npubopa. Tonbko nocre 3Toro

BbIHbTE HACaAKy M3 NPUIOTOBIIEHHOW
Macchbl.
9. W3Bneyb BUIKY 13 PO3ETKN.
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Okcnnyarauusa ru

10. HaxxmuTe Ha KHOMKy BbIOpoCca 1 CHUMUTE
Hacagku.

YkasaHue. KHornka BbIOpoca He Haxunma-
€TCsl, ecnv nepekrvaTesnb He YCTaHOBIEH
Ha 0.

Yxoa v exxegHeBHasi OMMCTKA

Mocne kaxxgoro NpUMeHeHust Nprueop 1
UCMNONb30BaHHbIe Hacaaku AOMMKHbI ObiTb
TLIATENbHO OYMLLIEHDI.

/\ OnacHocTk nopaxeHus Tokom!

— [lepen 04MCTKON OTCOEQUHUTE CETEBON
kabenb OT ceTu.

— Hwu B k0oem cnyyae He norpyxante
OCHOBHOW OOk B XWOKOCTU U HE MOWTE
€ro B NOCyAOMOEYHON MaLUvHE.

— He ncnonb3yinTte napoBble O4NCTUTENMN.

BHumaHume!

— He ucnonb3yinte motoLme cpeacTea,
cogepallume ankoronb Unm CnupT.

— He ucnonbayinte metannuueckme n
OCTPOKOHEYHbIE NpeaMEThl, a TakkKe
npeameTbl C OCTPbIMU KPOMKaMW.

— He npumensiite rpybyto TkaHb unn abpa-
3MBHbIE YMCTSALLME CpeacTBa.

m [lpoTepeTb OCHOBHOW GMOK KOpnyc
MSIrKO BNa)KHOW TKaHbIO 1 BbICYLLUTL
ero.

m  Ounctnte Hacagkm MSArKom LLIETKOW C
MblISbHBIM PaCTBOPOM MM MOMECTUTE MX
B MOCYOMOEYHY0 MaLLUHY.

m [lanTe BbICOXHYTb BCEM YaCTSIM.

PeuenTbl

B36utblie cnMBku

— 100-500 r cnuBok

m CnuBku nepepabatbiBath oT Y2 0O
5 MUHYT B pexuvme 4 ¢ NOMOLLbIO
BEHYMKa AN nepeMelLnBaHns 4o 4OCTU-
YKEHUS HY>KHOWM KOHCUCTEHLINN.
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ru PeuenTbl

AnyHbIn 6enok /

B36UTbIe 6enku

— 1-5 6enkos

m benku nepepabartbiBath OT 2 40
5 MUHYT B pexnme 4 ¢ NoMOoLLbH0
BEHYVKa A5 NepeMeLlnBaHus.

BuckeBuTHOE TecTo

OcHoBHOM peuenTt

— 29anua

— 2-3 CT. . ropsi4en Bofpl

— 100 r caxapa

— 1 makeTVK BaHWMbHOTO caxapa

— 701 Myku

— 70 r kpaxmana

— ecnu notpebyeTcs, HEMHOIO NEKapPCKOro
nopoLuka

m  /HrpegneHTbl (KpomMe MyKu 1 Kpaxmara)
B30MBaTb B TeYeHue 3-4 MUHYT B pexumMe
4 c NOMOLLbIO BEHYMKa ANs nepemeLun-
BaHWUsi 40 06pa3oBaHUsi MEHbI.

m [lepekntouuntb Nnpmbop B pexum 1, no
NOXKe NoAMeLUMBaTb NPOCESAHHYIO
MYKY ¥ Kpaxman B Te4eHne npumepHo
Y2-1 MUHYTBI.

MakcumanbHoe KonmyecTBo: 2-kpaTHoe

KONM4eCTBO NPOAYKTOB 13 OCHOBHOTO

peuenTa

CnobHoe TecTto

OcHoBHOM peuenT

— 29anua

— 125r caxapa

— 1 wenotka conu

— 1 nakeTuK BaHWMbHOIO caxapa unm
uegpa ¢ 2 nMMmoHa

— 125 r cnMBOYHOIO Macrna unu maprapuHa
(komMHaTHOWM TemnepaTypbl)

— 250 r mykn

— 1 nakeTuk NekapcKoro nopoLuka

— 60 mn mornoka

m Bce nHrpeaneHTbl nepemMeLLnBaTb
B TEYEHUE NPUMEPHO Y2 MUHYTHI
B pexxume 1, a 3aTeM NpuUMepHO
3-4 MUHYTbI B pexxume 4 BEHYMKOM ANd
nepeMeLLnBaHus.

MakcumMarnbHoe KONM4YecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYEeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa

92
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lMecoy4yHoe TecTO

OcHoBHoOM peuenT

— 125 r cnnBo4Horo macna
(komMHaTHOW Temneparypbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTka conu

—  HEeMHOro fIMMOHHOW Lieapbl Uiy BaHWU b-
HOro caxapa

— 250 r mykn

— ecnu notpebyeTcs, HEMHOIO NeKapcKoro
nopoLuka

m Bce uHrpeaveHTbl nepepabaTtbiBaTh
B TEYEHNE NPUMEPHO 2 MUHYTHI B
pexume 1, a 3aTem B Te4eHVe NpMMepPHO
3-4 MUHYT B pexnmMe 4 MecurbHON
HacagKown.

MakcumanbHoe KonmM4ecTBoO: 2-kpaTHoe

KONMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTta

Kopx ans c¢pykroBoro

nupora

OcHoBHoOM peuenTt

— 2sanuya

— 125 r caxapa

— 125 r MONOTbIX FIECHbIX OPEXOB

— 50 r naHMpPOBOYHbIX cyxapem

m  fAliua u caxap B3buBaTb B TEHEHME
3-4 MUHYT B pexxuMe 4 0o obpas3oBaHus
NeHbI.

m [lepekntounTtb Nnpubop B pexum 1,
[06aBUTb NeCHbIe Opexy 1 NaHupo-
BOYHblE CyXapw 1 nepepabarbiBaTb
B Te4eHne %2 MUHYTbI BEHYMKOM Ans
nepemeLUnBaHusi.

MakcumManbHoe Konm4ecTBO: 2-kpaTHoe

KOMMYeCTBO NPOJYKTOB 13 OCHOBHOIO

peuenTa
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MneTteHku us

APOoX>KeBOoro Tecta

OcHoOBHOM peuenTt

— 250 r mykn

— 1 makeTuK Cyxux OpoxoKen

— 110 mn Tennoro moroka

— 1 anuo

— 1 wenoTka conmu

— 40r caxapa

— 30 r pacTonneHHoro 1 oXnaxxgeHHoro
CMMBOYHOTO Macna.

— uedpa c NoroBuHbI NIMMOHA, HaTepTas

m  Bce nHrpeameHTsl nepepabarbiBaTb
B TE4YEHME NPUMEPHO Y2 MUHYTbI B
pexvme 1, a 3aTeM B TeUYeHMe NPYMEPHO
3-4 MUHYT B pexume 4 MecurnbHon
HacagKkown.

MakcumanbHoe KOnM4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONM4eCTBO NPOAYKTOB 3 OCHOBHOMO

peuenTa

TecTo Ha nuuLy

OcHoBHOM peuenT

— 250 r mykn

— 1 NakeTUK Cyxmx OpoxoKen

— 14.n. caxapa

— 1 wenotka conu

— 3T n. pactuTensHoro Macna

— 125 mn Tennown Boabl

m Bce nHrpeaneHTbl nepepabatbiBathb
B TEYEHMWE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI B
pexume 1, a 3aTeM B Te4EHUE NPUMEPHO
3-4 MUHYT B pexumMe 4 MecunbHON
Hacagkown.

MakcuMarnbHoe KOnM4YecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa
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YTunusaums ru

TecTo AnsA xneoda

OcHoBHoOM peuenT

— 250 r mykn

— 8rcaxapa

— 8 r maprapuHa

— 4rconm

— 1 nakeTuK Cyxmx OpoxoKen

— 150 mn Boabl

m Bce uHrpeaneHTbl nepepabaTtbiBaTh
B TEYEHNE NPUMEPHO 2 MUHYTHI B
pexume 1, a 3aTem B Te4eHMe NpMMepPHO
3-4 MUHYT B pexnmMe 4 MecurnbHoOn
HacagKown.

MakcumanbHoe Konm4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTta

YTunusauus

YTnnuanpymnTe ynakoBky € UCNOMb30-
E BaHWeM aKornornyeckm 6esonacHbix
mmm  veTOA0B. [JaHHbIN npubop umeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW €BPOnen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMmM ANEKTPUYHECKNX U ANEKTPOH-
HbIX Npnbopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). faH-
Hble HOpMbI ONpeaensioT AeNCTBYIO-
Lwne Ha TeppuTopumn EBpocotosa npa-
BWIia BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npubopos. MHchopmauumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUIn3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTb B MarasuvHe,
B kKoTOpom Bbl npnobpenu npmbop.

YcnoBusa rapaHTUUHOIO

o6cnyXuBaHus

Mony4nTb NcyepnbiBakoLLy0 NHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUHOrO 06Cnyxu-
BaHMs Bbl MoxeTe B Balwlem onvxkaniwem
aBTOPU30BAHHOM CEPBMCHOM LIEHTpe, Unn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT Npou3BoanTens
OO0 «BCX BblToBasi TExXHUKa», UNn

B COMPOBOANUTENBHON AOKYMEHTALMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaeo Ha
BHECEHUE U3MEHEHWIA.
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UHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, NPOU3BEAEHHON* Mo KOHTPOSeM KOHLUEepHa
BCX Xaycrepete 'M6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, NlepmaHus
B COOTBETCTBUMU C TpeboBaHusimu PegepanbHoro 3akoHa PP ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAATENbCTBA O TEXHUYECKOM perysimpoBaHumn
M 3aKOHoAaTenbCTBa O 3awuTe npas noTpedbutenen Poccuickon Penepaumm

MpoAayKuusa: COKOBbLKMMANKU, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3Kku, ToBapHbIN 3HaK:
KyXOHHble KOMGalHbl, KOhEeMONKU, MACOPYOKU, U3MenbLYUTENMU Bosch

BHUMAHWME! AccopTUMeHT NpoayKLnu NOCTOSIHHO OBHOBMSIETCs. TeXHWYEcKe XapakTepuCTUKu NMPOAYKUMM, B TOM 4ucrie 3HeproadekTUBHOCTH, MOCTOSHHO COBep-
LWEHCTBYIOTCS. [POAYKUMS PErynsipHO MPOXOANUT 0Bs3aTenbHyio NPOLeAypY NOATBEPXKAEHWUS COOTBETCTBUS COMMAcHO ASNCTBYIOLIEMY 3aKoHoaaTenbCTBY. ViHdopmalmio o
peKBM3NTaX akTyanbHbIX CEPTMGMKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX WX [ENCTBUS, aKTyarnbHylo NHHOPMALIMIO O KNacce 1 XapakTepncTikax SHeproaekTMBHOCTY NpoayK-
U, MHopMaumio 06 akTyansHoM acCoOPTUMEHTE MPOAYKLM MOXHO MONYYNTL Y OpraHN3aLm, BeINOSHSIOLEN tYHKLMNA MHOCTPAHHOTO N3TOTOBUTENS Ha TEPPUTOPUM
Poccuiickoit ®eaepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopbi», 198515, CankT-Metepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna Cumetca, 4.1 nut. A, counvan & r. Mockea, 119071, yn. Ma-
nas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cpakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BeiTosble MpuGopki», 198515, CankT-MeTtepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nuT. A, counuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas,
A.15, TenedoH (495) 737-2777, chakc (495) 737-2798 ocyLLECTBNSIET CBOK AESATENLHOCTL NO NOATBEPK/AEHUIO COOTBETCTBUS MPOAYKLMM OT UMEHW NPOW3BOAUTENS Ha
©[MHON TaMOXEHHO TeppuTOpUu TaMOXXEHHOrO CO03a B COOTBETCTBUM C AGACTBYIOLLMMM TEXHUYECKMMMN pernaMmeHTamu, B Ka4ecTse YNorIHOMOYEHHOro Vsrotosutenem
nuua, a Takke BbinonHseT TpeboBaHus, NpeaycMoTpeHHble 3akoHom Pd Ne184-d3 «O TexHN4eckom perynnposaHumn» A51s nnua, BeINOMHAIOLIEro (YHKLUMM MHOCTPaHHOrO
n3rotoBuTens Ha Tepputopun Poccuiickon degepaumi.
Mmnoptepom B Poccuiickyto defepauymio npoaykLmumn, cepTudnLnpoBaHHO B ka4yecTBe cepuitHo nponssoaumoint, sensietcs OO0 «BCX Boitosble MpuGopel», 198515,
CaHkt-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut. A, ounnan B r. Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777.
OpraHu3aLmelt, ykasbiBaeMoil Ha NPOAYKLUMM B LENsiX WAEHTUMUKALMN NPOAYKUMIA 1 OCYLLECTBASIOLLEH NEPBIYHOE pa3MellieHe NPOAYKLUMN Ha peiHke EBponeiickoro
cotoaa, siensietcs Pobept Bow Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Manchen,
Germany).
HOpnaNYeckuM N1LIOM (U3roTOBUTENEM), OCYLIECTBIISIOLIMM OT CBOETO MMEHM U3TOTOBMEHIE NPOAYKLINM 1 OTBETCTBEHHBIM 33 € COOTBETCTBUE TPEGOBAHUSAM NPUMEHNMBIX
TEXHUYECKUX pernameHToB TaMoXeHHOro cotaa, siensetcs BCX Xaycrepete MM6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanusi (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-
Str. 34, 81739 Minchen, Germany).
Mpu nepeBo3ke, Norpyske, pPasrpy3ke U XpaHeHUM NPOAYKLMN CrIeAyeT PYKOBOACTBOBATLCS, MOMUAMO U3MOKEHHBIX B MHCTPYKLMA MO SKCTIlyaTauum, crieaytolmumm Tpe6o-
BaHUAMN:
* 3anpeLjaeTcs NoABepraTh NPOAYKLMIO CyLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpy3kam, KOTOpble MOTYT MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO NPOAYKLMI U/UNK HapyLLIEHNIo ee yna-
KOBKM;

+ Heobxoaumo u3beraTb NoNagaHNUs Ha ynakoBKy NPOAYKLMM BOAbI U [PYrUX XUOKOCTEN.
Mepes NepeBo3KO UNM Nepefjayeit Ha xpaHeHne GbiBLUEl B 3KCNyaTaLuy NPOAYKUAM NPU OTPULIATENBHOM TeMnepaType HeobXoaAnmo yGeanTsCs B OTCYTCTBIM B NPO-
AyKUWM BOBI.
Mpoaykums NpeaHas3Ha4eHa K MCnonb3oBaHUIo B YCNOBKSIX TeMnepaTypbl Bbille 0°C 1 OTHOCUTENbBHOI BNaXHOCTH, He npeBbilatoLiein 93%.
Mepes Hayanom aKcrnyataumy NpoAyKLMY, ANUTENbHOE BPEMSI HaXOAMBLUENCS MOA BO3AENCTBUEM OTPULIATENLHON TeMNepaTyphbl, HEOGXOANUMO BbiAepKaTb €€ B YCro-
BUSIX KOMHATHOI TEMNEepaTypbl HECKOMbKO YacoB.
Mpasuna peanusauuy NPoAyKLMM ONPeAEnsioTcs NPeANPUSTUSIMU PO3HUYHO TOPTOBNIN B COOTBETCTBUM C TPeGOBaHMAMM AENCTBYIOLIEr0 3aKOHOJaTeNLCTRA.
Yka3aHus N0 yTUNu3aLnm NpoflyKUMu COAEpPXaTCs B MHCTPYKLMM MO SKCMyaTaLmun U MOryT GbiTb YTOYHEHBI Y MyHULMNAnbHbIX OPraHOB UCTIONHUTENBHON BNacTy.
[ins NpoayKuuM, peani3oBaHHOM M3rOTOBUTENEM B TEYEHNE CPOKa AENCTBUS CepTUdMKaTa COOTBETCTBIS, STOT CepTudNKaT ASNCTBUTENEH NPU €e NOCTaBKe, NPoAaXe 1
WCMONb30BaHUU (MPUMEHEHNN) B TEHEeHMe Cpoka CryBbl, YCTAHOBIMEHHOTO B COOTBETCTBUN CO cTaTbel 18 3akoHa P® o sawwmTte npae notpebutenei. Cpok cryx6bl Ha
NPOAYKUMIO YKa3aH NPON3BOANTENEM B INCTOBKE «MH(OPMALINS U3FOTOBUTENS O rapaHTUIIHOM 1 CEPBMCHOM OBCTY)XNBAHUNY.
Mpoaykums MoxeT 6bITb MASHTUdMULMPOBaHa No MoferbHOMY o6o3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauvonHomy Tuny (none «Type») 1 ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-
HbIM Ha NPOAYKLVIO, YNAKOBKY 1 (MNk) COAEPXKALUMXCS B COMPOBOAUTENLHOM AOKYMEHTaLMN.
B cocTas aKCnyaTaumoHHbIX [OKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM A NPOAYKLMK, MOTYT BXOAUTL HACTOsLas MHAOPMaLVs, MHCTPYKLMS (PYKOBOACTBO) Mo
aKcnnyataumun, tHhopmaLusi 06 YCrOBUSIX rapaHTUIIHOTO 1 CEPBIUCHOTO OGCITYKUBaHNS.
MapkupoBaHue NPoAYyKLMM OCYLLIECTBIISETCS U3rOTOBUTENEM Ha TUNOBOW Tabnnuke Npubopa, Ha ynakoBO4HOI STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoBke NpuGopa, a Takke
MOXET NPON3BOANTLCA MHBIMM Criocobamu, 06ecneunBaloLLMMM AOCTYMHOE W HarNsAHOE NPecTaBNeHne MHGOPMaLM 0 NPUGOPE B MECTax NPofax.

Mpoaykums, KoTopas npowna npouenypy MOATBEPKOEHUS COOTBETCTBMS COMIAcHO TpeGoBaHusM TexHuueckux PernameHtoB TamoxeHHoro Cotosa,

MapKMpyeTCsi €AVHBIM 3HaKoM 06paLLEeHNs NPOAYKLMI Ha PbIHKE FOCYAAPCTB — YrieHOB TAMOXEHHOTO Colo3a.
TMPOAYKUMS COOTBETCTBYET CrIEAYIOLNIM TEXHUYECKMM pernameHTam TaMOXEHHOTo colo3a:
« TP TC 020/2011 OneKkTpoMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKNX CPEACTB
« TP TC 004/2011 O 6e30nacHOCTN HU3KOBOMLTHOrO 060PyAOBaHUS
OKennyaTaLMOoHHbIe OKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BLIMOMHSIKOTCA Ha PYCCKOM si3blke. DKCMyaTaLMoHHbIE [JOKYMEHTbI Ha rocyapCTBEHHBIX A3blkax rOCYAapCTs — UNeHoB
TaMOXEHHOTO COI03a, OTAIMYHBIX OT PYCCKOTO, MPY HANMYMM COOTBETCTBYIOLMX TPEGOBAHMIN B 3aKOHOATENBCTBE MOXHO GE3BO3ME3HO MOMY4UTh Y TOPTyIOLLE OpraHu13a-
UMM-pe3naeHTa COOTBETCTBYIOLIENO FOCY/AapCTBa — YreHa TaMOXEHHOro Coto3a.
WHbopmaums o komnnekTauum NpoayKuMn npeacTasneHa B TOProBbIx 3anax, MoxeT BbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHoi «ropayeit nuHum» (800) 200-2961, a
Talkoke A0CTYNHa B MHTEPHETe Ha caiiTe npoussoauTens http://www.bosch-bt.ru

*09.02.2015 BCX Bow yHa Cumerc Xaycrepete Mm6X, Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MiotixeH, Fepmarvis, 8 BCX TMGX, Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 Miokxen, Fepmatins.
Mogenb Anpo6auuoHHbI CepTudmkar cooTBeTCTBUS Crpama-
™n PerucTpaumoHHbIi Homep Darta Bbigaum [OeiicTByeT A0 vsrotosuTens
CoKOBbIKMMAnNkKu
ICP3000 CNZP3 C-DE.AA46.B.69026 7.04. 16.04.2021 Crosehust
ES25A0 CNCJO! C-DE.Af46.B.624 7.02.2014 26.02. vtal
ES25C0 CNC. C-DE.AA46.B.624 7.02.2014 26.02. uTal
ES25G0 CNC. C-DE.Af46.B.624 7.02.2014 26.02. vTa
ES3500 CNC. C-DE.AA46.B.624 7.02.2014 26.02. uTal
ES4000 CNCJO. C-DE.Af46.B.624 7.02.2014 26.02. uTal
ES4010 CNC. C-DE.AA46.B.624 7.02.2014 26.02. utal
Pe3kun
1AS4201 CNAS11ST1 C-DE.AA46. 40 4 pUMs
1AS4601 CNAST1EV1 C-DE.AA46. 40 4 puvs
1AS6200! CNAS12 C-DE.A546.| 40 4 puns
1AS9101 AS9ST C-DE.AS46.| 40 4 puns
Mukcepbl, "
FQ3010 CNHR C-DE.AA46.B.63982 .06.. .06.. CnoseHus
FQ3020 CNHR C-DE.AA146.B.63982 .06.. .06.. CnoseHus
FQ3520 CNHR C-DE.AA46.B.63982 .06. .06. Cnosenna
FQ3555 CNHR C-DE.Af146.B.63982 .06.. .06.. CnoseHnsa
FQ36300D CNHR C-DE.AA146.B.63982 .06.. .06.. CnoseHus
FQ36300I CNHR C-DE.A5146.B.63982 .06.. .06.. CnoseHus
FQ36300Y CNHR C-DE.AA46.B.63982 .06. .06. Cnosenna
FQ36440 CNHR C-DE.Af146.B.63982 .06.. .06.. Cnosennsa
FQ36460 CNHR C-DE.AA46.B.63982 .06.. .06.. CnoseHus
FQ36480 CNHR27 C-DE.A5146.B.63982 .06. .06. Cnosenna
FQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 .06.. .06.. CnoseHus
FQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 .06.. .06.20 CnoseHus
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. AnpoGaLmoHHbIi CepTudukar cooTBeTCTBUSA CrpaHa-
onent ™n > o usrotosuTenb
PerMCTpauMOHHbIM HOMep [ata Bbiaaun ﬂem:ﬂaye'r ao
Mukcepb ":
FQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 .06.. CnoseHns
FQ40302 CNHR22 C-DE.AA46. .06. Cnosenuns
FQ40303 CNHR22 C-DE.AA46.| .06.. CnoseHus
FQ407 CNHR22 C-DE.AA46. .06. .06. Cnosenus
FQ4080 CNHR22 C-DE.AA46. .06 .06. Cnosetns
B21POR CNSM10 C-DE.AA46.| .06. 22.06.202 utal
B21P1W CNS C-DE.AA46.| .06. 22.06.2020 uTal
B42G0B CNSI C-DE.AA46. .06, 22.06.2020 vTal
B42G1B CNSI C-DE.AA46.| .06.. 22.06.2020 uTal
B43G2B CNS| C-DE.Af146.| .06. 22.06.2020 uTal
B64G3M CNS C-DE.A%146. .06. 22.06.2020 vTa
B65GOM CNS C-DE.AA46. X 2! 21 utal
RO8A1 CNCM13ST1 C-DE.AA46. . 6. Cnosenus
R15A1 CNCM13ST2 C-DE.ASA4 7. 4 . CnoseHus
ISM64035 CNHR24 C-DE.AA4 . 4 CnoseHusa
ISM64120 CNHR24 C-DE.AA4 4 CrnoseHus
ISM64155RU CNHR24 C-DE.AA4 4 Cnosenuns
ISM66020 CNHR25 C-DE.AA4 4 Cnosenna
ISM66050R CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03. Cnosenus
ISM66 CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03. Cnosenuns
ISM66110D CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03. Crosetus
ISM661101 CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03.. CnoseHus
ISM66110Y CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03, CnoseHnsa
ISM66 CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03. Cnosenuns
ISM66150RU CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03. CnoseHus
ISM66155 CNHR25 C-DE.AA4 .03.2014 .03, CnoseHus
ISM67140RU CNHR26 C-DE.AA4 4 Cnosenuns
ISM67150RU CNHR26 C-DE.AA4 4 Cnosenuns
ISM67160RU CNHR26 C-DE.AA4 4 Cnosenna
ISM67165RU CNHR26 C-D A4 3.2014 0.03.201¢ CnoseHus
ISM67166 CNHR26 C-DE.AA4 .03.2014 .03. CrnoseHus
ISM67190 CNHR26FP C-DE.AH4 .09.2014 7.09. Cnosenuns
ISM671X0 CNHR26FP C-DE.AA4 .09.2014 7.09. Cnosenna
ISM671X1 CNHR26FP C-DE.AA4 .09.2014 7.09.. CnoseHusa
ISM67SPORT CNHR2 C-DE.AA4 .03.2014 .03.. CnoseHus
ISM6B100 CNHR! C-DE.AA4 .03.2014 .03. Crosenus
ISM6B150 CNHR C-DE.AA4 .03.2014 .03.. CnoseHus
ISM6B250 CNHR C-DE.AA4 .03.2014 .03. Cnosenuns
ISM6B300 CNHR C-DE.AA4 .03.2014 .03. Cnosenuns
ISM6EB7! CNHR C-DE.ASA4 .03.2014 .03. Cnosetus
ISM87 CNHR28 C-DE.AA4 .08.. .08.. Cnosenua
SM87 14 CNHR28 C-DE.AA4 .08. .08. Cnosenns
ISM87 14 CNHR28 C-DE.AA4 .08. .08. Cnosenuns
ISM87160 CNHR28 C-DE.AA4 .08.. .08.. Cnosenna
ISM87165 CNHR28 C-DE.AA4 .08.. .08.. CnoseHns
ISM87180 CNHR28 C-DE.AA4 .08.. .08.. CnoseHusa
ISM88190 CNHR29 C-DE.AA4 .08. .08. Cnosenus
ISM881X1 CNHR29 C-DE.AA4 .08. .08. Cnosenna
ISM881X2 CNHR29 C-DE.AA4 .08.. .08.. CnoseHnsa
(YXOHHbIe n
Cl 00W CNCI C-DE.Af146.B.696: 26.05.20 25.05.2020 CnoseHus
Cl 10W CNCI C-DE.Af146.B.696: 26.05.20 25.05.2020 CnoseHus
Cl 00W CNCI C-DE.Af146.B.696: 26.05.20 25.05.2020 CnoseHusa
CM3201B CNCI C-DE.A#46.B.696: 26.05.. 25.05.2020 Cnosenuns
CM3401M CNCI C-DE.A5146.B.696: 26.05. 25.05.2020 CroseHus
CM3501M CNCI C-DE.Af146.B.696: 26.05 25.05 CnoseHua
CM400! CNCM2! C-DE.AA46.B.607 26. 0 25. 0 CnoseHusa
CM410( CNCM20 C-DE.AA46.B.6077" 26.11.20 25.11.20 CnoseHus
CM425( CNCM21 C-DE.AfA46. 77 26. 25. CnoseHus
62020 CNCM30 C-DE.AA46. 77 26. 25. CnoseHusa
CM64051 CNCM30 C-DE.Af46. 77 26. 25. CnoseHusa
CM64085 CNCM30 C-DE.AA46.| 77 26. 25. CnoseHus
CM68840 CNCM30 C-DE.AA46. 77 26. 25. CnoseHua
CM68885 CNCM30 C-DE.AA46. 77 26. 25. CnoseHusa
UM4406 CNUM5S C-DE.AA4 77 26. 25. Cnosenuns
UM4657 Cl 55 C-DE.AA4 7 26. 25. Cnosetuns
UM4855 Cl 58 C-DE.AS46.| 7 26. 25. Crosetus
UM4880 Cl 55 C-DE.AA46. 7 26. 25. CnoseHus
UM52131 CNUM50 C-DE.AA46. 7 26. 25. Cnosenuns
UM54020 CNU C-DE.AA46. 7 26. 25. Crosenuns
UM54240 CNU C-DE.AA46.| 77 26. 25. CnoseHus
UM54620 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Cnosenus
UM54720 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Cnosetuns
UM54920 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Crosetus
UM54D00 CNU C-DE.AA46.| 77 26. 25. Cnosenna
UM54100 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Cnosenus
UM54Y00 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Cnosenuns
UM56S40 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Crosetus
UM57830 CNU C-DE.AA46. 77! 26. 25. CnoseHus
UM57860 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Cnosenuns
UM58225 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Cnosenuns
UM58243 CNU C-DE.AS46.| 77 26. 25. Crosetus
UM58244 CNU C-DE.AA46.| 77 26. 25. Cnosenna
UM58252RU CNU C-DE.AA46.| 77! 26. 25. Cnosennsa
UM59M55 CNU C-DE.AA46. 77 26. 25. Crosenus
UMXL20C CNUM70 C-DE.AA46.| 77 26. 25. Cnosenna
UMXL40G CNUM70 C-DE.AA46. 77! 26. 25. CnoseHnsa
odhemonku
KM6003 [ KM13 C-DE.AA46.B.62081 14.02.2014 13.02.2019 CnoseHus
IKM6000 [ KM13 C-DE.AA46.B.62081 14.02.2014 13.02.2019 Cnosenna
Msicopy6ku
FW3520G CNFW3A C-DE.AA46.B.72617 20 Monblwa
FW3520W CNFW3A C-DE.ASA4 72617 20 Monbwa
FW3540W CNFW3A C-DE.AA4 72617 20 Monbwa
FW3630A CNFW3B C-DE.AR4 72617 20 Monblwa
FW36301 CNFW3B C-DE.AA4 72617 20 Monbla
FW3640A CNFW3B C-DE.AA4 72617 20 Monbwa
FW3850B CNFW3B C-DE.AA4 72617 Monblwa
FW45020 CNF! C-DE.AfA4 5950 uTal
FW45120 CNFW: C-DE.Af46.B.5950. utal
FW66020 CNF! C-DE.Af46.B.5950 vt
FW67440 CNF! C-DE.Af46.B.5950 ural
FW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.5950 uTal
MFW68640 CNFW8 C-DE.A5146.8.5950: 01° E 01¢ {uTar
FW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.5950 utal
FW68680 CNFW8 C-DE.Af46.B.5950 uTal
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Saadal) Ay gl <l jlaY)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,

Pallati "Matrix Konstruksion",

Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |
1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgerate

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Online Reparaturannahme,
Ersatzteile und Zubehér und
viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.at
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produktinformationen
Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
fur Sie erreichbar.

02/16
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AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 7972
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, )~ i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FlI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Italahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)
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FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAEpwvo: 181 82
(AaTIKA Xpéwon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, 8w

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #iRd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
Www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, &b

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Lycesa 98

2012 KnwnHes
Ten./dakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt
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MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701

mailto:bosch.electrodomesticos.pt@

bshg.com
www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckasa 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
A0 gl Ay jal) ASLaall

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, $rini

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizac¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagr merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir igi Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2
IMIERBY IR A ETR S B ER AR,
ERIEHIBRBH K,
BaHEIRELR

BSH Home Appliances Private Limited
Bt iR M FE805% 1112

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyToBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovic¢a br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za
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Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus =" .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unber(hrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemal nachstehenden Nur fir Deutschland gliltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergadnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

@

Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

o

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist flr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerétes entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firr im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-Strae 34
81739 Miinchen, GERMANY
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Storungen
DE 0911 70440 040

AT 0810550511

CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001030618 960301
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