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EYConformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni per
l'uso. Solo cosi € possibile utilizzare
I'apparecchio in modo sicuro e corretto.
Custodire con la massima cura le presenti
istruzioni per l'uso e il montaggio in caso di un
utilizzo futuro o cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
pud essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
I'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. |l processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio & progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo
2000 metri sul livello del mare.

Non utilizzare dispositivi di protezione o griglie
di protezione per bambini non adatti.
Potrebbero causare incidenti.

Questo apparecchio non & da utilizzare con un
timer esterno o un telecomando separato.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare 'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare I'apparecchio da soli a
meno che non abbiano un'eta superiore agli
8 anni e che siano assistiti da parte di un
adulto.



Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

ENimportanti avvertenze di

sicurezza

Questo apparecchio deve essere installato
secondo le istruzioni per il montaggio fornite.

/\ Avviso — Pericolo di incendio!

L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.
L'apparecchio diventa molto caldo, i
materiali inflammabili potrebbero prendere
fuoco. Non riporre o utilizzare mai oggetti
inflammabili (ad es. bombolette spray,
detergenti) sotto I'apparecchio o nelle sue
immediate vicinanze. Non mettere mai
oggetti inflammabili sopra o dentro
l'apparecchio.

L'apparecchio diventa molto caldo, i
materiali infammabili potrebbero prendere
fuoco. Non utilizzare in questo apparecchio
la carbonella o altri combustibili simili.

/\ Avviso — Pericolo di scottature!

Durante il funzionamento le parti scoperte
diventano molto calde. Non toccare mai le
parti ad alta temperatura. Tenere lontano i
bambini.

Durante la cottura al grill il grasso che cola
pud inflammarsi facilmente. Non chinarsi
sull'apparecchio. Mantenere una distanza di
sicurezza.

Dopo la disattivazione, il grill rimane caldo a
lungo. Dopo la disattivazione, non toccare |l
grill per 30 - 45 minuti.

Quando la copertura dell'apparecchio &
chiusa si verifica un accumulo di calore.
Chiudere la copertura dell'apparecchio solo
quando quest'ultimo si e raffreddato. Non
attivare mai l'apparecchio con la copertura
chiusa. Non utilizzare la copertura
dell'apparecchio come scaldavivande o
piano d'appoggio.
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/\ Avviso - Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di assistenza
adeguatamente istruito. Se 'apparecchio &
guasto, staccare la spina o disattivare il
fusibile nella rispettiva scatola. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Se posto vicino ai componenti caldi
dell'apparecchio, l'isolamento del cavo
degli apparecchi elettronici puo fondere.
Evitare il contatto tra il cavo di
allacciamento e i componenti caldi
dell'apparecchio.

L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

Un apparecchio difettoso puo causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.



it Cause dei danni

B Cause dei danni

Attenzione!

m Danni all'apparecchio causati da accessori
inadeguati: Usate solo gli accessori originali. Non
utilizzate vaschette o pellicola di alluminio. Queste
causerebbero danni alla griglia.

m  Se oggetti duri o appuntiti cadono sul pannello o
sulla copertura in vetroceramica possono causare
danni.

EJ Tutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

Preriscaldare l'apparecchio finché non ha raggiunto
la temperatura desiderata.

A tempo debito passare ad un livello grill pit basso.
Selezionare un livello avanzamento grill appropriato.
Con un livello di avanzamento grill troppo alto si
spreca energia.

Utilizzare il calore residuo della griglia. In caso di
tempi di cottura prolungati, spegnere I'apparecchio
gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la
cottura.

Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto
dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
E ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in
——

materia di apparecchi elettrici ed elettronici
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la
raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione
Europea.



Conoscere I'apparecchio

In questo capitolo vengono illustrati i componenti e gli
elementi di comando.

La vostra nuova griglia a pietra lavica

Coperchio in vetroceramica
Griglia del grill

Pietre laviche

Vano per le pietre laviche
Interruttore

Spia di funzionamento
Resistenza del grill

Vano griglia (bagnomaria)
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Y Prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima
volta

In questo capitolo viene illustrato tutto cid che bisogna
fare prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta.
Leggere prima le avvertenze di sicurezza.— "Importanti
avvertenze di sicurezza" a pagina 3

Pulizia dell’apparecchio

Pulire accuratamente con una soluzione di lavaggio
tiepida I'apparecchio e gli accessori prima di usarli per
la prima volta.

Riscaldare il grill

Riscaldare il grill per alcuni minuti al livello massimo,
senza pietanze. In questo modo si elimina I'odore
dell'apparecchio nuovo. E normale che si formi un po'
di fumo la prima volta che si riscalda l'apparecchio.



it Uso dell'apparecchio

Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare
I'apparecchio. Nella tabella vengono indicate le
impostazioni per i diversi piatti.

Grigliare con acqua e pietre laviche

Avvertenza: Prima dell'utilizzo riempire d'acqua il vano
della griglia. Altrimenti I'apparecchio si surriscalda.

La quantita di acqua dipende dalla volonta di usare o
meno le pietre laviche. Le pietre laviche assorbono il
calore del radiatore e garantiscono in questo modo
un'intensa emanazione di calore e una sua uniforme
distribuzione.

Inserimento di acqua e di pietre laviche

1. Rimuovere la griglia e sollevare il radiatore. Togliere
dall'apparecchio il vano delle pietre laviche.

2. Accertarsi che la valvola di scarico sia chiusa.

3. Riempire di acqua il vano della griglia.
Per grigliare con le pietre laviche: 700 ml (tacca
inferiore)
Per grigliare senza le pietre laviche: 2,5 litri (tacca
superiore)

4. Per grigliare con le pietre laviche: togliere le pietre
laviche dall'imballaggio e riempire il vano per pietre
laviche. Inserire il vano per pietre laviche
nell'apparecchio.

5. Piegare verso il basso il radiatore e posizionare la
griglia.
[l grill & pronto per l'uso.

Impostazione della griglia

Con l'interruttore si imposta la potenza termica della
griglia. E possibile impostare la potenza termica senza
selezionare un livello. La spia dell'accensione si illumina
qguando la griglia & accesa.

Ruotare l'interruttore su O per spegnere l'apparecchio.

Avvertenza: Il grill si regola mediante l'attivazione e la
disattivazione dell'elemento grill. Anche in caso di
potenza massima & possibile attivare e disattivare il
radiatore della griglia.

Preriscaldamento del grill

Posizionare la pietanza da grigliare soltanto una volta
trascorso il tempo necessario al preriscaldamento.
Osservare le indicazioni previste nella relativa tabella.
Preriscaldare sempre la griglia a livello 9.

Il tempo di preriscaldamento & compreso tra 8 e
12 minuti.

Avvertenza: Preriscaldare la griglia vuota per massimo
8-12 minuti. Tempi di riscaldamento prolungati possono
provocare lo spegnimento dell'apparecchio (protezione
da surriscaldamento). Spegnere 'apparecchio e
lasciarlo raffreddare prima di riutilizzarlo.

Protezione da surriscaldamento

La protezione da surriscaldamento disattiva il
riscaldamento del grill in caso si surriscaldamento del
grill stesso. Quando il grill si & sufficientemente
raffreddato, il riscaldamento del grill si riattiva in modo
automatico.

Aggiunta di acqua

AAvviso — Pericolo di scottature!

Se durante il riempimento cade dell'acqua sulla griglia
calda o sulla resistenza del grill, si forma vapore caldo.
Durante il riempimento non entrare in contatto con il
grill e non versare acqua sui componenti caldi.

Se l'acqua nel vano della griglia & troppo poca, la
protezione da surriscaldamento spegne 'apparecchio.
Per questa ragione, nel corso della cottura alla griglia,
prestare attenzione al livello dell'acqua nel vano della
griglia ed eventualmente aggiungere acqua in misura
opportuna.

Avvertenza: Per aggiungere acqua non € necessario
togliere la griglia o sollevare il radiatore. Lasciare
raffreddare a sufficienza la griglia prima di aggiungere
l'acqua.

Grigliare con e senza pietre laviche: 700 ml



Dopo la cottura al grill

Posizionare la copertura in vetroceramica solo dopo
che il grill si € completamente raffreddato. Lasciare che
la pietra lavica umida si asciughi completamente prima
di posizionare la copertura in vetroceramica, poiché
altrimenti potrebbe formarsi della muffa.

Se quando si procede a scaricare l'acqua quest'ultima
dovesse essere ancora calda, aggiungere prima
dell'acqua fredda per raffreddarla! Per scaricare I'acqua
posizionare un recipiente refrattario al di sotto del
rubinetto di scarico. Aprire il rubinetto ruotando la leva
di 90° verso il basso. Poi chiudere il rubinetto ruotando
la leva verso l'alto fino all'arresto.

Pietanza da grigliare

mento in minuti a pietre laviche

Tempo di preriscalda-  Livello grill per

Uso dell'apparecchio it

Tabella grill

Le indicazioni riportate nelle tabelle costituiscono valori
indicativi e valgono per la griglia preriscaldata. | valori
possono variare in base al tipo e alla quantita di
pietanza da grigliare.

Posizionare la pietanza da grigliare soltanto una volta
trascorso il tempo necessario al preriscaldamento.

Girare la pietanza da grigliare almeno una volta.

livello 9
Bistecca dimanzo, media, 12 8-9
2-3¢cm
Bistecca alla fiorentinaal 10 7-8
sangue, 3 cm
Bistecca di spalla di 10 8-9
maiale senza 0sso
Braciole di maiale,2cm 8 7-8
Braciole di agnello, al san- 10 7-8
gue, 2.cm
Petto di pollo, 2 cm 10 7-8
Alette dipollo,da100g 10 7-8
Fettine di tacchino, al 10 7-8
naturale, 2 cm
Trancio di salmone, 3cm 8 7-8
Trancio di tonno, 2 cm 8 7-8
Trota, intera, 200 g 10 7-8
Gamberoni, da 30 g 10 7-8
Hamburger / polpette, 10 7-8
1cm
Spiedini, da 100 g 8 7-8
Salsiccia, da 100 g 10 7-8
Verdura 8 7-8

Livello grill per  Tempo di Informazione
bagnomaria cottura alla
griglia in mi-
nuti
-9 8-10
-9 10-15
-9 12-16
-9 15-20 Incidere lungo l'0sso
-9 8-12
-9 15-20
-9 15-20
-9 12-15
-9 20-25 QOliare la griglia
-9 10-15 Oliare la griglia
-9 12-15 Cospargere accuratamente di olio la
pelle, prima di girare cospargere di
olio nuovamente

-9 12-15
-9 12-17
-9 17-25 Girare spesso
-9 10-20
-9 8-12 per es. melanzane, zucchine fette di 1

cm, peperoni in quarti



it

Uso dell'apparecchio

Consigli e suggerimenti

Preriscaldare sempre la griglia. In questo modo,
grazie al calore intenso, la carne si sigilla
rapidamente e i succhi non possono piu fuoriuscire.
Prima di grigliarla, &€ possibile spennellare o
marinare la pietanza con olio resistente alle alte
temperature (ad es. olio di semi di arachide). Cosi
facendo, la pietanza risultera piu gustosa. Prestare
attenzione a non utilizzare troppo olio/marinata,
poiché altrimenti potrebbero verificarsi la formazione
di fiamme e un intenso sviluppo di fumo.

Non salare la carne prima di grigliarla. Altrimenti
possono fuoriuscire le sostanze nutritive solubili e i
succhi della carne.

Collocare la pietanza da grigliare direttamente sulla
griglia. Non utilizzare pellicola in alluminio o vassoi
da griglia.

Girare la pietanza soltanto quando inizia a staccarsi
dalla griglia. Se la carne rimane attaccata alla griglia,
le sue fibre si sfaldano e i succhi fuoriescono.

Non forare la carne mentre la si griglia, altrimenti i
succhi fuoriescono.

Cibi in salamoia come prosciutto o costata di maiale
non sono adatti alla cottura alla griglia. Puo crearsi
un abbinamento dannoso per la salute.

Incidere le bistecche in piu punti in corrispondenza
dell'osso e dello strato di grasso, affinché non si
deformino durante la cottura alla griglia.

E preferibile rimuovere gli strati di grasso dopo la
cottura alla griglia e non prima, altrimenti la carne
perde i succhi e il sapore.

Le porzioni di pollame risultano particolarmente
dorate e croccanti se verso la fine della cottura alla
griglia le si spennella con burro, acqua salata o
succo d'arancia.

La frutta, una volta grigliata, pud essere cosparsa a
piacere con miele, sciroppo d'acero o succo di
limone.

Le verdure che necessitano di una cottura
prolungata (ad es. le pannocchie di granturco)
pOSSONO essere precotte prima di essere grigliate.
Grigliare il filetto di pesce prima dal lato della pelle.
Spalmarla di olio, per evitare che rimanga attaccata
alla griglia.

Servire la grigliata calda. Non riscaldarla per evitare
che si indurisca.

Il grasso che cola sul radiatore potrebbe prendere
fuoco e portare ad una breve formazione di flamme
e di fumo. Per ridurre questo problema, cibi ad
elevato contenuto di grassi andrebbero grigliati
sopra l'elemento bagnomaria.



) Pulizia

Una cura e manutenzione scrupolosa contribuiscono a
mantenere a lungo l'apparecchio in buone condizioni.
Sono qui illustrate le modalita di cura e pulizia
dell'apparecchio corrette.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

AAvviso — Pericolo di incendio!
Durante il funzionamento l'apparecchio si riscalda.
Lasciarlo raffreddare prima di procedere alla pulizia.

AAvviso — Pericolo di scariche elettriche!
L'infiltrazione di liquido pud provocare una scarica
elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o
dispositivi a getto di vapore.

AAvviso — Pericolo di scottature!

Durante il funzionamento le parti scoperte diventano
molto calde. Non toccare mai le parti ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

Non usate questi detergenti

Detergenti abrasivi 0 aggressivi

Detergenti acidi (per es. aceto, limone, ecc.)
Detergenti a base di cloro o di alcol

Spray per forno

Spugne, spazzole e retine dure e abrasive
Sciacquare accuratamente i panni da cucina prima
dell'uso

Pulizia it

Pulizia dell’apparecchio

Far raffreddare l'apparecchio e pulirlo al termine di ogni
utilizzo. In questo modo si evita che i residui si
incrostino. Incrostazioni ripetute rendono difficile la
rimozione dei residui.
1. Lasciare raffreddare I'apparecchio.
2. Rimuovere la griglia.
3. Ruotare il radiatore verso l'alto.
4. Rimuovere il vassoio con le le pietre laviche.
5. Lasciare in ammollo i residui incrostati in acqua e
detergente.
Avvertenza: Non strofinare residui incrostati.

Griglia del grill Rimuovere i residui grossolani con una spaz-
zola per i piatti. Mettere la grigliain ammollo
nel lavandino. Pulire con una spazzola per
piatti e un detergente e asciugare con cura.
Cospargere le incrostazioni piu ostinate con
il nostro gel per la pulizia del griglia (codice
ordine 00463582) e lasciare agire per
almeno 2 ore, se lo sporco € molto incro-
stato lasciare agire per una notte. Infine
risciacquare e asciugare con cura. 0sser-
vare le indicazioni riportate sulla confezione
del detergente.

Avvertenza: Non lavare in lavastoviglie!

Vassoio per le pietre  Estrarre le pietre laviche e scaricare l'acqua.

laviche e vano della  Pulire nel lavandino con acqua, con una

griglia Spazzola per piatti e del detergente; asciu-
gare con un panno morbido. Lasciare in
ammollo le incrostazioni piu ostinate oppure
rimuoverle con il nostro gel per la pulizia
della griglia (codice ordine 00463582).

Far asciugare occasionalmente in forno a
200 °C pietre laviche molto umide. In que-
sto modo € possibile ostacolare |'eventuale
formazione di muffa.

Sostituire le pietre laviche una volta anne-
rite. Le pietre laviche siimpregnano di
grasso, ed e possibile che durante il funzio-
namento facciano fumo o che il grasso
prenda fuoco.

E possibile ottenere pietre laviche presso il
proprio rivenditore specializzato (numero
ordine 00291050). Nel ricaricare, fare
attenzione a che il radiatore della griglia non
poggi direttamente sulle pietre laviche.

Pannello di comando  Pulire con uno straccio morbido umido e un

e coperchio in vetro-  po' di detersivo; lo straccio non deve essere

ceramica troppo bagnato. Asciugare con un panno
morbido.

Pietre laviche



it Servizio assistenza clienti

V& Servizio assistenza clienti

Il servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti guando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando si contatta il servizio clienti indicare sempre |l
codice prodotto (E) e il codice di produzione (FD), in
modo da poter ricevere subito un'assistenza mirata. La
targhetta di identificazione con i relativi numeri si trova
nella parte inferiore dell'apparecchio.

@ I E-Nr: FD: ZNr: I

Type:

Per avere subito a disposizione le informazioni utili in
caso di necessita, si consiglia di riportare qui i dati
relativi all'apparecchio e il numero di telefono del
servizio di assistenza clienti.

Codice prodotto (E) Codice di produzione FD

Servizio di assistenza tecnica
Koy

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di
assistenza non & gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
| 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.
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EYNpumenenue no
Ha3sHaYeHuro

BHumarensHO npounTtanTe gaHHoe
pykoBoACTBO. OHO MOMOXET BaM HayunUTbCA
npaBuIbHO 1 6e30nacHO NONL30BAaTLCH
npnoéopoM. CoxpaHanTe pyKoBOACTBO MO
aKcnayataumm n MHCTPYKLWKO MO MOHTaxKy AnA
JanbHEeNWwero ncnonb3oBaHnA an anq
nepeaayv HOBOMY BnaaenbLy.

PacnakyinTte 1 ocmoTtpute npudop. He
noaktoyante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCNOPTUPOBKM.

MoakntoueHne npndopa 6e3 WTencenbLHOn
BUIKWN JO/IKEH NPOU3BOANTL TOSIbKO
KBa/IMMULMPOBAHHbBIA Crieunannct.
MoBpexaeHna 1s-3a HenpasuIbHOrO
NOAK/IOUEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUHbIX 00A3aTebCTB.

OT1oT Nprbop npeaHasHayeH ToNbKO AA
JIoMalLHero ncnonb3oBaHua. Vicnonbaynre
npuOopP TO/IbKO A1A NPUroToBAeHnA 6104 U
HannTkoB. Heobxoanmo Habdnoaath 3a
npoLeccoM Bapkn. Heobxoanmo HenpepbIBHO
HabMto4aTh 3a KPATKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM
Bapku. icnonb3ynte npndop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

JaHHbln Nnpubop nNpeaHasHayeH anAa
ncrnonb3oBaHMA Ha BbicoTe He Bonee 2000 M
Haa YPOBHEM MOPSA.

He ncnonbdynte Henoaxoadwmne salmTHbIe
PELWETKN NN OETCKUE PELLETKN
©e30MacHOCTU. OTO MOXET NMPUBECTU K
HecuyacTHOMY Cryyato.

OT1oT npmbop He npeaHasHaveH anAa
MCMONb30BAHNA C BHELLIHUM TaliMEepOoM Uan
My/IbTOM yrnpasaeHuA.

[etn 0o 8 net, nvua ¢ orpaHnYeHHbIMU
DUINYECKNUMUN, YMCTBEHHBIMU U MCUXNYECKNMMN
BO3MOXHOCTAMM, a Takxe nunua, He
obnagatolme AoCTaToOUHbIMU 3HAHUAMK O
npuoope, MOryT UCMo/b30BaTh NPUOOP TOSIbKO
noA NPUCMOTPOM /1ML, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e30nacHoOCTb, WK nocne noapodHOro
MHCTPYKTaXKa 1 OCO3HAHWA BCEX OMacHOCTEWN,
CBA3aHHbIX C aKcnayaTaunen npudopa.
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BakHble npaBuia TexXHNKK 6e30nacHoCTU

[leTAM He paspeluaeTca urpatb ¢ NPUOOPOM.
OuncTka 1 obcnyxmBaHne npndéopa He
JO/MKHBI MPOU3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
LIONYCTUMO, TOSIbKO €C/IM OHM cTaplie 8 neT u
NX KOHTPONMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckanTte geten mnaauwe 8 net K
npruoopy 1 ero ceTeBoMy NnpoBoaY.

ENBanHble npaBuna TEXHUKK

6e3onacHoOCTHU

YcTaHoBKa AaHHOro npuéopa Jo/mkHa
NPON3BOANTLCA B COOTBETCTBUM C
npunaraemon MHCTPYKLMEN N0 MOHTaXY.

/\Npenynpemnexne
OnacHocCTb Bo3ropaHusa!

fopAYee pacTUTeNbLHOE MaCO WU XUP
JIEFKO BOCMIAaMEHAIOTCA. He ocTtaBnante
6e3 npucmoTpa ropaYee Macsio Uan Xup.
Hukorga He TywmTe oroHb BOAOMW.
Bbiktounte KOHMOPKY. nama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamMAaracawmm NoKpPbIBasIOM 1N
NoA0OHbIMM NpeaMeTamu.

Mpw cunbHOM Harpese npubopa
BOCM/IaMeHAOLLIMECA MaTtepuasibl MOryT
BCMbIXHYTb. [103TOMY HE XpaHUTe Noa
npudopoM NoaoOHbIE MaTtepuasbl
(Hanpumep, Cnpeun, YMCTALllne cpeacrea) u
HEe NCMOb3YNTE UX NOOIN3OCTU OT
npudopa. He knaaute BocniaMeHALWLMecH
npeameTsl B Npnoop.

Mpn cunbHOM Harpese npudopa
BOCM/1aMEHALLIMECA MaTepuasibl MOryT
BCMbIXHYTb. He MCNonb3ynTe ApeBECHbLIN
Yronb UM MOXOXME roproune Matepuarsi.

/A\MNpeaynpemaeHne
OnacHocTb oxoral!
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B npouecce akcnayataumm OTKpbIThbie 1A
foctyna aetanu npudopa CUbHO
HarpesatoTCA. He npukacanTtechb K
packanéHHblM getanam. He noanyckante
neten 61msKo.

Crekatowmin KanaaMmmn XXup npu
NPUroOTOBNEHUN Ha TPUIe MOXET NPUBECTU
K KpaTKOBPEMEHHOMY BOCMIAMEHEHMIO. He
HarnbarnTeck Haa npudopom. Cobntopante
6es3onacHoe paccTofHue.

[locne BbIK/IHOYEHUA FPUIb OCTaEéTCA
rOpAYNM B TEUYEHME NOTOro BpeMeHu. He
npukacanTechb K rpuao B TEYEHNE

30-45 MUHYT Nocne ero BbIKHOYEHNA.
3akpbiTaa Kpbilwka npudopa
obycnaBnmBaeT USNNLLHIOW akKyMyNAaLKIO
Tenna. Npnbop cnegyeTt 3akpbiBaTb
KPbILKOW TOIbKO MOC/IE MOJIHOIO
oxnaxaeHunAa. Hukoraa He BKIovanTe
nproop C 3aKPbITON KpbilwKa. He
NCMNoNb3YIMTE KPLIWKY Npndopa anqa
NoAJePXXaHNA NPUroTOBNEHHbIX 6110 B
ropAYEeM COCTOAHUM UM B KAUECTBE
NOACTaBKM.

/\Mpeaynpemaenne
OnacHocTb yaapa TOKom!

[Npn HEKBaAIMPULIMPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOUHUKOM
onacHoCcTU.[103TOMY PEMOHT AO/HKEH
NPON3BOANTLCA TO/IbKO CNELNaIMCTOM
CEepPBUCHON CyObl, NpoLweawnm
cneunansHoe obyderue.Ecnv npndop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKN UK
OTKOUNUTE NpefoxpaHuTens B 6/10ke
npenoxpaHuTenen. BoizoBute cneunanucra
CEPBUCHON Cy»Obl.

Mpn cunbHOM Harpese npudopa n3onaumna
kabena MoxeT pacnnasutsca. Cneante 3a
Tem, yTobbl kKabenb He conpukacancsa ¢
ropAYMMU YacTAMM 91EKTPONPUOOPOB.
[MpoHuKatowan Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy aneKTpuyecknm ToKom. He
NCNOMb3YNTE OUNCTUTEb BLICOKOIO
NaBeHnA U NapoCTPYMHbIE OYUCTUTENN.
HeuncnpaBHbIn NpMOOp MOXET ObITb
NPUYMHOW NOPaXeHnA TOKOM. Hukorga He
BK/tOYanTe HemcnpaBHbIi Npuoop. BeiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOrO NpoBoAa Un
BbIK/IIOUMTE NpeaoxpaHnTesb B O/10ke
npenoxpaHuTenen. BoizoBute cneunanncra
CEPBUCHOW C/yXObl.



B MprunHbl noBpemaeHui

BHumaHue!

m lMospemnaeHue npubopa npu UCNONb30BaAHUU
HenoAxoAALMX NPUHAANEHOCTeN: VicnonLaynte
TONBKO NPeayCMOTPEHHbIE (DUPMEHHbIE
npuHaanexxHocTu. He nonb3ynteck noggoHamu ansa
rpWaA WK antoMUHNEBON (HONbIOM. ITO NPUBOANT K
NOBPEXAEHNIO PEeLIeTKN rpuA.

m [lageHue TBEPAbIX WM OCTPLIX NPEeaMETOB Ha
CTEK/IOKEPAMUNYECKYIO MaHE b UAW KPbILLKY MOXET
BbI3BaTb X MOBPEXAEHME.

MPUYMHBI NOBPEXAEHWI ru

Y OxpaHna oxpymaroLueit

cpenbl

JTa rnaea coaepXuT nHMopmaLmnio 00 SKOHOMUM
31EKTPOIHEPrUM 1 yTUAN3auun npudopa.

CoBeTbl N0 3KOHOMUU 3NIEKTPO3HEPTUU

Harpesarite npnéop nunilb A0 AOCTMXKEHUA Tpedyemon
Temneparypsl.

CBOeBpeMeHHO nepek/ovanTe pexum rpunsa Ha 6onee
HUBKUIA.

Bhibupaiite noaxoaawmii pexmm. Mpn cnnwkom
BLICOKOM PEXMME rpusa HanpacHO pacxodyeTca MHOro
3NEKTPO3HEPTUN.

Mcnonbayiite octatouHoe Tensao rpuna. MNpu
OUTENbHOM MPUrOTOBAEHUN MOXHO BbIK/OUATb
npunéop yxe 3a 5-10 MUHYT 4O UCTEUEHUA BPEMEHN
NPUrOTOBNEHWA.

n paBulibHaA yTUin3auua ynakoBKku

YTUnuanpyinte ynakosky ¢ cobt0aeHnem npasui
aKosiornyeckon 6e3onacHoCTU.

HaHHbI npndop UMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
eBponenckim Hopmam 2012/19/EU ytunnzauun
]

SNEKTPUUYECKNX N BIEKTPOHHbLIX Mprudopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONpPeaenaAtoT AEUCTBYOWNE Ha
Tepputopun EBpocoto3a npasmia Bo3BpaTa u
YTUAU3aLMN CTapbiX NPUOOpPOB.
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ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

& 3HakomcTBO C Nnprbopom ENepen nepsbiM
“cnonb3oBaHUeM

B aT0/i rnase NpMBOAWUTCA OMUCAHWE KOMMOHEHTOB U
3/1EMEHTOB ynpas/ieHus.
3 37Ol rNasbl Bbl Y3HAETE, Kak NOAroTOBUTL NPUOOP K
. NepBOMY MCNO/L30BaHMIO. CHavana 03HaKOMbTECH C
Balu HOBbIM FpUNb Ha NaBOBbIX KAMHAX npasunamm TeXHUKKN 6e30nacHOCTn.— "BaxHbie rpaswia
TexHukn GesornacHocTu" Ha cTpaHuya 12

OuucTtKa npubopa

Mepen NepsbiM NMPUMEHEHWEM TLATEIbHO OYNCTUTE
NPVMOOP ¥ NPUHAANEXHOCTU CAerka TenbIM MblibHbIM
PacTBOPOM.

HarpeB rpunsa

HarpeBsalite rpunb 6e3 npoayKToB B pexnume camom
BLICOKOV MOLLHOCTU B TEYEHNE HECKOJIbKUX MUHYT, UTOObI
yCTPaHWTb 3anax HoBoro npubéopa. MNMpu NepBom Harpese
nérkoe obpasoBaHue AbiMa ABIAETCA HOPMasIbHbIM.

CTeknoKepammueckad Kpbillika
Pewérka anda rpuna

J1aBoBblE KaMHK

KoHTenHep 1A NaBOBbIX KAMHE
lepekntovaress

Jlamnouka BK/ItoueHuA
HarpeBaresibHblid 3NIEMEHT rpuss
PesepByap rpund (BoaaHan 6aHA)

o N O o BB wWw N
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E¥Ynpaenenue 6biToBbIM
npubéopom

B naHHOM rnaee onucbiBaeTcA Npouecc HaCTPOMKU
npubopa. B Tabnvue Bbl HANAETe oNTUMasbHbIEe YCTaHOBKM
AnA pasnnyHbix 6ntom.

MpuroToBneHue Ha rpune ¢ NOMOLLbIO
BOAAHOM 6aHMU U NaBOBbIX KAMHEH

YKasaHue: [epen KaxabiM NCnosib30BaHNeM HanoaHANTE
pesepByap rpwiA BOAOW, B MPOTUBHOM C/ly4ae BO3MOXHO
neperpesanve npudopa.

KonnyecTso BoAbl 3aBUCUT OT TOrO, XOTUTE /1N Bbl
MCMOMb30BAThL /1ABOBbLIE KaMHW. J1aBOBbLIE KaMHY
aKKYMY/IMPYIOT XKap HarpeBaTte/ibHOro a/1eMeHTa rpuia un
06ecneynBaloT UHTEHCHUBHOE U PaBHOMEPHOE
pacnpegenexue Tenna.

Jlo6aBneHue Boabl U 1aBOBbIX KaMHel

1. CHuMUTE pelwéTKy AnAa rpuna n NogHUMUTE
HarpeBarte/bHble 3/1eMEHTbI rpunA. BelHETE KOHTENHED
[U1A TaBOBbIX KaMHel 13 npudopa.

2. YBenmTech, UTO C/AMBHOW KpaH 3aKpbIT.

3. Hanonhute pesepsyap rpwiA BOAOW.

[MpuroToBneHne Ha rpwie Ha NaBOBbIX KAMHAX:
0,7 nutpa (HWXHAA MapKMpoBKa)
MpuroTtoBneHne Ha rpune 6e3 NaBoBbIX KAMHEN:
2,5 nuTpa (BepxHAA MapKMpoBKa)

4. [InAa npuroToBEHWA HA rpuae Ha NaBOBbIX KAMHAX:
BbIHbTE /1TABOBbLIE KAMHW 3 YNAaKOBKWU WU HAMOHUTE UMK
KOHTENHep. YCTaHOBUTE KOHTENHep A1A aBOBbLIX
KamHel B npuoope.

5. OnycTtuTe HarpeBaTe/lbHble 3/IEMEHThI rpuns,
YCTaHOBWUTE PELETKY 1A rpunA.
punb rotoB K padorte.

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM ru

YcTtaHOBKa pexumMma rpuna

C NoMOLLb0 Nepek/IoyaTea MOXHO HacTpansaTh
MOLLHOCTb Harpesa rpuna. Bel MOXeTe nnaBHo
PerynnpoBaTth MOLIHOCTL Harpesa. JlaMmnouka BKIUYeHNA
FOPWT, CNY FPUb BKTHOUEH.

MoBepHUTe nepeknovatens Ha 0, yToObl BbIK/TOYUTL
npuoop.

YKaszaHue: [ pub perynpyetca BKIOUEHNEM 1
BbIK/TIOUEHNEM HarpeBaTe/IbHOro anemMenTa. [Jaxe npu
CaMOW BbICOKOW MOLLHOCTW HarpeBaTebHbIA 3N1EMEHT
MOXET BK/OUATbLCA N BbIKNHOYATHCA.

MpeaBapuTenbHLIN pasorpes rpuna

MpoayKkTbl cneayeT KNacTb Ha PEWETKY rpuna TONbKO
nocne Toro, Kak UCTEK/IO BPeEMA NpeaBapuTeIbHOro
pasorpesa. Cneaynte ykasanuam, NpuBeaEHHbLIM B
Tabnuue ana NpuroTosnieHusa Ha rpune. Becerna
pasorpesanTte rpuib B pexnme 9.

Bpewma pagorpesa coctanAet ot 8 A0 12 MUHyT.

YKasaHue: [ycTol rpunb creayeT pasorpesats He 6osee
8-12 muHyT. Bonee anutenbHOE BpeMA HarpeBa MOXeT
NPUBECTU K OTKtOUEHNIO Npubdopa (3aluta oT neperpesa).
Bbikntounte npudop v fante emy ocTbiTh nepen
NOBTOPHbIM BK/TIOUEHUEM.

3awuTa ot neperpesa

MNpu neperpese 3allnTa OT Neperpesa oTkUaeT
HarpeBaTe/bHbIN 31eMeHT rpund. [ocne Toro, Kak rpuib
[IOCTATOYHO OX/1aAUTCA, HarpeBaTesbHbIA 9N1EMEHT rpud
aBTOMAaTUYECKN BKTIOYaETCA CHOBA.

INob6aBneHue Boabl

A MpenynpexaeHve

OnacHocTb ownapusaHus!

Ecnv npu noBasneHnn BoAbl OHa NonaaaeT Ha ropAYyto
PELETKY UM Ha HarpeBaTe/bHbIA 3N1EMEHT rpwna, TO
BO3HWKAET ropAumnii BogaHon nap. Mpu godaBneHun Boabl
He KacalTecb rpuna 1 He NposaMBaiTe BOAY Ha HarpeTbie
yacTu.

Ecnun B pesepByape rpuna CAMWKOM Masio BOAbl, 3alimTa
npudopa oT neperpesa oTkouaeTca. Mostomy npw
NPUrOTOB/IEHNW HA TPUIe NPOBEPbLTE YPOBEHL BOAbLI B
pesepByape 1 npu HeoOxoaMMOCTHN AONeiTe.

YKasaHue: [1na no6asneHns Boasl He TpedyeTcA CHUMATb
PEeLWETKY ANA rpuaa Uav NoaHUMAaThL HarpeBaTesbHbIe
anemMeHTbl. [JaliTe rpunto 4OCTaTOUYHO OCThITh, MPEeXae Yem
[ONMBaTh BOAY.

MpUroToBMIEHNE Ha rpuie Ha NaBOBbLIX KaMHAX 1 6e3
kamHen: 0,7 nuTpa
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

Mocne NMPUroToBNeHUA Ha rpune Ta6nuua AJN[ NPpUroToBJyiIeHUA Ha rpurse
YcTaHaBnnBanTe CTEKI0KEPAMUYECKYIO KPbILWKY TO/TbKO 3HaueHusa, npuseaéHHbie B Tadnuue, ABNAIOTCA

nocne nosiHoro oxnaxaexHua rpuna. Bo nsdexaxue OPUEHTUPOBOYHLIMY N NOAXOAAT ANA NpeaBapuTenbHO
o6pasoBaHWA NIeCeHN nepe yCTaHOBKOM nporpetoro rpuna. OHM MOryT MBMEHATLCA B 3aBMCUMOCTU
cTek/ioKkepammuyeckoro niadoHa ganTe BNaXKHbIM 1aBOBbIM OT BMAa 1 KONMYECTBa NPUroTaBINBaEMbIX NMPOAYKTOB.
KaMHAM MONHOCTBIO BbICOXHYTb. HpO,LlyKTbI cnenyert KnacTtb Ha peLIJéTKy ronnAa To/1bKO
Ecnn Boga nepen cnmBom ewwé ropadvas, gonente nocne TOro, Kak UCTEKNO BpeMA NpeaBapuTensHOro
XOMOAHYIO BOAy ANnA eé oxnaxaenua! [1na cnvea Boabl pasorpesa.

YCTaHOBWTE MO/ C/IMBHLIM KPAaHOM TEPMOCTOWKWIA COCY.
OTKpoiTe KpaH, noBepHyB pbiuar Ha 90° BHM3. [Nocne
3TOro 3aKpoiTe KpaH, MOBEPHYB phlyar BBEpX A0 yrnopa.

[lepeBepHUTE NPOOYKT Kak MUHUMYM OAVH pas.

[OBAXWNA CTEIK, CpeaHe- 12 8-9 8-9 8-10

NPOXapeHHbIA, 2-3 CM

CTelik Ha KocTouke, cnabo- 10 7-8 8-9 10-15

MPOXaPEHHBIA, 3 CM

CTelik u3 ceuHoi weiku, 10 8-9 8-9 12-16

0e3 KocTen

CBwnHaA 0Tb1BHaA, 2 CM 8 7-8 8-9 15-20 Haapesarb BA0/b KOCTOUKN

bapaHba kotneta, cnabo- 10 7-8 8-9 8-12

NPOXapeHHaa, 2 cM

['pyoKa upnnéHka, 2 cM 10 7-8 8-9 15-20

KpbibllLKy UbinaéHka, no - 10 7-8 8-9 15-20

100r

LLIHnuens n3 nHoeikn, 6e3 10 7-8 8-9 12-15

MaHMPOBKU, 2 CM

Crelik u3 nococA, 3 cm 8 7-8 8-9 20-25 Cmasarb MaciomM peLwgTky and rpuna

CTenK 13 TyHLa, 2 CM 8 7-8 8-9 10-15 Cmasatb Macnom peLgTky ana rpuna

®openb uennkom, 200r 10 7-8 8-9 12-15 X0poLLO CMasaTb Mac/ioM KOxXy, nepes
nepeBopaynBaHneM cMasath eLlE pa3

bonbluve kpesetku, no 30 10 7-8 8-9 12-15

g

LLHnuenn no-raméyprexkn/ 10 7-8 8-9 12-17

(hpukanenbkm, 1cm

Lawnbiki Ha BepTene, no 8 7-8 8-9 17-25 Yacto nepeBopaunBarb

100+

Konbacku Ha rpune, no 10 7-8 8-9 10-20

100r

OBoLLu 8 7-8 8-9 8-12 Hanpumep, 6aknaxaHbl, LYKKUHN

NOMTVKaMU TOALMHON 1 CM, CRaaKuii
nepeL — YeTBePTUHKaMK
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CoBeTbl U npueMbl

Bcerna npeasaputensHo nporpesarite rpuib. Takum
obpasom, 6arogapa TENI0BOMY U3/TyUYeHuto, ObICTPO
obpasyeTca Kopouka, NpenATCTBYoLWan BbIxoay
MACHOro Coka.

[Mepen NPUroToBNEHUEM Ha FpUIe MACO MOXHO
cMasaTb TEPMOCTONKMM pacTUTE/IbHbIM Mac/ioM
(Hanpumep, apaxmcoBbIM Mac/ioM) UaK 3aMapuHoOBaThb.
Bnarogapa aTomy ynyywmTcA ero Bkyc. Bo nsbexanue
BOCM/TAMEHEHMA U CUJIbHOTO AbIMOOOPAa30BaHNA He
NCMONb3YNTE CNNLLIKOM OOMbLIOE KOMYECTBO Macna/
mMapuHaga.

[Nepen NpUroToBNEHNEM HaA Fpuie He ConuTe MACO,
MOCKOJIbKY 3TO MOXET 00YC/IOBUTb BbIXOA MUTATE/TbHbBIX
BELLIECTB U MACHOIO COKa.

KnaguTe KyCcKn HENOCPEACTBEHHO Ha PELETKY. He
NCNONb3YNTE aMtOMUHUEBYIO (DOMLIY AN TPUb-BaHHY.
[MepeBopaumBarite Kycku TOLKO MOCAE TOro, Kak ux
MOXHO Oy[eT Ierko OTAEUTb OT PeWwE&TKn. Mpun
npuAnNNaHnM MAca K PELETKE paspyLllatoTcA MACHbLIE
BOMIOKHA, 1 BbICTYNaeT MACHOW COK.

[Mpu NPUroToBNEHUN Ha rpuie He NPOoTbIKakTe MACO,
NHa4Ye MOXET BbICTYMUTb MACHOW COK.

ObpaboTaHHOEe MACO, TaKOe KakK BeTunHa un
KOMUEHanA rpyanHka, He noaxoauT AN NPUroTOBAEHNUA
Ha rpuie (MOXeT NPUBECTM K 0OpasoBaHnio BPpeaHbIX
ONA 300POBbA BELLECTB).

Bo nsbexarue obpasoBaHna n3rnbéos MAca npu
NPUrOTOBNEHUN Ha rpune cneayet caenaTb HECKOSbKO
Ha[pe30B Ha KOCTU U XXUPOBbIX MPOC0OKax OTOVBHbIX.
YXunp xenatensHo yaanaTb Nocae npuroToBaeHus,
NHa4e MACO TEPAET COK W apomar.

MTrua 6yner ocoBeHHO NoaAXapuUCTON, ecnu 3a
HEeKOTOpOe BpemA nepes OKoOHYaHnem NpuroToBieHna
cMasaTb €€ Mac/IoM UM CMOYUTb MOACONEHHON BOAOM
B0 anenbCYHOBLIM COKOM.

DPYKTbl MOXHO MOC/E NPUIrOTOB/IEHMA NPUNPAaBUTb
MEAOM, KNeHOBbLIM CMPOMOM UM IMMOHHbLIM COKOM MO
BKYCY.

OBolLK, NpegHasHayYeHHble A1A AINTENBHOrO
NPUroTOBNEHNA (HanpuMmep, NoyaTky KyKypy3bl), nepen
NPUroTOBNEHMEM Ha rpuaie MOXHO npeaBapuTesbHO
OTBapUTh.

Mpu NpuUroToBEHUN Ha rpune poiBHOro dune
NONOXMTE ero cHavana kKoxewn BBepX. CMaxbTe KOXY
pPaCcTUTENIbHbIM Mac/ioM, YTOObI OHa He mpwuaunana K
peweTke anAa rpuna.

[MpUroTOBNEHHbIE HA rPWUe NPOAYKTbI NogaBanTe
ropaunMu. He xpaHute NpuroToB/IEHHbIE Ha rpune
NPOAYKTbI TEMLIMU, TaK Kak MACO OT 9TOr0 CTAHOBUTCA
XKECTKUM.

Crekatolmin Kanaamm Xmnp MOXXeT BCMbIXHYTb Ha
HarpeBaTeIbHOM 3/1EMEHTE U NPUBECTU K
KpaTKOBPEMEHHOMY 00pas3oBaHuio NMiaMeHn 1 asiMa.
Y100l n3bexaTb 9TOro, roTOBLTE MNPOAYKThbl C BEICOKUM
coaep)XaHvem xnpa Ha BoaaHol GaHe.

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM

ru
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ru Ounctka

IE}Ounctka

Mpu TWaTeNbHOM yX04e W OUUCTKE Ball Npuoop HaZoNro
COXPaHUT CBOIO NMPUBIEKaTENbHOCTb U (DYHKLMOHAIbHOCTb.
B naHHOM pyKoBOACTBE MO aKCnayatauum npusBoamTca
onvcaHue npaBWIbHOro yxoda W NpasuIbHOW OUNCTKM
npuoéopa.

PekomeHayemble uncTalme cpeacTsa v cpeacTsa no yxoay
Bbl MOXETEe NMpMoOpecT uepes CEePBUCHYIO CNYXOY 1an B
HaleM WUHTepHeT-MarasuHe.

A MpeaynpexaeHuve

OnacHocTb oxoral

Bo Bpemsa padoTsl npnbop cunbHO Harpesaetcs . [Nepen
OUMCTKON AalTe Npudopy OCThITh.

A MpeaynpexaeHuve

OnacHocTb yaapa Tokom!

MpoHuKatowana Bnara MOXeT NPUBECTY K yaapy
3EKTPUYECKMM TOKOM. He nCnonbayite o4ncTuTeNb
BbICOKOr0 AaBAeHWA v NapoCTPYHbIE OYNCTUTENN.

A MpenynpexaeHue

OnacHocTb oxoral

B npouecce akcnnyataumm oTKpbIThle 418 AOCTyna Aetanu
npuéopa cunbLHO HarpeeatoTcA. He npukacanTecs K
packanéHHblM getanam. He noanyckanTe neter 6113KO.

3anpeLyaeTca UCMONb30BaTh crneaykoLme
cpeAcTBa OUMCTHH

= Tpywme nam 3a0CTPEHHBIE OUNCTUTENN

m  KWCNOTHblE QUMCTUTENN (HAMPUMEP: YKCYC, TIMMOHHAasA
KucnoTa u T.4.)

m  XJIOPUCTbIE WU B CUNbHOW CTENEHU CMUPTOBbLIE
OUUCTUTENN

m  A3p030/1 ANA AyX0BbIX WKapOB

m TBepable, Lapanatowme nocyaHbie ryoku, WeTku um
TPYLIME NOAYLIEYUKMN.

m HoBble candetku-rydkn nepen ynotpedneHvem
cnenyer TwaTeslbHO NPOMbITh.
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OuucTtKa npubopa

Harite npudopy ocTbiTh. Ouunliante npudop nocne
Kaxxaoro 1ncrnob3oBaHuA. OTO NO3BOAUT NPeAoTBPaTUTh
npuropaHne ocTaTtkos nuln. MNpuropesllne ocTaTku
noanfaroTcA yaaneHuo ¢ 60/bLLNM TPYAOM.

aRod

CPeACTBOM.

Haiite npnudopy OCTbITb.

CHumNTE peweéTKy aAna rpuna.

MogHUMUTE HarpeBaTe bHbIN 91EMEHT BBEPX.
JocTaHbTe KOHTEMHEP C /TAaBOBLIMU KaMHAMMU.
[MpuropesLUne OCTaTK pasdMounTe B BOAE C MOKOLIMM

YKasaHue: He cockabnusanTte npuropeslne ocTaTku,

Peweétka anda rpuna

J1aBOBbIE KAMHW 11
pes3epByap rpunA

J1aBOBbIE KaMHN

MaHesnb ynpaBaeHna 1
CTEK/OKepaMinyecKan
KPbILIKA

Ynanaute 0CTaTku NALLY MAFKOIA LETKOMN.
OTMOuMTE PELLETKY B MOWKe. QUNCTUTE MATKOW
LLETKON 11 MOOLLIMM CPECTBOM, 3aTEM XOPOLLO
npocyLuuTe.

[1py HanMuMm CTOKIX 3arpASHEHNIA HAHECUTE
Ha HIX HaLll Feflb ANA QUNCTKK rpuaa (HoMep
na 3akasa 00463582) 1 0cTaBbTe MUHIMYM
Ha 2 uaca, npy CUIbHOM 3arpASHEHN — Ha
HOUb. lNocAne 3T0r0 TLIATEBHO BLIMOWTE 11 MPO-
cywwute. CobntonaiiTe ykasaHua, faHHbIE Ha
YNaKOBKE CPEACTBA 19 QUNUCTKN.

YkasaHue: He MoiiTe B NOCYAOMOBYHON Ma-
WinHe!

[locTaHbTe N1aBOBLIE KamHi, cieiTe Boay. Ouu-
CTUTE B MOVIKE BOLIOM C 00aBNEHNEM MOIO-
LLIEro CPEACTBa C MOMOLLbIO MATKON LETKY;
MPOTPUTE HACYX0 MATKOW TPANKON. CToiKNe
3arpA3HEHA CNeayeT PasMAriUTb N yaa-
JINTb C MOMOLLbIO HALLEro rend 1A OUUCTKN
rpunA (Homep and 3akasa 00463582).

BnaxHbie NaBoBble KaMHU MOXHO NPOCYLLWTL
B AyxoBoMm Lkady npu 200 °C. Tem cambim
MOXHO 130exxarb 00pa3oBaHNA MAECEHU.

locne Toro, Kak /1aBOBbIE KaMHI MOYEPHEIOT,
WX CreayerT 3amMeHnTb. B MpoTMBHOM Ciyuae
NABOBbIE KAMHW, BNUTABLLIE B CEOA XXUD,
MOTYT B POLIECCE SKCMIyaTaLm NPUBECTH K
00pa30BaHN0 CUIbHOIO AbIMA WK K BOCTJ1a-
MEHEHNI0 XNpa.

MoaxoaALLe NaBoBble KAMHU MOXHO NPKo6-
PECTV B CEeLMann3upoBaHHOM MarasuHe
(Homep and 3akaza 00291050). Mpu Hanos-
HEHWUW cneaunTe 3a TeM, UTOOb! 1aBOBbIE KAMHY
He Npuneranu K Harpesarte/ibHoMy 3/1EMEHTY
rpunA.

OuuLLaiATe MATKOV TPAMKOIA C MOMOLLIbO
He00/bLIOr0 KOMUYECTBA MOIOLLEND CPEeACTBa;
NPUYEM TPAMKA HE A0MKHA OblTb CANLIKOM
BNXHOW. [POTPUTE HACYXO MArKON TPAMOY-
KOM.



VA Cnynba cepsuca

Ecnu Baw npnbop HyxgaeTcA B peMOoHTe, Halla cepBucHas
cnyx6a Bcerga K Bawwvm ycnyram. Mel Bceraga ctapaemca
HaliTu noaxoddAllee pelueHve, Ytodsl ns3dexatb, B TOM
YnCAe, HEeHYXKHbIX BbI30BOB CMELNaINCTOB.

Homep E 1 Homep FD

[Mpn 3BOHKE 06A3aTe/IbHO COOBLIUTE HOMEP U3aeuvA
(Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD), yto nosBoauT
BaM MONYYUTb KBAIMMULMPOBAHHYIO NOMOLLb. Tunosas
TabnMyka ¢ HoMepaMu HaxOaUTCA Ha HUXHEN CTOPOHe
npudopa.

@ I E-NF: FD: ZNr: I

Type:

Y1obbl He TPaTUTL BPEMA Ha MOUCK 3TUX HOMEPOB,
BNULINTE UX U TeNEeMOHHbIA HOMEP CEePBUCHON CNYXObI
3[€eChb.

Homep uspenua Homep FD

CepBucHas cnyx6a >

MprMKTE BO BHMMAaHKWE, YTO BM3UT cneumnanmcra
CEepBUCHON CNyObl [1A YCTPAHEHNA MOBPEXAEHNI,
CBA3aHHbIX C HenpaBuAbHOW aKcnyataumnen npudopa, He

ABnAeTcAa 6ecnnaTHbIM Jaxe BO BpemA nencTana rapaHTunin.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUuUA NPU HenonagKax

KoHTaKTHble AaHHble BCeX CTpaH Bbl HangéTte B
NPWUIOXXEHHOM CMNCKE CEePBUCHBLIX LIEHTPOB.

MoNoXNTECh HA KOMMNETEHTHOCTb U3roToBuUTeNA. Toraa Bbl
MoyeTe ObITb YBEPEHbI, YTO PEeMOHT Baluero npubopa
OyneT npounseeaéH rpaMoTHLIMU CreUnanncTammn u ¢
NCMO/Ib30BaHNEM (DUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTel.

Cnyx06a cepsuca

ru
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