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ELECTRIC AIR GRILL BR2030

The operation principle of the air grill is to circulate
hot air flow inside the work basket, so the food is
cooked evenly on all sides, it is tender inside and
crispy outside. This cooking principle allows to
cook with minimal amount of oil or without it.

DESCRIPTION

Timer setting knob
Power indicator (red)
Ready indicator (green)
Temperature control knob
Protective cover of the basket release button
Basket release button
Basket handle
Basket
Tray

. Hot air outlet grid

Power cord storage
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ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install

RCD, contact a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the air fryer; after reading, keep it for future
reference.

» Use the air fryer for its intended purpose only, as
specified in this manual.

» Mishandling the air fryer can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

» Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

» Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

» Do not connect the unit to external timers or remote
control mains sockets.

» To avoid fire, do not use adapters for plugging the air
fryerin.

 Install and use the air fryer on a flat, dry, steady and
heat-resistant surface with free access to the mains
socket.

» To prevent stains on the surface where the air fryer
is installed, it is recommended to install it on an
additional stand placed between the air fryer and the
counter top.

* The gap between the wall and the back of the air
fryer body should be at least 20-30 cm, the distance

from the sides of the air fryer body should be at least
10-20 cm.

Always check the condition of the hot air inlet and
outlet grids, otherwise the hot air circulation will be
impaired, which can affect the coo—king process or
damage the unit.

Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Protect the air fryer from impacts, falling, vibrations
and other mechanical stress.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the air fryer in places where aerosols are
used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Do not use the air fryer in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

If the air fryer is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the service center for testing or
repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

The air fryer body heats up strongly during operation,
do not touch hot surfaces marked with «&\» to avoid



burns.

+ Do not move the air fryer when it is hot; wait until it
cools down completely.

* Use the unit in places with proper ventilation.

+ Use only the air fryer parts supplied with the unit.

» Do not switch the air fryer on without products.

+ Take the products out of the air fryer right after
cooking; keeping products in the operating air fryer
for a long time can cause their ignition.

» Never use metal objects to take the cooked food

out, as they can damage the non-stick coating of the

basket; use the kitchen tools intended for non-stick
surfaces.

* Unplug the unit after usage or before cleaning. When

unplugging the air fryer, hold the power plug and

carefully remove it from the mains socket, do not pull

the power cord, as this can lead to its damage and
cause a short circuit.

+ Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

+ For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION!

Do not allow children to play with polyethylene bags
or packaging film. Danger of suffocation!

» The unit is not intended for usage by children.
» Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.
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Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by sensory,
physically or mentally disabled persons (including
children) or by persons lacking experience or
knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.
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THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL OR
LABORATORY PURPOSES

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 3 hours before
using.

* Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

+ Keep the original package.

» Read the safety measures and operating
recommendations.

+ Check the delivery set.

« Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

» Make sure that the indicated specifications of the
power supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When using the unit in
the mains with 60 Hz frequency, the unit does not need
any additional measures.

* Wipe the air fryer surface with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

+ Take the handle (7) and remove the tray (9) with the
basket (8).

« Lift the protective cover (5), press the release button
(6) and remove the basket (8) from the tray (9) (pic. 1).

» Wash the basket (8) with warm water and neutral
detergent, rinse them and wipe dry.

« Install the basket (8) into the tray (9) until the lock
clicking (pic. 2).

« Install the tray (9) with the basket (8) into the air fryer.

Note: - If the drip tray is not fixed in the air fryer body,

the air fryer will not switch on, always make sure that

the tray (9) is installed properly.

Switching the air fryer on for the first time

« To remove any foreign odors, switch the air fryer on
with empty basket (8).

» Set the maximal temperature with the knob (4) and
set the operation time 5-10 minutes with the knob (1).
After switching the air fryer off unplug it, wait for the
air fryer to cool down, remove the tray (9), remove
the basket (8) and rinse it again.

Note: — when using the unit for the first time, a foreign

smell or some smoke from the heating element can

appear - this is normal and it is not covered by warranty.

USING THE AIR FRYER

ATTENTION!

- The air fryer is not intended for water boiling.

- During the operation of the air fryer, heat is
released and hot steam can escape from the
grid (10). Use appropriate precautions to prevent



the risk of burns, fires or other personal injury or
property damage.

- The air fryer heats up during operation and retains
heat for some time after it is switched off. Always
use potholders when working on hot surfaces and
let the metal parts cool down before cleaning the
air fryer.

- Be careful when removing cooked food from the
basket, always use cooking accessories designed
for non-stick surfaces when removing food.

Install and use the air fryer on a flat, dry, steady and

heat-resistant surface with free access to the mains

socket.

The gap between the wall and the back of the air

fryer body should be at least 20-30 cm, the distance

from the sides of the air fryer body should be at least

10-20 cm.

Always check the condition of the hot air inlet and

outlet grids, otherwise the hot air circulation will be

interrupted, which can affect the co—oking process or
damage the appliance.

Take the handle (7) and remove the tray (9) with the

basket (8).

Put the food products in the basket (8), do not

overload the basket (8) with products. Hot air

circulation is necessary for proper cooking, so it is

not recommended to fill the basket (8) more than 2/3

full. When you fry fresh vegetables, do not put into

the basket (8) more than 3 cups of the products.
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Insert the tray (9) into the air fryer body, make sure that
the tray (9) is installed properly otherwise the air fryer
will not switch on.

Pull the power cord out from the cord storage (11)
without excessive effort.

Insert the power plug into the mains socket.

Turn the temperature control knob (4) to set the
necessary cooking temperature within the range from
140°C to 200°C.

Note: - you can decrease or increase the cooking
temperature of the food during cooking by turning the
knob (4).

Turn the timer setting knob (1) to set the required
operation time of the air fryer.

Note: - if the air fryer is cold, it is recommended to add
approximately 5 minutes to the operating time in order to
pre-heat it.

After you turn the knob (1), the red power indicator (2)
will light up and the air heating element will switch on.

Notes:

- the air fryer will not start to heat if you don’t turn the
timer setting knob (1);

- the air fryer will not switch on if the tray (9) is not
installed properly.

When the set temperature is reached, the green ready

indicator (3) will light up. During the air fryer operation

the indicator (3) will switch on and off periodically,

indicating that the set cooking temperature is being

maintained.
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+ For even cooking of foods, it is recommended to
take out the tray (9) several times and put it on a
heat-resistant surface, take the basket (8) out of the
tray (9), stir the foods in it or shake the basket (8)
several times. Install the basket (8) in the tray (9),
install the tray (9) in the air fryer body. If necessary,
you can adjust the cooking temperature by turning
the knob (4).

Note: - when you remove the tray (9), the heating

element will switch off and the indicator (2) will go out,

but the timer will continue to count down the remaining
operating time of the air fryer.

+ After the timer operation time ends, you will hear
a sound signal and the air fryer will switch off, the
indicators (2, 3) will go out.

Note: - if necessary, you can switch the air fryer off

at any time, to do this turn the timer setting knob

(1) counterclockwise until bumping and turn the

temperature setting knob (4) counterclockwise until

bumping as well.

« After you finish cooking, wait 10-20 seconds and
then remove the tray (9), place it on a heat resistant
surface, remove the basket (8) from the tray (9) and
remove the food from it, do not remove cooked food
with metal objects that can damage the non-stick
coating of the basket (8), use kitchen accessories
designed for non-stick surfaces.

* Unplug the unit after the operation.

RECOMMENDATIONS

When you fry food in the air fryer, it is recommended
to add a small amount of refined olive or vegetable
oil, the oil can be applied to the food with a brush or
sprayed on it. This option is more economical and the
oil will be applied to the food more evenly.

Do not fill more than 2/3 of the basket (8) capacity.
When you fry fresh vegetables in the air fryer, it is
recommended to add no more than 3 cups of the
food in the basket.

For best results, some foods may need to be shaken
or turned vigorously while air-frying (see the cooking
table).

To avoid excess smoke from the grid (10), when
cooking foods with a naturally high fat content

such as chicken wings or sausages, it may be
necessary to drain the fat from the tray (9), and it is
recommended to cook such foods in small batches.
Before loading the food in the basket (8), make sure
that it is dry, if necessary, remove excess moisture,
this will help to get a crust on the food and reduce the
amount of steam and smoke escaping.

When frying breaded foods, make sure that the
breading does not peel off the food and position the
food pieces so that they do not touch, this will ensure
good circulation of hot air between the products.

You can reheat the food in the air fryer. It is
recommended to set the temperature not higher



that 140°C and the operation time no more than 10
minutes.

To kill various harmful bacteria, it is recommended

to cook such meat as beef, lamb, etc. at an internal
temperature of 63°C. Pork should be cooked at an

EN

Fry in the air fryer
(Step 2)

180°C

10-15
min.

shake the
basket

French fries (fresh, hand-cut, about 5-6 mm thick)

Parboil (step 1) 160°C shake the

basket

15 min.

; Parboil (step 1) 160°C 15 min. shake the
internal temperature of 71°C and poultry products basket
should be cooked at an internal temperature of 77°C - -
-82°C Fry in the air fryer 180°C 10-15 shake the
. . Step 2 min. basket
When reheating meat/poultry products, they should (Step2)
also be cooked to an internal temperature of 74°C. French fries, thin 200°C 12-16 shake the
Use a cooking thermometer to measure the (frozen), 3 cups min. basket
temperature. Meat loaf, 0.5 kg 180°C | 35-40 ;
min.
FOOD COOKING TABLE
Hamburgers, up to 180°C 10-14 -
Products Tempe- | Time Action 4 pes. min.
rature .
Hot dogs/sausages 180°C 10-15 stir in the
Vegetable mix (baked) | 200°C 15-20 BCTPSIXHYTb min. basket
mn: Kopsury Chicken wings (fresh/ | 160°C | 15min. | shake the
Broccoli (roasted) 200°C 15-20 BCTPAXHYTH defrosted) Parboil basket
min. KOP3UHY (step 1)
Onion rings (frozen) 200°C 12-18 BCTPAXHYTb Fry in the air fryer 180°C 10 min. shake the
min. KOP3UHY (Step 2) basket
Cheese Sticks (frozen) | 180°C 8-12min. | - Chicken wings Parboil | 180°C 13 min. stirin the
(step 1) basket
Sweet potato fried chips (fresh, hand-cut, about 2-4 mm
thick) Fry in the air fryer 200°C 5 min. shake the
(Step 2) basket
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Notes:

- parboiling is a term that refers to the pre-cooking of
foods at a lower temperature before final frying in an

air fryer;

- the cooking time and temperature are given for
reference, the result of cooking depends on the size and
shape of the food;

- it is recommended to add 5 minutes to the cooking
time if the air fryer is cold;

- If you find the cooking result unsatisfactory, you
can increase or decrease the cooking time/cooking
temperature or the weight of the food.

TROUBLES AND TROUBLESHOOTING

Airfried food
is not cooked
through.

Too much food in the
basket.

Put small batches

of ingredients in the
basket. Smaller batches
are fried more evenly.

The set temperature is
too low.

Set the required
temperature (see the
cooking table).

Cooking time is too
short.

Set the required
operation time for the
timer (see the food
cooking table).

The ingredients
are not fried
evenly in the air
fryer.

You need to shake
some types of food
halfway through
cooking.

Ingredients lying on top
of each other (such as
french fries) must be
shaken halfway through
cooking (see the
cooking table).

Malfunction Cause Solution

The unit is not
connected to the
mains.

The air fryer is
not operating

Insert the power plug
into the grounded mains
socket.

Fried snacks
are not crispy
when you take
them out of the
deep fryer.

You have used a type
of snack that is meant
to be cooked in a
traditional deep fryer.

Use oven-baked snack
recipes or brush them
lightly with oil to make
them crispier.

You haven't set up the
timer operation time.

Set the cooking time.

| cannot install
the tray in

the air fryer
correctly.

The basket is
overfilled with
ingredients.

Do not exceed the MAX
mark of the basket.

The basket is not
installed correctly in
the tray.

Install the basket in
the tray until the lock
clicking.




White smoke
escapes from
the grid.

You cook food with
high fat content.

When you fry fatty
ingredients in the air
fryer, a large amount

of fat flows onto the
drip tray. The fat makes
white smoke. This does
not affect the operation
of the unit or the final
result of cooking.

There is remaining fat
on the tray from the
previous use.

Clean the tray after

each use of the air fryer.

Fresh french
fries are
unevenly fried

in the air fryer.

You used the wrong
kind of potato.

Use fresh potato of
appropriate kind.

You haven't washed
the potato sticks
properly before frying.

Rinse the potato sticks
well to remove the
starch from the outside
of the sticks.

Fresh french
fries are not
crispy after
cooking.

It is possible when
using a small amount
of oil, as well as the
presence of moisture
on the surface of the
potato.

Make sure that you
dried the potato sticks
properly before adding
oil.

Cut the potato into
smaller sticks so they
become crispier.

Add a little more oil for
crunchier results.
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CLEANING AND CARE

» Clean the air fryer after every use.

« Switch the air fryer off and unplug the power cord
plug from the mains socket, wait until the air fryer
cools down.

* Wipe the air fryer surface with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

» Take the handle (7) and remove the tray (9) from the
air fryer.

« Lift the protective cover (5), press the release button
(6) and remove the basket (8) from the tray (9) (pic.
1).

« Wash the basket (8) and the tray (9) with warm water
and neutral detergent, rinse them and wipe dry.

 Install the basket (8) into the tray (9) until the lock
clicking (pic. 2).

« Install the tray (9) with the basket (8) into the air fryer.

» Do not use metal brushes, abrasives and solvents to
clean the air fryer body and the removable parts.

» Do not immerse the air fryer, the power cord or the
power plug into water or any other liquids.

STORAGE

» Clean the air fryer before taking it away for storage.

» Put the power cord in the cord storage compartment
(11).

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and handicapped persons.
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DELIVERY SET

1. Airgrill -1 pc.
2. Instruction manual — 1 pc.

SPECIFICATIONS

» Power supply 220-240 V ~ 50-60 Hz
* Rated input power: 1400 W
» Cooking basket capacity - 3 |

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of
people by uncontrolled waste disposal,
after service life expiration of the unit or the
batteries (if included), do not discard them
with usual household waste, deliver the
unit and the batteries to specialized centers for further
recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.

The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior

notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.




ELEKTRISCHER
HEISSLUFTOFEN BR2030

Das Funktionsprinzip eines HeiBluftofens besteht
darin, einen heifen Luftstrom im Arbeitskorb zu
zirkulieren, wobei die Produkte gleichmaRig von
allen Seiten zubereitet werden, sie innen zart und
auBen mit einer knusprigen Kruste ausfallen.
Dieses Prinzip des Kochens ermdglicht es lhnen,
die meisten Produkte ohne Zugabe von Ol oder mit
seiner minimalen Menge zuzubereiten.

BESCHREIBUNG

Timer-Einstellgriff
Betriebskontrolleuchte (rot)
Betriebsbereitschaftsanzeige (griin)
Griff des Temperaturreglers
Schutzabdeckung der Entriegelungstaste des
Korbs
Entriegelungstaste fir den Korb
Korbgriff
Korb
Tropfschale
. HeiBluftauslassgitter
Netzkabelaufbewahrung

arowN=

230eoNe

=

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig,
den FI-Schalter mit Nennstrom bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich

daflir an einen Spezialisten.
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den HeiBluftofen benutzen, lesen Sie
zuerst die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spéteren Gebrauch auf.

Benutzen Sie den HeiRluftofen nur
bestimmungsmaRig und laut dieser
Bedienungsanleitung.

Missbrauch des HeiRluftofens kann zu seiner
Stoérung fuhren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und bildet keinen Garantiefall.
Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

SchlieRen Sie das Gerat an keine externen
Schaltuhren oder elektrischen Steckdosen mit
Fernbedienung an.

Um Brandgefahr zu vermeiden, verwenden Sie keine
«Adapterstecker», wenn Sie den Heilluftofen an eine
Steckdose anschlieRen.

Installieren und verwenden Sie den HeilRluftofen auf
einer ebenen, trockenen, stabilen, hitzebestandigen
Oberflache, so dass der Zugang zur Steckdose
immer frei ist.

Um Flecken auf der Oberflache zu vermeiden,

auf der der HeiBluftofen aufgestellt wird, wird es
empfohlen, ihn auf einem zusatzlichen Stander zu
installieren, indem er zwischen dem HeiBluftofen und
der Arbeitsplatte platziert wird.

Der Abstand von der Wand zur Riickseite des
HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 20-30 cm
betragen, der Abstand von der seitlichen Teile des
HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 10-20 cm
betragen.

Achten Sie immer auf den Zustand der HeiBluftein-
und -austrittsgitter, da sonst die HeiBluftzirkulation
gestort wird, dies kann den Koch—vorgang
beeintrachtigen oder das Gerat beschadigen.

Es ist nicht gestattet, das Geréat drauen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Geréat bei Gewitter zu
benutzen.

Schiitzen Sie den Heilluftofen vor StoRen, Stirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen Einflissen.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den HeiRluftofen an den Orten, wo
Aerosole verwendet werden, sowie in der Nahe von
leicht-entziindbaren Fliissigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den HeiRluftofen in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern, neben Wasserbecken



oder anderen mit Wasser gefiiliten Behaltern nicht.
Wenn der HeiRluftofen ins Wasser gefallen ist,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose
und ziehen Sie das Gerat erst dann aus dem
Wasser. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat prifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heile
Oberflachen und scharfe Mobelkanten nicht berihrt.
Wahrend des Betriebs wird das Geh&use des
HeiRluftofens sehr heil®, um Verbrennungen

zu vermeiden, beriihren Sie nicht die heilRen
Oberflachen, die mit dem Zeichen «A\w»
gekennzeichnet sind.

Bewegen Sie den heilRe Heilluftofen nicht, warten
Sie, bis er vollstandig abgekihlt ist.

Benutzen Sie das Gerét in gut bellifteten Rdumen.
Verwenden Sie nur die Teile des HeiRluftofens, die im
Lieferumfang enthalten sind.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn sich keine
Produkte im HeiRluftofen befinden.

Entfernen Sie die Produkte aus dem HeiBluftofen
sofort nach dem Kochen, wenn Sie sich langere Zeit
im eingeschalteten HeiRluftofen befinden, kann es zu
einem Brand kommen.

Entfernen Sie gekochte Speisen nicht mit
Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
des Korbs beschadigen kénnen, verwenden Sie
Kiichenwerkzeuge, die fiir Antihaftoberflachen
ausgelegt sind.

DE |15

Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
den Heilluftofen vom Stromnetz trennen, halten Sie
den Stecker des Netzkabels fest und ziehen Sie ihn
vorsichtig aus der Steckdose. Ziehen Sie nicht am
Netzkabel — dies kann es beschadigen und einen
Kurzschluss verursachen.

Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG!

Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geréatebetriebs nicht beriihren.
Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen

den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fir
Kinder unzugénglichen Ort auf.
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+ Das Gerét ist flir Personen (darunter Kinder) mit
eingeschrankten sensorischen, korperlichen,
geistigen oder mentalen Fahigkeiten oder Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse nicht
geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht der Person,
die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist, nicht
befinden oder entsprechende Anweisungen Uber die
Geratenutzung nicht bekommen haben.

+ Prufen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

» Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbsténdig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

* Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzugéanglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU HANDELS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

Lesen Sie die Sicherheitsmafinahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

Prifen Sie die Komplettheit.

Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn

es beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter Ubereinstimmen. Beim Einsatz
des Geréts in einem 60-Hz-Stromnetz sind keine
weiteren Schritte erforderlich.

Wischen Sie die Oberflache des Heillluftofen-
Gehéauses mit einem leicht feuchten Tuch ab und
wischen Sie sie anschlieRend trocken.

Greifen Sie den Griff (7) und nehmen Sie den
Tropfschale (9) mit dem Korb (8) heraus.

Heben Sie die Schutzabdeckung (5) an, driicken Sie
die Entriegelungstaste (6) und nehmen Sie den Korb
(8) aus der Tropfschale (9) (Abb. 1).

Waschen Sie den Korb (8) mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel, spllen Sie ihn ab



und wischen Sie ihn dann trocken.

+ Setzen Sie den Korb (8) in die Tropfschale (9) ein,

bis die Verriegelung ausgeldst wird (Abb. 2).

» Setzen Sie die Tropfschale (9) mit dem Korb (8) in
den HeiRluftofen ein.
* Anmerkungen:

- wenn die Tropfschale nicht in das HeiBluftofen-
Gehause einrastet, lasst sich der Heiluftofen
nicht einschalten, tiberpriifen Sie immer, ob die
Tropfschale (9) richtig installiert ist.

Erste Einschaltung des HeiBluftofens

* Um Fremdgeriche zu entfernen, wird es empfohlen,
den HeiBluftofen einzuschalten, ohne Lebensmittel in
den Korb (8) zu legen.

+ Stellen Sie mit den Giriff (4) die maximale Temperatur,
mit dem Einstellgriff (1) die Betriebszeit von 5-10
Minuten ein. Nachdem Sie den HeiRluftofen
ausgeschaltet haben, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose, warten Sie, bis der HeiRluftofen
abgekuhlt ist, entfernen Sie die Tropfschale (9),
entfernen Sie den Korb (8) und splilen Sie ihn erneut
ab.

Anmerkung: - wenn Sie das Gerat zum ersten Mal

einschalten, kann es zu einem Fremdgeruch oder

einer geringen Menge Rauch durch das Heizelement

kommen - dies ist zulassig und stellt keinen Garantiefall

dar.

DE
VERWENDUNG DES HEISSLUFTOFENS

ACHTUNG!

- Der HeiRluftofen ist nicht zum Abkochen von
Wasser bestimmt.

- Wahrend des Betriebs des Heilluftofens wird
Warme freigesetzt und heifer Dampf kann
aus dem Gitter (10) austreten. Wenden Sie
geeignete VorsichtsmalRnahmen an, um das
Risiko von Verbrennungen, Bréanden oder
anderen Personenschaden oder Sachschaden zu
vermeiden.

Der HeiRluftofen erwarmt sich wahrend des
Betriebs und behalt die Warme nach dem
Ausschalten fiir einige Zeit bei. Verwenden Sie
bei der Arbeit mit heiRen Oberflachen immer
Topflappen und warten Sie einige Zeit, bis

die Metallteile abgekiihlt sind, bevor Sie den
HeiBluftofen reinigen.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie gekochte
Lebensmittel aus dem Korb nehmen, verwenden
Sie beim Herausnehmen von Lebensmitteln immer
Kuchenwerkzeuge, die flr antihaftbeschichtete
Oberflachen ausgelegt sind.

« Installieren und verwenden Sie den HeiRluftofen auf
einer ebenen, trockenen, stabilen, hitzebestandigen
Oberflache, so dass der Zugang zur Steckdose
immer frei ist.
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Der Abstand von der Wand zur Riickseite des
HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 20-30 cm
betragen, der Abstand von der seitlichen Teile des
HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 10-20 cm
betragen.

Achten Sie immer auf den Zustand der HeiBluftein-
und -austrittsgitter, da sonst die HeiRluftzirkulation
beeintrachtigt wird, dies kann den Koch—vorgang
beeintrachtigen oder das Gerat beschadigen.
Greifen Sie den Griff (7) und nehmen Sie die
Tropfschale (9) mit dem Korb (8) heraus.

Legen Sie die Produkte in den Korb (8),

Uberfiillen Sie den Korb (8) mit Produkten nicht.
HeiRluftzirkulation ist fiir die richtige Zubereitung
von Speisen erforderlich, daher wird es empfohlen,
den Korb (8) nicht mehr als zu 2/3 zu flllen. Es wird
empfohlen, beim Braten von frischem Gemdse nicht
mehr als 3 Tassen Lebensmittel in den Korb (8) zu
legen.

Setzen Sie die Tropfschale (9) in das HeiRluftofen-
Gehause ein, stellen Sie sicher, dass die Tropfschale
(9) richtig eingesetzt ist, sonst lasst sich der
HeiRluftofen nicht einschalten.

Ziehen Sie das Netzkabel ohne groen Aufwand aus
der Netzkabelaufbewahrung (11) heraus.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.
Drehen Sie den Griff des Temperaturreglers (4), um
die gewiinschte Zubereitungstemperatur zwischen
140°C und 200°C einzustellen.

Anmerkung: - beim Kochen kénnen Sie durch Drehen
des Griffs (4) die Zubereitungstemperatur verringern
oder erhéhen.

» Drehen Sie den Timer-Einstellgriff (1) auf die

gewlinschte Betriebszeit des HeiRluftofens.
Anmerkung: - Wenn der HeiBluftofen kalt ist, wird es
empfohlen, die Betriebszeit um etwa 5 Minuten zum
Vorheizen zu verlangern.

* Nach dem Drehen des Giriffs (1) leuchtet die rote
Betriebskontrolleuchte (2) auf und das Heizelement
schaltet sich ein, um die Luft zu erwarmen.

Anmerkungen:

- Der HeiRluftofen schaltet sich nicht zum Luftheizen
ein, wenn der Timer-Einstellgriff (1) nicht gedreht
wird;

- Der Heilluftofen lasst sich nicht einschalten, wenn
die Tropfschale (9) nicht richtig installiert ist.

» Die grline Betriebsbereitschaftsanzeige (3) leuchtet
auf, wenn die eingestellte Temperatur erreicht

ist. Wahrend des Betriebs des HeiRluftofens

schaltet sich die Anzeige (3) periodisch ein und

aus und signalisiert damit, dass die eingestellte

Zubereitungstemperatur beibehalten wird.

« Fur eine gleichmaRige Zubereitung der Speisen

wird es empfohlen, die Tropfschale (9) mehrmals

herauszunehmen und auf eine hitzebestandige

Oberflache zu stellen, den Korb (8) aus der

Tropfschale (9) zu nehmen und die Produkte



darin zu mischen oder den Korb (8) mehrmals
zu schiitteln. Setzen Sie den Korb (8) in die
Tropfschale (9), setzen Sie die Tropfschale (9) in das
HeiRluftofen-Gehause ein. Passen Sie bei Bedarf
die Zubereitungstemperatur durch Drehen des Giriffs
(4) an.
Anmerkung: - wenn Sie die Tropfschale (9)
herausnehmen, schaltet sich das Heizelement aus und
die Anzeige (2) erlischt, aber der Timer zahlt weiterhin
die verbleibende Laufzeit des HeiRluftofens ab.

* Am Ende des Timers ertdnt ein Tonsignal und der
HeiRluftofen schaltet sich aus, die Anzeigen (2, 3)
erléschen.

Anmerkung: - Bei Bedarf kdnnen Sie den HeiRluftofen

jederzeit ausschalten, drehen Sie dazu den Timer-

Einstellgriff (1) gegen den Uhrzeigersinn bis zum

Anschlag, und drehen Sie auch den Griff des

Temperaturreglers (4) gegen den Uhrzeigersinn bis zum

Anschlag.

» Nach dem Kochen warten Sie 10 bis 20 Sekunden
und nehmen Sie dann die Tropfschale (9) heraus,
legen Sie sie auf eine hitzebesténdige Oberflache,
nehmen Sie den Korb (8) aus der Tropfschale
(9) und nehmen Sie die Produkte daraus heraus,
verwenden Sie keine vorbereiteten Lebensmittel mit
Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
des Korbes (8) beschadigen kénnten, verwenden
Sie Kiichenwerkzeuge, die fir antihaftbeschichtete
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Oberflachen ausgelegt sind.
» Ziehen Sie nach Beendigung des Betriebs den
Netzstecker aus der Steckdose.

EMPFEHLUNGEN

* Zum Braten von Lebensmitteln im HeiRluftofen
wird es empfohlen, eine kleine Menge raffiniertes
Olivendl oder Pflanzenél hinzuzufiigen, Ol kann mit
einem Pinsel oder mit einem Spriihgerat auf das
Lebensmittel aufgetragen werden, diese Option ist
sparsamer und das Ol wird gleichméRiger auf das
Lebensmittel aufgetragen.

« Uberfiillen Sie den Korb (8) mit Produkten nicht
um mehr als 2/3 seines Volumens. Wenn Sie
frisches Gemuse im HeiRluftofen anbraten, wird es
empfohlen, nicht mehr als 3 Tassen Lebensmittel in
den Korb zu geben.

* Um die besten Ergebnisse zu erzielen, missen
einige Lebensmittel wahrend des Rdstens im
HeiRluftofen kraftig geschittelt oder umgedreht
werden (siehe die Zubereitungstabelle).

* Um lbermaRigen Rauch aus dem Girill (10) zu
vermeiden, kann es notwendig sein, bei der
Zubereitung von Lebensmitteln mit naturlich hohem
Fettgehalt, wie Hihnerfligel oder Wirstchen, das
Fett aus der Tropfschale (9) zu entleeren, wobei wird
es empfohlen, diese Lebensmittel in kleinen Chargen
zuzubereiten.

» Bevor Sie Lebensmittel in den Korb (8) legen,
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vergewissern Sie sich, dass diese trocken sind,
entfernen Sie gegebenenfalls tiberschissige
Feuchtigkeit, dies hilft, eine Kruste auf den
Lebensmitteln zu bilden und das Entweichen von
Dampf und Rauch zu verringern.

Beim Braten von Lebensmitteln in Panierung achten
Sie darauf, dass sich die Panierung nicht von den
Produkten ablést und legen Sie die Produkte so ein,
dass sie nicht in Kontakt kommen, wodurch eine
gute HeiBluftzirkulation zwischen den Produkten
gewahrleistet wird.

Der HeiRluftofen kann zum Erhitzen von Speisen
verwendet werden, es wird jedoch empfohlen,

die Temperatur nicht hoher als 140°C und die
Betriebszeit nicht langer als 10 Minuten einzustellen.
Um verschiedene schadliche Bakterien abzutoten,
wird es empfohlen, Fleisch wie Rindfleisch, Lamm
usw. bei einer Innentemperatur von 63°C zu kochen.
Schweinefleisch sollte bei einer Innentemperatur von
71°C gekocht werden, wahrend Gefliigelprodukte
bei einer Innentemperatur von 77°C - 82°C gekocht
werden sollten.

Beim erneuten Aufwarmen von Fleisch-/
Geflligelprodukten sollten sie auch auf eine
Innentemperatur von 74°C gekocht werden.
Verwenden Sie ein kulinarisches Thermometer, um
die Temperatur zu messen.

TABELLE DER LEBENSMITTELZUBEREITUNG

Lebensmittel Tempe- | Zeit Handlung
ratur

Gemischtes Gemiise 200°C 15-20 den Korb

(gebacken) Min. schutteln

Brokkoli (gebraten) 200°C 15-20 den Korb
Min. schitteln

Zwiebelringe 200°C 12-18 den Korb

(gefroren) Min. schitteln

Cheese Sticks (frozen) | 180°C 8-12 Min. | -

Gebratene SiiBkartoffelchips (frisch, handgeschnitten, 2 bis

4 mm dick

Blanchieren (Schritt 1) | 160°C 15 Min. den Korb
schitteln

Im HeiRluftofen braten | 180°C 10-15 den Korb

(Schritt 2) Min. schutteln

Pommes Frites (frisch, handgeschnitten, 5 bis 6 mm dick

Blanchieren (Schritt 1) | 160°C 15 Min. den Korb

schiitteln
Im HeiRluftofen braten | 180°C 10-15 den Korb
(Schritt 2) Min. schitteln
Pommes Frites, diinn 200°C 12-16 den Korb
(gefroren) 3 Tassen Min. schiitteln




Hackbraten, 0,5 kg 180°C 35-40 -
Min.
Hamburger bis 4 180°C 10-14 -
Stiick. Min.
Hot Dogs/Wiirstchen 180°C 10-15 im Korb
Min. umdrehen
Huhnerfligel (frisch/ 160°C 15 Min. den Korb
aufgetaut) Blanchieren schitteln
(Schritt 1)
Im HeiRluftofen braten | 180°C 10 Min. den Korb
(Schritt 2) schitteln
Huhnerfliigel 180°C 13 Min. im Korb
Blanchieren (Schritt 1) umdrehen
Im HeiRluftofen braten | 200°C 5 Min. den Korb
(Schritt 2) schtteln

ANMERKUNGEN:

- Blanchieren ist ein Begriff, der sich auf das
Vorkochen von Lebensmitteln bei einer niedrigeren
Temperatur bezieht, bevor sie im HeiBluftofen

endguiltig gebraten wird;

- die Angaben zu Zeit und Temperatur sind
empfehlenswert, das Ergebnis der Zubereitung
hangt von der GréRe und Form der Produkte ab;

- es wird empfohlen, 5 Minuten zur Kochzeit
hinzuzufiigen, wenn der HeiBluftofen nicht warm

ist;
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- falls Sie das Ergebnis der Zubereitung fiir
nicht zufriedenstellend halten, kdnnen Sie die
Zubereitungszeit/die Zubereitungstemperatur
oder das Gewicht der Produkte erhéhen oder
verringern.

STORUNGEN UND IHRE BESEITIGUNG

21

Stérung Ursache Storungsbeseitigung
Der Das Gerét ist nicht Stecken Sie den Netzstecker
HeiBluftofen mit dem Netzwerk in eine geerdete Steckdose..
funktioniert verbunden.
nicht
Sie haben die Stellen Sie die Kochzeit ein.
Laufzeit des Timers
nicht festgelegt.
Zutaten, Die Anzahl Legen Sie kleine Portionen
die im der Zutaten der Zutaten in den Korb.
HeiRluftofen im Korb wurde Kleinere Chargen werden
gebraten Uberschritten. gleichmaRiger gebraten.
werden, sind
nicht fertig. Die eingestellte Stellen Sie die gewlinschte
Temperatur ist zu Temperatur ein (siehe die
niedrig. Zubereitungstabelle).
Die Kochzeit ist Stellen Sie die gewlinschte
zu kurz. Zeit fir den Timer ein (siehe
die Zubereitungstabelle).
Die Zutaten Einige Arten von Zutaten, die auf oder
werden im Zutaten missen Ubereinander liegen (z. B.
HeiRluftofen in der Mitte Pommes Frites), miissen
ungleich- des Kochens in der Mitte des Kochens
méRig geschttelt werden. geschu.ttelt werden (siehe die
gebraten. Zubereitungstabelle).
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Gebratene Sie haben eine Verwenden Sie Snack- Frische Sie haben Verwenden Sie frische
Snacks Art von Snacks Rezepte zum Kochen im Pommes die falsche Kartoffeln der richtigen Sorte.
knirschen verwendet, die in Ofen oder schmieren Sie Frites Kartoffelsorte
nicht, wenn einem traditionellen | sie leicht mit Butter, um sie werden im benutzt.
sie aus dem Frittiergerat knuspriger zu machen. HeiRluftofen
Frittiergerat zubereitet werden ungleich- Sie haben Splilen Sie die
genommen sollen. maRig die Kartoffel- Kartoffelstédbchen gut ab,
werden. gebraten. stabchen vor dem um die Stérke von der
Braten nicht gut AuBenseite der Stébchen zu
Ich kann die Es gibt zu viele Fllen Sie den Korb nicht gewaschen. entfernen.
Tropfschale Zutaten im Korb. Uber der MAX.-Markierung.
nicht richtig Frische Dieses Problem Stellen Sie sicher, dass Sie
in den Der Korb ist Setzen Sie den Korb in die Pommes ist moglich, wenn die Kartoffelstabchen gut
HeiBluftofen nicht richtig in Tropfschale ein, bis die Frites sind eine geringe Menge | getrocknet haben, bevor Sie
einsetzen. die Tropfschale Verriegelung einrastet. nach dem Ol verwendet das Ol hinzuftigen.
eingesetzt. Kochen nicht wird, sowie das
knusprig. Vorhandensein von | Schneiden Sie die
Weiler Sie bereiten sehr Wenn Sie die fettigen Feuchtigkeit auf Kartoffelstabchen in kleinere
Rauch kommt | fettige Zutaten zu. Zutaten im HeiRluftofen der Oberflache der Stiicke, um sie knuspriger zu
aus dem braten, flieRt eine grole Kartoffeln. machen.
Gitter. Menge Fett auf die

Tropfschale. Fett bildet
weilen Rauch. Dies hat
keinen Einfluss auf den
Betrieb des Geréats oder
das Endergebnis der
Zubereitung.

Fugen Sie etwas mehr Butter
fiir ein knusprigeres Ergebnis
hinzu.

Es gibt
Fettriickstande
von der vorherigen
Verwendung auf
der Tropfschale.

Reinigen Sie die Tropfschale
nach jedem Gebrauch des
HeiBluftofens.

REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie den HeiBluftofen nach jedem Gebrauch.
Schalten Sie den HeiRluftofen aus und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie,
bis der HeiRluftofen vollstandig abgekiihlt ist.
Wischen Sie die Oberflache des Heillluftofen-
Gehéauses mit einem leicht feuchten Tuch ab und

wischen Sie es dann trocken.

Greifen Sie den Giriff (7) und entfernen Sie die
Tropfschale (9) aus dem HeiBluftofen.




* Heben Sie die Schutzabdeckung (5) an, driicken Sie
die Entriegelungstaste (6) und nehmen Sie den Korb
(8) aus der Tropfschale (9) (Abb. 1).

+ Waschen Sie den Korb (8) und die Tropfschale
(9) mit warmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen Sie sie ab und wischen Sie
sie dann trocken.

+ Setzen Sie den Korb (8) in die Tropfschale (9) ein,
bis die Verriegelung ausgeldst wird (Abb. 2).

» Setzen Sie die Tropfschale (9) mit dem Korb (8) in
den HeiRluftofen ein.

» Verwenden Sie keine Metallwaschlappen,
Scheuermittel oder Lésungsmittel, um das
HeiRluftofen-Gehause und die abnehmbaren Teile zu
reinigen.

+ Tauchen Sie den HeiBluftofen, das Netzkabel und
den Netzkabelstecker nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

AUFBEWAHRUNG

+ Reinigen Sie den HeiBluftofen, bevor Sie ihn zur
Lagerung entfernen.

+ Entfernen Sie das Netzkabel in die
Netzkabelaufbewahrung (11).

- Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzugénglichen Ort auf.
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LIEFERUMFANG

1. HeiRluftofen - 1 St.
2. Bedienungsanleitung - 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

» Stromversorgung 220-240 V ~ 50/60 Hz

* Nennleistungsaufnahme: 1400 W

» Das Volumen des Korbes fiir die Zubereitung von
Speisen - 3 Liter

ENTSORGUNG

Um ein mogliches Schaden fir die
Umwelt oder die menschliche Gesundheit
durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabféllen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses
Lebensmittels erhalten Sie bei lhrer lokalen
Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst oder
beim Geschéft, wo Sie dieses Lebensmittel gekauft
haben.
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Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das
Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussende
technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der
Fabrikationsnummer angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst
an einen autorisierten Kundendienst.




3NEKTPUYECKUHA
A3POrPUNb BR2030

MpuHUMN paboTbl aaporpuns 3aknto4aeTcs B
LMPKYNSLUKN ropsiyero BO3AYyLWHOMO NOTOKa BHYTpU
paGoueii KOP3UHbI, TPU ITOM NPOAYKTLI paBHOMEPHO
rOTOBATCH CO BCEX CTOPOH, NONyYalTCs HEXHbIMMU
BHYTPU M C XPYCTALLEN KOPOYKON CHapyXu. Takown
NPUHLMN NPUrOTOBIIEHUs NO3BOJIAET rOTOBUTL Gonb-
LWMHCTBO NpoAykToB 6e3 Ao6aBneHnsa macna nu6o c
ero MMHUManbHbLIM KOJIM4EeCTBOM

OMUCAHUE

Pyuka ycTaHOBKM BpemMeHu paboTbl TaiMepa
MHamkaTop BKIOYeHUs (KpacHoro LpeTa)
MHamkaTop rotToBHOCTY (3enéHoro uBeta)
Pyyka perynsitopa Temnepartypbl
3almTHas KpblILLKa KHOMKKU prkcaTopa CHATUA
KOP3UHbI
KHonka dukcaTopa CHATUSA KOP3WHbI
Pyuka Kop3uHbl
KopanHa
MopaoH
. PewwéTka BbixogsiLLero ropsyero Bo3gyxa
MecTo xpaHeHus LHypa nUTaHus

arwN=
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BHUMAHMUE!

[inst AONONHUTENbBHOW 3aLUMTbI B LIENW NUTaHus
LenecoobpasHo yCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLUTHOO
oTkntodeHust (Y30) ¢ HoMUHanbHbIM TOkOM cpaba-
TbiBaHWA, He npesbiwatoLwmm 30 MA, ANs yCTaHOBKU
Y30 obpatuTech k cneumanucTy.
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MEPbI BE3OMACHOCTU N PEKOMEHA-
LU NO IKCNNYATALUN

Mepen ncnonb3oBaHUeM a3porpunsi BHUMaTenbHoO
03HaKOMbLTECb C PYKOBOACTBOM MO 3KCNyaTauum,
nocrne NPoOYTeHUsi COXpaHUTe ero AN UCNonb3oBa-
HUA B Gyayuwiem.

* Mcnonb3yiTe asporpusb TOMbKO NO ero NpsMomy
Ha3Ha4YeHWIo, Kak U3NOXKEHO B A@HHOM UHCTPYKLMN.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ asporpunem MoxeT
NpVBECTM K €ro NonoMKe, NPUYMHEHUIo Bpeaa
nonb3oBaTento UNu ero UMyLLECTBY U He siBNsSieTCs
rapaHTUMHbIM Criy4yaem.

* Y6eautecb, 4To paboyee HanpspKeHWe YCTPOINCTBa,
yKa3aHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HaMNpshxkeHuo
aneKkTpoceTu.

* Bunky WHypa nUTaHus BCTaBNARTE B ANEKTPUYECKYIO
PO3ETKY, UMEIOLLYI0 HafEXHbIN KOHTAKT 3a3eMmneHus.

» 3anpelyaercs NoakoyaTh YCTPONCTBO K BHELLHUM
TaliMepam Unu K aNeKTpUYEeCKUM po3eTkam ¢ ANCTaH-
LIVOHHBIM ynpaBrieHneM.

+ Bo unsbexaHvie pucka BO3HUKHOBEHUS Noxapa,
3anpeLlaeTcsi UCMosb30BaTh «MEPEXOAHUKN» NPU
NOAKMIOYEHUN a3pOrpusis K ANeKTPUYECKOii po3eTke.

* YcTaHaBnuBanTe 1 UCMONb3yNTe asporpunb Ha
POBHOW, CyXOW, yCTOWYMBOW, TEPMOCTOMKOW NOBEPX-
HOCTW Tak, 4ToBbl JOCTYN K CETEBOW po3eTke Bceraa
BbIn cBOBOAHBIM.

+ Bo unsbexaHvie NosiBneHUs NATeH Ha MOBEPXHOCTY,

Ha KOTOPOW YCTaHOBIEH a3porpusib, PeKOMeHOyeTCs
yCTaHaBNMBaTb €ro Ha JOMOMHUTENBHYIO MOACTAaBKY,
pa3MecTVB e€ Mexay adporpuriem u CToneLHuLen.
PaccTtosiHne oT cTeHbl [0 3aaHel YacTu kopryca
asporpunst 4OMKHO cocTaenaTb He MeHee 20-30 cwm,
paccTosiHue oT GOKOBbIX YacTel Kopryca asporpuns
DOMKHO ObITb He MeHee 10-20 cMm.

Bceraa cneagute 3a coctosiHmeM peLuétok ans 3abo-
pa v BbiXxoda ropsiyero Bosgyxa, B NPOTUBHOM criyvae
LMpKYyNALumus ropsvero Bosayxa byaet HapyLieHa, aTo
MOXeT MOBMUATb Ha NPOLIECC NPUTOTOBMEHNS NPO-
[YKTOB MM NPUBECTM K NOBPEXAEHUIO YCTPONCTBA.
3anpeLyaeTcs UCMONb30BaTb YCTPOMNCTBO BHE
NOMELLEHWIA.

He pekomeHayeTcs ncnonb3oBaTth YyCTPOWCTBO BO
BpeMSsI rpo3bl.

O6eperaiiTe asporpusb OT yAapoB, NageHuin, Bubpa-
LA U UHBIX MEXaHWYeCKNX BO34EeNCTBUN.

He ocTtaBnsaiite ycTpoicTBO, BKIOYEHHOE B CETh, 6e3
npucmoTpa.

He ncnonbayiite ycTPOWCTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6rnm3ocTn OT HarpeBaTenbHbIX MPMBOPOB, NCTOYHMKOB
Tenna unu oTKPbITOro NamMeHu.

3anpeLyaeTcs UCMONb30BaTb adpPOorpusib B MecTax,
e UCNOosb3YTCA UM PACTbINAIOTCS a3po30ny,

a Takke B6MM3n OT NerkoBocnnaMeHsIoLWmXcs
XKUAKOCTENn.

He ncnonbayiite asporpunb BONU3M OT KyXOHHOW
PaKOBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okorno bacceriHoB
WU Opyrnx EMKOCTeN, HanonHeHHbIX BOLOW.



Ecnu asporpune ynan B Boay, HeMeAneHHO BblHbTE
BWIIKY LLHYpa NMUTaHWUS U3 ANEeKTPUYECKON PO3ETKM, 1
TOMNBKO MOCIEe 3TOro MOXHO A0CTaTb YCTPONCTBO U3
BoAbl. O6paTnTeCch B CEPBUCHbIN LIEHTP ANs ocMoTpa
WM peMOHTa YCTPOMCTBa.

He ponyckarite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS Kacancs rops-
4YKX MOBEPXHOCTEN M OCTPbIX KPOMOK Mebenu.

Bo Bpems paboTbl KOpNyc asporpuns CUnbHoO Harpe-
BaeTcsl, BO n3bexaHne nosnyyYeHns OXoroB He A40Tpa-
rmBavitech [0 ropsiunx noBepxHocTemn, 0603HaYeHHbIX
3HAKOM «/A\».

He nepemetuaite ropsumnii asaporpune, AOXANTECH
MOJTHOTO ero OCTbIBaHUS.

Mcnonb3yiTe yCTPOMCTBO B MeCTax C XOpoLuew
BEHTUNSILMEN.

Mcnonb3yiTe Tonbko Te AeTany asporpunsi, Kotopble
BXOASAT B KOMMMEKT MOCTaBKM.

3anpeLyaeTcs BkIOYaTb YCTPONCTBO, €CNU B adpo-
rpune HeT NpoayKToB.

BblHMMalTe NpoayKTbl M3 aaporpuns cpasy nocne
NPUroTOBEHUS, NPU ANNTENBHOM HaXOXAEeHUN
NPOAYKTOB BO BKMIOYEHHOM a3porpusie MoOXeT Npou-
30MTW MX BO3ropaHue.

3anpetuaeTcsa n3BnekaTb NPUroTOBNEHHbIE NPOAYKTbI
MeTannMyeckumm npeameTamm, KoTopble MoryT
noBpeanTb aHTUMPUrapHOe NOKPbITE KOP3WHBI,
MCronb3ynTe KyXOHHbIE akceccyapbl, NpeaHasHa4yeH-
Hble AN aHTUMPUrapHbIX NOBEPXHOCTEN.
OrTkniovaiiTe yCTPOMNCTBO OT 3MeKTpoceTn nocne
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MCMNONb30BaHWS UNW Nepea YMCTKO. Mpu oTknoYe-
HUW adPOrpuns OT ANEKTPUYECKON CETU AEPXKUTECH
3a BUIKY LUHYpa NUTaHWs U akkypaTHO BblHbETE €€

13 3reKTPUYECKON PO3ETKM, HE TSHWUTE 3a LUHYP
NUTaHUs1 — 3TO MOXET MPUBECTU K ero NoBpexaeHUto
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

* He npukacainTech K KOpnycy yCTPOWCTBA, K LLUHYpY
NUTaHUS 1 K BUNKE LUHYpa NUTaHWsi MOKPbIMU
pykamu.

* W3 coobpaxxeHuii 6esonacHoOCTM eTel He ocTaB-
NANTE NONMITUNEHOBbIE NAKeThl, UCTONb3yeMble B
KavecTBe ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHUMAHMUE!

He paspeluaite getsMm urpatb C NONUITUIIEHOBLIMU
nakeTamu unm ynakoBoYHoN nnéxko. OnacHocTb
yaywbs!

+ YCTPOWCTBO He MpefHasHaueHo A5 UCToSb30BaHus
AeTbMu.

+ OcyluecTBnsnTe Haa3op 3a AeTbMU, YTOBbI He
LONYCTUTb UCMOMNbL30BaHWS YCTPOWCTBA B kayecTse
UTPYLLIKU.

+ He pa3speluaiite feTsaM NpukacaTbCs K Kopnycy
YCTPOMCTBA, K LUHYPY MUTaHUS UV K BUSIKE LUHYpa
nUTaHusi BO Bpemsi paboTbl yCTponNCTBa.

+ ByabTe 0cOGEHHO BHUMATESbHbI, €CIU NOGNM30CTU
oT paboTatoLLero yCTpoCTBa HaxoAATCs AETU UK
LA € orpaHNyeHHbLIMY BO3MOXHOCTSIMY.
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Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboynmm
LMKnamm pasmellante YCTPOMCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMHbIX ANS AeTeN.

Mpnbop He npegHasHayeH ANS UCMONb30BaHNSA
nmuamm (BKMovas geTen) ¢ NOHWXKEHHBIMU CEHCOp-
HbIMMW, PU3NYECKUMU, NCUXNHECKAMU NN YMCTBEH-
HbIMW CMOCOBHOCTAMMU, UMW NPK OTCYTCTBUM Y HUX
OnbITa UMK 3HAHWI, €CNN OHW He HaxXoASTCS noa
KOHTPONEM UM He MPOUHCTPYKTUPOBAHbI NIMLIOM,
OTBETCTBEHHbIM 3a Ux 6e3onacHocTb, 06 NCcronb3o-
BaHuu npubopa.

Mepunoaunyeckn npoBepsinTe LENOCTHOCTb LHYpa
nuTaHus.

Mpwn noBpexaeHUn WHypa NUTaHUS ero 3ameHy,

BO M36exxaHne onacHOCTW, AOMKHbI MPOU3BOANTL
V3roToBWTENb, CEPBUCHAs cry>ba nnm nogobHbIi
KBan“ULMPOBaHHbIV NepcoHan.

3anpeLyaeTcs camoCTOATENBHO PEMOHTUPOBATL
yCTpoKrcTBO. He pasbupalite yCcTponUcTBO camo-
CTOSATENbHO, NPU BO3HWKHOBEHWM MIOOLIX HENC-
npaBHOCTEN, a Takke nocrne nageHns ycTponcTaea
OTKII04MTE ero OT AMeKTpoceTn n obpaTtuTech B
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

Bo n3bexxaHve noBpexaeHnii nepeBo3nTe yCTpon-
CTBO B 3aBO/JCKON yMNaKoBKe.

XpaHuTe YCTPOMCTBO B CyXOM NPOXNagHOM MecTe,
HeJoCTYNHOM Ans AeTen v Nofgen ¢ orpaHNYeHHbIMK
BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO MPEOHA3HAYEHO TOMNbKO ANA
BEbITOBOIO UCMOJIb3OBAHUA, 3AMNMPELLUAETCA
MCMNONb30BATb YCTPONCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNUN NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mocrne TpaHCNOPTUMPOBKMN UMW XPaHeHUsi yCTPou-
CTBa Npuv oTpULaTenbHON TeMnepaType pacnakyimnte
ero u nopgoxauTe 3 yaca nepen UCMNONb30BaHUEM.

« PacnakyiTte yCTPOICTBO ¥ yaanute BCe ynakoBOY-
Hble Matepuansl.

+ CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

* OsHakoMbTECH C MepaMmn 6e30MacHOCTM N PEKOMEH-
AaumsMm No aKcnyarauum.

» [lpoBepbTe KOMMMEeKTaLuIo.

*  OcmMOTpuTE YCTPOMCTBO Ha Hanmnyme NoBPEXAEHNN,
npy HaNM4nM NOBPEXAEHUN He BKMOYaiTe ero B
ceTb.

* Y6eamTech, YTO yKa3aHHble MapaMeTpbl HaNpPsHKeHNs
nMTaHUs YCTPONCTBA COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam
anekTpuyeckon cetu. Mpun ncnonbL3oBaHUM yCTPOW-
CTBa B aneKkTpuyeckon cetn yactoton 60 ', H1Kakne
[ONOMHNTENbHbIE AENCTBUS He TpebytoTcs.

» [lpoTpnTe NOBEPXHOCTb KOPMyca asaporpuns crnerka
BINaXKHOW TKaHbLO, NMOCNE Yero BbITPUTE HACyxo.

* BosbMuTech 3a pyuyky (7) 1 BblHbTe NoaAoH (9) ¢
KOp3vHoWA (8).

* [logHMMKTE 3aLUMTHYIO KPbILLKY (5), HaXMUTE Ha



KHOMKY domkcatopa (6) 1 BblHbTEe KOpP3uHY (8) 13
nogaoHa (9) (puc. 1).

Mpomoiite kopaunHy (8) Ténnoi Boaow ¢ UCnonb3osa-
HWeM HelTpanbHOro MOIOLLIEro CPeACTBa, OMOMNOCHM-
Te, 3aTeM BbITPUTE HACYyXO.

YcTtaHoBuTe kop3uHy (8) B nopacH (9) Ao cpabaTtbiBa-
HusA dukcaTopa (puc. 2).

YcTtaHoBWTe noaaoH (9) ¢ kop3vHoii (8) B asporpunb.

MpumeyaHue:

- €eCnvi NoAAoH He 3achMKCHpoBaH B KOpryce asapo-
rpunsi, To a3porpusib He BKMIOYNTCS, BCErAa npo-
BepsATe NPaBUNbHOCTb YCTAHOBKM noaaoHa (9).

lMepBoe BkNtoYeHUe asaporpuns

[inst ynaneHusi NOCTOPOHHMX 3anaxoB, PeKOMeHAY-
€TCA BKIMIOYNTL @dpOorpunb He 3arpyxas npoayKTbl B
KOP3WHy (8).

Pyykoit (4) yctaHOBUTE MakcMmarnbHyto Temnepa-
TYpY, pyykoii (1) yctaHoBWTe Bpemst paboTbl 5-10
MUHYT. [ocne BbIKIIOYEHNSt @9pOorpunsi, BbiHbTe
BUIKY LLHYpa NUTaHWS N3 3NeKTpU4eckoi po3eTku,
[OXANTECh OCTbIBaHNE a3pOrpuis BbiHbTE NOAAOH
(9), BbIHETE KOP3MHY (8) 1 eLwé pa3 npomoiTe eé.

MpumeyaHue:

- Npv NepBOM BKITIOYEHUN yCTpOIZCTBa, BO3MOXXHO
nogBrieHne NOCTOPOHHEro 3anaxa unn Hebonb-
LLIOro KonuyecTesa AbiMa OT HarpeesaTellbHOro
AreMeHTa - 3TO A0NYyCTUMO U He ABNAETCA rapaH-
TUAHBIM cny4yaem.

RU
MCNOJIb3OBAHUE A3POIrrPunsa

BHUMAHMUE!

- Asporpunb He npegHasHayeH Ans KunsyeHus
BOAbI.

Bo Bpemsi paboTbl aaporpuns BblaensieTcs Tenno
M Fopsiunin Nap MOXeT BbIXoauTb 13 pelwétku (10).
MpumeHsliTe Haanexalyue Mepbl NPEAOCTOPOX-
HOCTMW Ansi NPefoTBPALLEHNS PUCKa OXOroB, NoXa-
POB UMK APYTMX TPABM MIOAEN UM NOBPEXAEHUS
uMyLecTBa.

- Asporpunb HarpeBaeTcsi BO Bpems paboTtbl 1
COXpaHsieT Tenmno B Te4eHMe HEKOTOPOro Bpe-
MeHW nocne BbikMoYeHus. Becerga ucnonbayiite
KyXOHHbIe NpUXBaTkW Npu paboTe ¢ ropsummm
NOBEPXHOCTSIMU 1 NOAOXANTE HEKOTOPOE BPEMS,
HeobxoaMMoe AN OCTbIBAHUS METaNIMYeckux
[eranen nepes OYMCTKON aaporpunsi.

- CobniogaiiTe OCTOPOXHOCTb, KOTAa BblHAMaeTe
NPUroTOBEHHbIE NPOAYKTHI U3 KOP3WHbI, BbIHUMas
NPOAYKTbI, BCErAa UCNOSb3YiTe KyXOHHblE akcec-
cyapsbl, NpegHasHayYeHHble Ans aHTUNPUrapHbIX
NOBEPXHOCTEN.

* YcTaHaBnuBanTe U UCNOSMb3yNTe asporpunb Ha

POBHOW, CyXOWN, YCTONYMBOW, TEPMOCTOMKON MOBEPX-
HOCTM Tak, 4Tobbl JOCTYN K CETEBON po3eTke Bceraa
6bI1N cBOGOAHBIM.

» PaccTtosiHMe OT CTeHbl 40 3a4Hel YacTu kopnyca

asporpunsa AoMmKHO cocTaenaTb He meHee 20-30 cm,
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paccTosiHue oT 60KOBbIX YacTel Kopryca aaporpuns
[OMKHO bbITb He MeHee 10-20 cm.

Bcerga cnegute 3a coctosiHeMm peluéTok ans 3abo-
pa 1 oTBOJA ropsivero Bo3ayxa, B NPOTUBHOM criyvae
LMpKynaumua ropsivero Bosayxa 6yaeT HapylueHa, aTo
MOXET MOBMUATH Ha NPOLIECC NPUrOTOBIIEHNS MPO-
[OYKTOB WNN NPUBECTM K MOBPEXAEHUI0 YCTPONCTBa.
BosbmuTech 3a pyuky (7) 1 BbiHbTe NoaaoH (9) ¢
KOP3WHOIA (8).

MomecTtuTe NpoayKTbl B KOP3WHY (8) He nepenon-
HATe KOpP3nHY (8) npoaykTamu. [Ans npaBUnbHOro
NpuroToBneHne NPoayKToB HEObXoaVMa LpKynaLums
ropsiyero Bo3gyxa, NoaToMy He peKoMeHayeTcs
3anonHATbL Kop3uHy (8) 6onee Yyem Ha 2/3 obbema.
Mpwn o6xaprBaHUM CBEXMX OBOLLEN pEKOMEHAYeT-
cs 3aKnafplBaTh B KOP3uHy (8) He 6onee 3 vallek
NpoayKTOB.

BcTaBbTe noanoH (9) B kopnyc asporpunsi, yoeau-
TeCb, YTO NOAAOH (9) yCTaHOBMEH NpaBUnbHO, B
NPOTUBHOM CIly4ae asaporpusib He BKMIOYNTCS.

He npunaras sHaunTenbHbIX YCUINWIA, BLITAHATE LUHYP
nMTaHWs 13 otceka Ans ero xpaHeHus (11).

BcTaBbTe BUNKY LUHYpa MUTaHUSA B 3NEKTPUYECKYIO
pO3eTKy.

MoBopoToM pyuku perynsitopa Temnepatypel (4),
yCTaHOBUTE HeOOXoAMMYIO TeMnepaTypy NpuroTos-
neHus npoaykToB B AnanasoHe ot 140°C go 200°C.

MpumeyaHue:

- BO BPEMSI NPUTrOTOBMEHUS NPOAYKTOB, NOBOPOTOM

pyuKm (4), Bbl MOXKETE YMeHbLUIaTb UK YBENUYK-
BaTb TemMnepaTypy NPUroToBIEHNS NMPOAYKTOB.
» [MosepHuTe pyuky (1) ycTaHOBKM BpeMeHn paboTbl
Tarimepa Ha Heobxoaumoe Bpems paboTbl asporpu-
ns.

MNpumeyanue:

- eCrnu asporpunb XONoAHbIN, pekomeHayeTcs foba-
BWTb K BpEMEHM paboTbl NPUGNN3NTENBHO 5 MUHYT
ANt ero npefBapuTeribHOMo Nporpesa.
« MNMocne noBopoTa pyykn (1), 3aropuTcs KpacHbIA UHAN-
KaTop BKMOYEHUs (2), NPy 9TOM BKITHOYUTCS Harpesa-
TerbHbIN 31IeMEHT ANsi HarpeBa Bo3ayxa.

MpumeyaHus:

- a’porpusib He BKIIOYMTCS Ha HarpeB BO3adyxa,
ecnun He NOBEPHYTa py4ka (1) ycTaHOBKV BpeMeHU
paboTbl Tanmepa;

- a3dporpuslb He BKIIOYUTCS, eCrn HenpaBuIbHO
yCTaHOBMEH NoaaoH (9).

* WHaukaTtop rotoBHOCTY (3) 3en€Horo LBeTa 3aroput-
cs, koraa byaeTt 4OCTUrHYTa yCTaHOBINEHHas Temne-
patypa. Bo Bpems paboTbl asporpuns, nHgvkartop (3)
OyneT nepmoanYecky BKMIOYATLCS U BbIKMIOYATHCS,
CUrHanNu3vpys o NoaaepXaHun ycTaHOBIIEHHOM
TemnepaTypbl NPUrOTOBMEHNS NPOAYKTOB.

* [1ns paBHOMEPHOrO NPUrOTOBNEHNS NPOAYKTOB,
peKkoMeHAyeTCs HECKOMNbKO pa3 BblHYTb MOAA0H (9)

1 NOCTaBWUTb €ro0 Ha TEPMOCTOWKYHO NOBEPXHOCTb,
BbIHYTb 13 NoAAoHa (9) kopanHy (8) nepemeluatb



B HEW NpoAYKTbl UM HECKOMNbKO pa3 BCTPAXHYTb
Kop3uHy (8). YcTaHoBUTe Kop3unHy (8) B noaacH (9),
ycTaHoBuTe noaAaoH (9) B kopnyc asporpuns. Mpu
HeobxoAMMOCTN NOAKOPPEKTUPYINTE TemnepaTtypy
NPUroTOBIIEHUSI MOBOPOTOM PYUKH (4).

MpumeyaHue:

- Korga Bbl BblHETE NOAAOH (9), HarpeBaTenbHbI
3MEeMEHT OTKIYUTCH U MHAMKATOP (2) noracHer,
HO Tanmep OyaeT NPoAoMmKaTh OTCYNTLIBATL
ocTaBLUeecsi BpeMsi paboTbl a3porpusis.
* [lo okoH4YaHWUK BpemeHn paboTbl TaimMepa, Npo3By-
YWT 3BYKOBOW CUrHamM 1 aaporpusib BbIKIOYNTCS,
VHAMKaTopbl (2, 3) moracHyT.

Mpumeyanue:

- NPV HeOBXOANMOCTM Bbl MOXETE BbIKIOUYUTH
asporpunb B Ntob6oe BpeMmsi, AN 3TOro NoBepHUTe
pyyKy (1) yctaHOBKM BpemeHu paboTbl Taimepa
NpOTWB YacOBOWN CTPENkM A0 yrnopa, pyuky (4)
YCTaHOBKW TeMMepaTypbl, Takke NoBepHUTE Npo-
TUB 4acOBOW CTperkn Ao ynopa.

» [locne npurotoBneHuns npoaykTos, nogoxaute 10-20
CeKyH[, 1 nocrne 3Toro BbiHbTE NOAAOH (9), nocTaBbTe
€ro Ha TEpMOCTOWKYIO MOBEPXHOCTb, BbIHBTE U3 NOA-
[[oHa (9) Kop3uHy (8) v n3BnekuTe n3 Heé NPoAYKTbI,
3anpeLlaeTcsi U3BriekaTb NPUroTOBMNEHHbIE NPOAYKTbI
MeTannmMyeckumm npeameTamu, KoTopble MoryT
noBpeanTb aHTUMPUrapHoOe NOKPbITUE KOP3WHbI (8),
1CronbayiiTe KyXOHHbIe akceccyapbl, NpeAHa3Ha4YeH-
Hble AN aHTUNPUrapHbIX NOBEPXHOCTEN.
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* [lo okoH4aHuK paGOTbI, BblHbTE BUIKY LWHYpa nnuTa-
HUA U3 SﬂeKTpM“IeCKOVI PO3eTKN.

PEKOMEHOALMN

« [Ins »xapkv NnpoAyKToB B a3porpure pekomeHayeTcs
[o6aBnATb HebomMbLIOE KONNYECTBO padMHNPOBAH-
HOrO OSIMBKOBOTO MM PacTUTENbHOro Macra, Macrno
MOXHO HaHOCUTb Ha NPOAYKTbI C MOMOLLbIO KUCTOYKM
UNK Ucnornb3oBaTb pasbpbi3rvBaTenb, 3TOT BapuaHT
6onee 3KOHOMMWYHBIA U Macno ByaeT HaHOCUTbCS Ha
npoayKTbl 6onee paBHOMEPHO.

* He nepenonHsaviTte kop3uHy (8) npogyktamu 6onee
yeM Ha 2/3 eé o6béma. Mpu obxapmBaHUM CBEXMX
OBOLLiEV B @adporpune, He pekomeHayetcs 4obaBnsTb
B KOpP3WHy 6onee 3 Yaluek NnpoayKToB.

« [nsa goctukeHus Hanny4wmnx pesynsratoB HEKOTO-

pble NpoayKTbl HEOBXOANMO 3HEPIUYHO BCTPSXMBATH
UNK nepeBopaynBaTh BO BpeMsi obxapuBaHus B
asporpurne (cM. Tabnuuy NPUroToBNEHNs NPOOYKTOB).

* Bo n3bexaHne nosBneHns n3bbiTOYHOro AbiMa 13

pewéTkn (10), npy NPUroTOBNEHUN NPOAYKTOB C
€CTEeCTBEHHbIM BbICOKVIM COflepXKaHUeM Xupa, Takux
KaK KypyHble KPbIbILLKX U konbacku, MoxeT
notpeboBaTbCsA CNMB Xupa u3 nogaoHa (9), npu aTom
pekoMeHAyeTCs roToBUTb Takue NpoayKThl Hebonb-
LUMMMW NAPTUSIMU.

« [pexae, 4eM 3anoxuTb NPOAYKTbI B KOP3WHY (8) cne-

auTe 3a Tem, 4Tobbl OHM Bbinu cyxue, Npu Heobxo-
OVMMOCTM yaanuTe n3BbITOYHYI0 Brary, 3T0 MOMOXET
nony4nTb Ha NPOAYKTaX KOPOUKY Y YMEHbLUUTb
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KOMMYeCTBO BbIXOAALLEro napa 1 AbiMa.

* [pv oBxapuBaH1 NPOAYKTOB B NaHUMPOBKE, crieanTe
3a TeMm, 4Tobbl NAaHMPOBKa He oTcnamneanack oT Npo-
[YKTOB W pacrnorioxuTe npoayKTbl TaK, YToObl OHW He
conpuKacanucb, 3To 06ecneynT XopoLLYyto LpKyns-
LVII0 ropsivero Bosayxa Mexay npoayktamu.

* A3porpunb MOXHO MCMoNb30BaTh Ans pasorpesa
n1LKW, NP1 3TOM PeKOMEHAyeTcs yCcTaHaBnMBaTh
Temnepatypy He Bblwe 140°C n Bpemsi paboTbl He
6onee 10 MUHYT.

* [INA YHUYTOXEHNS pa3nuyHbIX BpeaHbIx BakTepui,
peKoMeHyeTcs roToBUTb MSICO Takoe Kak roBsiaunHa,
6apaHvHa U T. 4., Npu BHYTPeHHel Temneparype
63°C. CBVHWHY crnieqyeT roToBUTb NPU BHYTPEHHe
Temneparype 71°C, a npoayKTbl U3 NTULbI cregyet

roTOBWUTL NPU BHYTPeHHel Temnepatype 77°C - 82°C.

+ [pn noBTOPHOM pa3orpeBe NPOAYKTOB 13 Msca/
NTULbI UX TaKXKe CrieayeT roToBUTb [0 BHYTPEHHEN
Temnepatypbl 74°C.

* [Ina namepeHnsi Temneparypbl, UCNOMb3YNTe Kynnu-
HapHbIi TepMOMETP.

Ta6nuua n puroToBneHusi NpoAyKToB

Bpokkonu (>xapeHas) 200°C | 15-20 BCTPSIXHYTb

MUH KOP3UHY
JlykoBble kornbLa 200°C | 12-18 BCTPSIXHYTb
(3aMOpOXKEHHbIE) MWH KOP3UHY
ChblpHble nanoyku 180°C | 8-12 muH -

(3aMOpOXeHHbIE)

XapeHble yuncel 3 cnagkoro kaptodens (c

Bexue, Hape-

3aHHble BPYYHYHO, TOSUMHON OT 2 A0 4 MM
BnaHwwposatb 160°C | 15 muH BCTPSIXHYTb
(War 1) KOP3UHY
O6xapuBaHue B 180°C | 10-15 BCTPSIXHYTb
asporpune (LWar 2) MUVH KOP3UHY

KapTodens ¢pu, TOHK

Wi (3aMOpPOXEHHBIN) 3 cTakaHa

MpoaykTbI Tem- Bpems MenctBue
nepa-
Typa
CwmeluaHHble 0BOLM 200°C | 15-20 BCTPSIXHYTb
(3aneyeHHble) MUH KOP3UHY

BnaHwwuposatb 160°C | 15 muH BCTPSAXHYTb
(War 1) KOP3UHY
ObxapuBaHue B 180°C | 10-15 BCTPAXHYTb
asporpune (LLar 2) MUH KOP3UHY
Kaptodrenb dpu, Ton- | 200°C | 12-16 BCTPSAXHYTb
KWiA (3aMOPOXEHHBIN) MWUH KOP3UHY
3 cTakaHa
MsicHon pyner, 0,5 kr 180°C | 35-40 -

MUWH
Fambyprepbl 40 4 WT. 180°C | 10-14 -

MUH
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Bbl MOXeTe YBEMMYUTb TN YMEHbLUNTbL BpeMA

I'IpI/IFOTOBﬂeHI/IFI/TeMI'IepaTypy NpUroToBneHua nnmn

BeC NPOAYKTOB.

HEUCNPABHOCTU N CNOCOBbI X YCTPAHEHUA

Heucnpas-
HOCThb

Mpuunna

Cnocob ycTpaHeHus

Xot-poru/konbacku 180°C | 10-15 nepeBepHyTb
MUH B KOp3uHe

KpbInbILwKW KypuHble 160°C | 15 MuH BCTPSAXHYTb

(cBexvie/paaMopoxeH- KOP3UHY

Hble) BnaHwwmposaTtb

(war 1)

Ob6xapvBaHue B 180°C | 10 MuH BCTPSIXHYTb

asporpune (Lar 2) KOP3UHY

KypuHble KpbinbiLu- 180°C | 13 MuH nepeBepHyTb

kn BnaHlmposatb B KOp3UHe

(war 1)

ObxapviBaHue B 200°C | 5 muH BCTPAXHYTb

asporpune (LWar 2) KOP3UHY

Aaporpunb He

MpuBop He noa-

Bcrasbte BWUITIKY CETEBOIo

MpumeyaHusn:

- BnaHwupoBaHue - 3T0 TePMUH, KOTOPbI OT-
HOCUTCS K NpeaBapuUTENbHOMY MPUrOTOBMEHNIO
npoaykToB npu 6onee HU3KOI TemnepaTtype nepes,
OKOHYaTerbHON 0b6apkol B asporpune;

- AaHHble BPeMEHW 1 TemnepaTypbl NPUroTOBIIEHUS
NpOAYKTOB HOCAT pekOMeHAaTeNbHbI XxapakTep,
pesynbTaT NpUroTOBMNEHNS NPOAYKTOB 3aBUCUT OT
pa3mepa 1 hopMbl MPOAYKTOB;

- pekomeHayeTcs 406aBUTb 5 MUHYT KO BpPeMEHMN
NPUroTOBMNEHWS!, ECNIW a3POrpUrb He NporpeT;

- B Cryyae, ecnu Bbl CuMTaeTe pesynbraT npuro-
TOBMEHUS NPOAYKTOB HeyA0BMNeTBOPUTENbHbIM,

B asporpure
He roToBbl.

WHrpeaueHToB B

paGotaet KIIOYeH K CeTu. LUHypa B 3a3eMIIEHHYI0
3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY.
Bbl He ycTaHoBunn | YcTaHoBUTE Bpemsi npuro-
Bpems paboTbl TOBIEHWSI MPOYKTOB.
Taiimepa.
WurpeavenTsl, | MpesbileHo KnaguTe B KOp3uHy
obBXapeHHble KONN4EeCTBO HeGorbLune nopLum

WHrpeaneHToB. MeHbluve

KOp3MHe. napTum obxapuaroTca
6onee paBHOMEpPHO.

YcTaHoBrneHHast YctaHosuTe Tpebye-

Temneparypa Myto Temnepatypy (cm.

CINULLKOM HU3Kas.

Tabnuuy NpuroToBnexus
npoayKToB).

Bpewmsi npurotos-
TIEHUsi NPOJYKTOB
CINLLIKOM KOpOT-

Koe.

YcTaHosuTe Heobxoanmoe
Bpemsi paboTbl TaiiMepa
(cm. Tabnuuy npurotoene-
HUA NPOAYKTOB).
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WHrpeaveHTsl
HepaBHO-
MepHo obxa-
puBatoTca B
asporpune.

HekoTtopble Tvnb!
WHIpeANEHTOB He-
obxoanMmo BCTps-
XunBaTb B cepeauHe
NPUroToBNEHUs.

WHrpeaveHTsl, nexatune
APYr Ha apyre unu nosepx
Apyr Apyra (Hanpuvep,
KkapTodens dpu),
HeobXxoANMO BCTPAXHYTb B
cepeaviHe NpUroToBneHus
(cm. Tabnuuy npurotosne-
HWSi NPOAYKTOB).

YKapeHble
3aKyCKun He
XpYCTT, koraa

Bbl ncnonbsosanu
TWN 3aKycok, npea-
Ha3Ha4YeHHbIX Ans

VcnonbayiiTe peuentbl
3aKycoK Ans npurotosne-
HUA B OyXOBKEe uUnn cnerka

Ceexui
KapTodenb
dpu Hepas-

Bbl ucnonesosa-
n He TOT copT
kapTodensi.

Wcnonbayiite ceexuit
kapTodenb noaxoasLlero
copra.

HOMepHO 06-
Xapusaetcs B
asporpure.

Bebl nnoxo npombl-
nn kapTohenbHble
nanoyku nepez
XKapKon.

XopoLuo npomoiite
KapTOd)eﬂbele nano4kun,
4TOGbI YyaanuTb kpaxman
C BHeLUHew CTOPOHbI
nanoyek

UX AocTatoT u3 NPUroToBNeHns CMaXbTe UX Macnom,

puTIOpHULLI. | B TPaAWULIMOHHOW 4yTOGbI OHM cTanu Gonee
puTIOpHULIE. XPYCTAWMMU.

A He mory B kop3uHe He HanonHsiiTe KopanHy

npasunbHO CIULLKOM MHOTO Bbilwe oTMeTkn MAX.

BCTaBUTb WHIpeaANEeHTOB.

noaaoH B

asporpune. KopawHa Henpa- BcraBnsiTe KopauHy
BUMbHO YCTAHOB- B NOAAOH A0 Luenyka
neHa B NOAAOH. cukcatopa.

W3 pewéTkn Bbl rotoBuTe Koraa Bbl xapute

BbIXOAUT OY4eHb XUPHbIEe KUPHbIE€ MHIPEANEHTbI B

Genbin gbim. VHIpeaVEHTBI. asporpune, Ha NoaaoH

BbITeKaeT 6onbLioe
KOnu4ecTBo xupa. XXup
obpaayet Genbint AbIM.
370 He BnusieT Ha paboTty
YCTPOWCTBA UIMU KOHEYHBbIA
pe3ynsraT NpUroToBneHNs
NPOAYKTOB.

Csexui
KkapTodenb
dpu He
XpYCTALLMIA,
nocne npuro-
TOBMEHUS.

[MaHHas npobnema
BO3MOXHA NpU UC-
Nonb30BaHUM Ma-
noro Konu4yecTea
macna, a Takke
Hanuyvem Bnaru
Ha NoBEPXHOCTN
kapTodens

Y6eauTech, YTO Bbl
XOpOLUO BbICYLWINNN
kapTodenbHble Nanoyku,
npexge Yem fo6aBnsTb
macrio.

Hapexbre kapTodens-
Hble Nanoyku Meneye,
4T06bI OHM BbinK Gonee
XPYCTSALMMM.

[o6aBbTe HEMHOTO
Gonble macna ans Gonee
XPYCTSiLLEro peaynsrarta.

Ha nopgaoHe ecTb
OCTaTKu Xupa ot
npeabiayLiero
NCNonb3oBaHUA.

OuuwanTe NogaoH nocne
Ka)K4Aoro ncnonb3oBaHus
asporpussi.

YUCTKA U yxon

MpoussoamnTe YUCTKY a3porpuns Nocne Kaxaoro
UCMOSb30BaHMS.
BbIKNoUNTE @3porpunb U BbIHBTE BUMKY LUHYpa
NUTaHWS U3 PO3ETKM, AOKANTECH MOIHOMO OCTLIBAHUS

asporpuns.

MpoTpuTe NOBEPXHOCTL KOpryca asporpusisi crerka




BMaXXHOW TKaHblO, NOCIe Yero BbITPUTE HACyXo.

» BosbmuTech 3a pyuky (7) 1 BblHbTE NOAAOH (9) 13
asporpuns.

+ [MogHMMUTE 3aLUTHYIO KPbILKY (5), HAXMKUTE Ha
KHOMKY domkcatopa (6) 1 BblHbTe KOpP3uHY (8) 13
nogaoHa (9) (puc. 1).

+ [pomorite kop3unHy (8) n noaaoH (9) Ténnow Bogon ¢
MCMOMb30BaHNEM HeTpanbHOro MOLLIEro CpeacTBaa,
OMOMNOCHUTE, 3aTeM BbITPUTE HACyXo.

* YcTtaHoBuTe KOp3nHy (8) B noanoH (9) Ao cpabatbiBa-
HusA dukcaTopa (puc. 2).

* YctaHoBuUTe NoAAcH (9) ¢ kKop3uHo (8) B asporpurb.

+ 3anpeLuaetcs ucnonb3oBaTth AN YUCTKM Kopnyca
a3porpuns 1 CbEMHbIX AeTanemn MeTannmyeckme
Mouarnku, abpasmBHble YNCTSALLME CPeACcTBa UNn
pacTBopuTenu.

* He norpyxaviTe asaporpunb, LUHYP NMTaHUS N BUNKY
LUHYpa NUTaHusi B Body Unu niobble Apyrue )uako-
cTn.

XPAHEHUE

+ [epen Tem kak y6paTb asporpunb Ha XpaHeHue
BbIMNOIHUTE €r0 YNCTKY.

* YBepuTe LUHYp NMTaHUA B OTCEK AJ1S €ro XpaHeHus
(11).

*  XpaHuTe YyCTPOWCTBO B CyXOM MpOXnagHoOM MecTe,
HEOCTYNHOM ANSA AeTel U NoAen ¢ orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.
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KOMMNEKTAUMUA

1. Asporpunb — 1 WIT.
2. WHctpykumsa — 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

» OnektponuTaHue 220-240 B, ~ 50-60 Ny

* HomuHanbHas notpebnsemas mowHocTb: 1400 BT

* O6bEéM KOp3WHbI AN NPUroToBNEHUsS NPOAYKTOB — 3
niTpa

YTUNMN3ALNA

YTto6bl NpenoTBpaTUTL BO3MOXHBIN Bpes,
okpy>KatoLLeit cpefie Unu 34opoBbIo NoAei
OT HEKOHTPONMMUPYEMOI YyTUNM3ALMN OTXOAOB,
rocre okoHYaHust cpoka cryx6bl ycTponcTaa
WU ANEMEHTOB NUTaHWs (E€CNN BXOAAT B
KOMMIEKT), He BblOpacbiBanTe Nx BMECTE C
06bIYHBIMU BLITOBBIMK OTXOAAMM, NepedanTe npudop u
anemMeHTbl MUTaHWUs B creuuanu3npoBaHHble MyHKTbI Ans
[anbHenLwen yTunmsaumm.

OTxofpl, 0bpasyromecs Npu yTunmsaumm usnenvii, noa-
nexar obszaternbHoMy c6opy ¢ nocrneayLen yTunmnsaum-
eii B yCTaHOBINIEHHOM NOpsAKe.

[nsa nony4eHus 4ONONHUTENBHOW MHGOPMaLmK 06
yTUNM3aLmMmn AaHHOro NpoaykTa obpaTutech B MECTHbI
MyHULMNanuTeT, crnyx6y yTunuaauum 6bIToBbIX OTXOA0B
VN1 B MarasuH, rae Bbl nprobpen AaHHbIN NpoayKT.
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MpoussoamTens coxpaHsieT 3a coboi Npaso 1ame-
HATb AU3aNH, KOHCTPYKUMIO N TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTUKM, He BRMsOLME Ha OBLLMe NPUHUMUNBI PaBoTbl
yCTpolicTBa, 6€3 NpeaBapuTenbHOMO YBEAOMIIEHMS!.

Cpok cnyx06bl ycTporcTBa — 3 roaa
[ata npou3BoACTBa yKa3aHa B CEPUMHOM HOMepe.

B cnyyae o6HapyxeHUsi Kakux-nm6o HeucnpasHo-
cTe Heo6XoAMMO 06pPaTUTLCA B aBTOPU3UMPOBAH-
HbI CEPBUCHbIN LIEHTP.



ANEKTP A9POrprPuIll BR2030

A3aporpungin XXyMbIC NPUHLMII XKYMbIC ce6eTiHiH
iwiHAeri bICTbIK aya afblHbIHbIH aiHanybIHaH
Typaabl, an eHimaep 6apnblK XafFbiHaH Gipkenki
AanbiHaanaabl, iWKi XaFblHaH HA3iK XaHe CbIPTKbI
XKafFblHaH KbITblpnak 6onaabi. Micipyaid 6yn npuH-
uMni kenTereH eHimaepAai man Kocnav Hemece a3
merwiepae Kocbin AaubiHAayFa MyMKiHAIK Gepeni.

CUNATTAMACHDI

Tarimep >KyMbICbl yaKbITbIH OPHaTY TyTKachbl
Kocy nHamkaTtopbl (Kbl3bin TyCTi)
[aiblHabIK MHAUKATOPbI (3Kacbln TYCTi)
Temnepatypa peTTerilliHiH TyTKacbl
CebeTTi WwelLwuin any 6aTbipMackiHbIH, kayincisaik
Kaknafbl
CebeTTi Wwelwin any 6aTtsipmacs!
CeberT TyTKaChI
Cebet
TabaHablk

. WbiFaTbiH bICTLIK aya TopbI

KyaT cbIMbIH cakTay OpHbI

arowN=

230eoNe

=
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HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbIMLIa KopFaHbIC YLUiH KyaTTaHabIpy TisberiHae
HOMUWHangpl icke Kkocbiny Torbl 30 MA acnanTbiH
KOpFaHbIC ceHAaipy KypbinfFbicbiH (KAK) opHaTkaH
aypbic, KAK-Tbl opHaTy yLwiH MamaHfa xabapna-
CblHbI3.

N7 I

%_
\

8

cyp. 2
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KAYINCI3OIK LWWAPATIAPbBI XXOHE NAUAA-
NAHY BOUBIHLUA H¥CKAYIbIKTAP

Asporpungi kongaHap anabiHaa nanganaHy
XOHiHAeri HYCKaynbIKTbl MYKUAT OKbIN WhIFbIHbI3,
OKbIFaHHaH KeliH OHbl Gonaliakra nanganaHy ywiH
cakTan KOMbIHbI3.

*  A3porpunai ocbl HyckaysnblKTa xaablfiFaHaam, OHbIH,
Tikenei makcaTbl GobIHLLIA FaHa NaganaHbiHbI3.

» Asporpungi gypbic nanganaH6ay oHblH Gy3binybiHa
aKenin, naganaHyLblfa HeMece OHblH MynKiHe
3UsIH KeNTipyi MYMKiH XaHe keningik xarganbl 6onbin
Tabbinmanapl.

+ BatTaHbaza KkepceTinreH KypbirfblHbIH XyMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniCiHiH KepHeyiHe CoNkec ekeHiHe
KO3 XETKIi3iHi3.

+ KyaTtanablpy 6ayblHbIH allacbiH xepre KocyablH
ceHimai 6annaHbickl 6ap anekTp po3eTkacbiHa
canblHbI3.

* Kypanapl cbIpTKbl TaiMepriepre Hemece AUCTaHLm-
OHAbIK 6ackapaTbliH 3NekTpnik po3eTkanapFa Kocyra
ThlibIM carnblHaAbl.

* OpTTiH TyblHAAY kayniH Gonabipmay YLUiH asporpunai
AneKTp po3eTkacblHa KOCKaH Kesfe «KarnfacTbl-
prbilUTapAbI» NaiganaHyra ThiiibiM canblHagbl.

* Aaporpunai Teric, Kyprak, TypakTbl, bICTbIKka Te3imai
6eTke OpHaTbIHbI3 X8He KorAaHbIHbI3, OCbinana
po3eTkara Kipy apkaluaH 6oc 6onybl Tuic.

» Aaporpunb opHaTbinFaH 6eTTe aaktapabliH nanga 6o-

nybIH 6onabIpMay YLUiH OHbl @3pOrpunb MeH ycTengiH
apacblHa opHanacTbIpbIM, KOCbIMLLA TyFbIpFa OpHaTy
yCbIHbINaAbI.

Aaporpunb KopnycbiHbIH kabblpFacbiHaH apTKbl
GeniriHe aeniHri KawwbIKTbik kemiHae 20-30 cm, aspo-
rpunb KOPNyCbiHbIH, Gyip GenikTepiHeH KalbIKTbIFbI
kemiHge 10-20 cm Bonybl THic.

blcTbiK ayaHbl TapTaTbIH XaHe LblFapaTblH Topnap-
OblH KyWiH apaaibiM kafaranaHpl3, aTnece biCTbIK
aya alHanbiMbl 6y3binagpl, 6yn eHimaepai AavibiHaay
npoueciHe acep eTyi MyMKiH Hemece KypblFbiHbI
3aKbIMaaybl MYMKIH.

KypbinfFbiHbl YR-XaiaaH TeiC xepae nanganaHyra
ThbIVibIM canblHagbl.

Hawisaraii kesiHae KypblifFbiHbI NaiaanaHy YCbiHbIM-
Mawnabl.

Aaporpungi cokkelnapaaH, KynayaaH, AipinaeH xaHe
6acka fa MexaHviKanblk acepriepaeH KopFaHbi3.
Aaporpungi aapo3onb KonaaHbInaTblH Hemece
LaLblpaTaThlH Xeprnepae, CoHaan-ak Te3 TyTaHaTbiH
CYMbIKTbIKTApFa XakblH Xepnepae nanganaHyra
ThbIVibIM canblHagbl.

Aaporpungi ac yi pakoB/UHaCbIHbIH KaHblHAA, BaHHa
BGenmeciHge, bacceiHaepAiH )aHblHAa Hemece cy
TONThIpbIIFaH 6acka CbiMbIMAbINbIKTAPAbIH XaHbiHAA
naviganaH6anbl3

.Erep aaporpun cyra Tycin keTce, KyaT CbIMbIHbIH,
aLlacblH 3MeKTp po3eTkacbiHaH Aepey Cybipbin
anblHpI3, coAaH KeiH FaHa KypbInfblHbl CyAaH LublFa-



pbin anyra 6onaapl. KypbinfbiHbl TEKCEpy HeMece
XeHAeyY YLUiH CepBMC OpTanbIfblHa XYTiHIHi3.

YKymbic kesiHae asporpungid Koprychl KaTTbl Kbi3a-
Ibl, KYWin Kanmac yLuiH TaH6ameH «A\» GenrineHreH
bICTbIK 6eTTEepre Kon TurisbeHis.

blcTbIK @a3porpungi KblmKbITNaHpI3, OHbIH TOMbIK
cankblHAayblH KYTiHi3.

KypbInfbiHbI XakCbl XXenAeTineTiH xxepnepae konaa-
HbIHbI3.

A3porpungin xeTkisy XuHarblHa KipeTiH benwekTepai
faHa naganaHblHbI3.

Erep asporpunge eHimaep 6onmaca, KypbinfbiHbl
KOCyfa ThbliibIM canblHazbl.

OHimaepai fabliHaanFaHHaH ke 6ipaeH asporpun-
[EH LWblFapblHbI3, KOCbINFaH asporpunae eHimaep
y3aK yaKbIT KanfaH Keaae onapAapbliH >KaHybl MyMKiH.
[aiibiHaanfaH eHimaepai cebeTTin Kytore Kapcbl
kabaTbiH 3aKbiMAaybl MYMKIH MeTanmn 3aTTapmeH
LblFapyFa ThIbIM canbliHabl, Kytore kapcol 6eTtepre
apHarnfaH ac yin akceccyapnapbiH KONAaHbIHbI3.
ManpanaHraHHaH keniH Hemece Tasanay angblH-

[[a KypbINfbiHbl ANEKTP XemniCiHeH aXblpaTbiHbI3.
A3aporpunai anekTp xeniciHeH axblpaTkaH ke3ae Kyat
CbIMbIHbIH allacbliHaH ycTar, OHbl 3MeKTp po3eTka-
CblHaH abannan cybIpbIn anblHbi3, KyaT CbiIMblHaH
TapTnaHbi3 — 6y OHbIH 3aKbiMAANybIHA XaHe KbiCka
TyVibIKTanyra aKenyi MyMKiH.

Kypbinfbl KOpNychblH, xeni 6ayblH xaHe xeni 6aybIHbIH
alacklH Cy KONIMEH YCTaMaHbI3.
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« BbananappplH Kayincisairi ywwiH kantama peTiHae
nanganaHbinatbiH NONUATUIIEH NAKeTTepai kaaarana-
YCbI3 KanablpMaHbI3.

Ha3sap ayaapbiHbi3!

Bananapra nonnatuneH nakeTrepiMeH Hemece kantama
ynaipiMeH oriHayfa pykcaTt eTneHi3. TyHWwbIFy Kayni!

* KypbinFbl 6ananapablH nanganaHybiHa apHanmaraH.

*  KypbinfbiHbl OMbIHLWbIK PETiHAE nanaanaHybiH 6on-
Oblpmay YLWiH, 6ananapapl kaaaranaHbl3.

*  Kypbinfbl )yMbic icTen TypFaHaa 6ananap >xymbic
6eTiHe, KypblnFbl KOpPMycblHa, xeni 6ayblHa Hemece
eni 6aybIHbIH allacbiHa XakblHAayblHa pykcaT
6GepmeHis.

* Erep XyMmbIC icTen TypfFaH KypbinfFbiHbIH MaHblHAa
6Gananap Hemece MyMKIHAIKTEpI WeKTeyni agamaap
6ornca, oHAa epekwe MyKUSiT GOonbIHbI3.

* XyMbiC icTey yaKbITbIHAA XHe XyMbIC LUMKnaepi
apacblHAafbl y3inictepae KypbifbliHbl 6ananapabiH
KOnbl XETNEeNTiH Xepae opHanacTbipbIHbI3.

« Acnan ceHcopnblk, u3nKanblK, NCUXMKanbIK Hemece
aKbln-ol kabineTTepi TeMeH agampapabiH (bana-
napabl Koca anfanga) nanganaHybiHa apHanvaraH
Hemece onapfblH Taxipubeci Hemece 6inimi 6onva-
ca, erep onapablH KayincisgiriHe xayanTbl afaMHblH,
6akbinayblHaa 6onmaca Hemece con TyJFaHblH
HyCKaynbIfblH anmaca, acnan con TynFanapapblH,
nanganaHyfa apHanmaraH.

* Xeni 6aybIHbIH 6yTiHAIrH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.
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+ KyatTaHaplpy baybl 3akeiMaaHFaHaa kayin Tyabipmay
YLWiH OHbI AalblHAAYLbI, CEPBUCTIK KbI3BMET HEMece
6anamanb! 6inikTi MamaH aybICTbIpybl THIC.

*  KypbinfbiHbl ©34iriHi3AEH XeHaeyre TbibiM canbiHa-
Abl. KypbinfbiHbl ©3 beTiHi3beH bernLekTemeHis, Kkes-
KenreH akaynblktap nanga 6onfaH kesge, coHaan-ak
KyPbIIFbl KynafFaHHaH KeliH OHbl 3N1eKTp XeniCiHeH
aXblpaTbIHbI3 XaHe aBTOpraHfaH CEepBUCTIK opTa-
TbIKKa XKYFiHIHi3.

*  KypbinfbiHbl 3aKkbiMAamay yLUiH, OHbl TEK 3aybIT
KanTamacbliHAa TackiMangaHp!3.

+ KypbinfbiHbI CankbIH XaHe Kyprak xxepae, 6bananap-
[AblH XaHe MYMKIHAIr wekTeyni agamaapAblH Komnbl
XKETNEeNTIH XXepae cakTaHbI3.

K¥PAI TEK T¥PMbICTbIK MAWOATIAHYFA AP-
HANFAH, K¥PANAObl KOMMEPLUUANbIK HEMECE
3EPTXAHATbIK MAKCATTAPOA NAAOANAHYFA
ThIbIM CANbIHAOBIL.

ANFALL PET NANOQANY ANObIHOA

Kypanabl kepi TeMnepatypaga TacbimangaraHHaH
Hemece caKTaraHHaH KeliH OHbl KanTamajaH LubiFa-
PbIHbI3 XX9He NanpanaHy anabiHAa 3 caraT KyTiHis.

» Kypanabl kantamazaH LublFapblHbI3 XaHe Gaprbik
KanTama matepuanaapbiH XOMbIHbI3.

+ 3aybIT KanTamacblH CakTaHpl3.

» Kayincisgik Wwapanapbl MeH naiganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

YKnHakTanbiMblH TEKCEPIHI3.

Kypanapl 3akeiMaaHyblHa KaTbICTbl 6aiikaHbI3
3akbIMaaHybl 6onFaH xargaaa oHbl xenire
KoCrnaHpI3.

KypbInfFbIHbIH KyaT KepHeyiHiH kepceTinreH napame-
Tprepi aNeKkTp XeniciHiH napameTprepiHe calikec
KeneTiHiHe ke3 xeTki3iHi3. 60 'L xuinikTeri anekTp
XeniciHaeri KypbinfblHbI NakaanaHy kesiHae KocbiM-
LA dpeKeTTep KaxeT emec.

Asporpungin 6eTiH can AbIMKbIN LWyGepekneH
CYPTiHi3, codaH KeWiH KypfaTbin CypTiHi3.

TyTkaHbl (7) ycTan, TabaHablKTbl (9) cebetneH (8)
LUbIfapbIn anbiHpI3.

Kayincisaik kaknafblH (5) KeTepiHis, 6ekiTne baTbipma-
CblH (6) 6acblHpbI3 aHe cebeTTi (8) TabaHabIKTaH (9)
LbIFapbIN anbiHpI3 (cyp. 1).

CeberTTi (8) BeriTapan XyfblLl 3aT KOCbINFaH >binbl
CYMEH XyblIrn XibepiHi3, LanblHbI3, COAAH KeniH
KYPFaTbIM CYpTiHi3.

CebeTTi (8) TabaHabIkka (9) GekiTKil icke KoCbinFaHFa
AeliH OpHaTbIHBI3 (CYp. 2).

TabanablkTel (9) cebeTneH (8) asporpunre opHa-
TbIHbI3.

EckepTtne: - erep TabaHablK a3porpunb KOprycblHa
GekiTinmereH 6ornca, oHAa a3porpunb KocbinMaiabl, Ta-
6aHabIKTBIH (9) AypbIC OpHATBINYbLIH 8pAalbIM Tekcepin
OTbIPbIHbI3.



A3POrPunal 6IPIHWI PET KOCY

+ berge vicTeppi keTipy yLiH asporpunai eHimaepai
cebetke (8) canmar TypblIn KOCy yCbIHbINaab!.

+ TyTkameH (4) makcumangpl TeMnepaTtypaHbl OpHa-
ThIHbI3, TYTKaMeH (1) XyMbIC yakbITbiH 5-10 MuHYyTKa
OpHaTbIHpBI3. A3pOrpunai eLipreHHeH KeniH KyaT
CbIMbIHbIH aLlaCblH ANEKTP PO3eTKackbiHaH CybIPbIMN
anblHbI3, a3POrpunAiH, cankbliHaayblH KYTiHi3 TabaH-
ObIKTbI (9) WhiFapbIn anbiHbi3, cebeTTi (8) LwbiFa-
PbIHbI3 XX8HE OHbI karnTagaH Xybin xibepiHis.

EckepTy: - KypbinfbiHbI GipiHLLI peT KockaH kesae,

Kbl3AbIpy anemMeHTiHeH 6eTeH nic Hemece a3 mernwepae

TYTiH LWbIFybl MYMKIH - 6N KanbiNTbl KyObIMbIC XaHe

Keningik >xxarganel 6onein Tabbinmangp.

A3POrPUNAI NANJANAHY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

- Asporpunb cyabl KaHaTyFa apHanmaraH.

- Aaporpunb XyMbIC iCTEN TYpFaH Ke3ae Xbiny
LWblFafbl XaHe bICTbIK 6y TopaaH (10) LWbIFybl MyM-
KiH. Ky#in kany, epT Hemece 6acka agamgapabiH
KapakaTTaHybl Hemece MyniKTiH GyniHy kayniH
6onabipmay yLiH TUICTi CakTbIK WapanapbiH
KonAaHbIHbI3.

- Aaporpunb XyMbIC Ke3iHAe Kbl3aabl XaHe eLipin-
reHHeH KeliiH 6ipa3 yakbIT Xblnyabl cakTanabl.
blcTbik 6eTTepMeH XyMbIC Xacay kesiHae apaan-
bIM ac yi yCTafblLITapblH KOMAAHbIHbI3 XaHe ad-

Kz

porpunbai Tasanay angbliHaa metann 6enikrepi
cankblHAaTy yLiH 6ipa3 yakbIT KyTiHi3.

- [HanbiHpanfaH eHiMaepai ceGeTTeH LWbiFapFaH
Ke3ae abainblk cakTaHbl3, eHiMaepai wapapaa,
apKaluaH Kytore kapcel 6eTTepre apHanfaH ac
yunik akceccyapnapgbl kongaHblHbI3.

Asporpungi Teric, Kypfak, TypaKTbl, bICTbIkka TO3iMAj

6eTke OpHaTbIHbI3 XXaHe KonAaHbIHbI3, Xeni po3eTka-

CblHa Kipy apkaluaH 6oc 6onybl THic.

Aaporpusb KopnycbiHbIH kabblpFacbiHaH apTKbl

GeniriHe aeniHri KawwbIKTbIKk kemiHae 20-30 cm, aspo-

rpunb KOPNyCbiHbIH, Gyip GenikTepiHeH KallbIKTbIFbI

kemiHae 10-20 cm Bonybl THic.

blcTbIK ayaHbl TapTaTbiH XaHe LblFapaTbliH Toprap-

OblH KyWiH apaaibiM kafaranaHpl3, auTnece biCTbIK

aya alHanbiMbl 6y3binagpl, 6yn eHimaepai AavibiHoay

npoueciHe acep eTyi MyMKiH HeMece KypblFbiHbI
3aKbIMaaybl MYMKIH.

TyTkaHbl (7) ycTan, TabaHablkTbl (9) cebetneH (8)

LWblFapbIN anbiHbI3.

OHimaepai cebetke (8) canbiHbI3 cebeTTi (8) eHIM-

AepMeH TonTbipMaHbI3. OHiMAI AypbIC AavibiHaay

YLiH bICTbIK @ya anHanbIMbl K&XeT, COHAbIKTaH

cebeTTi (8) kenemHiH 2/3 BeniriHeH apTblK TONTLIPY

YCbIHbINMMaiiabl. XKaHa nickeH kekeHicTepai KyblpFaH

Kesne cebeTke (8) 3 TocTaraHHaH apTblk eMec TaFraM

cany ycblHbInaapl.

TabaHabIKTbl (9) a3porpungiH KopnycbiHa canblHbI3,

TabaHablk (9) AypbIC OPHATbINFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3,

aliTnece asporpunb KocbiNManapl.

Y
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+  Ken kyw xymcamai, KyaT CbIMbIH OHbI cakTay Geniri-
HEH LUblfapbIHbI3

o (1)

+ KyaT CbIMbIHbIH alLacbliH 3NeKTP po3eTKacbiHa
canblHbI3.

+ TemnepaTtypa peTTerilliHiH TyTkacblH (4) bypan,
asipneyaiH kaxeTTi TemnepatypacbiH 140°C - geH
200°C - re geviiH opHaTbIHbI3.

+ Eckepry: - a3ipney kesiHae, TyTkaHbl (4) Bypan, ci3
a3ipney TemnepaTtypacblH TOMeHAe Hemece apTTbipa
anachbi3.

* TanimMepaiH XYMbIC yaKbITbIH OpHaTY TyTkacblH (1)
a3porpuIb XYMbICbIHbIH KQXETTi yaKbITbIHa OypaHbI3.

+ Eckepry: - erep asporpusb cyblk 6onca, oHbl angbiH
ana Kpl3ablpy YLUiH XXyMbIC YakbITblHa LLamMameH 5
MWHYT KOCY YCbIHbINaabl.

+ TyTkaHbl (1) ByparaHHaH KeWiH, KbI3bli KOCY MHAW-
KaTopbl (2) aHapabl, OCbl peTTe ayaHbl XbiNbITyFa
apHarnfaH Kbl3ablpy aneMeHTi Kocblnagbl.

EckepTnenep:

- erep TauMepAiH XYMbIC yaKbITbIH OpHATY TYTKachl
(1) 6ypbinmaca, asporpusb ayaHbl XblIbITyFa
KOCbInManabl;

- erep TabaHablk (9) AypbiC opHaTbiNMaraH 6onca,
asporpurnb Kocblnmanabi.

» Xacbin TycTi ganbiHabIK uHAnkaTopsl (3) 6enrineHreH

Temneparypara XeTKeHae xaHagbl. A3porpungin,

XKYMbIC yaKbITblHAa nHAMKaTop (3) mMearin-mesrin

Kocblnagbl XaHe eLipineai, eHimaepai a3ipneyai,
GenrineHreH TeMnepaTtypacbliH ycTan TypraHabIfbIH
6ingipin Typagsl.

* OHimaepai bipkenki AanbiHAay YLWiH TabaHAbIKTbI (9)
GipHeLLe peT WhIFapbin anbir, OHbl bICTbIKKA TO3IMAI
6eTke Koto, TabaHAapbIKTaH (9) cebeTTi (8) Wwhirapbin
anbIn oHAarbl eHiMAepai apanacTelpy Hemece
cebeTTi GipHelue peT cinkin kany (8) ycbiHbINaabl.
CeberTTi (8) TabaHabIKka (9) opHaTbIHbI3, TabaHABIKTLI
(9) asporpunb kopnycbliHa opHaTbiHbI3. KaxeT 6onca,
a3ipney TemnepartypacblH TyTkaHbl (4) bypay apkbisbl
peTTeHis.

Eckepty: - TabaHabIKTbI (9) WhiFapbIn anfaH kesge,

KbI3AbIPY 3NeMeHTi eLesi, niaukatop (2) ceHepi,

Gipak Tarimep aspopunbAiH KanfaH yakblTbiH ecenTeyai

XanfacTblpagpl.

*  TaiiMepaiH XXyMbIC yakblTbl asikTanfaHHaH KeniH apl-
ObICTbIK Genri ecTinin, asporpunb CeHeai, nHaMKaTop-
nap (2, 3) ceHegi.

Eckepty: - kaxeT 6orca, asporpungi kes-kenreH
yakbITTa eLipyre 6onagbl, on yLiH TanMepaiH )XymblC
yaKbITbIH OpHaTaTbiH TyTKaHbl (1) caraT TiniHe Kkapchbl
TipenreHre aeniH 6ypaHbi3, TemnepaTypaHbl opHaTy
TYTKacblH Aa (4) carart TiniHe kapcbl TipenreHre AewiH
GypaHbI3.

* OHiMaepai AavibiHaaraHHaH kewiH 10-20 cekyHa
KYTIHi3, cofaH keiiH TabaHabIKTbl (9) WbiFapbin



anblHbI3, OHbI bICTbIKKA Te3iMai 6eTke KOMbIHbI3,
TabaHabIkTaH (9) cebeTTi (8) WhiFapbin anbiHbI3 XaHe
ofaH eHimaepai WhiFapblHbI3, AaibliH 6onFaH eHim-
nepai cebeTTiH (8) Kytore Kapcbl kabaTbiH 3aKbIMAaybl
MYMKIiH MeTann 3aTTapMeH anyfa TbiibIM canblHaabl,
Kytore kapcbl 6eTTepre apHanfaH ac yi akceccyapna-
PbIH KONAaHbIHbI3.

* JKyMbIC asiKkTanFaHHaH KemiH KyaT CbIMbIHbIH allacblH
3NeKTp Po3eTKacbliHaH LWbIFapbIn anbliHbI3.

¥CbIHbIMOAP

* Asporpunbaeri Taramaapabl Kyblpy YLUiH a3 Merniep-
[e TasapTbifFaH 39TYH HeMece eciMAik MavibiH KOCy
YCbIHbINaAbl, Maiabl KbinwakneH Hemece Lwallbl-
paTKkbIWThl KonaaHyFa Gonaabl, 6yn Hycka Gipwama
yHeMzi xaHe mal eHimaepre Bipkenki xafbinagbl.

+ OHimai cebeTTiH (8) 2/3 kenemiHeH apTbIK TONTbI-
pMaHpI3. Asporpunbae xaHa nickeH kekeHicTepai
KyblpFaH ke3ge cebeTke 3 TocTaFraHHaH acTam eHim
KOCY YCbIHbIMTManabl.

+ Kakcbl HaTVKere Kon >eTkisy yLiH kenbip Taramaap-

bl KaTThl CiNKy kepek HeMece asporpunae Kybipy

KesiHde aydapy Kepek (a3iprey KecTeciH kapaHbi3).

ToppaaH (10) apTblK TYTiHHIH nanga 6onysiH 6onapip-

May YLiH, TayblK KaHaTTapbl HEMece LUYXKbIKTap Cu-

SIKTbl TaBWFK XKOFapbl Maiinbl TaraMaapabl AabiHaay

kesiHge TabanablkTaH (9) Manabl afbldy KaxeT 6onybl

MYMKiH, MyHAav eHiMaepai a3 MenLiepmeH asipney

YCbIHbINaAbI.

Kz

OHimaepai cebetke (8) canmac bypblH onapapblH
KYPFaK eKeHiHe ko3 eTKi3iHi3, kaxeT GonFaH xaraai-
a apTblK biFandbl anbin TactaHel3, byn eHiMaepae
KbIPTBICTbIH, 60MNybIHA X8He LWbIFaTblH Oy MEH TYTiHHIH
MerLiepiH a3anTyra kemekTecesi.

OHiMaepai KenkeH HaH yHTaFbIMEH KyblpFaH kesae,
KemnkeH HaH yHTafbl eHimaepaeH 6eniHin ketnei-
TiHiHE Ke3 XeTKi3iHi3 xaHe eHimaepai 6ip GipiHe
TUrisbenTiHaen eTin opHanacTblpbIHbI3, 6yn eHiMaep
apacblHAaFbl bICTbIK ayaHblH, XaKCbl aiHanbIMbIH
KamTamachbl3 eTepi.

Asporpungi Taramabl XbInbITy YLWiH KongaHyrFa
6onapapl, ocbl peTTe Temnepatyparbl 140°C - geH
acnaTbiHAAN XoHe XYMbIC yakbITblH 10 MUHYTTaH
acnanTblHAaw eTin OpHaTy yCbIHbINAAbI.

Op Typni 3usiHAbl BakTepusnapabl enTipy YLiH cubip
€eTi, Kol eTi xaHe T. 6. 63°C iwki TeMnepaTypachbiH-
na a3ipney ycbiHbinagpl. Wowka eTiH 71°C iwki
TemneparypacblHaa, an kyc eTiH 77°C - 82°C iwki
TemneparypacblHaa a3iprey Kepek.

ET/KyC eTiH KaWiTa Kbl3ablpFaH ke3ae onapabl iLki
Temnepatypa 74°C-ka AeWiiH a3ipney Kepek.
TemnepaTypaHbl enLiey YLUiH KynuHapusi Tepmome-
TPiH KOMAAHbIHBI3.
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©HIMAOEPAI 93IPNIEY KECTECI

®pu kapTobel, XiHiwke | 200°C | 12-16 BCTPSIXHYTb
(My3paTbinfaH) 3 MWUH KOp3UHY
©Himaep Tem- YakbITbl OpekeT crakan
nepa- ET opamacel, 0,5 kr 180°C | 35-40 -
Typa MUH
Apanac kekeHictep 200°C | 15-20 ceberTi amGyprepnep 4 180°C | 10-14 -
(nicipinreH) MUH CiIKiHi3 [naHara aeiH MUH
Bpokkonu (kybl- 200°C | 15-20 ceberri XOT-norTep/iuyKbik- 180°C | 10-15 cebetTe
pbinFaH) MUH CinKkiHia wanap MUH aynapbiHbI3
Mns3 caknHanaps! 200°C | 12-18 ceberri Taybl KaHaTTapbl 160°C | 15 muH cebetTi
(My3narbinfaH) MUH CirnKiHi3 (ac eT/mMyanaTbinFaH) cinkinia
Cheese Sticks (frozen) | 180°C | 8-12MuH | - Branuwmir (1 kanaw)
KyblpbinFaH TaTTi kKapTon Yuncanapbl ()kaHa nickeH, Kon- Asporpurnze Kybipy (2 180°C | 10 muan C?G‘?TT'
" . Kapam) CinKiHi3
MeH KecinreH, KanblHAbIFbI 2-AeH 4 MM-Te AeitiH
Ena (1 xanam) 160°C | 15 ceberTi Tayblk KaHaTTapbl 180°C | 13 muH cebetTe
NaHLAHT (1 kanam MUH €oeTTI BnaHwwHr (1 kagam) ayaapblHbI3
CinkiHi3
Aaporpunbae Kybl- 180°C | 10-15 ceberTi Asporpunae Kyelpy (2 | 200°C | 5 muw C.GGTET-TI
NN Kapam) CiNnKiHi3
PbIHBI3 (2 Kagam) MUH CifKiHi3
®pwu kapTOGbI (daHa NickeH, KONMEH KecCinreH, KanbiH- EckepTnenep:
AbIfbl 5-TeH 6 MM-re Aedtin - BnaHWwuHr-6yn asporpunbae CoHfbl Kyblpy angbiH-
BnaHwwuHr (1 kagam) | 160°C | 15 MuH ceberTi na eHimaepai TOMEH Temnepatypaaa anfelH-ana
CinkiHj3 narblHaayabl 6ingipeTiH TepMuH;
- eHiMAi faribiHAAY yakbITbl MEH TeMnepaTypachbl-
ASpOTpYnAS Kybl- 180°C | 10-15 ceberri Hbl 'qe'quTeﬁil )(/.‘JZIHlllM bIK cUnaTTa gon);p bl
PbIHbI3 (2 Kapam) MWH CinKiHi3 ,H 'D'A P . Pl A K L A L
eHIMAI AanblHAay HOTUXKECI OHIMHIH MernLwepi MeH




dopmacbiHa GarinaHbicTel 6onaapl;
- erep asporpunb Kbi3baraH 6onca, a3iprey yakbITbl-

Ha 5 MUHYT KOCY YCbIHbINaabl;

- erep ci3 a3ipney HOTWXeCIH KaHaraTTaHapnbIKCbI3
[en caHacaHbI3, a3ipney yakbITblH/ a3ipney Temne-
paTypacbklH HeMece eHIMHiH canmarblH apTTbipyFa
Hemece a3anTtyra bonagbl.

AKAYNAP XXOHE ONAPAObI XOKO T9CI-

Kz
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WHrpeau- WHrpeauenTTepain Bip-6ipiHiH ycTiHae
eHTTep Kkeibip TypnepiH Hemece YCTiHAe XaTkaH
asporpunae asipney opTacbiHaa WHrpeaneHTTepai (Mbica-
Bipkernki Kybl- CinKy Kepex. nbl, (ppyt kapToGbl) 83ip-
pbinmaiiab! neyajiH opTacbiHAa cinky
Kepek (eHimaepai asipney
KeCTeCIH kapaHbl3).
KyblpbinfaH Cis pactypni Mewre a3ipneyre
Tafampap [8CTypni KyblpFbiluTa | apHanfaH Ticke 6acap

KybIpFbILITaH
arnblHFaH ke3-
e KbiTblpriak
Bonmaigpl.

nicipyre apHanfaH
Taramgap TypiH
KONAAHABIHBI3.

peLienTepiH KonaaHbIHLI3
Hemece KbiTbipnak 6ony
YLWiH onapabl asaan
MalMeH MaiinaHbI3.

MeH
TabaHabIKTbI
asporpunre
[ypbIc cana
anmanmbiH.

CebertTe ThiM ken
WHrpeaveHTTep 6ap.

Cebetti MAX GenriciHeH
JKOFapbl TONTbIPMaHbI3.

Cebet TabaHablkka
AYpbIC OpHATbIN-
MafaH.

BekiTkilw wepTinreHwe
cebeTTi TabaHabIKka
canbiHbI3.

LEPI
Axaynbik Cebebi Xoto agici
Asporpunb Kypbinfbl xenire KyaT CbIMbIHbIH allacblH
ictemengi KOCblnIMaFaH. xepre TyiblKTanfaH
3MeKTp po3eTkachlHa
carblHbI3.
Ci3 TanimepgiH xymbICc | ©HiMaepai a3ipney yakbi-
yaKbITblH OpHaTna- ThIH OPHATbIHbI3.
[bIHbI3.
Asporpunbae CebeTTeri MHrpe- CebeTke UHrpeaneHT-
KybIpbinfaH [AViEeHTTEp MenLiepi Tepain KilukeHe MenLiepiH
WHIpeaneHT- achbIn KeTTi. canblHbI3. KilwkeHe
Tep AanblH naptusinap Gipkenki
emec. Kyblpbinagbl.

OpHarbirnFaH Temne-
patypa TbiM TOMEH.

KaxetTi TemnepaTypaHb!
opHaTbIHbI3 (eHIMAepAi
asipney KecTteciH
KapaHbl3).

Baipney yakbiTbl TbIM
KbiCKa.

TavimepaiH KaxeTTi XyMbIC
YaKbITbIH OPHAaTbIHbI3
(eHimaeppi a3ipney
KECTECIH KapaHbl3).

TopaaH
aK TYTiH
wWwiblFazbl.

Cia eTe Mainbl WH-
rpeaveHTTepai fan-
bIHAAM XaTbIPChi3.

Ci3 eTe Maiinbl uHrpeau-
eHTTepAi AalblHOANChI3.
Maiinbl uHrpeaneHTTepai
asporpunge KyblpraH
Keane, TabaHabikka eTe
Ken Meniuepae mMai afbin
keteni. Mai ak TyTiH
wibiFapagbl. Byn Kypbinfbl-
HbIH KYMbICbIHa HEmece
Tafambl AanblHAayabIH
COHFbI HaTWXXeCiHe acep
eTnengi.

TabaHgblkTa
anablHFbl konaa-
HyZaH kanfFaH man
kangplkrapbl 6ap.

Aaporpungi ap kongaHran-
HaH KeWiH TabaHabIKTbI
Tasanan OTbIpbIHbI3.
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YKaHa nickeH Ci3 kapTonTblH Backa Konaiinbl copTThl XaHa
¢pu kapToBbl | TYpiH KONAAHABIHBI3. KapTONThbl KOMAaHbIHbI3.
asporpunae
GipKenki Kybi- Ci3 kapTon Tasik- TasiKTapablH CbIpTbIHaH
pbinmariabl wanapbiH Kyblpap Kpaxmangbl KeTipy yLliH
anablHAa Halap KapTon TasiKwanapbiH
KyAbIHbI3. XaKcblnan LaiiblHbI3.
YKaHa nickeH Byn npobnema Maii kocnac 6ypbIH kapTon
hpw asipne- ManablH a3 MenwepiH | TaskwanapblH Xakcbinan
reHHeH KewiH nanpanadfaHga, KenTipreHiHiare ke3
KbITbIprak coHpait-ak kapTon KETKI3iHi3.
emec. GeTiHAe binFan
GonFaHaa MyMKiH. Kapton Tasikwanape
KbITblpnak 6onybl yLUiH,
Killipek eTin KeciHj3.
KbITbipnak HaTuxere
XKETY YLWiH Manabl kebipek
KOCbIHbI3.

TA3AIJIAY XXOHE KYTIM

* Op KongaHFaHHaH KeniH asporpunai TasanaHpi3.

* Aaporpungi ewwipin, KyaT CbiMbIHbIH allacbliH
poseTkajaH Cyblpbin anbiHbi3, a3pOrpunbiiH TomMbIK
cankblHAAybIH KYTiHi3.

« AsporpungiH 6eTiH can AbIMKbIN WwWybepekneH
CYPTIHi3, cogaH KeniH KypFaTbIn CYpTiHi3.

« TyTkaHbl (7) ycTan, TabaHabIkTbl (9) asporpunaeH
LbIFapbIN anblHpI3.

« Kayincisgik kaknafrblH (5) keTepiHi3, 6ekiTne HaTbipma-
CblH (6) 6acblHbI3 xaHe cebeTTi (8) TabaHabIKTaH (9)

LbIFapbIN anbiHpI3 (cyp. 1).

CeberTi (8) xoHe TabaHabIKTbI (9) Xbinbl CymeH 6eit-
Tapan XyfblILL 3aT KOCbIMN XybIN XiGepiHi3, LanblHbI3,
cofaH KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.

CebeTTi (8) TabaHabIkka (9) GekiTKil icke KoCbinFaHFa
neWiH opHaTbIHbI3 (Cyp. 2).

TabanablkThl (9) cebeTneH (8) asporpunre opHa-
ThIHbI3.

A3aporpungis KopnycblH xaHe anmarbl-canmarnb
GenLuekTepai Tazanay YLUiH MeTanmn xekenepai,
abpa3sviBTi Tazanay kypanaapblH Hemece epiT-
KilTepAi nanganaHyra TbiblM canbiHagbl.
Aaporpunbi, KyaT CbIMbIH X8He KyaT CbIMblHbIH alua-
CbIH CyFa Hemece backa ke3-KenreH CymblKTbIKTapFa
BaTbipMaHbI3.

CAKTAY

Aaporpungi cakray yLiH anbin Tactamac 6ypbiH, OHbl
TasanaHpl3.

KyaT cbiMbIH OHbI cakTayFa apHanfaH (11) Genikke
carnblHpl3.

KypbinfFbiHbl 6ananap MeH MyMKiHAIr WwWekTeyni
apamaapabiH Konbl XXETNenTiH, cankbiH, KypFak
Xepae cakTaHbl3

XUbIHAKTANbIMbI

1.
2.

Aaporpunbs — 1 gaHa.
Hyckaynblk — 1 gaHa.



TEXHUKANDBIK CUNMATTAMATIAPDI

* OnekTp KyaTtTaHablpybl 220-240 B, ~ 50-60 'y

* TyTblHaTblH HOMMHanNAbI KyaTsl: 1400 BT

* OHimaeppi a3ipneyre apHanfaH cebeTTiH kenemi-3
vTp

MAWOAFA ACbIPY

KanablktapabiH 6akbinadban naaara
acblpyblHaH KopLUaFaH opTafra Hemece
afampapablH AeHcaynbiFbiHa 3UsiH KenTip-
Mey YLiH, KypanablH HeMece KyaTTaHablpy
N 5eveHTTEpiHIH (erep XUHaKTanbIMFa
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3imi asikTanFaHHaH KeliH onapasbl
apeTTeri TYPMbICTbIK KanablkTapMeH Gipre TactamaHp!3,
acnanTbl XaHe KyaTTaHabIpy aneMeHTTepiH ofaH api
navipara acbIpy YLUiH apHavibl MyHKTTepre xXiGepiHia.

ByibiMaapabl naiaara acbipy KesiHae nanga 6onatbiH
kanaplkTap 6enrineHreH TapTin GolbIHLWA Keneci nan-

[ara acblpblnaTtblH TOPTINNeH MIHAETTI Typae XuHayFa
xaragpbl.

BepinreH eHimai napara acbipy Typanbl KOCbIMLUIA
aKnapatTbl any yLiH XeprinikTi MyHuuunanureTke,
TYPMBICTbIK KanablkTapAbl nanaara acelpy KblaMeTiHe
HeMece GepinreH eHiMAi caTbin anfaH AykeHre xabap-
NacblHbI3.

Kz

OHpipyLi anaplH-ana eckepTyci3, KypbInfblHbIH
AN3aiiHbIH, KOHCTPYKLMACHI MEH OHbIH, XKarmbl XyMbIC
yCTaHbIMAapblHa 8cep eTNenTiH TEXHUKanbIK cunaTTa-

MarnapblH e3repTy KYKbIfblH e3iHe Kangbipagbl.

KypbInfbiHbIH KbI3MET KepceTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHAipinreH KyHi cepusAnbIK HOMipae kepceTinreH.

Kanpan pa 6ip akaynbiKTap TabbinfFaH xarganga
Aepey aBTopnaHAbIPbINFaH CEePBUCTIK opTanbikka
XKYriHy Kepek.
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