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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fir dieses Geréat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers fiir daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushaltsiiblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsdhnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushaltsdhnliche Anwendungen umfassen z. B. die
Verwendung in Mitarbeiterktichen von Laden, Blros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Gaste
von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen Wohneinrichtungen.
Gerét nur fUr haushaltsibliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Gerét ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen von
Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
Gerate kénnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder darfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur in geschlossenen Raumen verwenden. Nur benutzen,
wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen aufweisen.
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Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
Zuleitung nicht Gber scharfe Kanten oder heiBBe Flachen ziehen.

Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Stabmixer nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht im Leerlauf
betreiben.

Das Gerat nicht Uber die Verbindungsstelle MixfuB-Grundgerat in FlUssig-
keit eintauchen. Das Grundgerét nie in Flissigkeiten tauchen und nicht in
der Spilmaschine reinigen.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Flussigkeiten. Fllssigkeiten kénnen
bei der Verarbeitung spritzen.

MixfuB niemals auf heiBe Oberflachen stellen oder in sehr heiBem Mixgut
benutzen. HeiBes Mixgut vor der Verarbeitung mit dem Mixer auf 80 °C
oder weniger abkihlen lassen! Bei Verwendung des Stabmixers im
Kochtopf den Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Nie in das Messer im MixfuB3 greifen. Messer nie mit bloBen Handen
reinigen. Burste benutzen.

Nie in die Klingen des Universalmesser greifen. Universalmesser nur am
Kunststoff-Griffrand anfassen.

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den Einsatzen! Form und Lage
des Einsatzes beim Einsetzen in die Tragerscheibe beachten.
Tragerscheibe nur an den vorgesehenen Griffmulden anfassen.

Nicht in die Nachfulléffnung greifen. Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

Bei Arbeiten mit dem Multifunktions-Zubehér darf das Grundgerat nur mit
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel eingeschaltet werden.

Messer nicht mit bloBen Handen berihren. Zum Reinigen Blrste
benutzen.
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Wichtig!

Stabmixer nur mit Originalzubehdr betreiben.

Zubehor nur bei Stillstand des Grundgerates aufsetzen und abnehmen.
Den Schneebesen niemals ohne den Getriebevorsatz in das Grundgerat
einsetzen. Getriebevorsatz nie in Flissigkeiten tauchen und nicht unter
flieBendem Wasser oder in der Splimaschine reinigen.

Niemals mit dem Stabmixer/MixfuB in der Schiissel des Multifunktions-
Zubehdrs arbeiten.

Der Mixbecher ist nicht fir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Die Schussel des Multifunktions-Zubehdrs ist nicht mikrowellengeeignet.
Den Deckel des Multifunktions-Zubehdrs nie in Flissigkeiten tauchen und
nicht in der Spulmaschine reinigen.

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu lassen, wie

fir die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

A\ Erauterung der Symbole am Gerét bzw. Zubehér

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

8 Mixbecher
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.

Bild IX 9 Deckel

1 Grundgerét Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
2 Netzkabel Lebensmittel auf den Mixbecher setzen.
3 Drehzahlregelung Schneebesen:

Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos
einstellbar zwischen niedrigster (@) und
héchster (12) Drehzahl (nur in Verbindung
mit Taste 4a).

10 Schneebesen
11 Getriebevorsatz

Multifunktions-Zubehér:

4 Einschalitaste 12 Schissel
a Regelbare Geschwindigkeit 13 Universalmesser
(mit Drehzahlregelung 3) 14 Tragerscheibe fiir Scheibeneinsétze
b Turbo-Geschwindigkeit 15 Scheibeneinsatze
Stabmixer ist eingeschaltet, solange eine a) Schneid-Einsatz — grob
Einschalttaste (a oder b) gedrickt ist. b) Schneid-Einsatz - fein
Die Turbo-Geschwindigkeit wird fir den c¢) Raspel-Einsatz — mittel
Universalzerkleinerer verwendet (wenn im d) Reibscheiben-Einsatz — grob
Lieferumfang enthalten). 16 Deckel mit Getriebe
5 Entriegelungstasten 17 Stopfer
Zum Abnehmen des MixfuBes beide
Entriegelungstasten gleichzeitig driicken.
6 MixfuB
MixfuB aufsetzen und einrasten lassen.
7 MixfuBmesser

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bedienen

Achtung!

Der Boden des verwendeten GefédlBes darf

keine Erhebungen oder Abséize aufweisen.

® Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
reinigen.

MixfuB

Der MixfuB ist geeignet zum Mixen von
Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken,
Babynahrung, gekochtem Obst und Gemise.
Zum PUrieren von Suppen.

Zum Arbeiten wird die Verwendung des mitge-
liefertem Mixbechers empfohlen. Es kénnen
aber auch andere geignete GefaBe verwendet
werden.

Bild [

o Netzkabel vollstdndig abwickeln.

o MixfuB auf das Grundgerat setzen und
einrasten lassen.

o Netzstecker einstecken.

® |ebensmittel in den Mixbecher oder ein
anderes hohes GefaB einfiillen.

[1] Der Stabmixer funktioniert besser, wenn
sich bei den zu verarbeitenden Lebens-
mitteln eine Flissigkeit befindet.

® Gewilinschte Drehzahl mit der
Drehzahlregelung einstellen (Bild [E-5).
Bei Flussigkeiten, heiBem Mixgut und zum
Untermischen (z. B. Mussli in Joghurt) wird
empfohlen, eine niedrige Drehzahlstufe zu
verwenden.

Die hohen Drehzahlstufen sind fir die
Verarbeitung von festeren Lebensmitteln
zu empfehlen.

o Stabmixer und Becher fest halten.

e Stabmixer durch Druck auf die gewiinschte
Einschalttaste einschalten.

[i] Beim Einschalten den Stabmixer leicht
schrég halten, um ein ,Festsaugen” am
Boden des Mixbechers zu vermeiden.
Der Stabmixer ist so lange eingeschaltet,
wie die Einschalttaste gedriickt wird.

|i] Um das Spritzen von Mixgut zu
vermeiden, Einschalttaste erst driicken,
wenn der MixfuB in das Mixgut eingetaucht
ist.

Stabmixer immer abschalten, bevor er aus
dem Mixgut herausgenommen wird.

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

® Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Mixfu3
vom Grundgerat nehmen.

Schneebesen

Der Schneebesen ist geeignet zum Schlagen
von Schlagsahne, Eischnee und Milchschaum
(aus heiBer (max. 70 °C) und kalter Milch
(max. 8 °C)) sowie zur Zubereitung von
Saucen und Desserts.

A Verbrihungsgetahr!

Beim Verarbeiten von heiBer Milch ein
hohes, schmales Mixgefal3 benutzen.
HeilBe Milch kann spritzen und zu
Verbrihungen fihren.

Bild

® |ebensmittel in den Mixbecher einfiillen.

® Getriebevorsatz auf das Grundgerét setzen
und einrasten lassen.

® Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

Achtung!

Den Schneebesen niemals ohne den

Getriebevorsatz in das Grunadgerét

einsetzen (Bild@-3).

o Netzstecker einstecken.

® Gewiinschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen (Empfehlung: hohe
Drehzahl).

® Grundgerat und Mixbecher fest halten und
gewlnschte Einschalttaste driicken.

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

® Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Grund-
geréat vom Getriebevorsatz abnehmen.

® Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Multifunktions-Zubehor

Das Multifunktions-Zubehdr ist zum Schneiden
und Raspeln von Lebensmitteln geeignet.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Wahrend des Betriebes nie in die Schiisse/
greifen. Zum Nachdriicken von Zutaten
immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalfen lduft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechsein.

Bei Arbeiten mit dem Mulfifunktions-
Zubehdr darf das Grundgerat nur mit
aufgesetztem und festgedrehfemn Decke/
eingeschaltet werden.

Achtung!
Multifunktions-Zubehdr nur im komplett
zusammengesetzten Zustand verwenden!

Vorsicht!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Das Multifunktions-Zubehdr ist nicht geejgnet
zum Zerkleinern von sehr hartem Gut (Kaffee-
bohnen, Rettich, Muskatnisse) und
gefrorenem Gut (Obst o. A).
Universalmesser

zum Zerkleinern von Fleisch, Hartk&se,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst,
Gemise, Nissen, Mandeln.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild [€) unbedingt beachten.

Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer!
Nie in die Klingen des Universalmesser
greifen.
Universalmesser nur am Kunststoffgriff
anfassen.
Messer nicht mit bloBBen Héanden berdhren.
Zum Reinigen Blirste benutzen.

Bild [3

® Schussel auf glatte und saubere Arbeits-
flache stellen.

® Universalmesser einsetzen.

® Lebensmittel einflllen.

Achtung!

Universalmesser muss gerade in der Schiissel

sitzen, damit der Deckel richtig sitzt (Bild B-3).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Deckel auf die Schussel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

Wenn sich gréBere Mengen an Zutaten
in der Schiissel befinden, kann das
Aufsetzen des Deckels etwas schwer-
géngig sein. Verdrehen Sie gegebenen-
falls die dreifligelige Kupplung an der
Unterseite des Deckels in die richtige
Position.

o Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Stopfer einsetzen.

o Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Universalzerkleinerer
fest halten und Gerét einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

o Um Zutaten nachzufillen, die Einschalt-
taste loslassen. Stillstand des Werkzeugs
abwarten.

e Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einfllen.

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

o Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Aufsatz abnehmen.

o Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
von der Schiissel abnehmen.

® Universalmesser am Kunststoffgriff
anfassen und herausnehmen

Tragerscheibe mit Scheibeneinsatzen

Schneid-Einsatz — grob

Drehzahlregelung auf niedrige Drehzahl
stellen zum Schneiden von: Gurken, Karotten,
Kartoffeln.

Schneid-Einsatz — fein

Drehzahlregelung auf niedrige Drehzahl
stellen zum Schneiden von: Gurken, Karotten,
rote Ruben, Zucchini.

Raspel-Einsatz — mittel

Drehzahlregelung auf hohe Drehzahl stellen
zum Raspeln von: Apfeln, Karotten, Kase,
WeiBkohl.

Reibscheiben-Einsatz — grob
Drehzahlregelung auf hohe Drehzahl stellen
zum Reiben von: Kartoffeln fur KléBe,
Kartoffelpuffer; Obst und Gemuse fir
Rohkostsalate.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild [€) unbedingt beachten.
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Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer!

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den
Einsatzen! Form und Lage des Einsaizes
beim Einsetzen in die Trdgerscheibe
beachten. Tragerscheibe nur an den
vorgesehenen Griffmulden anfassen.

Nicht in die Nachfiilloffnung greifen.

Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

Vorsicht!

Das Zerkleinern von sehr harten Lebensmittein
(Parmesankdse, Schokolade) mit den
Scheibeneinsétzen ist nicht zuldssig.

Fir die Verarbeitung von faserigen Lebens-
mitteln (Lauch, Sellerie, Rhabarber) sind die
Scheibeneinsétze nur bedingt geeignet.

Bild 3

® Schussel auf glatte und saubere
Arbeitsfléche stellen.

® Gewlinschten Einsatz in die Trager-
scheibe einsetzen. Form und Lage des
Einsatzes beachten (Bild [3-1)!

e Tragerscheibe an den Griffmulden
anfassen und in die Schiissel einsetzen.

® Deckel auf die Schissel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

® Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® Gewilinschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen.

® Grundgerat und Multifunktios-Zubehér
fest halten und Gerét einschalten.

® Schneid- oder Raspelgut durch die
Nachfulléffnung einflllen.

® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben.

Achtung!

Schiissel entleeren bevor diese so voll ist, dass

das Schneid- oder Raspelgut die Trdger-

scheibe erreicht.

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

o Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Aufsatz abnehmen.

® Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
von der Schiissel abnehmen.

® Tragerscheibe an den Griffmulden
erfassen und aus der Schiissel
herausheben.

® Tragerscheibe umdrehen und Einsatz von
der Unterseite vorsichtig herausdriicken
(Bild ).

Reinigen
Grundgerat und Werkzeuge

Achtung!

Das Grunagerdt nie in Flissigkeiten tauchen

und nicht in der Spdlmaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

Oberfidchen kbénnen beschddigt werden. Keine

scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

[1] Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl und
Karotten entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kénnen.

® Netzstecker ziehen!

® Grundgerat feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Der Mixbecher kann in der Splilmaschine
gereinigt werden.

® MixfuB in der Splilmaschine oder mit einer
Burste unter flieBendem Wasser reinigen.

® MixfuB in aufrechter Position (MixfuB-
messer nach oben) trocknen lassen, so
dass eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Schneebesen

Achtung!

Gelriebevorsatz nie in Flissigkeiten tauchen

und nicht unter flieBendem Wasser oder in der

Splilmaschine reinigen.

® Der Schneebesen kann in der Spiil-
maschine gereinigt werden.

® Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

Multifunktions-Zubehor

Achtung!

Den Deckel des Multifunktions-Zubehdrs

nie in Fldssigkeiten tauchen und nicht in der

Spdilmaschine reinigen.

® Deckel nur feucht abwischen oder unter
flieBendem Wasser kurz absplen.

® Schussel, Universalmesser, Tréager-
scheiben und Scheibeneinsétze sind
spllmaschinenfest.

e Kunststoffteile in der Splilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung méglich.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hilfe bei Stérungen

Stérung Abhilfe

Geratschaltet  Die Uberlastsicherung ist
wahrend der aktiviert.

Benutzung ® Gerit abschalten und
ab. Netzstecker ziehen.

® Geratca. 1 Stunde abkihlen
lassen, um die Uberlast-
sicherung zu deaktivieren.

® Gerét wieder einschalten.

Sollte sich die Stérung nicht beseitigen lassen,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Rezepte und Tipps

Mayonnaise

Werkzeug: Mixfu

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 ml Ol

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten missen gleiche Temperatur haben!

® Zutaten in den Becher geben.

® Stabmixer auf dem Boden des Bechers
aufsetzen und einschalten (Turbo-
Geschwindigkeit), bis die Mischung
emulgiert.

® Den eingeschalteten Mixer langsam bis
zum oberen Rand der Mischung anheben
und wieder senken, bis die Mayonnaise
fertig ist.

Tipp: Sie kénnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen.

Dann aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Gemiisesuppe

Werkzeug: MixfuB

300 g Kartoffeln

200 g Méhren

1 kleines Stlick Sellerie

2 Tomaten

1 Zwiebel

50 g Butter

2 | Wasser

Salz, Pfeffer nach Geschmack

® Tomaten hauten und entkernen.

® Geputztes und gewaschenes Gemise
in Stlicke schneiden und in der heilen
Butter diinsten.

® Wasser zugeben und salzen.

® Alles 20-25 Min. kochen lassen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Topf vom Herd nehmen.
o Mit dem Mixer die Suppe im Topf plrieren.
o Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Crépes-Teig

Werkzeug: Mixfu

250 ml Milch

1 Ei

100 g Mehl

25 g zerlassene abgekiihlte Butter

® Alle Zutaten in der angegebenen
Reihenfolge in den Becher geben und
zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetrénke

Werkzeug: MixfuB

1 Glas Milch

6 groBe Erdbeeren

oder

10 Himbeeren oder

1 Banane (in Scheiben schneiden)

® Zutaten in den Becher geben und mixen.
o Nach Belieben zuckern.

Tipp:

Fur einen Milch-Shake geben Sie eine Kugel
Eis dazu oder nehmen Sie sehr kalte Milch.

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
E europdischen Richtlinie 2012/19/EG
=mm Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine EU-
weit gultige Ricknahme und Verwertung der
Altgeréate vor. Uber aktuelle Entsorgungshin-
weise informieren Sie sich bitte bei Ihrem Fach-
handler oder bei lhrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausgegebe-
nen Garantiebedingungen, in dem das Gerat
gekauft wurde. Sie kénnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler, bei
dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt
bei unserer Landesver-tretung anfordern. Die
Garantiebedingungen fiir Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Darlber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Congratulations on the purchase of your
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens

in shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as
well as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings.

Use the appliance for processing normal quantities of food for
domestic use.

The appliance is only suitable for cutting or mixing food.

It must not be used for processing other objects or substances.
Please keep the operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include the
operating instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance

are damaged.

10 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

Do not use the hand blender with damp hands and do not operate it at
no load.

Do not immerse the appliance in liquid above the blender foot-base
unit connection point. Never immerse the base unit in liquids and do
not clean in the dishwasher.

Caution when processing hot liquids. Liquids may splash during
processing.

Never place blender foot on hot surfaces or use in very hot food.
Leave hot food to cool down to at least 80 °C before processing with
the blender! Before using the hand blender in a cooking pot, take the
pot off the hotplate.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply.

Never grip the blade in the blender foot. Never clean the blades with
bare hands. Use a brush.

Never grip the blades of the universal blade. Grip the universal blade
by the edge of the plastic handle only.

Exercise particular caution when handling the attachments!

Note shape and location of the insert when inserting it into the carrier
disc. Take hold of carrier disc by the designated recessed grips only.
Do not place fingers in the feed tube. Only use the pusher when adding
more ingredients.

When working with the multifunction accessory, the base unit may be
switched on only when the lid has been attached and screwed on tight.
Do not touch blade with bare hands. Clean them with a brush.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 11
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Important!

Operate the hand blender with original accessories only.

Do not attach or remove accessories until the base unit is at

a standstill.

Never insert the whisk into the base unit without the gear attachment.
Never immerse the gear attachment in liquids and do not clean under
flowing water or in the dishwasher.

Never work with the hand blender/blender foot in the bowl of the
multifunction accessory.

The blender jug is not suitable for use in the microwave.

The bowl of the multifunction accessory are not microwave-safe.
Never immerse the lid of the multifunction accessory in liquids and
do not wash in the dish washer.

Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you
need to processing the ingredients.

A\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Caution! Rotating tools.

Do not place fingers in the feed tube.

Overview 7 Blender blade
. 8 Blender jug

Please fold out the illustrated pages. Using the blender jug will prevent the
Fig. I ingredients from splashing.
1 Base unit 9 Lid
2 Power cord Place the lid on the blender jug to keep
3 Speed control in the processed food.

Operating speed can be adjusted Whisk:

steplessly between the lowest (®) and 10 Whisk

4 ON button Multifunction accessory:
a Controllable speed (with speed 12 Bowl
control 3) 13 Universal blade
b Turbo speed 14 Carrier disc for disc inserts
The hand blender remains switched 15 Disc inserts
on as long as an On button (a or b) is a) Slicing attachment — coarse
pressed. b) Slicing attachment — fine
The turbo speed is used for the universal ¢) Shredding insert — medium
cutter (if included in delivery). d) Grating disc insert — coarse
5 Release buttons 16 Lid with gears
To remove the blender foot, 17 Pusher
simultaneously press both release
buttons.
6 Blender foot
Attach the blender foot and lock into
position.
12 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Operation

Warning!

The boftom of the receptacle which you use

must not have any bumps or recesses.

o Before using the appliance for the first
time, clean all parts of it.

Blender foot

The blender foot is suitable for blending
mayonnaise, sauces, mixed drinks, baby
food, cooked fruit and vegetables.

For puréeing soups.

It is recommended to use the supplied

blender jug. However, other suitable

receptacles can also be used.

Fig.

o Completely unwind the power cord.

® Place the blender foot on the base unit
and lock into position.

® |Insert the mains plug.

® Place food in the blender jug or another
tall receptacle.

[i] The appliance works better if there is
some liquid in the ingredients.

® Set the required speed with the speed
control (Fig. E-5).

It is recommended to use a low speed
setting for liquids, hot food and for mixing
(e.g. muesli in yoghurt).

The high speed settings are recommen-
ded for the processing of more solid
foods.

o Firmly hold the hand blender and jug.

® Switch on the hand blender by pressing
the required On button.

m When switching on the hand blender,
hold it at a slight angle to prevent it from
“sticking” to the bottom of the blender jug.
The hand blender remains switched on
as long as the On button is pressed.

[i] To prevent the ingredients from
splashing, do not press the On button
until the blender foot has been immersed
in the ingredients.

Always switch off the hand blender before
taking it out of the processed food.

® Release the On button after processing.

After using the appliance:

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the blender foot from the base unit.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Whisk

The whisk is suitable for whipping cream,
beating egg whites and milk froth (from hot
(max. 70 °C) and cold milk (max. 8 °C)) as
well as for preparing sauces and desserts.

A Risk of scalding!

When processing hot milk, use a tall, narrow
receptacle for blenaing. Hot mitk may splash
and scald you.

Fig.

o Put ingredients into the blender jug.

® Place the gear attachment on the base
unit and lock into position.

e |Insert the whisk into the gear attachment
and lock into position.

Warning/

Never insert the whisk info the base unit

without the gear attachment (Fig. [@-3).

® Insert the mains plug.

® Set required speed using the speed
control (recommendation: high speed).

® Grip base unit and blender jug and press
required On button.

® Release the On button after processing.

After using the appliance:

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the gear attachment.

® Remove the whisk from the gear
attachment.

13
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Multifunction accessory

The multifunction accessory is suitable for
cutting and shredding food.

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Always
use the pusher for adding ingredients.

After switching off, the drive continues
running for a short time. Change tools only
when the drive is at a standstill.

When working with the multifunction
accessory, the base unit may be switched
on only when the lid has been aftached and
screwed on tight.

Warning!
Multifunction accessory must be completely
assembled before use!

Caution/!

Before cutting meat, remove gristle, bones
and sinews.

The multifunction accessory is not suitable
for cutting very hard food (coffee beans,
radishes, nutmeg) and frozen food (fruit,
elc.).

Universal blade

For cutting meat, hard cheese, onions, herbs,
garlic, fruit, vegetables, nuts, almonds
Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. [€).

The blade is sharp and can cause
injury!
Never grip the blades of the universal
blade.
Take hold of the universal blade by the
plastic handle only.
Do not touch blade with bare hands.
Clean them with a brush.

Fig. D]

® Place bowl on a smooth and clean work
surface.

® Insert universal blade.

e Add food.

Warning!

Universal blade must be upright in the bow/

so that the lid fits correctly (Fig. B1-3).

14

Place lid on the bowl and turn all the way

anti-clockwise.

If there are larger quantities of ingredients

in the bowl, it may take a little more effort

to attach the lid. If required, turn the three-

winged coupling on the underside of the

lid into the correct position.

® Place the base unit on the attachment
and lock into position.

® |Insert pusher.

® Insert the mains plug.

® Hold the base unit and universal cutter
firmly and switch on the appliance (turbo
speed).

® To add more ingredients, release the
On button. Wait until the tool comes to
a standstill.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Release the On button after processing.

After using the appliance:

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

® Turn lid clockwise and remove from the
bowl.

® Take hold of the universal blade by the

plastic handle and take out.

Carrier disc with disc inserts

Slicing attachment — coarse
Set speed control to low speed for cutting:
cucumbers, carrots, potatoes.

Slicing attachment — fine
Set speed control to low speed for cutting:
cucumbers, carrots, beetroot, zucchini.

Shredding insert — medium
Set speed control to high speed for
shredding: apples, carrots, cheese, cabbage.

Grating disc insert — coarse

Set speed control to high speed for grating:
potatoes for dumplings, potato pancakes;
fruit and vegetables for raw vegetable salad.
Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. [€).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



The blade is sharp and can cause
injury!
Exercise particular caution when handling
the attachments! Note shape and location
of the insert when inserting it into the
carrier disc. Take hold of carrier disc by
the designated recessed grijps only.
Do not place fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more
ingredients.

Caution/!

The disc inserts must not be used for cutting

very hard foods (Parmesan cheese, choco-

/ate).

The disc inserts are only partly suitable for

processing fibrous foods (leek, celery,

rhubarb).

Fig. @

® Place bowl on a smooth and clean work
surface.

o |Insert the required insert into the carrier
disc. Note the form and the location
(Fig. 3-1)!

® Take hold of carrier disc by the recessed
grips and insert into the bowl.

® Place lid on the bowl and turn all the way
anti-clockwise.

® Place the base unit on the attachment
and lock into position.

® Insert the mains plug.

® Set the required speed with the speed
control.

® Hold base unit and multifunction
accessory firmly and switch appliance on.

® Put ingredients to be cut or shredded
through the feed tube.

o When adding contents which are to be
sliced or shredded, apply only light
pressure to the pusher.

Warning!

Empty the bowl before it becomes so full that

the cutting or grating contents reach the

carrier disc.

® Release the On button after processing.

After using the appliance:

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

® Turn lid clockwise and remove from the
bowl.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Girip the carrier disc by the recessed grips
and lift out of the bowl.

® Turn the carrier disc over and carefully
press out the insert from the underside
(Fig. H).

Cleaning

Base unit and tools

Warning/

Never immerse the base unit in liquids and

do not clean in the dishwasher.

Do not use a steam cleaner!

Surfaces may be damaged. Do not use

abrasive cleaning agents.

[i] If processing e.g. red cabbage or carrots,
the plastic parts will become discoloured
by a red film which can be removed with
a few drops of cooking oil.

® Pull out the mains plug!

o Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.

® The blender jug can be cleaned in the
dishwasher.

® Clean the blender foot in the dishwasher
or with a brush under running water.

® Dry the blender foot in an upright position
(blender blade face up) so that any
trapped water can run out.

Whisk

Warning!

Never immerse the gear attachment in liquids

and do not clean under flowing water or in the

dishwasher.

® The whisk can be cleaned in the
dishwasher.

o Wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

Multifunction accessory

Warning/

Never immerse the lid of the multifunction

accessory in liquids and do not wash in the

dish washer.

o Wipe lid with a damp cloth only or rinse
briefly under running water.

® Bowl, universal blade, carrier discs and
disc inserts are dishwasher-proof.

o Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could warp.

15
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Troubleshooting

Fault Remedial action

Appliance The overload protection
switches off feature has been activated.
during use. e Switch off the appliance and

pull out the mains plug.

® | eave the appliance to cool
down for approx. 1 hour in
order to deactivate the
overload protection device.

® Switch on appliance again.

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Recipes and tips

Mayonnaise

Tool: Blender foot

1 egg (egg yolk and egg white)

1 tbs. mustard

1 tbs. lemon juice or vinegar

200-250 ml ol

Salt, pepper to taste

Ingredients must be at the same

temperature!

® Put the ingredients in the jug.

® Place hand blender in the bottom of the
jug and switch on (turbo speed) until the
mixture emulsifies.

® Slowly raise the switched on blender as
far as the upper edge of the mixture and
lower again until the mayonnaise is
ready.

Tip: According to this recipe you can also

make mayonnaise with egg yolk only.

However, use only half the amount of ail.

Vegetable soup

Tool: Blender foot

300 g potatoes

200 g carrots

1 small stick of celery

2 tomatoes

1 onion

50 g butter

2 | water

Salt, pepper to taste

e Skin and seed the tomatoes.

® Chop up cleaned and washed vegetables
and sauté in the hot butter.

® Add water and salt.

® |eave to cook for a good 20-25 min.
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® Take the pan off the cooker.

® Purée the soup in the pan with the
blender.

® Season with salt and pepper.

Crépes dough

Tool: Blender foot

250 ml of milk

1 egg

100 g flour

25 g melted cooled butter

e Put all ingredients in the jug in the
indicated sequence and blend to
a smooth dough.

Blended milk drinks

Tool: Blender foot

1 glass of milk

6 large strawberries

or

10 raspberries or

1 banana (sliced)

® Put the ingredients in the jug and blend.
® Add sugar to taste.

Tip:

For a milk shake add a scoop of ice cream or
use very cold milk.

Instructions on disposal
This appliance is identified according
to the European guideline 2012/19/EU

=mm On waste electrical and electronic
equipment - WEEE.

The guideline specifies the framework

for an EU-wide valid return and re-use

of old appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local

authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



fr

Vous venez d'acheter ce nouvel appareil Sommaire

PP Pour votre sécurité . ............... 17

BOSQHetnaus AL i Vuedensemble .................. 19
cordialement. Utilisation ... .................... 20
Vous venez ainsi d'opter pour un appareil Nettoyer .......... e 23
électroménager moderne et de haute Dérangements et remedes (MSM67..) . 23
Recettesetastuces ............... 23

qualité. Sur notre site Web, vous trouverez
des informations avancées sur nos
proauits.

Conseils pour la mise aurebut ... .. .. 24
Conditions de garantie ............. 24

Pour votre sécurité

Veulillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires a celles
d’un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et
autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que l'utilisation
par les clients de pensions, petits hétels et immeubles d’habitation
similaire.

Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales.
L’appareil ne convient que pour broyer et / ou mélanger des produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou
substances.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 17



fr

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces trés chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service aprés-vente
ou une personne détenant une qualification équivalente est habilité
a remplacer un cordon de branchement endommagé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-
vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution !

N’utilisez pas le mixeur plongeant avec les mains mouillées

et ne le faites pas tourner a vide.

Lorsque vous plongez le mixeur dans un liquide, veillez a ce que
le niveau de I|qU|de ne monte pas au-dessus de la Jonctlon entre
le pied mixeur et I'appareil de base. Ne plongez jamais I'appareil
de base dans des liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.
Prudence lors du traitement de liquides trés chauds.

L’appareil risque de provoquer des projection de liquide.

Ne posez jamais le pied mixeur sur des surfaces tres chaudes,
ne l'utilisez jamais dans des produits a mélanger trés chauds.
Avant de plonger le pied mixeur dans des produits trés chauds,
attendez gu’ils soient revenus a moins de 80 °C !

Avant d’utiliser le mixeur plongeant dans une casserole, retirez
préalablement cette derniére du foyer de cuisson.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement

en rotation !

Avant de remplacer des accessoires ou des piéces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher

du secteur.

N’approchez jamais les doigts de la lame située dans le pied mixeur.
Ne nettoyez jamais les lames avec les mains nues.

Utilisez une brosse.

N’approchez jamais les doigts de la lame universelle.

Ne saisissez la lame universelle que par son bord-poignée en
plastique.

18 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Faites preuve d’'une prudence particuliere pendant les manipulations
d’inserts | Attention a la forme et a la position de I'insert lorsque vous
le mettez en place dans le disque-support. Ne saisissez le disque-
support que par les auges de préhension prévues.

N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout. Pour ajouter des
aliments, n’utilisez que le pilon poussoir.

Lors de travaux avec I'accessoire multifonctions, il ne faut allumer
I'appareil de base qu’apres avoir posé le couvercle et I'avoir tourné
a fond.

Ne touchez jamais les lames avec les mains nues. Pour nettoyer,
utilisez une brosse.

Important !

N’utilisez le mixeur plongeant qu’équipé de ses accessoires d’origine.
Ne montez et démontez I'accessoire qu’une fois I'appareil de base
immobile.

N’introduisez jamais le fouet dans I'appareil de base sans vous servir
de 'embout démultiplicateur. Ne plongez jamais 'embout démulti-
plicateur dans des liquides, ne le nettoyez pas sous I'eau du robinet
ou au lave-vaisselle.

N’utilisez jamais le mixeur plongeant / le pied mixeur dans le bol de
I'accessoire multifonctions.

Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Le bol de I'accessoire multifonctions ne vont pas au micro-ondes.
Ne plongez jamais le couvercle de 'accessoire multifonctions dans
des liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

Ne laissez jamais I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au mixage des produits alimentaires a traiter.

A\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

Prudence ! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

Vue d’ensemble a Vitesse réglable (par la molette 3)
. - . . b Haute vitesse
Veuillez déplier les volets illustrés. Le mixeur plongeant fonctionne tant que
Figure I vous appuyez sur une touche (a ou b).
1 Appareil de base La haute vitesse s'utilise avec le broyeur
2 Le cordon d’alimentation électrique universel (si livré d'origine).
3 Molette de régulation 5 Touches de déverrouillage
Vitesse de travail réglable en continu Pour retirer le pied mixeur appuyez
entre la vitesse la plus basse (®) et la plus simultanément sur les touches de
haute (12), seulement en association déverrouillage.
avec la touche 4a). 6 Pied mixeur
4 Touche d’enclenchement Posez le pied mixeur puis clipsez-les.
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7 Lame du pied mixeur

8 Bol mixeur
Utilisez I'appareil dans le bol mixeur pour
empécher les projections d’aliments.

9 Couvercle
Avant de ranger les aliments préparés,
mettez le couvercle sur le bol mixeur.

Fouet:
10 Fouet
11 Embout démuiltiplicateur

Accessoires multifonctions:
12 Bol mélangeur
13 Lame universelle
14 Disque support pour accessoires
insérables
15 Accessoires insérables
a) Insert pour découper — grossier
b) Insert pour découper — fin
c) Insert a raper — moyen
d) Insert a disque a réper — grossier
16 Couvercle avec transmission
17 Pilon-poussoir

Utilisation

Attention /

Le fond du récipient utilisé ne doit comporter

ni protubérance ni creux.

® Nettoyez toutes les piéces avant la
premiére utilisation.

Pied mixeur

Le pied mixeur convient pour monter la

mayonnaise, mélanger des sauces,

cocktails, les aliments pour bébé, les fruits

et légumes cuits.

Pour réduire les soupes en purée.

Pour travailler, nous recommandons

d’utiliser le bol mixeur livré d’origine.

Toutefois, il est également possible d'utiliser

d’autres récipients appropriés.

Figure &

® Déroulez complétement le cordon
d’alimentation électrique.

® Posez le pied mixeur sur I'appareil de
base puis clipsez-les.

® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® Versez les aliments dans le bol mixeur ou
dans un autre récipient a bords hauts.

20

[1] Le mixeur plongeant fonctionne mieux
si les produits alimentaires a traiter se
trouvent dans du liquide.

® Réglez lavitesse au moyen du régulateur
de vitesse (figure [E1-5).

Avec les liquides, les produits mélangés
trés chauds et pour incorporer par
exemple du muesli dans du yaourt, il est
recommandé d’utiliser un niveau de
vitesse inférieur.

Les hauts niveaux de vitesse sont
recommandés pour préparer les aliments
plutét fermes.

® Tenez fermement le mixeur plongeant
et le bol mixeur.

® Pour allumer le mixeur plongeant,
appuyez sur la touche d’allumage
souhaitée.

[i] Au moment d'allumer le mixeur
plongeant, maintenez-le Iégérement en
biais pour empécher un « effet ventouse
» au fond du bol mixeur. Le mixeur
plongeant fonctionne tant que vous
appuyez sur la touche.

[i] Pour éviter les projections d'aliments
ainsi traités, n’appuyez sur la touche
d’enclenchement qu’une fois le pied
mixeur plongé dans le bol.

Eteignez toujours le mixeur plongeant
avant de le sortir des aliments mixés.

o Une fois les aliments traités, relachez la
touche d’allumage.

Apres le travail:

o Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Appuyez sur les touches de
déverrouillage et détachez le pied mixeur
de 'appareil de base.

Fouet

Le fouet convient pour monter la créme
chantilly, battre les blancs en neige et faire
mousser le lait (lait chaud (70 °C max) et
froid (8 °C max.)), ainsi que pour préparer
des sauces et desserts.

/\  Risque de brilure !

Pour traiter du /ait tres chaud, utilisez un
récipient mixeur de petit diametre a bords
hauts. Le lait trés chaud peut éclabousser et
provoquer des brilures.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Figure

® \ersez les aliments dans le bol mixeur.

® Posez 'embout démultiplicateur sur
I'appareil de base puis clipsez-le.

® Insérez le fouet dans 'embout
démultiplicateur puis clipsez-le.

Attention /

Nintroduisez jamais le fouet dans l'appareil

de base sans vous servir de 'embout

o’emu/t/p//caleur (figure @-3).
Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® Réglez la vitesse souhaitée au moyen du
régulateur de vitesse (recommandation :
vitesse élevée).

® Tenez fermement I'appareil de base et
le bol mixeur, et appuyez sur la touche
d’enclenchement souhaitée.

® Une fois les aliments traités, relachez la
touche d’allumage.

Aprés le travail:

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déver-
rouillage et détachez I'appareil de base
de 'embout multiplicateur.

o Détachez le fouet de 'embout
démultiplicateur.

Accessoires multifonctions

L’accessoire multifonctions convient pour
émincer et raper les produits alimentaires.

Risque de blessures avec les lames
tranchantes / 'entrainement en
rotation !

Pendant le fonctionnement, nintroduisez
Jjamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
toujours le pilon poussoir. Aprés que vous
avez éteint | appareil, son moteur confinue
de fourner brievement. Ne changez
d'accessoire qu apres avoir immobilisé
l'entrainement.

Lors de travaux avec laccessoire mulfi-
fonctions, il ne faut allumer | appareil de
base qu apres avoir posé le couvercle et
lavoir fourné a fond.

Alttention /
Nutilisez l'accessoire multifonctions qu 'a
/'état entierement assemblé /
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Prudence /

Avant de broyer de la viande, retirez-en les
cartilages, os et fendons.

L accessoire multifonctions ne convient pas
pour broyer les aliments trés durs (grains de
café, raifort, noix muscade) et les produits
congelés (fruits ou similaires).

Lame universelle

Cet accessoire sert a broyer les produits
suivants : viande, fromage dur, oignons, fines
herbes, all, fruits, légumes, noix et amandes.
Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (figure [€).

Risque de blessure avec la lame
tranchante!
Napprochez jamais les doigts de la lame
universelle.
Ne saisissez la lame universelle que par
sa polgnée en plastique.
Ne touchez jamais les lames avec les
mains nues. Pour nettoyer, utilisez une
brosse.

Figure D]

® Placez le bol sur un plan de travail lisse et
horizontal.

® Mise en place de la lame universelle.

® Versez les produits a broyer dans le
récipient.

Attention /

I faut que la lame universelle soit assis

verticalement dans le bol afin que le

couvercle se ferme correctement (fig. B1-3).

® Posez le couvercle sur le bol et tournez
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée.
Si des quantités importantes d’ingré-
dients se trouvent dans le bol, la pose
du couvercle sera un peu moins facile.
S'’il y a lieu, tournez I'accouplement
a 3 pans jusque sur la bonne position ;
il se trouve contre la face inférieure du
couvercle.

® Posez I'appareil de base sur I'élément
superposé puis faites-le encocher.

® |Introduisez le pilon poussoir.

e |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® Tenez fermement I'appareil de base et
le broyeur universel. Allumez 'appareil
(Haute vitesse).
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® Pour rajouter des ingrédients, relachez la
touche d’enclenchement. Attendez que
I'accessoire se soit immobilisé.

® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.

o Une fois les aliments traités, relachez la
touche d’allumage.

Apres le travail:

o Deébranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Appuyez sur les touches de déver-
rouillage et détachez I'appareil de base
de I'élément superposé.

® Tournez le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre et détachez-le
du bol.

® Saisissez la lame universelle par sa
poignée en plastique puis retirez-le.

Disque support avec accessoires
insérables

Insert pour découper — grossier

Pour découper des concombres, carottes et
pommes de terre, réglez le sélecteur sur une
basse vitesse.

Insert pour découper — fin

Pour découper des concombres, carottes,
betteraves rouges et courgettes, réglez le
sélecteur sur une basse vitesse.

Insert a raper — moyen

Pour réper des pommes, carottes, du
fromage et du chou blanc, réglez le sélecteur
sur une haute vitesse.

Insert a disque a raper — grossier

Réglez sur une vitesse élevée pour raper les
pommes de terre destinées aux boulettes et
aux criques ; les fruits et Iégumes destinés
aux salades de crudités.

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (figure [€).
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Risque de blessure avec la lame
tranchante!

Faifes preuve d'une prudence particuliere
pendant les manijpulations d’inserts /
Alttention a la forme et a /a position de
l'insert lorsque vous le mettez en place
dans le disque-support. Ne saisissez le
disque-support que par les auges de
préhension prévues.

Nintroduisez pas les doigts dans [orifice
d'ajout. Pour ajouter des aliments,
n'utilisez que le pilon poussoir.

Prudence /

Avec les accessoires insérables, il n'est pas
permis de broyer des aliments trés durs
(parmesan, chocolat).

Les accessoires insérables ne conviennent
que conditionnellement pour traiter les
aliments fibreux (poireau, céleri, rhubarbe).

Figure 3

® Placez le bol sur un plan de travail lisse
et horizontal.

® Mettez l'insert voulu dans le disque
support. Tenez compte de la forme et
de la position de l'insert (figure [3-1)!

® Saisissez le disque support par les auges
de préhension et introduisez-le dans le
bol.

® Posez le couvercle sur le bol et tournez
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée.

® Posez I'appareil de base sur I'élément
superposé puis faites-le encocher.

e |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® Réglez lavitesse au moyen du régulateur
de vitesse.

® Tenez fermement I'appareil de base et
I'accessoire multifonctions puis allumez
I'appareil.

® Introduisez les produits a couper et raper
par l'orifice d’'ajout.

o Ne faites avancer les aliments a émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le pilon
poussoir.

Attention /

Pensez a vider le bol mélangeur avant qu'il

ne se remplisse au point que les aliments

émincés ou rapés atteignent le disque-
support.
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o Une fois les aliments traités, relachez la
touche d’allumage.

Apres le travail:

o Deébranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Appuyez sur les touches de
déverrouillage et détachez I'appareil de
base de I'élément superposé.

® Tournez le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre et détachez-le du
bol.

® Saisissez le disque-support que par les
auges de préhension prévues et sortez-
les du bol mélangeur.

® Retournez le disque-support et chassez
prudemment l'insert pour le détacher de
la face inférieure (figure ).

Nettoyer

L’appareil de base et accessoires

Alttention /

Ne plongez jamais 'appareil de base dans

des liquides et ne le lavez pas au lave-

vaisselle.

Nutilisez jamais de netfoyeur a vapeur !

Vous risquez d'endommager les surfaces.

N utilisez pas de détergent abrasif.

[i] Lors du traitement de carottes et de
chou rouge par exemple, les piéces en
plastique changent de couleur ; vous
pourrez supprimer cette coloration avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.

o Débranchez la fiche méle de la prise de
courant !

® Essuyez I'appareil de base avec un
chiffon humide puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

® Le bol mixeur va au lave-vaisselle.

o Nettoyez le pied mixeur au lave-vaisselle
ou a l'aide d’'une brosse sous I'eau du
robinet.

® Laissez le pied mixeur sécher a la
verticale (lame tournée vers le haut),
ceci afin que I'eau qui a pénétré puisse
s’écouler.

Fouet

Altention /

Ne plongez jamais 'embout démulfiplicateur

dans des liquides, ne le nettoyez pas sous

l'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

® |l est possible de nettoyer le fouet au
lave-vaisselle.
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® N’essuyez 'embout démultiplicateur
qu’avec un essuie-tout humide.

Accessoires multifonctions

Attention /

Ne plongez jamais le couvercle de

l'accessoire multifonctions dans des liquides

et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

o N’essuyez le couvercle qu’avec un
chiffon humide ou rincez-le brievement
sous I'eau du robinet.

® Le bol, la lame universelle, les disques
supports et les accessoires insérables
vont au lave-vaisselle.

® Ne coincez pas les pieces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent
de se déformer.

Dérangements et remédes

Dérangement Remede

L’appareil La protection anti-surcharge
s'éteint est activée.

pendantson e Eteignez l'appareil et
utilisation. débranchez la fiche male de

la prise de courant.

® Laissez l'appareil refroidir
pendant env. 1 heures,
temps nécessaire au
disjoncteur anti-surcharge
pour se désactiver.

e Rallumez l'appareil.

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre
service aprés-vente.

Recettes et astuces

Mayonnaise

Accessoires : Pied mixeur

1 ceuf (le jaune et le blanc)

1 cuillére a soupe de moutarde

1 cuillere a soupe de jus de citron ou de

vinaigre

200 a 250 ml d’huile

Salez et poivrez selon vos godts

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température !

® Versez les ingrédients dans le bol.

® Posez le mixeur plongeant sur le fond
du bol et allumez I'appareil (survitesse)
jusqu’a que le mélange s’émulsionne.
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® Ensuite, soulevez et abaissez lentement
le mixeur jusqu’a ce que la mayonnaise
soit terminée.

Un conseil : cette recette vous permet aussi

de préparer la mayonnaise uniquement avec

du jaune d’ceuf. Dans ce cas, n'utilisez que la

moitié de la quantité d’huile.

Soupe de légumes

Accessoires : Pied mixeur

300 g de pommes de terre

200 g de carottes

1 petit morceau de céleri

2 tomates

1 oignon

50 g de beurre

2l deau

Salez et poivrez selon vos godts

® Pelez les tomates et retirez les pépins.

® Découpez en morceaux les légumes

préalablement brossés et lavés, puis

faites-les revenir dans le beurre trés

chaud.

Ajoutez I'eau et salez.

Faites cuire le tout 20 a 25 minutes.

Retirez la casserole de la cuisiniere.

A l'aide du mixeur plongé dans la

casserole, réduisez les légumes en

purée.

® Salez et poivrez pour parfaire le go(t.

Péte a crépes

Accessoires : Pied mixeur

250 ml de lait

1 ceuf

100 g de farine

25 g de beurre fondu que vous aurez laissé

refroidir

® Versez tous ces ingrédients dans le bol
dans l'ordre indiqué, puis mélangez
jusqu’a obtention d’une péte lisse.

Boissons lactées

Accessoires : Pied mixeur

1 verre de lait

6 grosses fraises

ou

10 framboises ou

1 banane (découpée en rondelles)

® \Versez les ingrédients dans le bol puis
passez-les au mixeur.

® Sucrez selon vos godts.

Un conseil :

Pour un milk-shake, ajoutez une boule de

glace ou prenez du lait tres froid.
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Conseils pour la mise au rebut
Cet appareil est labélisé conformément
a la directive européenne 2012/19/UE

mmm SUr les appareils électriques et
électroniques (waste electrical and
electronic equipement - WEEE).

Cette directive définit le cadre d’'une reprise

et d’'une revalorisation des appareils usagés

en vigueur sur le tout le territoire de I'Union.

Pour connaitre les consignes actuelles relati-

ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per l'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio & destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es.

I'impiego cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole

e altre aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti

di pensioni, piccoli hotel e simili strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali
nell’attivita domestica.

L’apparecchio € idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.

Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per l'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’uso di questo apparecchio e vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza e compe-
tenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’'apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare I'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano
danni.
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Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non € sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore,

dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile
qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

Non usare il frullatore ad immersione con le mani umide, né farlo
funzionare a vuoto.

Non immergere I'apparecchio nel liquido lavorato oltre il punto

di unione fra piede frullatore ed apparecchio base.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie. Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi.
Durante la lavorazione i liquidi possono emettere spruzzi.

Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto calde, né
utilizzarlo in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare alimenti da
frullare molto caldi con il frullatore, farli raffreddare ad almeno 80 °C!
Se si usa il frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima

la pentola dal fuoco.

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla rete. Non introdurre mai le dita nel piede frullatore.
Non lavare mai le lame a mani nude. Usare una spazzola.

Non introdurre mai le dita fra i taglienti della lama universale.
Afferrare la lama universale solo sul bordo di presa in plastica.
Prestare molta attenzione nel manipolare gli inserti!
Nell'inserimento nel disco portante prestare attenzione alla forma
ed alla posizione dell’inserto. Afferrare il disco portante solo sulle
previste cavita di presa. Non introdurre le mani nell’apertura

di aggiunta ingredienti. Per spingere usare solo il pestello.

Nei lavori con I'accessorio multifunzione accendere I'apparecchio
base solo con coperchio applicato e ben stretto.

Non maneggiare la lame a mani nude. Per la pulizia usare una
spazzola.
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Importante!

Usare il frullatore solo con gli accessori originali.

Applicare e rimuovere gli accessori solo ad apparecchio base fermo.
Non inserire mai nell’apparecchio base la frusta per montare priva
dell’adattatore ingranaggio. Non immergere mai 'adattatore ingra-
naggio in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente o nella lavasto-

viglie.

Non lavorare mai con il frullatore ad immersione/piede frullatore nel
contenitore dell’accessorio multifunzione.

Il bicchiere frullatore non e idoneo per I'uso nel forno a microonde.

Il contenitore dell’accessorio multifunzione non sono adatti per forno

a microonde.

Non immergere mai il coperchio dell’accessorio multifunzione in liquidi

né lavarlo nella lavastoviglie.

Si consiglia di non lasciare mai 'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto & necessario per la lavorazione del frullato.

A\ Spiegazione dei simboli sull’'apparecchio o sugli accessori

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta

ingredienti.
Guida rapida Applicare ed arrestare il piede frullatore.
Aprire | . le fi 7 Lama del piede frullatore
prire fe pagine con fe igure. 8 Bicchiere frullatore

Figura I

1 Apparecchio base

2 Cavo d'alimentazione

3 Regolazione del numero di giri
Velocita di lavoro a regolazione continua
fra minimo (®) e massimo (12) (solo
nell'uso con il pulsante 4a).

4 Pulsante di accensione
a Velocita regolabile (con velocita di

regolazione della rotazione 3)

b Velocita turbo
Il frullatore ad immersione & acceso
finché si tiene premuto un pulsante di
accensione (a oppure b).
La velocita turbo si utilizza per il mini
tritatutto (se compreso nella fornitura).

5 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere il piede frullatore premere
contemporaneamente i due pulsanti di
sblocco.

6 Piede frullatore

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Impedisce gli spruzzi durante il lavoro nel
bicchiere frullatore.

9 Coperchio
Applicare sul bicchiere frullatore il
coperchio per conservare alimenti
lavorati.

Frusta per montare:
10 Frusta per montare
11 Adattatore ingranaggio

Accessorio multifunzione:
12 Ciotola
13 Lama universale
14 Disco portante per inserti del disco
15 Dischi a inserto
a) Inserto per affettare — grosso
b) Inserto per affettare — fine
c) Inserto grattugia — media
d) Disco grattugia a inserto — grosso
16 Coperchio con ingranaggio
17 Pestello
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Uso

Attenzione!

I fondo del contenitore usato non deve
presentare sporgenze o gradini.

® Al primo uso pulire tutte le parti.

Piede frullatore

Il piede del frullatore & idoneo per frullare
maionese, salse, cocktail, alimenti per
neonati, frutta cotta e verdura.

Per frullare a puré le minestre.

Per la lavorazione si consiglia 'uso del
bicchiere frullatore fornito a corredo.

Ma possono essere usati anche altri idonei
contenitori.

Flgura B
Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

e |Inserire il piede del frullatore nel blocco
motore ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® Versare I'alimento nel bicchiere frullatore
0 in un altro contenitore alto.

[i] Il frullatore ad immersione funziona
meglio se fra gli alimenti da lavorare
vi & un liquido.

® Regolare la velocita desiderata con
il regolatore del numero di giri
(Figura [E-5).

Per liquidi, frullati molto caldi e per
incorporare (ad es. misli in yogurt)

si consiglia, di utilizzare una velocita
inferiore.

Le velocita elevate sono consigliabili per
lavorare alimenti piu solidi.

® Mantenere ben fermi frullatore ad
immersione e bicchiere.

® Accendere il frullatore ad immersione
premendo il pulsante di accensione
desiderato.

[i] Alraccensione del frullatore ad immer-
sione tenerlo leggermente obliquo, per
evitare I'«attaccarsi per risucchio» sul
fondo del bicchiere frullatore. Il frullatore
ad immersione € acceso finché si
mantiene premuto il pulsante
d’accensione.

[i] Per evitare spruzzi di prodotto frullato,
premere il pulsante d’accensione solo
dopo avere immerso il piede frullatore
nell’alimento da frullare.
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Spegnere il frullatore ad immersione
sempre prima di estrarlo dall’alimento
frullato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante di accensione.

Dopo il lavoro:

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare il
piede frullatore dall’apparecchio base.

Frusta per montare

La frusta per montate € idonea per montare
panna, albume d’uovo e schiuma di latte
(da latte molto caldo (max. 70 °C) e latte
freddo (max. 8 °C)) ed inoltre per la
preparazione di sughi e dolci.

A Pericolo dj scottature!

Per la lavorazione dl latte bollente usare un
bicchiere per frullare alto e softile. Dal latfe
bollente possono uscire spruzzi e provocare
scottature.

Flgura C]
Introdurre I'alimento nel bicchiere
frullatore.

® |Inserire I'adattatore nel blocco motore
ed arrestarlo.

® |Inserire la frusta per montare
nell’adattatore ed arrestarla.

Attenzione!

Non inserire mai nell apparecchio base la

frusta per montare priva dell adattatore

/ngranagg/o (figura @-3).

Inserire la spina.

® Regolare la velocita desiderata con il
regolatore di velocita (consigliato: alto
numero di giri).

e Afferrare saldamente I'apparecchio base
ed il bicchiere frullatore e premere il
pulsante di accensione desiderato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante di accensione.

Dopo il lavoro:

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dall’adattatore ingranaggio.

e Staccare la frusta per montare
dall’adattatore.
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Accessorio multifunzione

L’accessorio multifunzione € idoneo per
tagliare e grattugiare alimenti.

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola. Per spingere gli
Ingredienti usare sempre il pestello. Dopo
avere spento | apparecchio, l'ingranaggio
continua ancora brevemente a girare.
Sostituire l'utensile solo ad ingranaggio
fermo.

Nei lavori con [accessorio multifunzione
accendere | apparecchio base solo con
coperchio applicato e ben strefto.

Attenzione!
Usare ['accessorio multifunzione solo
completamente montato.

Attenzione:

Prima di sminuzzare /a carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.

L accessorio multifunzione non é idoneo
a sminuzzare prodotti molto duri (caffe in
grani, rafano, noci moscate) e alimenti
congelati (frufta o similj).

Lama universale

Per sminuzzare carne, formaggio duro,
cipolle, erbe aromatiche, aglio, frutta,
verdura, noci, mandorle.

Rispettare assolutamente le quantita
massime ed i tempi di lavorazione indicati
nella tabella (Figura [€).

A Pericolo di ferite da lama tagliente!

Non introdurre mai le diita fra i taglienti
della lama universale.

Alfferrare la lama universale solo
sullimpugnatura in plastica.

Non maneggiare la lame a mani nude.
Per la pulizia usare una spazzola.

Figura []
e Disporre il contenitore su un piano
di lavoro liscio e pulito.
® Inserire la lama universale.
® |Introdurre I'alimento.
Attenzione!
Per la corretta chiusura del coperchio, la

lama universale con coprilama deve stare
dritto nel contenitore (figura -3).
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® Applicare il coperchio sul contenitore

e ruotarlo in senso antiorario fino

allarresto.

Se il contenitore & molto pieno di

ingredienti, 'applicazione del coperchio

puo risultare un po’ difficile. Spostare

eventualmente il giunto a tre alette sul

lato inferiore del coperchio nella posi-

zione corretta.

e Disporre I'apparecchio base
sull’adattatore ed arrestarlo.

® |Inserire il pestello.

® Inserire la spina.

® Mantenere ben fermi apparecchio base e
mini tritatutto ed accendere I'apparecchio
(Velocita turbo).

® Per aggiungere ingredienti rilasciare il
pulsante di accensione. Attendere che
l'utensile sia fermo.

e Estrarre il pestello ed introdurre gli
ingredienti attraverso I'apertura d’intro-
duzione.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante di accensione.

Dopo il lavoro:

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dall’adattatore.

® Ruotare il coperchio in senso orario
e rimuoverlo dal contenitore.

e Afferrare la lama universale
sullimpugnatura di plastica ed estrarla.

Disco portante con dischi a inserto

Inserto per affettare — grosso

Disporre la regolazione della velocita su
bassa velocita per tagliare: cetrioli, carote,
patate.

Inserto per affettare — fine

Disporre la regolazione della velocita su
bassa velocita per tagliare: cetrioli, carote,
barbabietole, zucchine.

Inserto grattugia — media

Disporre la regolazione della velocita su alta
velocita per grattugiare: mele, carote,
formaggio, cavolo cappuccio.

Disco grattugia a inserto — grosso

Disporre la regolazione della velocita su alta
velocita per grattugiare: patate per canederli,
frittglle di patate, frutta e verdura per insalate
crude.
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Rispettare assolutamente le quantita
massime ed i tempi di lavorazione indicati
nella tabella (Figura [€).

A Pericolo di ferite da lama tagliente!

Prestare molta attenzione nel manipolare

gli inserti! Nell'inserimento nel disco
portante prestare atfenzione alla forma
ed alla posizione dell’inserto. Afferrare if

disco portante solo sulle previste cavita di

presa.
Non introdurre le mani nell apertura di
aggiunta ingredienti. Per spingere usare
solo il pestello.

Alttenzione:

Non triturare con i dischi a inserto alimenti

molto duri (parmigiano, cioccolafo).

/ dischi a inserfo sono solo limitatamente
idonei per lavorare alimenti fibrosi (porro,
seaano, rabarbaro).

Figura @

e Disporre il contenitore su un piano
di lavoro liscio e pulito.

® Inserire nel disco portante l'inserto

desiderato. Attenzione alla forma ed alla

posizione dell'inserto (Figura [3-1)!

e Afferrare il disco portante sull'impug-
natura concava e inserirlo nel conte-
nitore.

® Applicare il coperchio sul contenitore
e ruotarlo in senso antiorario fino
allarresto.

e Disporre I'apparecchio base
sull’'adattatore ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® Regolare la velocita desiderata con il
regolatore del numero di giri.

® Mantenere ben fermi I'apparecchio base
e l'accessorio multifunzione e accendere

I'apparecchio.
e |Introdurre I'alimento da tagliare
o grattugiare attraverso I'apertura
di aggiunta.
® Spingere con il pestello gli alimenti da
tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione.
Attenzione!
Vuotare la ciofola prima che sia piena al
punto che gli alimenti tagliati o grattugiati
raggiungano il disco portante.
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® Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante di accensione.

Dopo il lavoro:

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dall’adattatore.

® Ruotare il coperchio in senso orario
e rimuoverlo dal contenitore.

e Afferrare il disco portante sulle cavita
di presa ed estrarlo dalla ciotola.

® Rovesciare il disco portante e spingere
fuori I'inserto premendo con precauzione
dal lato inferiore (Figura [d).

Pulizia
L’apparecchio base ed utensili

Attenzione!

Non immergere mai l'apparecchio base

in liquidi né lavario nella lavastoviglie.

Non pulire con apparecchi a vapore.

Possibili danni alle superfici. Non utilizzare

detergenti abrasivi.

[i] Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

e Estrarre la spina di alimentazione!

e Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

® |l bicchiere frullatore puo essere lavato in
lavastoviglie.

e Pulire il piede frullatore in lavastoviglie
0 con una spugna sotto acqua corrente.

® Fare asciugare il piede frullatore in
posizione verticale (lama del piede
frullatore rivolta in alto), in modo che
I'acqua penetrata possa uscire.

Frusta per montare

Attenzione!

Non immergere mai 'adattatore ingranaggio

in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente

o nella lavastoviglie.

® La frusta per montare € lavabile in
lavastoviglie.

® Pulire l'adattatore ingranaggio solo
con un panno umido.
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Accessorio multifunzione

Attenzione!

Non immergere mai il coperchio dell acces-

sorio multifunzione in liquidi né lavarlo nella

lavastoviglie.

e Strofinare il coperchio solo con un panno
umido o sciacquarlo brevemente sotto
acqua corrente.

® Contenitore, lama universale, dischi
portanti e dischi a inserto sono lavabili
in lavastoviglie.

® Per evitare possibili deformazioni,
non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie.

Rimedio in caso di guasti

Guasto Rimedio
L'apparecchio  La sicurezza di sovraccarico
si spegne si € attivata.

durante l'uso. e Spegnere 'apparecchio

ed estrarre la spina
d’alimentazione.

® Per disattivare la sicurezza
di sovraccarico, lasciare
raffreddare I'apparecchio
per ca. 1 ora.

® Accendere di nuovo
I'apparecchio.

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Ricette e consigli

Maionese

Utensile: Piede frullatore

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio succo di senape

1 cucchiaio succo di limone o aceto

200-250 ml olio

sale, pepe secondo i gusti

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Introdurre gli ingredienti nel bicchiere.

® Poggiare il frullatore ad immersione
sul fondo del bicchiere ed accenderlo
(velocita turbo) finché la miscela non
si emulsiona.

® Sollevare lentamente il frullatore fino alla
superficie della miscela ed abbassarlo di
nuovo piu volte, finché la maionese non
e pronta.
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Consiglio: Secondo questa ricetta si puo
produrre anche maionese solo con rosso
d’'uovo. In tal caso dimezzare tuttavia la
quantita di olio.

Minestrone

Utensile: Piede frullatore

300 g patate

200 g carote gialle

1 gambo di sedano

2 pomodori

1 cipolla

50 g burro

2 l acqua

sale, pepe secondo i gusti

® Togliere la pelle dei pomodori

® Spezzettare la verdura pulita e lavata
e cuocerla con burro ben caldo.
Aggiungere l'acqua e salare.

Fare cucinare il tutto 20-25 min.
Togliere la pentola dal fornello.

Con il frullatore, frullare il minestrone
a puré nella pentola.

® Insaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

Utensile: Piede frullatore

250 ml latte

1 uovo

100 g farina

25 g burro sciolto raffreddato

® introdurre tutti gli ingredienti nell’ordine
indicato nel bicchiere e frullarli fino ad
ottenere una pastella omogenea.

Frullati misti al latte

Utensile: Piede frullatore

1 bicchiere latte

6 fragole grandi

oppure

10 lamponi oppure

1 banana (affettata)

o Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
e frullarli.

® Zuccherare secondo i gusti.

Consiglio:

Per un frappé al latte aggiungere un cubetto

di ghiaccio oppure prendere latte molto

freddo.
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Avvertenze sulla rottamazione

Questo apparecchio € contrassegnato
ﬁ conformemente alla Direttiva europea
mmm 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
La direttiva prescrive il quadro normativo per
un ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi
in tutta 'UE.
Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

Eelangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het

apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende

schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in

personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en

andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van

pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en

-tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen van

levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen

of substanties te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de gebruiks-

aanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken
wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.
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Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken.

Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt,
moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de
fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.
Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

De staafmixer niet gebruiken met vochtige handen en niet onbelast
gebruiken.

Het apparaat niet met het contactvlak mixervoet-basisapparaat in
vloeistof dompelen. Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen en
niet reinigen in de afwasautomaat.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen.

De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.

De mixervoet niet op hete oppervlakken plaatsen en niet in zeer heet
mixgoed gebruiken. Hete levensmiddelen voor verwerking met de
mixer tot minimaal 80 °C laten afkoelen! Bij gebruik van de staafmixer
in een pan, de pan eerst van het fornuis nemen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Nooit in het mes van de mixervoet
grijpen. Messen nooit met blote handen reinigen. Een borstel
gebruiken. Niet in de klingen van het universele mes grijpen.
Universeel mes alleen vastpakken aan de kunststof greep.

Wees bijzonder voorzichtig bij het hanteren van de inzetstukken!
De vorm en lengte van het inzetstuk in acht nemen bij het aanbrengen
in de draagschijf. De draagschijf alleen vastpakken aan de daartoe
bestemde handgreep-uitholling.

Niet in de vulopening grijpen. Voor het aanduwen altijd de stopper
gebruiken. Bij gebruik van het multifunctionele toebehoren mag het
basisapparaat alleen worden ingeschakeld wanneer het deksel is
aangebracht en vastgedraaid.

Mes niet met blote handen aanraken. Gebruik voor het reinigen een
borstel.
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Belangrijk!

De staafmixer alleen gebruiken met het originele toebehoren.
Toebehoren alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het basis-
apparaat stilstaat.

De eiwitklopper nooit zonder aandrijfhulpstuk in het basisapparaat
aanbrengen. Het aandrijfhulpstuk niet in vloeistof dompelen en niet
onder stromend water of in de afwasautomaat reinigen.

Nooit de staafmixer/mixervoet gebruiken in de kom van het multi-

functionele toebehoren.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
De kom van het multifunctionele toebehoren zijn niet geschikt voor

de magnetron.

Het deksel van het multifunctionele toebehoren niet in vioeistof
dompelen en niet reinigen in de afwasautomaat.

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van de ingrediénten.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het toebehoren

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. A

1 Basisapparaat

2 Aansluitsnoer

3 Toerentalregeling
De werksnelheid kan traploos worden
ingesteld tussen het laagste (®) en het
hoogste (12) toerental (alleen in
combinatie met knop 4a).

4 Inschakeltoets
a Regelbare snelheid

(met toerentalregeling 3)

b Turbosnelheid
De staafmixer is ingeschakeld zolang
een inschakelknop (a of b) is ingedrukt.
De turbosnelheid wordt gebruikt voor
de universele fijnsnijder (indien meege-
leverd).

5 Ontgrendeltoetsen
Om de mixervoet eraf te halen: de twee
ontgrendelingstoetsen tegelijkertijd
indrukken.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

6 Mixervoet
Mixervoet aanbrengen en vastklikken.
7 Mixervoetmes
8 Mixkom
Gebruik van de mixkom voorkomt
spatten.
9 Deksel
Deksel voor het bewaren van verwerkte
levensmiddelen op de mixkom zetten.

Eiwitklopper:
10 Eiwitklopper
11 Aandrijfhulpstuk

Multifunctioneel toebehoren:
12 Kom
13 Universeel mes
14 Draagschijf voor schijfinzetstukken
15 Schijfinzetstukken
a) Snij-inzetstuk — grof
b) Snij-inzetstuk - fijn
c¢) Rasp-inzetstuk — gemiddeld
d) Maalschijfinzetstuk — grof
16 Deksel met aandrijving
17 Stopper
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Bedienen

Attentie!

De bodem van de gebruikte kom mag geen

oneffenheden hebben.

® Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

Mixervoet

Het mixervoet is geschikt voor het mixen van
mayonaises, sauzen, mixdranken, baby-
voeding, gekookt fruit en groente.

Voor het pureren van soepen.

Voor de verwerking wordt gebruik van de
bijgevoegde mixkom aangeraden. Er kunnen
echter ook andere geschikte kommen
worden gebruikt.

Afb. &

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

o Mixervoet op het basisapparaat plaatsen
en vastklikken.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® |Levensmiddelen in de mixkom of in een
andere hoge kom doen.

[i] De staafmixer werkt beter wanneer er
vloeistof bij de te verwerken levens-
middelen zit.

® Het gewenste toerental instellen met de
toerentalregelaar (afb. [E3-5).

Bij vloeistoffen, heet mixgoed en bij het
doormengen (bijv. muesli door yoghurt)
wordt een laag toerental geadviseerd.
De hogere toerentallen worden aanbe-
volen voor de verwerking van vastere
levensmiddelen.

e Staafmixer en kom vasthouden.

® De staafmixer inschakelen door op de
gewenste inschakelknop te drukken.

[i] Bij het inschakelen de staafmixer iets
schuin houden om ,vastzuigen” aan de
bodem van de mixkom te voorkomen.
De staafmixer is ingeschakeld zolang
de inschakeltoets is ingedrukt.

m Om spatten te voorkomen, de inschakel-
toets pas indrukken wanneer de mixer-
voet in de kom is gestoken.

De staafmixer altijd uitschakelen voordat
u hem uit de kom haalt.

® Na het verwerking de inschakelknop

loslaten.
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Na gebruik:

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Ontgrendelknoppen indrukken en de
mixervoet van het basisapparaat nemen.

Eiwitklopper

De eiwitklopper is geschikt voor het kloppen
van slagroom, eiwit en melkschuim (van hete
(max. 70 °C) en koude melk (max. 8 °C)), en
voor het bereiden van sauzen en desserts.

A Risico van brandwonden!

Bjj de verwerking van hete melk een hoge,
smalle mixkomn gebruiken. Hete melk kan
spatten en brandwonden veroorzaken.

Afb.

® Levensmiddel in de mixkom doen.

® Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

o FEiwitklopper in het aandrijfhulpstuk
steken en vastklikken.

Attentie!

De eiwitklopper nooit zonder aandrijfhujpstuk

in het basisapparaat aanbrengen (afb. @-3).

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar (advies: hoog
toerental).

® Basisapparaat en mixkom vasthouden en
op de gewenste inschakelknop drukken.

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Na gebruik:

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

o De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het aandrijfhulpstuk
nemen.

e Eiwitklopper van het aandrijfhulpstuk
nemen.
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Multifunctioneel toebehoren

Het multifunctionele toebehoren is geschikt
voor het snijden en raspen van levens-
middelen.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van ingre-
diénten alfjjd de stopper gebruiken.

Na uitschakeling bljjft de aandrijving nog
even lopen. Hulpstukken uitsluitend
verwisselen wanneer de aanadrijving
stilstaat.

Bjj gebruik van het multifunctionele
toebehoren mag het basisapparaat alleen
worden ingeschakeld wanneer het dekse/
/s aangebracht en vastgedraard.

Altentie!

Het mulfifunctionele foebehoren alleen
in compleet samengebouwde foestand
gebruiken!

Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u viees fijjnsnifdt.

Het multifunctionele toebehoren is niet
geschikt voor het fijnmaken van zeer harde
levensmiddelen (koffiebonen, rammenas,
muskaatnoten) en diepvriesproducten

(fruit e.d.).

Universeel mes

voor het fijnsnijden van vlees, harde kaas,
uien, kruiden, knoflook, fruit, groente, noten,
amandelen.

Neem de in de tabel (afb. [€) vermelde
maximum hoeveelheden en verwerkings-
tijden beslist in acht.

Verwondingsgevaar door het
schermpe mes
Niet in de klingen van het universele mes
grijpen.
Het universele mes alleen vastpakken aan
de kunststof handgreep.
Mes niet met blote handen aanraken.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Afb. [

® De kom op een gladde en schone
ondergrond zetten.

® Universeel mes aanbrengen.

® |Levensmiddelen toevoegen.
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Attentie!

Universeel mes moet recht in de kom Zzitten,

zodat het deksel goed zit (afb. [1-3).

® Het deksel op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
Wanneer de kom een grote hoeveelheid
ingrediénten bevat, kan het aanbrengen
van het deksel enige moeite kosten.
Draai eventueel de koppeling met drie
vleugels aan de onderzijde van het
deksel in de juiste positie.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

® Stopper aanbrengen.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het basisapparaat en de universele
fijnsnijder vasthouden en het apparaat
inschakelen (Turbosnelheid).

e Om ingrediénten toe te voegen, de
inschakelknop loslaten. Wachten tot
het hulpstuk stilstaat.

o De stopper verwijderen en de
ingrediénten toevoegen via de
vulopening.

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Na gebruik:

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

o De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Deksel met de klok mee draaien en van
de kom nemen.

® Het universele mes aan de kunststof
handgreep vastpakken en eruit nemen.

Draagschijf met schijfinzetstukken

Snij-inzetstuk — grof

Toerentalregelaar op een laag toerental
zetten voor het snijden van: augurken,
wortels, aardappels.

Snij-inzetstuk — fijn

Toerentalregelaar op een laag toerental
zetten voor het snijden van: augurken,
wortels, bieten, courgettes.

Rasp-inzetstuk — gemiddeld
Toerentalregelaar op een hoog toerental
zetten voor het raspen van: appels, wortels,
kaas, wittekool.
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Maalschijfinzetstuk — grof

Toerentalregelaar op een hoog toerental
zetten voor het malen van: aardappels voor
knoedels, aardappelkoekjes; fruit en groente
voor rauwkostsalades.

Neem de in de tabel (afb. [€) vermelde
maximum hoeveelheden en verwerkings-
tijlden beslist in acht.

Verwondingsgevaar door het
scherpe mes

Wees bjjzonder voorzichtig bij het
hanteren van de inzetstukken! De vorm en
lengte van het inzetstuk in acht nemen bif
het aanbrengen in de draagschiff.

De draagschijf alleen vasipakken aan de
daartoe bestemde handgreep-uitholling.
Niet in de vulopening grijpen. Voor het
aanduwen altjjd de stopper gebruiken.

Voorzichtig!

Het fiinmaken van zeer harde levens-
middelen (Parmezaanse kaas, chocolade)
/s niet foegestaan met de schiffinzetstukken.
Voor het verwerken van vezelige levens-
middelen (look, selderij, rabarber) zjjn de
schiffinzetstukken slechts beperkt geschikt.

Afb. 3

® De kom op een gladde en schone
ondergrond zetten.

® Het gewenste inzetstuk in de draagschijf
plaatsen. De vorm en positie van het
inzetstuk in acht nemen (afb.[3-1)!

® Draagschijf aan de handgreep-uitholling
vastpakken en in de kom plaatsen.

® Het deksel op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar.

® Hetbasisapparaat en het multifunctionele
toebehoren vasthouden en het apparaat
inschakelen.

® Te snijden of te raspen levensmiddelen in
de vulopening doen.

® Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol is dat

het snij- of raspgoed de draagschijf bereikt.
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® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Na gebruik:

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

o De ontgrendelknoppen indrukken en het

basisapparaat van het opzetstuk nemen.

Deksel met de klok mee draaien en van

de kom nemen.

De draagschijf aan de handgreep-

uitholling vastpakken en uit de kom tillen.

De draagschijf omdraaien en het

inzetstuk er voorzichtig vanaf de

onderzijde uitdrukken (afb. [@).

Reinigen
Basisapparaat en hulpstukken

Attentie!

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen

en niet reinigen in de afwasautomaat.

Geen sftoomreiniger gebruiken!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

|i] Bij het verwerken van bijv. wortels en
rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen
met een beetje slaolie.

® Stekker uit het stopcontact trekken!

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® De mixkom kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Mixervoet reinigen in de afwasautomaat
of met een borstel onder stromend water.

® De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water eruit
kan lopen.

Eiwitklopper

Attentie!

Het aandriffhulpstuk niet in vioeistof

dompelen en niet onder stromend water

of in de afwasaufomaat reinjgen.

® De eiwitklopper kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Het aandrijfhulpstuk uitsluitend
schoonvegen met een vochtige doek.
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Multifunctioneel toebehoren

Attentie!

Het deksel van het multifunctionele foebe-

horen niet in vioeistof dompelen en niet

reinigen in de afwasautomaat.

® Het deksel alleen afvegen met een
vochtige doek of kort afspoelen onder
stromend water.

e Kom, universeel mes, draagschijven en
schijfinzetstukken zijn geschikt voor
reiniging in de afwasautomaat.

o Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasautomaat, ze kunnen
vervormd raken.

Hulp bij storingen

Storing Oplossing

Het apparaat  De overbelastingsbeveiliging
schakelt uit is geactiveerd.

tijdens het ® Apparaat uitschakelenen de
gebruik. stekker uit het stopcontact

trekken.

® Apparaat ca. 1 uur laten
afkoelen om de
overbelastingsbeveiliging te
deactiveren.

® Apparaat weer inschakelen.

Neem contact op met de klantenservice als
de storing niet kan worden verholpen.

Recepten en tips

Mayonaise

Hulpstuk: Mixervoet

1 ei (eigeel en eiwit)

1 eetlepel mosterd

1 eetlepel citroensap of azijn

200-250 ml olie

Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben!

® Ingrediénten in de kom doen.

® De staafmixer op de bodem van de kom
houden en inschakelen (turbosnelheid)
tot het mengsel emulgeert.

® De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot bovenaan het
mengsel en dan weer omlaag bewegen
tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayonaise

met alleen eierdooiers maken. Gebruik dan

de halve hoeveelheid olie.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Groentesoep

Hulpstuk: Mixervoet

300 g aardappels

200 g wortels

1 klein stuk selderie

2 tomaten

1 ui

50 g boter

2 | water

Zout en peper naar smaak

o Tomaten pellen en ontpitten.

® De gewassen groente in stukken snijden
en smoren in de hete boter.

Water en zout toevoegen.

Alles 20-25 min. laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

Met de mixer de soep in de pan pureren.
Op smaak brengen met peper en zout.

Crépedeeg

Hulpstuk: Mixervoet

250 ml melk

1 ei

100 g meel

25 g gesmolten en afgekoelde boter

® Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in de kom doen en tot een glad
deeg mixen.

Melkmixdranken

Hulpstuk: Mixervoet

1 glas melk

6 grote aardbeien

of

10 frambozen of

1 banaan (in plakjes gesneden)

® Ingrediénten in de kom doen en mixen.
® Suiker naar smaak toevoegen.

Tip:

Voor een milkshake voegt u een bolletje ijs
toe of gebruikt u zeer koude melk.
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Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is gekenmerkt in over-
ﬁ eenstemming met de Europese richtlijn
mmm 2012/19/EU afgedankte elekirische
en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU
geldende terugname en verwerking van oude
apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er beregnet til forarbejdning af maengder som er
almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller til
husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbej-
derkgkkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmeessige og andre
kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma hoteller og
andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne selv.
Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som er
almindelige i husholdningen.

Apparatet er kun egnet til at smahakke hhv. blande fadevarer.

Ma ikke bruges til forarbejdning af andre genstande hhv. substanser.
Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre til
en senere ejer.

A Generelle sikkerhedshenvisninger

Risiko for elekitrisk stad

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for bgrns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.
Born ma ikke fa lege med apparatet.

Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa
typeskiltet. Ma kun bruges i lukkede rum. Ma kun benyttes,

hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.
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Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og
for det samles, skilles ad eller renggres.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Risiko for elektrisk sted

Brug ikke stavblenderen med fugtige heender og benyt den ikke

i tomgang.

Dyp ikke apparatet sa langt ned i vaesken, at forbindelsesstedet
mellem blenderfod og motorenhed er daekket af vaeske. Dyp aldrig
motorenheden i veesker og saet den ikke i opvaskemaskinen.

Veer forsigtig ved forarbejdning af varme vaesker. Vaeskerne kan
sprojte under forarbejdning.

Stil aldrig blenderfoden pa varme overflader og brug den aldrig i meget
varme fgdevarer. Lad varme fgdevarer afkale til mindst 80 °C, for de
forarbejdes med blenderen! Skal stavblenderen bruges i en gryde,
skal gryden forst fjernes fra kogepladen.

Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!

For udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under brugen,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet.

Stik aldrig fingrene ind i kniven i blenderfoden.

Renggr aldrig kniven med de bare haender. Benyt en barste.

Stik aldrig fingrene ind i universalknivens klinger.

Tag kun fat i kunststofgrebet pa universalkniven.

Handter indsatserne med saerlig forsigtighed! Vaer opmaerksom pa
indsatsens form og position, nar den saettes ind i holdeskiven. Tag kun
fat i holdeskiven i dertil beregnede gribefordybninger.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen. Anvend kun stopperen til
at skubbe efter med.

Nar der arbejdes med multifunktionstilbehgret, ma motorenheden kun
teendes med pasat og fastdrejet 1ag.

Bergr ikke kniven med de bare haender. Benyt en barste til rengaring.
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Stavblenderen ma kun benyttes med originalt tilbehgr.
Tilbehgr ma kun saettes pa og tages af, nar motorenheden star stille.
Seet aldrig piskeriset ind i motorenheden uden drevforsatsen.

Dyp aldrig drevforsatsen i vaesker, rengar den ikke under rindende
vand og saet den ikke i opvaskemaskinen.

Arbejd aldrig med stavblenderen/blenderfoden i multifunktions-

tilbehgrets skal.

Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.
Multifunktionstilbehgrets skal er ikke egnet til mikrobglgeovnen.
Dyp aldrig laget fra multifunktionstilbeharet i vaesker og seet det ikke

| opvaskemaskinen.

Det anbefales, at apparatet aldrig er teendt lzengere end det er
nedvendigt til forarbejding af fadevarerne.

A\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehgr

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Billede IX

1 Motorenhed

2 Netkabel

3 Omdrejningstalsregulering
Arbejdshastighed kan indstilles trinlgst
mellem laveste (®) og hgjeste (12)
omdrejningstal (kun i forbindelse med
taste 4a).

4 Teendetast
a Regulerbar hastighed

(med omdrejningstalsregulering 3)

b Turbo-hastighed
Stavblenderen er teendt, s leenge
teendetasten (a eller b) holdes inde.
Turbo-hastigheden bruges til mini-
hakkeren (hvis den fglger med
leveringen).

5 Sikkerhedstaster

Tryk samtidigt pa begge sikkerhetstaster

for at tage blenderfoden af.

6 Blenderfod
Seet blenderfoden pa og lad den falde
i hak.

7 Blenderfodkniv
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8 Blenderbzeger
Arbejdet i blenderbaegeret forhindrer
steenk og sprojt af fadevarerne.

9 Léag
Seet 1aget pa blenderbzegeret for
opbevaring af forarbejdede fgdevarer.

Piskeris:
10 Piskeris
11 Drevforsats

Multifunktionstilbehgr:
12 Skal
13 Universalkniv
14 Holdeskive til skiveindsatser
15 Skiveindsatser
a) Skeere-indsats — grov
b) Skeere-indsats - fin
c) Raspe-indsats — middel
d) Riveskive-indsats — grov
16 Lag med gear
17 Stopper
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Betjening

OBS!/

Bunden i den anvendite beholder ma hverken

have forhajninger eller trin.

® Rengor alle dele, far de tages i brug
farste gang.

Blenderfod

Blenderfoden er egnet til at blande
mayonnaise, saucer, blandede drikkevarer,
babymad, kogt frugt og grant.

Til purering af supper.

Det anbefales at bruge det medleverede
blenderbaeger. Det er dog ogsa muligt at
bruge andre egnede beholdere.

Billede &1

® Afvikl netkablet helt.

® Seaet blenderfoden pa motorenheden
og fa den til at falde i hak.

® Sczet netstikket i.

e Fyld fgdevarer i blenderbzegeret eller
en anden hgj beholder.

m Stavblenderen fungerer bedre, hvis de
fadevarer, der skal forarbejdes, liggerien
vaeske.

e Indstil det enskede omdrejningstal
med omdrejningstalsreguleringen
(billede [E-5).

Det anbefales at bruge et lavt
omdrejningstal i forbindelse med
blanding af veesker, varme fadevarer

og ved iblanding (f.eks. af misli i jogurt).
Det anbefales at anvende de hgje
omdrejningstal til forarbejdning af faste
fadevarer.

e Hold fast i stavblender og baeger.

® Teend for stavblenderen ved at trykke
pa den gnskede teendetaste.

[i] Hold stavblenderen en smule pa skra, nar
den teendes for at undga, at den ,suger
sig fast“ pa bunden af blenderbaegeret.
Stavblenderen er teendt, sa laenge
teendetasten holdes inde.

[i] For at undgé steenk og spraijt af
fadevarerne, tryk farst pa teendetasten,
nar blenderfoden er dykket ned
i fodevarerne.

Stavblenderen skal altid slukkes, for den
tages ud af de blendede fadevarer.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.
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Efter arbejdet:

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
blenderfoden af motorenheden.

Piskeris

Piskeriset er egnet til at piske fladeskum,
2eggehvider og meelkeskum (af varm (maks.
70 °C) og kold meelk (maks. 8 °C)) samt til at
tilberede sovs og desserter.

A Fare for skoldning/

Ved forarbeianing af varm meelk brug en
haj, smal blenderbeholder. Varm meaelk kan
sprojte og fore til skoldninger.

Billede

e Fyld fadevarerne i blenderbzegeret.

® Saet drevforsatsen pa motorenheden
og fa den til at falde i hak.

e Stik piskeriset ind i drevforsatsen og fa
det til at falde i hak.

OBS/

Seet aldrig piskeriset ind i motorenheden

uden drevforsatsen (billede [4-3).

® Sczet netstikket i.

® Indstil det gnskede omdrejningstal med
omdrejningstalsreguleringen (anbefaling:
hgjt omdrejningstal).

® Hold fast i motorenhed og blenderbaesger
og tryk pa den gnskede teendetast.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet:

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af drevforsatsen.

® Tag piskeriset af drevforsatsen.
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Multifunktionstilbehar

Multifunktionstilbehgret er egnet til at skaere
og raspe fodevarer.

Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig hdanden ned i skdlen under driften.
Anvend altid stopperen til at stoppe
Ingredienser ned med. Drevet korer kort
efter, at apparatet er slukket. Skift kun
redskab, ndr drevet star stille.

Nar der arbejdes med multifunktions-
tilbeharet. ma motorenheden kun taendes
med pdsat og fastdrefet /4g.

OBS/
Multifunktionstilbehoret ma kun bruges,
ndr det er helt samlet/!

Veer forsigtig!

For ked smahakkes fiern brusk, ben og
senetr.

Multifunktionstilbehoret er ikke egnet til
at smahakke meget hdrde fodevarer
(kaffebonner, reeddike, muskatnedder)
og frostvarer (frugt el.lign.).
Universalkniv

til at smahakke ked, hard ost, lag,
krydderurter, hvidlgg, frugt, grant, nedder,
mandler.

De maks. maengder og forarbejdningstider
i tabellen (billede [€) skal ubetinget
overholdes.

Kvaestelsesfare som folge af skarp
kniv/
Stik aldrig fingrene ind i universalknivens
Klinger.
Tag kun fat i kunststofgrebet pa
universalkniven.
Beror ikke kniven med de bare haender.
Benyt en borste til rengaring.

Billede [

e Stil skalen pa en glat og ren arbejdsflade.

® Seet universalkniven i.
o Fyld fgdevarerne i.
OBS!/

Universalkniven skal sidde lige i skdlen, sd
/dget sidder rigtigt (billede [-3).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Seet 1aget pa skalen og drej det mod
venstre indtil stop.

Er der starre maengder ingredienser

i skalen, kan det vaere noget vanskeligt
at saette 1aget rigtigt pa. Drej evt. den
treflajede kobling pa undersiden af laget
i den rigtige position.

Saet motorenheden pa pasatsen og fa
den til at falde i hak.

Saet stopperen .

Seet netstikket i.

Hold fast i motorenhed og minihakker og
teend for apparatet (turbo-hastighed).
Slip teendetasten for at pafylde
ingredienserne. Vent til redskabet star
stille.

Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen.

Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet:

Treek netstikket ud.

Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

Drej laget mod hgjre og tag det af skalen.
Tag fat i kunststofgrebet pa
universalkniven og tag den ud.

Holdeskive med skiveindsatser

Skeere-indsats — grov

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et lavt
omdrejningstal for at skeere: agurker,
gulergdder, kartofler.

Skeere-indsats — fin

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et lavt
omdrejningstal for at skeere: agurker,
gulergdder, radbeder, squash.

Raspe-indsats — middel

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et hajt
omdrejningstal for at raspe: aebler,
gulergdder, ost, hvidkal.

Riveskive-indsats — grov

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et hajt
omdrejningstal for at rive: kartofler til
kartoffelboller, kartoffelpandekager; frugt og
gront til rakostsalat.

De maks. maengder og forarbejdningstider

i tabellen (billede [€) skal ubetinget
overholdes.
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Kveaestelsesfare som folge af skamp
kniv/

Héndter indsatserne med seerlig
forsigtighed! Vaer opmaerksom pa
indsatsens form og position, nar den
seettes ind i holdeskiven. Tag kun fat
/ holdeskiven i dertil beregnede
gribefordybninger.

Stik ikke fingrene ind i pafyldnings-
abningen. Anvend kun stopperen tl
at skubbe efter med.

Veer forsigtig!

Smaéahakning af meget hdrde fodevarer
(parmesanost, chokolade) med skive-
Indsatserne er ikke tilladt.
Skiveindsatserne er kun til dels egnet til at
forarbejde fiberholdige fodevarer (porre,
selleri, rabarber).

Billede @

e Stil skalen pa en glat og ren arbejdsflade.

® Szt den gnskede indsats ind
i holdeskiven. Veer opmaesrksom pa
indsatsens form og position (billede [3-1)!

® Tag fati gribefordybningerne pa
holdeskiven og saet den ind i skalen.

® Szt laget pa skalen og drej det mod
venstre indtil stop.

® Szt motorenheden pa pasatsen og fa
den til at falde i hak.

® Seet netstikket i.

® Indstil det enskede omdrejningstal
med omdrejningstalsreguleringen.

® Hold fast i motorenhed og multifunktions-
tilbehgr og teend for apparatet.

e Fyld fgdevarerne, der skal skeeres eller
raspes, gennem pafyldningsabningen.

® Skub fadevarerne, der skal skeeres eller
raspes, efter kun med et let tryk pa
stopperen.

OBS!/

Tom skalen, for den bliver sa fuld, at de

skdrede eller raspede fodevarer nar

holdeskiveren.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet:

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

e Drejlaget mod hgjre og tag det af skélen.
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® Tag fati gribefordybningerne pa
holdeskiven og lgft den ud af skalen.

® Drej holdeskiven om og tryk indsatsen
forsigtigt ud fra undersiden (billede [J).

Rengaring
Motorenhed og redskaber

OBS/

Dyp aldrig motorenheden i vaesker og szt

den ikke i opvaskemaskinen.

Anvend ikke nogen damprenser!

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

[i] Ved forarbejdning af f.eks. redkal og
guleradder opstar der misfarvninger pa
plastdelene som kan fjernes med nogle
draber spiseolie.

® Traek netstikket ud!

® Tor motorenheden af farst med en fugtig
klud og herefter med en tor klud.

® Blenderbaegeret kan tale opvaske-
maskine.

® Seet blenderfoden i opvaskemaskinen
eller rengar den med en bgrste under
rindende vand.

e Blenderfoden skal sta ret op (med
blenderfodkniven opad) under tarringen,
sé evt. vand i foden kan lgbe ud.

Piskeris

OBS/

Dyp aldrig dreviforsatsen i vaesker, rengor

den ikke under rindende vand og szet den

tkke i opvaskemaskinen.

® Piskeriset kan tale opvaskemaskine.

e Drevforsatsen ma kun terres af med en
fugtig klud.

Multifunktionstilbehar

OBS/

Dyp aldrig ldget fra multifunktionstilbehoret

I vaesker og seet det ikke i opvaskemaskinen.

® Laget mékun tarres fugtigt af eller skylles
kort under rindende vand.

e Skal, universalkniv, holdeskiver og
skiveindsatser kan tale opvaskemaskine.

® Klem ikke plastdele fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret.
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Hjeelp i tilfeelde af fejl

Fejl Afhjeelpning

Apparatet Overbelastningssikringen er

slukker under  aktiveret.

brug. @ Sluk for apparatet og treek
netstikket ud.

® |ad apparatet afkgle i ca.
1 time, for at deaktivere
overbelastningssikringen.

e Taend for apparatet igen.

Kan fejlen ikke afhjaelpes, bedes du kontakte
kundeservice.

Opskrifter og tips
Mayonnaise

Redskab: Blenderfod

1 2&eg (aeggeblomme og seggehvide)

1 spsk sennep

1 spsk citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

salt og peber efter smag

Ingredienserne skal have samme

temperatur!

o Kom ingredienserne i baegeret.

® Saet stavblenderen pa bunden af
baegeret og teend for den (turbo-
hastighed), til blandingen emulgerer.

® |Lgft den teendte blender langsomt op til
den gverste kant af blandingen og seenk
den igen, til mayonnaisen er faerdig.

Tip: Denne opskrift kan ogséa benyttes til

at fremstille mayonnaise kun med aegge-

blommer. Brug da kun den halve maengde

olie.

Grantsagssuppe

Redskab: Blenderfod

300 g kartofler

200 g gulergdder

1 lille stykke selleri

2 tomater

1 lag

50 g smear

2 |vand

salt og peber efter smag

® Fjern skreel og kerne fra tomaterne.

® Skeer de rengjorte og vaskede
grentsager i stykker og brun dem i varmt
smor.

® Tilsaet vand og salt.

® Lad det hele koge i 20-25 min.
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® Tag gryden af komfuret/kogepladen.
® Purér suppen i gryden med blenderen.
® Smag til med salt og peber.

Pandekagedej

Redskab: Blenderfod

250 ml meelk

1&g

100 g mel

25 g smeltet, aftkglet smar

o Kom alle ingredienserne i baegeret i den
angivne raekkefglge og bland det hele
med blenderen til en glat dej.

Blandede drikkevarer med maslk

Redskab: Blenderfod

1 glas meelk

6 store jordbaer

eller

10 hindbaer eller

1 banan (skaret i skiver)

o Kom ingredienserne i baegeret og bland
det hele med blenderen.

® Tilsaet sukker efter behag.

Tip:

For at lave en milkshake tilseet en kugle is

eller brug meget koldt meelk.

Henvisninger til bortskaffelse
Denne maskine er meerket iht.

E/ bestemmelserne i det europaeiske

mmm direktiv 2012/19/EU om affald

af elektrisk og elektronisk udstyr

(waste electrical and electronic

equipment — WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur

og brug af gammelt elekirisk og elektronisk

udstyr, der geelder i hele EUomradet.

Oplysning om geeldende bortskaffelsesmade

fas hos din faghandel eller dine kommunale

myndigheder.
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Garantibetingelser

P& dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kebsnota skal altid vedlaegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne gnskes udfert
pa garanti. Medfglger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.
48
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige husholdnings-
mengder i husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt
bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeider-
kjokkener i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjons-
bedrifter, sasom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller
lignende oppholdsenheter.

Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdnings-
mengder og innen vanlige bearbeidelsestider.

Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer.

Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre til
andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de
er under oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av
apparatet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun brukes i lukkede rom. Ma kun benyttes nar
ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 49



no

Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjares.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet blir skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, eller dens kundeservice eller av en lignende
kvalifisert person for & unnga farer.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstot

Stavmikseren ma ikke brukes med fuktige hender og ikke i tomgang.
Apparatet ma ikke dyppes ned i vaeske til ut over forbindelsesstedet
mellom miksefoten og basismaskinen. Basismaskinen ma aldri
dyppes ned i veesker og ikke rengjares i oppvaskmaskin.

Forsiktig ved bearbeiding av varme veesker. Veeskene kan sprute ut
ved bearbeiding.

Miksefoten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for miksing
av meget varme ting. Varme mikseprodukter ma kjgles ned til minst
80 °C far de bearbeides med mikseren! Ved bruk av stavmikseren i en
gryte, ma gryten forst tas bort fra kokeplaten.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

For skift av tilbehgr eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet.

Det ma aldri gripes inn i kniven pa miksefoten. Kniven ma aldri
rengjores med bare hender. Det ma brukes en bgrste.

Det ma aldri gripes inn i klingene pa universalkniven.
Universalkniven ma kun holdes i plasthandtaket langs kanten.

Veer spesielt forsiktig ved handtering av innsatsene! Formen og
stillingen av innsatsen ma tas hensyn til nar den settes inn

i holdeskiven. Holdeskiven ma kun tas pa i de fordypningene som

er beregnet for dette.

Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen. For & skyve ned ma det
kun brukes stateren.

Under arbeider med multifunksjonstilbehgret, ma basismaskinen kun
slas pa nar lokket er satt pa og skrudd fast.

Kniven ma ikke bergres med bare hender. For rengjoring ma det
brukes en bgrste.
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Viktig!
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Stavmikseren ma kun brukes med originalt tilbehgr.

Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar basismaskinen star stille.
Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen uten drevforsatsen.
Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i vaesker og ikke rengjgres under
rennende vann eller i oppvaskmaskin.

Det ma aldri arbeides med stavmikseren/miksefoten i bollen pa

multifunksjonstilbeharet.

Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglge.
Bolle pa multifunksjonstilbehgaret er ikke egnet for mikrobglge.
Lokket p& multifunksjonstilbehgret ma aldri dyppes ned i vaesker

og ikke rengjores i oppvaskmaskin.

Det anbefales ikke & |la apparatet veere innkoblet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av de tingene som skal mikses.

A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

Veer forsiktig! Roterende verkigy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.

Bilde &

1 Basismaskin

2 Strgmkabel

3 Turtallsregulering
Arbeidshastigheten kan stilles inn
trinnlgst mellom laveste (®) og hgyeste
(12) turtall (kun i forbindelse med tasten
4a).

4 Innkoblingstast
a Regulerbar hastighet

(med turtallsregulering 3)

b Turbo-hastighet
Stavmikseren er slatt pa sa lenge
innkoblingstasten (a eller b) er trykket.
Turbo-hastigheten blir brukt for universal-
kutteren (dersom den falger med ved
leveringen).

5 Frigjeringsknapper
For avtaking av miksefoten ma begge
frigjgringsknappene trykkes samtidig.

6 Miksefot
Sett pa miksefoten og la den smekke i.

7 Kniv pa miksefoten
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8 Miksebeger
Arbeid med miksebegeret forhindrer
at det spruter.
9 Lokk
For oppbevaring av bearbeidete matvarer
settes lokket pa4 miksebegeret.
Visp:
10 Visp
11 Drevforsats

Multifunksjonstilbehgar:
12 Bolle
13 Universalkniv
14 Holdeskive for skiveinnsatser
15 Skiveinnsatser
a) Skjeere-innsats — grov
b) Skjeere-innsats — fin
c) Raspe-innsats — middels
d) Riveskive-innsats — grov
16 Lokk med drev
17 Stoter
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Betjening

Obs!

Bunnen pad beholderen som anvendes

maé ikke ha buer eller avsatser.

® For farste gangs bruk ma alle delene
rengjores.

Miksefot

Miksefoten er egnet for miksing av majones,
sauser, miksete drikker, barnemat, kokt frukt
og kokte grgnnsaker.

For mosing av supper.

Det anbefales & bruke det medleverte
miksebegeret under arbeidet. Det kan
imidlertid ogsa brukes andre beholdere

som er egnet.

Bilde &

® Strgmkabelen vikles helt ut.

o Miksefoten settes pa basismaskinen
og smekkes i.

® Stopselet stikkes inn.

o Matvarene fylles pa i miksebegeret eller
i en annen hgy beholder.

[i] Stavmikseren fungerer bedre dersom det
er litt vaeske i de ingrediensene som skal
bearbeides.

® Onsket turtall stilles inn med
turtallsreguleringen (bilde [E1-5).

Ved veesker, varme ting og for & blande
inn (f.eks. musli i jogurt) anbefales det
a bruke et lavt turtallstrinn.

Hgaye turtallstrinn anbefales for
bearbeidinig av fastere matvarer.

e Stavmikseren og begeret holdes fast.

® Stavmikseren slas pa ved & trykke pa den
gnskede innkoblingstasten.

[i] Stavmikseren holdes litt pa skratt nar den
slas p4, for & unnga at den “suger seg
fast” pa bunnen av miksebegeret.
Stavmikseren er slatt pa sé lenge
innkoblingstasten er trykket.

[i] For & forhindre at det spruter, trykkes
innkoblingstasten farst nar miksefoten er
dyppet ned i tingene som skal mikses.
Stavmikseren ma3 alltid slas av fgr den blir
tatt ut av blandingen.

e Etter bearbeidingen mé innkoblings-
tasten slippes.

Etter arbeidet:

® Stopselet trekkes ut.

e Frigjgringsknappene trykkes og
miksefoten tas av basismaskinen.
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Visp

Vispen er egnet for pisking av kremflate,
eggehvite og melkeskum (av varm (maks.
70 °C) og kald melk (maks. 8 °C)) sasom for
tilberedning av sauser og dessert.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varm melk ma det
brukes en hoy, smal miksebeholder.
Varm melk kan sprute og fore til skolding.

Bilde

e Matvarene fylles pa i miksebegeret.

o Drevforsatsen settes pa basismaskinen
og smekkes i.

® Vispen stikkes inn i drevforsatsen og
smekkes i.

Obs/

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen

uten drevforsatsen (bilde @-3).

® Stopselet stikkes inn.

® (Insket turtall stilles inn med
turtallsreguleringen (anbefaling:
hayt turtall).

® Basismaskinen og miksebegeret holdes
fast og @nsket innkoblingstast trykkes.

e Etter bearbeidingen ma
innkoblingstasten slippes.

Etter arbeidet:

o Stopselet trekkes ut.

e Frigjeringsknappene trykkes og
basismaskinen tas av drevforsatsen.

e Vispen tas av drevforsatsen.
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Multifunksjonstilbehar

Multifunksjonstilbeharet er egnet for skjeering
og rasping av matvarer.

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roferende drev/

Under drriften ma det aldri gripes inn i bollen.
For pétylling av ingredienser ma det alltid
brukes stoteren. Etter utkoblingen gar
drevet efter i kort tid. Verktoyet ma kun
Skiftes ndr drevet star stille.

Under arbeider med multifunksjonstilbe-
haret, ma basismaskinen kun slds pa nar
lokket er satt pd og skrudd fast.

Obs/
Multifunksjonstilbehoret ma kun brukes
[ komplett sammensatt tilstanad/

Veer forsiktig!

For kutting av kjott ma brusk, ben og sener
flernes.

Multifunksjonstilbehoret er ikke egnet for
kutting av meget harde ting (kaffebonner,
nepe, muskatnott) og frosne ting (frukt e.l.).
Universalkniv

for kutting av kjatt, hard ost, lgk, urter,
hvitlek, frukt, grennsaker, ngtter, mandler.
Den maksimale mengden og bearbeidelses-
tidene som er oppfart pa tabellen (bilde [€)
ma absolutt tas hensyn til.

Fare for skade pé& grunn av skarmp
kniv/
Det ma aldri gripes inn i klingene péa
universalkniven.
Universalkniven ma kun holdes
/ plasthandliaket.
Kniven ma ikke berores med bare hender.
For rengjoring ma det brukes en borste.

Bilde [3]

e Bollen stilles pa en glatt og ren
arbeidsflate.

® Universalkniven settes inn.

o Matvarene fylles pa.

Obs!

Universalkniven ma sitte rett ned i bollen,

slik at lokket sitter riktig (bilde B1-3).
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® Lokket settes pa bollen og dreies imot
klokkens retning inntil anslag.
Dersom det finnes starre mengder
ingredienser i bollen, kan det veere
noe vanskeligere a sette pa lokket.
Om ngdvendig drei koblingen med tre
vinger pa undersiden av lokket i den
riktige posisjonen.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen og
smekkes i.

® Stgteren settes inn.

® Stopselet stikkes inn.

® Basismaskinen og universalkutteren
holdes fast og apparatet slas pa (turbo-
hastighet).

® For 4 fylle p& ingredienser, ma
innkoblingstasten slippes. Det ma ventes
til verktoyet star stille.

® Stgteren tas ut og ingrediensene fylles
pa igjennom pafyllingsapningen.

e Etter bearbeidingen ma
innkoblingstasten slippes.

Etter arbeidet:

® Stopselet trekkes ut.

e Frigjorinigsknappene trykkes og
basismaskinen tas av pasatsen.

® Lokket dreies i klokkens retning og
tas av bollen.

® Universalkniven holdes fast
i plasthandtaket og tas ut.

Holdeskive med skiveinnsatser

Skjeere-innsats — grov

Turtallsreguleringen innstilles pa lavt turtall
for skjeering av: agurk, gulrgtter, poteter.
Skjaere-innsats — fin

Turtallsreguleringen innstilles pa lavt turtall
for skjeering av: agurk, gulretter, redbeter,
zucchini.

Raspe-innsats — middels
Turtallsreguleringen innstilles pa hgyt turtall
for rasping av: epler, gulratter, ost, hvit kal.

Riveskive-innsats — grov
Turtallsreguleringen innstilles pa hoyt turtall
for riving av: poteter for kumle, potetkaker;
frukt og grennsaker for rakostsalater.

Den maksimale mengden og
bearbeidelsestidene som er oppfert pa
tabellen (bilde [€) ma absolutt tas hensyn til.
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Fare for skade pa grunn av skarnp
kniv/

Vzer spesielt forsiktig ved handtering av
innsatsene! Formen og stillingen av
innsatsen ma tas hensyn til ndar den settes
inn i holdeskiven. Holdeskiven ma kun tas
pd i de fordypningene som er beregnet for
dette.

Det mé ikke gripes inn i patyllings-
dpningen. For & skyve ned ma det kun
brukes stoteren.

Veer forsiktig!

Kutting av meget harde matvarer
(parmesanost, sjokolade) er ikke tillatt
med skiveinnsatsene.

For bearbeiding av matvarer med treviet
konsistens (purrelok, selleri, rabarbra) er
skiveinnsatsene kun delvis egnet.

Bilde @

e Bollen stilles pa en glatt og ren
arbeidsflate.

® (nsket innsats settes inn i holdeskiven.
Formen og stillingen av innsatsen ma tas
hensyn til (bilde [3-1)!

® Holdeskiven gripes i fordypningene og
settes inn i bollen.

® Lokket settes pa bollen og dreies imot
klokkens retning inntil anslag.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen
og smekkes i.

® Stopselet stikkes inn.

® (Insket turtall stilles inn med
turtallsreguleringen.

® Basismaskinen og multifunksjonstilbe-
haret holdes fast og apparatet slas pa.

® De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes fylles pa igiennom pafyllings-
apningen.

o De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes skyves ned med stoteren kun med
lett trykk.

Obs/

Bollen ma temmes for denne er s& full at

de skdrete eller raspete tingene ndr opp til

holdeskiven.

e FEtter bearbeidingen ma
innkoblingstasten slippes.
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Etter arbeidet:

® Stapselet trekkes ut.

e Frigjerinigsknappene trykkes og
basismaskinen tas av pasatsen.

® |okket dreies i klokkens retning og tas
av bollen.

® Holdeskiven holdes i fordypningene
og loftes ut av bollen.

® Holdeskiven dreies om og innsatsen
trykkes forsiktig ut fra undersiden
(bilde ).

Rengjering
Basismaskinen og verkigy

Obs!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vassker

og ikke rengjores | oppvaskmaskin.

Det md ikke brukes noen damprenser/

Overflatene kan bli skadet. Det ma ikke

brukes skurende rengjoringsmidler.

[i] Ved bearbeiding av f.eks. redkal og
gulrgtter oppstar det misfarginger pa
plastdelene som kan fjernes med noen
draper matolje.

® Stgpselet ma trekkes ut!

® Basismaskinen tarkes av med en fuktig
klut og torkes deretter godt av.

® Miksebegeret kan rengjores
i oppvaskmaskin.

o Miksefoten kan rengjgres i oppvask-
maskin eller med en barste under
rennende vann.

® Miksefoten ma torke i loddrett posisjon
(kniven pa miksefoten oppover), slik at
vann som er trengt inn kan renne ut.

Visp

Obs/

Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i vaesker

og ikke rengjores under rennende vann eller

/ oppvaskmaskin.

® Vispen kan rengjgres i oppvaskmaskin.

e Drevforsatsen méa kun terkes av med en
fuktig klut.

Multifunksjonstilbehar

Obs!

Lokket pa multifunksjonstilbehoret ma aldri

adyppes ned i veesker og ikke rengjores

/ oppvaskmaskin.

® Lokket ma kun terkes av med en fuktig
klut eller skylles kort under rennende
vann.
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® Bollen, universalkniven, holdeskivene
og skiveinnsatsene kan rengjgres
i oppvaskmaskin.

® Plastdelene ma ikke klemmes fast
i oppvaskmaskinen, da de kan bl
deformert.

Hijelp ved feil
Feil Utbedring
Apparatetsldas  Overbelastningssikringen er
av under aktivert.
bruken.

® Apparatet ma slas av og
stopselet trekkes ut.

® Apparatet ma avkjoles i ca.
1 time for & deaktivere
overbelastningssikringen.

® Apparatet slés pa igjen.

Dersom feilen ikke lar seg utbedre, bgr du
henvende deg til kundeservice.

Oppskrifter og tips
Majones

Verktoy: Miksefoten

1 egg (eggeplomme og eggehvite)

1 ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

salt, pepper etter smak

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

® |Ingrediensene helles i begeret.

® Stavmikseren settes pa bunnen av
begeret og slas pa (turbo-hastighet) inntil
blandingen emulgerer.

® Den innkoblete mikseren lgftes langsomt
opp til averste kanten pé blandingen og
senkes ned igjen inntil majonesen er
ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones bare av

eggeplomme etter denne oppskriften. Men

i sa fall ma det brukes bare halvparten av

oljemengden.

Grannsaksuppe

Verktoy: Miksefoten
300 g poteter

200 g gulratter

1 lite stykke selleri
2 tomater

1 lok

50 g smar

2 lvann
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salt, pepper etter smak

® Tomatene flaes og kjernene fjernes.

® Grgnnsakene som er vasket og pusset
skjeeres i stykker og brunes litt i varmt

smar.

Vann og salt tilsettes.

Alt m& koke i 20-25 min.

Gryten tas av komfyren.

Suppen moses i gryten med mikseren.
Smakes til med salt og pepper.

Deig for Crépes (tynne pannekaker)

Verktgy: Miksefoten

250 ml melk

1 egg

100 g mel

25 g smeltet, avkjolt smar

® Alle ingrediensene helles i nevnt
rekkefalge i begeret og mikses sammen
til en glatt deig.

Melkedrikker

Verktoy: Miksefoten

1 glass melk

6 store jordbaer

eller

10 bringebeer eller

1 banan (skjeeres i skiver)

® |Ingrediensene helles i begeret og mikses
sammen.

® Sukker tilsettes alt etter smak.

Tips:

For & lage en Milk-Shake, tilsett en kule is

eller bruk mye kald melk.

Henvisninger om avskaffing
Dette apparatet er kjennetegnet
tilsvarende det Europeiske Direktivet

mm 2012/19/EU om gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

Dette direktivet angir rammen for tilbakele-

vering og gjenvinning av gamle apparater

som er gyldig i hele EU.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen

eller hos kommunen.
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Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de
garantibetingelser som er utgitt av vare
representanter i det respektive land hvor
apparatet er blitt kjgpt. Du kan fa utlevert
garantibetingelsene nar som helst hos
faghandelen hvor du har kjgpt apparatet, eller
direkte hos var representant i landet der du bor.
Garantibetingelsene for Norge og adressene
finner du pa baksiden av heftet.

Ut over dette kan du ogsa finne garanti-
betingelsene pa nettet under nevnt nett-
adresse. For krav om garantiytelser er det i alle
tilfeller nedvendig & forelegge kvitteringen for
kjopet.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sékerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvéndning av apparaten ignoreras,
uteslutar det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sadana méangder som ar
normala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller for
hushallsliknande, icke-kommersiella anvandningar. Hushallsliknande
anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personalkdk i affarer,

pa kontor, jordbruksrorelser eller andra kommersiella verksamheter,
samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell och liknande
boendeinrattningar.

Anvand apparaten endast for att bearbeta sddana méangder som

ar normala i ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.
Apparaten ar endast Iamplig for att finférdela resp blanda livsmedel.
Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allm&nna sékerhetsanvisningar

Risk for elekiriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvéndas av personer med férminskad fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten
anvands pa sékert satt och darmed forstatt de faror som kan uppsta
i samband med felaktig anvandning.

Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
apparatens typskylt. Far endast anvéndas i slutna rum. Far endast
anvandas nar ledningen och apparaten inte uppvisar nagra skador.
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Apparaten maste alltid skiljas fran néatet nar den lamnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isér eller rengoéras.

Ledningen far inte dras 6ver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes kundtjénst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk fér skada

Risk for elektriska stotar

Anvand inte stavmixern med fuktiga hander och lat den inte ga pa
tomgang.

Doppa inte apparaten i vatska éver det stélle dar mixerfoten satts in
i motordelen. Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengdr den inte
I diskmaskin.

Var forsiktig nér heta vatskor bearbetas. Véatskor kan stanka nér de
bearbetas.

Placera aldrig mixerfoten pa heta ytor och anvand den heller inte

i mycket het mixerblandning. Lat heta mixerblandningar svalna till
minst 80 °C fére bearbetning med mixern! Nar stavmixern anvénds
i en kastrull ska kastrullen férst lyftas bort fran spisplattan/hallen.

Risk fér skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Fore byte av tillbehor eller tillaggsdelar som rér pa sig nar apparaten
anvands maste apparaten stdngas av och skiljas fran natet.

Ta aldrig i kniven i mixerfoten. Rengér aldrig kniven med bara
héanderna. Anvand en borste.

Ta aldrig i universalknivens klingor. Fatta endast universalkniven

| greppkanten av plast.

Var extra forsiktig néar du hanterar insatserna! Var noga med insatsens
form och lage nar den séttas in i insatshallaren. Ta insatshallaren
enbart i férdjupningarna som ar avsedda fér fingrar.

Stick aldrig ned fingrarna i pafyllningséppningen.

Anvéand bara pamataren for att mata ner.

Nar du arbetar med multifunktionstillboehéret far motordelen endast
slas pa med locket pasatt och atdraget.

Ber6r inte kniven med bara hdnderna. Anvand en borste f6r rengéring.
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Viktigt!

Anvand stavmixern endast tillsammans med originaltilloehor.
Tillbehoret far endast sattas fast och lossas nédr motordelen star stilla.
Sétt aldrig in visp utan drivaxel i motordelen. Doppa aldrig drivaxeln

| vatskor och reng6r den inte under rinnande vatten eller i diskmaskin.
Arbeta aldrig med stavmixern/mixerfoten i skalen som hor till
multifunktionstilloehdret.

Mixerbégaren ar ej lamplig fér anvéndning i mikrovagsugn.
Skalen som hér till multifunktionstillboehéret ar inte lamplig for
mikrovagsugn.

Doppa a

inte | dlskmaskln . . .
Virekommenderar, att apparaten aldrig ar paslagen l&ngre tid an som

behovs for att bearbeta livsmedlen.

drig locket till multifunktionstillbehdret i vatskor och rengér det

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehéren

Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningséppningen.

Kort éversikt 8 Mixerbagare
. s Arbetet i mixerbagaren férhindrar stank
Vik ut bildsidorna. av det som bearbetas.
Bild 9 Lock
1 Motordel For férvaring av bearbetade livsmedel
2 Natkabel satt locket pa mixerbagaren.
3 Varvtalsreglage Visp:
Arbetshastigheten &r steglést installbar 10 Visp
mellan lagsta (@) och hdgsta (12) varvtal 11 Drivaxel
(endast i kombination med knapp 4a). . . . .
4 Startknapp Multlfupktlonstlllbehor:
a Reglerbar hastighet (med hjalp av 12 Sk_al .
varvtalsreglaget 3) 13 Universalkniv
b Turbo-hastighet 14 Insatshallare for skivinsatser
Stavmixern ar paslagen sa lange nagon 15 Skivinsatser
av startknapparna (a eller b) hélls intryckt. a) Skar-insats — grov
Turbo-hastigheten anvands med b) Skér-insats — fin
minihackaren (om den medféljer c) Riv-/strimmel-insats — medel
leveransen). d) Rivskiv-insats — grov
5 Léasknappar 16 Lock med drivaxel
For att lossa mixerfoten tryck samtidigt 17 Pamatare
pa bada lasknapparna.
6 Mixerfot
Sétt pa mixerfoten och tryck tills den
snédpper fast.
7 Mixerfotens kniv

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Anvandning

Var forsiktig!

Botten i det kdrl som anvdnds far inte

ha ndgra upphdjningar eller avsatser.

® Rengor alla delar fére forsta
anvandningen.

Mixerfot

Mixerfoten &r 1&mplig fér att mixa majonnas,
saser, mixade drycker, babymat, kokt frukt
och kokta grénsaker.

For att purea soppor.

Vi rekommenderar att den mixerbagare
som foljer med apparaten anvands vid
bearbetning. Men det gar &ven bra att
anvanda andra lampliga karl.

Bild [

o Rulla natkabeln helt ut.

e Satt mixerfoten pa motordelen och tryck
tills den snépper fast.

® Sétt stickkontakten i vagguttaget.

e Fyll pa livsmedlen i mixerbéagaren eller
annat hogt kérl.

[i] Stavmixern fungerar béttre, om det
livsmedel som ska bearbetas finns
i vatska.

e Stall in 6nskat varvtal med
varvtalsreglaget (bild E1-5).

Nar det géller vatskor, heta blandningar
och fér att blanda ned (t.ex. musli

i joghurt) rekommenderas lagt varvtal.
De héga varvtalen rekommenderas

nér fastare livsmedel ska bearbetas.

e Hall fast stavmixer och bagare.

e Starta stavmixern genom att trycka
pa dnskad startknapp.

[1] N&r du startar stavmixern, hall da
stavmixern en aningen snett for att
undvika att den "suger fast sig”

i mixerbagarens botten. Stavmixern &r
paslagen sa lange startknappen halls
intryckt.

m For att undvika stank av blandningen, ska
startknappen forst tryckas néar mixerfoten
ar doppad i det som ska bearbetas.
Sténg alltid av stavmixern innan den tas
upp ur det som bearbetats.

® Slapp startknappen efter bearbetning.
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Efter arbetet:

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa ldsknapparna och ta bort
mixerfoten fran motordelen.

Visp
Vispen ar |amplig for att vispa grédde,
aggvitor och mjélk till skum (av het (max

70 °C) och kall mjélk (max 8 °C)) samt for
att bereda saser och desserter.

A Risk for skallskador!

Anvénd ett hogt, smalf mixerkarl! for att
bearbeta het mjélk. Het mjélk kan stdnka
och férorsaka skallskador.

Bild

e Fyll pd livsmedlen i mixerbéagaren.

e Satt drivaxeln pa motordelen och tryck
tills den snépper fast.

® Stick in vispen i drivaxeln och tryck tills
den snépper fast.

Var forsiktig!

Sétt aldrig in visp utan drivaxel i motordelen

(bild@-3).

® Sitt stickkontakten i vadgguttaget.

e Stéll in 6nskat varvtal med
varvtalsreglaget (rekommendation:
hogt varvtal).

o Hall fast motordel och mixerbagare och
tryck pa énskad startknapp.

® Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet:

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och ta av
motordelen fran drivaxeln.

® |ossa vispen fran drivaxeln.
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Multifunktionstillbehér

Multifunktionstillbehoret ar 1&mpligt for att
skéra och riva/strimla livsmedel.

Risk for skada pga vassa knivar/
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned handen i skdlen nér
apparaten ar [gang. Anvénd alltid
pamataren for att mata ner ingredlienser.
Sedan apparaten stangts av fortsétter
drivuttaget alltid rotera en kort stund.

Byt verktyg endast ndr drivutiaget star stilla.
Ndér du arbetar med mullifunktionstillbehdret
far motordelen endast slds pa med locket
padsatt och dtdraget.

Var forsiktig!

Multifunktionstillbehdret far endast anvédndas
ndr det ar helt ihopmonferat/!

Varning!

Avidgsna brosk, ben och senor innan kdttet
finfordelas.

Multifunktionstillbehdret ar inte 1dmpligt for
att finférdela mycket hdrda produkter med
(kaffebdnor, réttika, muskotndtter) och infe
heller frysta produkter (frukt e.l.).
Universalkniv

for att finférdela kott, hardost, 16k, 6rtkryddor,
vitlok, frukt, gronsaker, nétter, mandlar.

Det ar viktigt att noga félja de maxmangder
och bearbetningstider som anges i tabellen
(bild [€).

A Risk for skada pga vass kniv/

Ta aldrig i universalknivens klingor.
Fatta universalkniven endast i plast-
handftaget.

Berdr inte kniven med bara handerna.
Anvénd en borste for rengdring.

Bild [

e Stall skalen pa plan och ren arbetsyta.
e Sétta in universalkniv.

o Fyll pa livsmedlen.

Var forsiktig!

Universalkniven maste sitta fast rakt

[ skdlen for att locket ska sitta fast pa rétt
satt (bild 11-3).
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e Satt locket pa skalen och vrid det moturs
till stoppet.
Om det finns stérre mangder
ingredienser i skalen kan det vara lite
svarare att satta pa locket. Vrid eventuellt
den trevingade koppligen pa undersidan
av locket till ratt 1age.

® Sétt motordelen pa éverdelen och tryck
tills den snépper fast.

e Satti pAmataren.

® Siatt stickkontakten i vagguttaget.

o Hall fast motordelen och minihackaren
och sla pa apparaten (turbo-hastighet).

e For att fylla pd ingredienser slépp
startknappen. Vanta tills verktyget star
stilla.

® Ta ut pamataren och fyll pa ingredienser
genom pafyliningséppningen.

® Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet:

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

e Tryck pa lasknapparna och lossa
motordelen fran dverdelen.

® Vrid locket medurs och lossa det fran
skalen.

e Fatta universalkniven i plasthandtaget
och ta ut den.

Insatshallare med skivinsatser

Skér-insats — grov
Stall varvtalsreglaget pa lagt varvtal for att
skéra: gurkor, moroétter, potatis.

Skér-insats — fin
Stall varvtalsreglaget pa lagt varvtal for att
skara: gurkor, morotter, rédbetor, zucchini.

Riv-/strimmel-insats — medel
Stéll varvtalsreglaget pa hogt varvtal for att
riva/strimla: &pple, morétter, ost, vitkal.

Rivskiv-insats — grov

Stéll varvtalsreglaget pa hogt varvtal for att
riva: potatis till kroppkakor, raggmunkar; frukt
och gronsaker till rakostsallader.

Det ar viktigt att noga félja de maxméangder
och bearbetningstider som anges i tabellen
(bild [€]).
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A Risk for skada pga vass kniv!

Var extra forsiktig nar du hanterar

Insatsernal Var noga med insatsens form
och ldge nér den séttas in i insatshéllaren.
Ta insatshéllaren enbart i fordjupningarna

som &r avsedda for fingrar.

Stick aldrig ned fingrarna i pafylinings-
dppningen. Anvand bara pamataren for att
mata ner.

Varning!

Skivinsatserna far inte anvéndas for att
finfordela mycket hdrda livsmede/
(parmesanost, choklad).

Skivinsatserna kan bara under vissa
omstandigheter anvéndas for bearbetning av
trddiga livsmedel (purjolok, selleri, rabarber).

Bild 3

Stall skalen pa plan och ren arbetsyta.
Satt in 6nskad insats i insatshallaren.
Var noga med insatsens form och lage
(bild 3-1)!

Fatta insatshallaren i férdjupningarna for
fingrar och satt den i skalen.

Satt locket pa skalen och vrid det moturs
till stoppet.

Sétt motordelen pa dverdelen och tryck
tills den snépper fast.

Satt stickkontakten i vagguttaget.

Stéll in énskat varvtal med
varvtalsreglaget.

Hall fast motordelen och multifunktions-
tillbehoret och starta apparaten.

Fyll pa det som ska skaras eller rivas/
strimlas genom matarréret.

Tryck bara latt ned det som ska skéras
eller rivas/strimlas med pamataren.

Var forsiktig!

T6m skdlen innan den blir sd full att det som
skars eller rivs/strimlas nar dnda upp till
Insatshdllaren.

Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet:

62

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Tryck pa lasknapparna och lossa
motordelen fran dverdelen.

Vrid locket medurs och lossa det fran
skalen.

Fatta insatshallaren i férdjupningarna
for fingrar och lyft den upp ur skalen.

e Vand insatshallaren och tryck forsiktigt
ut insatsen underifran (bild [J).

Rengéring

Motordel och verktyg

Var forsiktig!

Doppa aldrig motordelen i vétskor och rengor

den inte i diskmaskin.

Anvénd ingen dngrengdrare!

Apparatens ytor kan skadas. Anvand inga

repande rengdringsmedel.

[i] Vid bearbetning av t.ex. rédkal och
mordtter uppstar missfargningar pa
plastdetaljer som kan avldgsnas med
nagra droppar matolja.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget!

® Torka av motordelen med en fuktig duk
och torka den dérefter torrt.

® Mixerb&garen kan rengdras i diskmaskin.

o Mixerfoten kan rengéras i diskmaskin
eller under rinnande vatten med en
borste.

e Lat mixerfoten torka i lodratt lage
(mixerfotens uppat) sa att vatten som
trangt in kan rinna ut.

Visp

Var forsiktig!

Doppa aldrig drivaxein i vétskor och rengor

den inte under rinnande vatten eller

I diskmaskin.

® Vispen kan rengdras i diskmaskinen.

e Drivaxeln torkas endast av med fuktig
duk.

Multifunktionstillbehér

Var forsiktig!

Doppa aldrig locket till multifunktions-

tillbehdret i vétskor och rengdr det inte

I diskmaskin.

® |ocket torkas endast av med fuktig duk
eller skoljs kort av under rinnande vatten.

e Skal, universalkniv, insatshallare och
skivinsatser kan rengoéras i diskmaskin.

® KIam inte fast plastdelaljerna i disk-
maskinen eftersom de da kan
deformeras.
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Rad vid fel
Fel Atgard
Apparaten Overbelastningsskyddet har
sténgeravsig  aktiverats.
under

® Sténg av apparaten och
dra ut stickkontakten ur
végguttaget.

® Lat apparaten svalna ca.
1 timme f6r att avaktivera
6verbelastningsskyddet.

e Starta ater apparaten.

anvandning.

Om felet inte gar att atgarda, vand dig till
kundtjanst.

Recept och tips
Majonnés

Verktyg: Mixerfoten

1 4gg (&ggula och aggvita)

1 msk senap

1 msk citronsaft eller vindger

200-250 ml olja

salt, peppar efter smak

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

o Hall ingredienserna i bagaren.

e Stall stavmixern pa bagarens botten och
blanda ingredienserna (turbo-hastighet)
tills blandningen emulgerar.

o Lyft den paslagna mixern langsamt upp
till dverst pa blandningen och sénk den
darefter igen tills majonnésen &r fardig.

Tips: Du kan &ven bereda majonnés med

endast dggula enligt detta recept. Men i sa

fall anvand bara halva méngden matolja.

Grénsakssoppa

Verktyg: Mixerfoten

300 g potatis

200 g mordtter

1 liten bit selleri

2 tomater

1 gul 16k

50 g smér

2 | vatten

salt, peppar efter smak

o Skala tomaterna och kérna ur dem.

® Putsa och skélj gronsakerna, skar dem
i bitar och lat dem steka lite i det heta
smoret.

o Tillsatt vatten och salt.

e Lat allt koka 20-25 min.
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e Ta bort grytan fran héllen.
e Mosa soppan i grytan med mixern.
® Smaka av med salt och peppar.

Crépessmet

Verktyg: Mixerfoten

250 ml mjolk

14gg

100 g vetemjol

25 g smélt avsvalnat smor

o Hall alla ingredienserna i bagaren i den
angivna ordningsféljden och mixa till slat
smet.

Mjélkdrycker

Verktyg: Mixerfoten

1 glas mjoélk

6 stora jordgubbar

eller

10 hallon eller

1 banan (skéara i skivor)

o Hall ingredienserna i bdgaren och mixa.

® Sockra efter behag.

Tips:

For att géra milkshake tillsatt en glasskula

eller anvand mycket kall mjélk.

Anvisningar fér avfallshantering
Denna maskin &r mérkt i enlighet med
den europeiska riktlinjen 2012/19/EU

= Or elektriska och elektroniska
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Riktlinjen anger ramarna fér atertagande

och atervinning av uttjénta produkter inom

hela EU.

Hér med din kommun eller det stélle dar

du képt apparaten var du ldmnar en gammal

apparat.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Rétten till &ndringar férbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kéayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siind on tarkeité
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttGohjeita.

Jos laitteen kayttbohjeet laiminlyddaén, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kdytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytéssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttéon. Kotitalouskayttédn rinnastettava kaytté
kasittda esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seké laitteen kaytén
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kéyta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja
keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen.
Sité ei saa kayttda muiden tarvikkeiden tai aineiden késittelyyn.
Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Séahkaoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitdntajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkildt, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta,
saavat kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmarténeet,

mitd vaaroja laitteen kaytosta voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttéjannitemerkinnén
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa.

Kayta laitetta vain, kun liitantajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.
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Irrota laite aina sdhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etté teravét reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitdntgjohtoa.
Jos laitteen liitdntajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbdasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Séahkoéiskun vaara

Ala kayta sauvasekoitinta marilla kasilla tai tyhjakaynnilla.

Varo kayton aikana,_ettei sekoitusjalan ja peruslaitteen liitoskohta
uppoa nesteeseen. Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin
tai pese sitd astianpesukoneessa.

Varo kun ké&sittelet kuumia nesteitd, ne voivat roiskua tydskentelyn
aikana. ne voivat roiskua tydskentelyn aikana.

Al& aseta sekoitusjalkaa kuumille pinnoille tai kayta sité hyvin kuumien
ainesten sekoittamiseen. Anna kuumien ainesten jaadhtya ennen
sekoittamista vahintdadn 80 °C seen! Nosta kattila liedeltd, ennen kuin
kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

Varo teravaa terdd/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaaral!
Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.

Ala koske sauvasekoittimen terdan. Ala pese terid kasin, vaan kayta
harjaa. Kayta pesemiseen harjaa.

Ala koske yleisteran terdosaan. Tartu yleisterdaan vain muovikahvan
reunasta.

Muista késitella teréosia erittain varovasti! Huomioi terdosan muoto
ja asento, kun Kiinnitat sen pidikelevyyn. Tartu pidikelevyyn vain sita
varten olevista otekohdista.

Al& tartu tayttdaukkoon. Kun lisdat aineksia, kayta aina syéttépaininta.
Kun kaytat monitoimiosaa, peruslaite kaynnistyy vain, kun kansi on
kunnolla paikallaan.

Al& koske teraan paljain kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.
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Téarkeaa!

Kayta sauvasekoitinta vain yhdessé alkuperaisvarusteiden kanssa.
Irrota ja kiinnité varuste vain peruslaitteen ollessa pysahdyksissa.
Ala aseta koskaan pallovispilaa ilman adapteria peruslaitteeseen.
Al4 koskaan upota vaihteisto-osaa veteen tai muihin nesteisiin alaka
pese sitad juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Ala kasittele aineksia sauvasekoittimella tai sekoitusjalalla
minileikkurissa tai monitoimiosan kulhossa.

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttéon.

Monitoimiosan kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttéén.

Al4 upota monitoimiosan kantta veteen tai muihin nesteisiin tai pese

sitd astianpesukoneessa.

Al4 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mit& tarvitset ainesten

sekoittamiseen.

A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

Varoitus! Pyériva varuste.

Al4 tartu tayttdaukkoon.

Laitteen osat
Kaann4 esiin kuvasivut

Kuva I

1 Peruslaite

2 Liiténtajohto

3 Kierrosnopeuden valitsin
Voit sdataa kaytténopeuden
portaattomasti pienimmén (e) ja
suurimman (12) tehon vélilla (vain
kéytettdessa painiketta 4a).

4 Kaynnistyskytkin
a Nopeus sdédettavissa

(kierrosnopeuden valitsimella 3)

b Turbo-nopeus
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin k&ynnistyskytkin (a tai b) on
painettuna.
Valitse turbonopeus kayttdessasi

minileikkuria (jos se on vakiovarusteena).

5 Avaamispainikkeet
Irrota sekoitusjalka painamalla yhté aikaa
avaamispainikkeita.

6 Sekoitusjalka

Aseta sekoitusvarsi paikoilleen ja lukitse.

7 Sekoitusjalan tera
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8 Kulho
Kéayttdmalla kulhoa valtyt roiskumiselta.
9 Kansi
Aseta kansi kulhon paalle, kun kaytat
kulhoa valmiiksi k&siteltyjen
elintarvikkeiden séilyttdmiseen.

Pallovispila:
10 Pallovispila
11 Adapteri

Monitoimiosa:

12 Kulho

13 Yleistera

14 TerAosien pidikelevy

15 Terét
a) Viipalointitera — karkea
b) Viipalointitera — hieno
c) Raastintera — keskikarkea
d) Raastintera — karkea

16 Kansi ja vaihteisto-osa

17 Sydttdpainin
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Kayttd

Huom.!

Astian pohjan tulee olla tasainen.

® Pese kaikki osat ennen laitteen
ensimmaista kayttokertaa.

Sekoitusjalka

Sekoitusjalka soveltuu majoneesin,
kastikkeiden, juomien, vauvanruoan,
keitettyjen hedelmien ja marjojen sekd
vihannesten sekoittamiseen.

Se soveltuu myds keittojen soseuttamiseen.
Tybskenneltdessa on suositeltavaa kayttaa
laitteen mukana tulevaa kulhoa. Mutta voit
kayttdd myds muita tarkoitukseen sopivia
astioita.

Kuva &1

o Kelaa liitdntdjohto kokonaan auki.

® Aseta sekoitusjalka peruslaitteeseen ja
lukitse.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

e Laita elintarvikkeet kulhoon tai muuhun
korkeareunaiseen astiaan.

[1] Sauvasekoitin toimii paremmin, kun
kasittelet sekoitettavat ainekset yhdessa
nesteen kanssa.

® S&ada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (kuva [-5).

Kun sekoitat nesteitd, kuumia aineksia ja
liséat joukkoon aineksia (esim. myslin
jogurttiin), valitse pieni tehoalue.
Suuremmat nopeudet on tarkoitettu
kiintedmmille elintarvikkeille.

e Pida kiinni sauvasekoittimesta ja
kulhosta.

® Kaynnista sauvasekoitin painamalla
haluamaasi kaynnistyskytkintéa.

m Kun kaynnistét sauvasekoittimen, pitele
sitd vadhan kallellaan. N&in sauvasekoitin
ei »imeydy kiinni« kulhon pohjaan.
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin ké@ynnistyskytkin on painettuna.

[i] Jotta véltyt roiskeilta, paina varsiosa
ensin sekoitettaviin aineksiin ja kdynnista
vasta sitten laite k&ynnistyskytkimell&.
Kytke sauvasekoitin aina pois paalta,
ennen kuin nostat sen pois
sekoitettavista aineksista.

® Vapauta kaynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.
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Kéyton jalkeen:

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina laitteen sivulla olevia
avaamispainikkeita yhta aikaa, jolloin
sekoitusjalka irtoaa moottoriosasta.

Pallovispila

Pallovispila soveltuu kerma-, valkuais- ja

maitovaahdon vatkaamiseen (kuumasta

(max. 70 °C) ja kylméastéd maidosta (max.

8 °C)) seké kastikkeiden ja jalkiruokien

valmistamiseen.

A Palovamman vaara!

Kun Késittelet kuumaa maitoa, kdytd kapeaa
sekoitusastiaa. Kuuma maito voi roiskua ja
aiheuttaa palovammoya.

Kuva

o Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Aseta vaihteisto-osa peruslaitteeseen ja
lukitse paikoilleen.

® Tyodnna pallovispild vaihteisto-osaan ja
lukitse paikoilleen.

Huom.!

Ald aseta koskaan pallovispildé ilman

adapteria peruslaitteeseen (kuva @-3).

e Laita pistotulppa pistorasiaan.

® S&ada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (suositus: suuri nopeus).

® Pidé kiinni peruslaitteesta ja kulhosta ja
paina haluamaasi kdynnistyskytkinta.

® Vapauta kaynnistyskytkin kéasittelyn
jalkeen.

Kéyton jalkeen:

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite vaihteisto-osasta.

® |rrota pallovispila vaihteisto-osasta.
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Monitoimiosa

Monitoimiosa soveltuu elintarvikkeiden
viipalointiin ja raastamiseen.
Varo terdvéaa terda/pyorivda
kéyttoakselia — loukkaantumisvaara/
Ald tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Kun lisdat aineksia, kdyia aina
sydtidpaininta. Kone kdy vield jonkin aikaa
pysdytiamisen jélkeen. Vaihda varuste
vasta sitten, kun moottori on pyséhtynyt.
Kun kdytat monitoimiosaa, peruslaite
kaynnistyy vain, kun kansi on kunnolla
paikallaan.

Huom.!
Kayld monitoimiosaa vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyind!

Varoitus!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja jénteet.

Monifoimiosa ei sovellu kovien ainesten
(kahvipapujen, retikan, muskottipahkindiden)
eikd jdisten aineiden (hedelmien, marjojen
tms.) hienontamiseen.

Yleistera

lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulien, hedelmien ja marjojen,
kasvisten, pahkindiden ja mantelien
hienontamiseen.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimiméaaria ja kasittelyaikoja (kuva [€).

Varo terdvid terid —
loukkaantumisvaara/
Alé koske yleisterdn terdosaan.
Tartu yleisterddn vain sen muovikahvasta.
Ald koske terdan paljain kdsin. Kayta
puhdistamiseen harjaa.

Kuva 3]

® Aseta kulho sileélle ja puhtaalle
ty6tasolle.

e Kiinnita yleistera.

® Tayt4 elintarvikkeet.

Huom./!

Yleisterédn tulee olla suorassa, jotfa kansi

menee oikein paikoilleen (kuva B-3).
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® Aseta kansi kulhon paélle ja kdanna

vastapdivdan vasteeseen asti.
Jos kulhossa on paljon aineksia, kannen
kiinnittdminen saattaa olla hankalampaa.
K&anna kannessa oleva kolmisiipinen
kytkin tarvittaessa oikeaan asentoon.

® Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.

e Kiinnita syéttdpainin.

e |aita pistotulppa pistorasiaan.

e Pidé kiinni seka peruslaitteesta etta
minileikkurista ja kéynnista laite (Turbo-
nopeus).

® Kun haluat lisaté aineksia, vapauta
kaynnistyspainike. Odota, ettd varuste
pysahtyy.

e Poista sitten sy6ttdpainin ja lisdd ainekset
tayttdaukon kautta.

® Vapauta kdynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kéayton jéalkeen:

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite yldosasta.

o Kaanni kantta myotépaivaan ja irrota se
kulhosta.

® Tartu yleisterdan vain sen muovikahvasta
ja nosta pois.

Pidikelevy ja terat

Viipalointitera — karkea

Valitse kierrosnopeuden valitsimella
alhainen nopeus, kun viipaloit: kurkkuja,
porkkanoita, perunoita.

Viipalointitera — hieno

Valitse kierrosnopeuden valitsimella
alhainen nopeus, kun viipaloit: kurkkuja,
porkkanoita, punajuuria, kesékurpitsoja.

Raastintera — keskikarkea

Valitse kierrosnopeuden valitsimella suuri
nopeus, kun raastat: omenoita, porkkanoita,
juustoa, valkokaalia.

Raastinterd — karkea

Valitse kierrosnopeuden valitsimella suuri
nopeus, kun raastat: perunoita knéddeli- tai
rostiperunataikinaan; hedelmia ja
vihanneksia raakasalaattiin.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimimaaria ja kasittelyaikoja (kuva [€).
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Varo terdvia terid —
loukkaantumisvaara/

Muista kasitelld terdosia erittéin varovasti!
Huomioi terdosan muoto ja asento, kun
kiinnitét sen pidikelevyyn.

Tartu pidikelevyyn vain sita varten olevista
olekohdista.

Al tartu tdayttéaukkoon. Kun lisdat
alneksia, kdytd aina sydttdpaininta.

Varoitus/!

Terilld el saa hienontaa erittéin kovia
elintarvikkeita (parmesaanjjuustoa,
Suklaata).

Terdt soveltuvat sdikeisten elintarvikkeiden
(purjo, selleri, raparperi) kasittelyyn vain
varauksin.

Kuva 3

® Aseta kulho sileélle ja puhtaalle
tyétasolle.

e Kiinnita sopiva terdosa pidikelevyyn.
Huomioi terdosan muoto ja asento
(kuva 3-1)!

® Tartu pidikelevyyn siiné olevista
otekohdista ja kiinnita se kulhoon.

® Aseta kansi kulhon péélle ja kdanna
vastapdivdan vasteeseen asti.

® Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

® S&ada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho.

® Pid4 kiinni peruslaitteesta ja
monitoimiosasta ja kdynnisté laite.

® Lisa4 viipaloitavat tai raastettavat
ainekset kulhoon tayttdaukosta.

® Tyodnna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisdén vain kevyesti
sy6ttdpainimella painaen.

Huom.!

Tyhjennd kulho, ennen kuin se on niin

tdynnd, ettd vijpaloitavat tal raastettavat

ainekset ulottuvat pidikelevyyn.

o Vapauta kaynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.

Kéytén jélkeen:

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite ylaosasta.

o K&éanna kantta myo6tépaivaéan ja irrota se
kulhosta.
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o Tartu pidikelevyyn otekohdista ja nosta
pois kulhosta.

o Ka&anna pidikelevy toisinpdin ja irrota
terdosa varovasti alhaalta péin painaen
(Kuva @).

Puhdistus

Peruslaite ja varusteet

Huom.!

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin

nesteisiin tai pese sitd astianpesukoneessa.

Ald kdytd hoyrypuhdistintal }

Laitteen pinnat voivat vaurioifua. Ald kdytd

hankaavia puhdistusaineita.

[i] Jos esimerkiksi punakaalista tai
porkkanoista lahtee varia muoviosiin,
pyyhi ne puhtaaksi muutamalla tipalla
ruokadljya.

® |rrota pistotulppa pistorasiastal!

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeell& ja kuivaa lopuksi.

e Kulhon voit pesté astianpesukoneessa.

® Pese sekoitusjalka astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

® Anna sekoitusjalan kuivua
pystyasennossa (teré yléspain),
jotta sisdanpaéssyt vesi valuu ulos.

Pallovispild

Huom.!

Ald koskaan upota vaihtelsto-osaa veteen tai

muihin nesteisiin &lékd pese sitd juoksevan

veden alla tai astianpesukoneessa.

® Pallovispilén voit pesta
astianpesukoneessa.

® Pyyhi vaihteisto-osa puhtaaksi vain
kostealla pyyhkeella.

Monitoimiosa

Huom.!

Ald upota monitoimiosan kantta veteen tai

muihin nesteisiin tai pese sitd

astianpesukoneessa.

® Pyyhi kansi puhtaaksi vain kostealla
pyyhkeell& tai huuhdo se nopeasti
juoksevan veden alla.

o Kulhon, yleisteran, pidikelevyn ja teréat
voit pesté astianpesukoneessa.

® Varo, ettd muoviosat eivét jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto
saattaa muuttua pesun aikana.
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Toimenpiteita kayttohairididen
varalle

Hairi Toimenpide
Kone Ylikuormitussuoja on
kytkeytyy aktivoitunut.

kayton aikana e Katkaise virta koneesta
pois paalté. ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.
® Anna laitteen jadhty4 noin
tunnin ajan, jotta
ylikuormitussuoja palautuu
normaali tilaan.

e Kaynnista laite uudelleen.

Jos héiri6 ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.

Ruokaohjeita ja vinkkeja
Majoneesi

Tyévéline: Sekoitusvarsi

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

200-250 ml 6ljya

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia!

e Laita ainekset kulhoon.

® Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle ja
kaynnista laite (turbo-nopeus), kunnes
seos emulgoituu.

® Nosta pééllekytketty sekoitin hitaasti
seoksen yldreunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa

my®6s majoneesin, jossa kaytetdén vain

keltuaista. Mittaa talldin 6ljya kulhoon vain

puolet ohjeessa annetusta méaréasta.

Kasviskeitto

Tyévéline: Sekoitusvarsi

300 g perunoita

200 g porkkanoita

pieni pala selleria

2 tomaattia

1 sipuli

50 g voita

2| vetta

Suolaa ja pippuria maun mukaan

o Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.

o Paloittele puhdistetut ja pestyt kasvikset

ja hauduta pehmeéksi voissa.
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Lis&é vesi ja suola.

Keita aineksia 20-25 minuulttia.

Nosta kattila liedelta.

Soseuta keitto kattilassa sekoittimella.
Mausta suolalla ja pippurilla.
Crépes-taikina

Tyovaline: Sekoitusvarsi

250 ml maitoa

1 muna

100 g jauhoja

25 g sulatettua jadhtynytté voita

e Laita kaikki ainekset kulhoon annetussa
jarjestyksessé ja sekoita siledksi
taikinaksi.

Maitojuomat

Tyovaline: Sekoitusvarsi

Lasi maitoa

6 isoa mansikkaa

tai

10 vadelmaa tai

1 banaani (viipaloituna)

e Laita ainekset kulhoon ja sekoita.

® Lis&3 sokeria maun mukaan.

Vinkki:

Jos haluat valmistaa maitopirteldn, lisda
joukkoon jéatelda tai kayta hyvin kylmaa
maitoa.

Kierratysohjeita
Laitteessa on s&hko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
mm 2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kdytosta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjaltd seké kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkildilta.

Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntdmat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetéan.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de utilizar
el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de seguridad
y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los dafos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracién de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter
no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas,
comercios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso
por huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspe-
des o instalaciones semejantes. No sobrepasar las cantidades

a elaborar y los tiempos de funcionamiento habituales para uso
domeéstico. El aparato ha sido desarrollado exclusivamente para picar
o mezclar alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar
otros tipos de alimentos o productos. Lea detenidamente las instruc-
ciones de uso del aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. En caso de ceder o entregar el aparato a otra persona,
acompanelo siempre de las correspondientes instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no deberda ser usado por nifios. Mantener a los nifios
alejados del aparato y de su cable de conexidn a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta de
conocimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los
mismos si no cuentan con la supervision de una persona responsable
de su seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso y han
comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

Impida que los nifos jueguen con el aparato.
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Conectar y usar el aparato sélo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. Utilizar el aparato
solo en el interior de recintos cerrados. No conectar el aparato a la red
eléctrica en caso de presentar el cable de conexién o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo. No arrastrar el cable de conexidn del aparato por encima
de bordes o cantos cortantes.

Prestar asimismo atencién a que el cable de conexién del aparato no
entre en ningun momento en contacto con objetos o piezas calientes.
Con objeto de evitar posibles situaciones de peligro, la sustitucion del
cable de conexion del aparato sélo podra ser realizada por personal
técnico del fabricante o de su Servicio Técnico.

Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el
aparato solo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado
del Servicio Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

Peligro de descargas eléctricas

No usar la batidora de varilla con las manos humedas ni en vacio.
No sumergir el aparato en liquidos mas alla del punto de unién entre
el pie con cuchilla y la unidad motriz. No sumergir nunca la base motriz
en liquidos ni lavarla en el lavavajillas.

Prestar atencién al elaborar alimentos o liquidos calientes con

el aparato. jLos liquidos pueden salpicar!

No colocar nunca el pie con la cuchilla sobre superficies calientes

ni procesar con él tampoco alimentos muy calientes.

Los alimentos muy calientes deberan dejarse enfriar hasta una
temperatura minima de 80 °C antes de procesarlos con la batidora.
En caso de usar la batidora en el interior de una cacerola, retirar ésta
primero de la zona de coccion.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

Antes de sustituir los accesorios o piezas adicionales que giran
cuando esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse

el éste y extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

No introducir nunca las manos en el pie de la batidora. No lavar nunca
las cuchillas sujetandolas con las manos: Utilizar siempre un cepillo.
iNo tocar nunca las cuchillas universales directamente con las manos!
Sujetar la cuchilla universal sélo en el borde de plastico.
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iPrestar particular atencion al manipular los accesorios! jTénganse en
cuenta la formay la posicién de los accesorios cortadores o ralladores
al montarlos en el disco de soporte! Sujetar el disco porta-accesorios
sélo en las cavidades previstas a tal efecto. No introducir las manos
en la abertura para incorporar ingredientes. Usar siempre el empu-
jador para empujar los ingredientes. En caso de trabajar con el
accesorio multifuncion, la unidad basica solo podra conectarse con
la tapa multifuncidén colocada y bien enroscada. No tocar las cuchillas
directamente con las manos. Usar siempre un cepillo para limpiar la
cuchilla.
ilmportante!
Usar la batidora de varilla s6lo con los accesorios originales.
Montar y desmontar los accesorios solo con la unidad motriz parada.
No montar nunca la varilla batidora en la base motriz sin el mecanismo
de accionamiento. No sumergir nunca en liquidos el mecanismo de
accionamiento, no lavarlo bajo el chorro de agua del grifo no tampoco
en el lavavajillas.
No trabajar nunca con la batidora de pie/el pie de mezcla del reci-
piente del accesorio multifuncién. El vaso mezclador no es adecuado

ara usarlo en el horno microondas.

| recipiente del accesorio multifunciéon no son adecuados para el
microondas. No sumergir nunca la tapa del accesorio multifuncion
en liquidos ni lavarla en el lavavajillas. Se aconseja dejar el aparato
conectado sélo el tiempo absolutamente indispensable para elaborar
los alimentos.

A Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios

iAtencién! jAccesorios giratorios.

No introducir las manos en la abertura para incorporar
ingredientes.

4 Tecla de conexion
a Velocidad de trabajo regulable
(a través del mando selector del

Descripcién del aparato
Despliegue, por favor, las paginas con las

ilustraciones. ndmero de revoluciones 3)

Fig. IX b Maxima velocidad de trabajo «turbo»
1 Base motriz La batidora esta conectada mientras

2 Cable de conexion a la red eléctrica se esté pulsando la tecla de conexion

3

Mando selector del nimero de
revoluciones

La velocidad de trabajo se puede ajustar
de modo continuo de mas baja (®) a mas
elevada (12) (solo en combinacién con la
tecla 4a).
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(adb).

La maxima velocidad de trabajo «turbo>»
se usa con el accesorio picador universal
(caso de estar incluido en el volumen de
suministro del aparato).

73



es

5 Teclas de desbloqueo
Pulsar simultdneamente las teclas de
desbloqueo para extraer el pie del cuerpo
de la batidora.
6 Pie de la batidora
Montar y encajar el pie de la batidora.
7 Pie con cuchilla
8 Vaso de la batidora
Elaborando los alimentos en el vaso se
evitan las salpicaduras.
9 Tapa
Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el vaso.

Varilla batidora para montar claras:

10 Varilla batidora para montar claras

11 Mecanismo de accionamiento de los
accesorios

Accesorio multifuncién:
12 Recipiente
13 Cuchilla universal
14 Disco porta-accesorios para accesorios
cortadores y ralladores
15 Accesorios cortadores
a) Accesorio para cortar — grueso
b) Accesorio para cortar - fino
c¢) Accesorio para rallado — media
d) Accesorio para disco rallador — grueso
16 Tapa con pieza acopladora
17 Empujador

Manejo del aparato

jAtencion!

E/ fondo del recipiente debera ser plano,

no presentando elevaciones ni escalones.

e Limpiar todos los elementos del aparato
antes de su primer uso.

Pie de la batidora

El pie de la batidora es adecuado para
mezclar y preparar mayonesas, salsas,
batidos, papillas y alimentos para bebés,
asi como fruta o verdura cocidas.

Hacer purés para sopas.

Se aconseja emplear la batidora dentro del
vaso mezclador suministrado con la misma.
Aunque también se puede utilizar cualquier
otro recipiente adecuado.
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Fig. 3

® Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

o Montar y encajar el pie en el cuerpo de la
unidad basica (batidora).

® Introducir el cable de conexién en latoma
de corriente.

® Poner los alimentos en el vaso de la
batidora o en un recipiente alto.

[i] La batidora funciona mejor si los
alimentos que se desean procesar
incluyen un poco de liquido.

® Ajustar el nimero de revoluciones
(velocidad de trabajo) deseado en el
mando selector (Fig. [-5).

Para procesar liquidos o alimentos
calientes, asi como para mezclar
diferentes alimentos (por ejemplo
cereales con yogur), debera emplearse
una velocidad de trabajo baja.

Las velocidades de trabajo mas elevadas
se aconsejan para procesar alimentos
sélidos.

® Sujetar la batidora y el vaso.

o Conectar la batidora presionando la tecla
de conexion deseada.

m Al conectar la batidora, prestar atencién
a que se encuentre en posicion ligera-
mente oblicua a fin de evitar que se
adhiera al fondo del vaso. La batidora
estd conectada mientras se esté
pulsando la tecla de conexidn.

[i] Para impedir que se produzcan salpica-
duras durante la elaboracion de los
alimentos, pulsar la tecla de conexion
s6lo una vez que se ha sumergido el pie
del aparato en los alimentos que se van
a elaborar en el vaso.

Desconectar siempre la batidora antes
de extraerla del alimento elaborado.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.

Tras concluir el trabajo:

e Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo vy retirar
el pie de la base motriz.
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Varilla batidora para montar claras

Con la varilla montaclaras se baten nata,
claras a punto de nieve y espuma de leche
(leche caliente (max. 70 °C) o leche fria

(max. 8 °C)), y se elaboran salsas y postres.

A jPeligro de quemadura!

En caso de elaborar leche caliente, usar un
recipiente alfo y estrecho. La leche caliente
puede salpicar y ocasionar quemaauras.

Fig.

® |Incorporar los alimentos que se desean
elaborar.

® Montar el mecanismo de accionamiento

en la unidad basica (batidora); encajarlo.

e Introducir y encajar la varilla batidora en
el mecanismo de accionamiento.

jAtencion!

No montar nunca la varilla batidora en

la base motriz sin el mecanismo de accio-

namiento (Fig. @-3).

® Introducir el cable de conexién en latoma
de corriente.

® Ajustar la velocidad de trabajo deseada
a través del mando regulador del nimero
de revoluciones (ajuste aconsejado: una
elevada velocidad de trabajo).

® Sujetar la base motriz y el vaso batidor.
Pulsar la tecla que corresponda a la
velocidad de trabajo deseada.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.

Tras concluir el trabajo:

® Extraer el cable de conexidon de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del mecanismo de
accionamiento de los accesorios.

® Retirar la varilla del mecanismo de
accionamiento.
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Accesorio multifuncién

El accesorio multifuncién es adecuado para

cortar y raspar o rallar alimentos.
A /Peligro de lesiones a causa de las

cuchillas cortantes/el accionamiento

/o introducir nunca las manos en e/
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! Usar siempre el empujador para
empujar los ingredientes. Tras desconectar
el aparalo, el accionamiento del mismo
continua girando durante unos instantes.
Por eso se deberdn cambiar los accesorios
Sdlo con el aparato completamente paradbo.
En caso de trabajar con el accesorio multi-
funcion, la unidad bésica solo podra conec-

tarse con la tapa multifuncion colocada
y bien enroscada.

[Alencion!

jUsar el accesorio multifuncion solo estando
completamente armado!

jAtencion!

Anles picar la carne, limpiar ésta de
cartilagos, tendones y huesos.

El accesorio multifuncion no es adecuado
para picar alimentos muy duros (granos de
café, rabanos, nuez moscada) ni productos
congelados (fruta o similares).

Cuchilla universal

para picar carne, queso duro, cebollas,
hierbas aromaticas, ajo, fruta, verdura,
nueces y almendras.

Observar estrictamente las maximas canti-
dades admisibles y tiempos de elaboracion
de los alimentos indicados en la tabla

(Fig. [€).
A jPeligro de /esiones! jLa cuchilla
estd muy afiladal
;No tocar nunca las cuchillas universales
directamente con las manos/
Sujetar la cuchifla universal sdlo por el asa
de pldstico que incorpora. No focar las
cuchillas directamente con las manos.
Usar siempre un cepillo para limpiar la
cuchilla.
Fig. ]
® Colocar el recipiente sobre una base lisa
y limpia.
e Montar la cuchilla universal.
® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.
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jAtencion!

La cuchifla universal tienen que estar

montados en posicion vertical en el

recipiente a fin de asegurar el asiento

correcto de /a tapa (Fig. 11-3).

o Colocar la tapa en el recipiente y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj), hasta
el tope.

En caso de contener el recipiente una
gran cantidad de ingredientes, puede
resultar un poco dificil colocar la tapa
sobre el mismo. En caso necesario
debera girarse el acoplamiento de tres
aletas de la parte inferior de la unidad
mecanica para colocarlo en la posicién
correcta.

® Colocar la base motriz sobre el
adaptador y hacerla encajar.

® Montar el empujador.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; conectar el aparato (maxima
velocidad de trabajo «turbo»).

® Para agregar ingredientes, soltar la tecla
de conexion. Aguardar a que el accesorio
haya quedado completamente parado.

® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura.

e Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.

Tras concluir el trabajo:

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Presionar las teclas de desbloqueo
y retirar la base motriz del accesorio.

e Girarlatapa hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj) y retirarla
del recipiente.

® Sujetar la cuchilla universal por el asa de
plastico y retirarla.
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Disco porta-accesorios con
accesorios cortadores y ralladores

Accesorio para cortar — grueso

Ajustar una velocidad de trabajo baja en la
unidad motriz para cortar: pepinos,
zanahorias, patatas.

Accesorio para cortar - fino

Ajustar una velocidad de trabajo baja

en la unidad motriz para cortar: pepinos,
zanahorias, remolacha roja y calabacines.

Accesorio para rallado — media

Ajustar una velocidad de trabajo elevada
en la unidad motriz para rallar: manzanas,
zanahorias, queso, repollo.

Accesorio para disco rallador — grueso
Ajustar una velocidad de trabajo elevada en
la unidad motriz para rallar: patatas para
albdndigas, patatas para tortilla de patatas
ralladas, fruta y ensaladas de vegetales.
Observar estrictamente las maximas
cantidades admisibles y tiempos de elabo-
racion de los alimentos indicados en la tabla

(Fig. [€).
ﬁ /Peligro de lesiones! jLa cuchilla
estd muy afiladal

jPrestar particular atencion al manipular
los accesorios! jTeénganse en cuenta la
forma y la posicion de los accesorios
cortadores o ralladores al montarlos en
el disco de soporte! Sujetar el disco porta-
accesorios solo en las cavidades pre-
vistas a tal efecto.

No infroducir las manos en la abertura
para incorporar ingredientes. Usar
siempre el empujador para empujar los
Ingredientes.

[Alencion!

No estd permitido picar alimentos muy duros,
como por ejemplo queso parmesano,
chocolate, efc. con los accesorios de corte
o rallado.

Para la elaboracion de alimentos fibrosos
como puerro, apio o ruibarbo, los accesorios
cortadores, de raspado o rallado no son de/
fodo adecuados.
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Fig. @

® Colocar el recipiente sobre una base lisa
y limpia.

o Montar el accesorio correspondiente
en el disco porta-accesorios. jPrestar
atencién a la forma y la posicién del
accesorio (Fig. @-1)!

® Sujetar el disco portautiles en las super-
ficies de agarre y colocarlo en el reci-
piente.

o Colocar la tapa en el recipiente y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj), hasta
el tope.

® Colocar la base motriz sobre el adapta-
dor y hacerla encajar.

® Introducir el cable de conexién en latoma
de corriente.

® Ajustar el nimero de revoluciones
(velocidad de trabajo) deseado en el
mando selector.

® Sujetar firmemente la unidad motriz y el
accesorio multifuncidén; conectar el
aparato.

® Agregar los alimentos que se desean
cortar o rallar a través de la abertura para
incorporar ingredientes.

® Agregar los alimentos empujandolos sélo
levemente con el empujador.

jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla antes de que

los ingredlientes cortados o picados entren

en contacto con el disco porta-accesorio.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.

Tras concluir el trabajo:

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Presionar las teclas de desbloqueo
y retirar la base motriz del accesorio.

® Girar latapa hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj) y retirarla
del recipiente.

® Sujetar el disco porta-accesorios en las
cavidades correspondientes; retirarlo del
recipiente de mezcla alzandolo a tal
efecto.

o Dar la vuelta al disco porta-accesorios
y expulsar cuidadosamente el accesorio
de la parte inferior (Fig. [d).
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lepleza y conservacion

Base motriz y accesorios

[Alencion!

No sumergir nunca la base motriz en liquidos

ni lavarila en el lavavajillas. ;No utilizar nunca

una limpiadora de vapor! Las superficies
pueden resultar dariadas. No emplear
agentes agresivos o abrasivos.

[i] Al picar zanahorias, lombardas y produc-
tos similares, se acumula sobre las
piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa de se puede eliminar
aplicando varias gotas de aceite
comestible y frotando con un pafio.

e Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente!

® Limpiar exteriormente la unidad basica con
un pafio humedo. Secarla con un pafio.

® FElvaso se puede lavar en el lavavajillas.

® Lavar el pie de la batidora en el lava-vajillas
o con un cepillo bajo el grifo de agua.

® Dejar secar el pie de la batidora en
posicidn vertical (cuchilla hacia arriba),
de modo que el agua que pudiera haber
penetrado, pueda salir con facilidad.

Varilla batidora para montar claras

[Atencion!

No sumergir nunca en liquidos el mecanismo

de accionamiento, no lavario bajo el chorro

de agua del grifo no tampoco en el lava-

vajiflas.

® La varilla batidora se puede lavar en el
lavavajillas.

® Limpiar el mecanismo de accionamiento
solo con un pafio humedo.

Accesorio multifuncion

jAtencion!

No sumergir nunca la tapa del accesorio

multifuncion en liquidos ni lavarla en e/

lavavajillas.

® Repasar la tapa solo con un pafo
humedo o enjuagarla brevemente bajo el
grifo de agua.

® Elrecipiente, la cuchilla universal, los
discos portadtiles y los accesorios para
corte y rallado se pueden lavar en el
lavavajillas.

® Al colocar las piezas de plastico en el
lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
sufrir deformaciones.

77



es

Localizacion de averias

Averia Forma de subsanarla

El aparato se  La proteccion contra
desconecta sobrecarga se ha activado.

durante la ® Desconectar el aparato
marcha. y extraer el cable de
conexion de la toma de
corriente.
® Dejar enfriar el aparato
durante aproximadamente
una hora, a fin de desactivar
el seguro contra sobrecarga.
® Conectar el aparato
nuevamente.

En caso de no poder subsanar la averia
con estos consejos, avisar al Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca

Recetas y sugerencias

Mayonesa

Accesorio necesario: Pie de la batidora

1 huevo (yema y clara)

1 cucharada sopera de mostaza

1 cucharada sopera de zumo de limén

o vinagre

200-250 ml de aceite

Sal y pimienta a discrecion

Los ingredientes deberan tener todos

la misma temperatura.

® Colocar los ingredientes en el vaso.

® Apoyar la batidora sobre el fondo del
vaso mezclador y conectarla (velocidad
turbo), hasta que los alimentos formen
una emulsion.

® FElevar la batidora en funcionamiento
lentamente desde el fondo del vaso hasta
el borde superior de la mezcla y despla-
zarla nuevamente hacia abajo, hasta que
la mayonesa esté lista.

Sugerencia: Con esta receta la mayonesa

también se puede preparar sélo con yema de

huevo, empleando en tal caso la mitad del

aceite de la receta normal.

78

Sopa de verdura

Accesorio necesario: Pie de la batidora

300 gramos de patatas

200 gramos de zanahorias

1 trozo pequefio de apio

2 tomates

1 cebolla

50 gramos de mantequilla

2 | de agua

Sal y pimienta a discrecion

® Pelar los tomates y quitarles las pepitas.

® Limpiar y lavar la verdura, cortandola
a continuacion en trozos. Rehogarla enla
mantequilla caliente.

® Agregar el agua y poner sal a gusto.

e Cocer a fuego lento durante 20-25
minutos.

® Retirar el recipiente del fuego.

® Introducir la batidora en el recipiente
y hacer puré la sopa.

® Sazonar a discrecion.

Masa para crépes

Accesorio necesario: Pie de la batidora

250 ml de leche

1 huevo

100 gramos de harina

25 gramos de mantequilla derretida

® Poner todos los ingredientes en el orden
senalado en el vaso y mezclarlos con la
batidora hasta formar una pasta homo-
géneay sin grumos.

Batidos de leche

Accesorio necesario: Pie de la batidora
1 vaso de leche
6 fresas de buen tamano
o
10 frambuesas o
1 platano (cortado a rodajas)
® Poner los ingredientes en el vaso
y mezclarlos con la batidora.
® Poner azucar a discrecion.
Consejo préctico:
Para preparar un batido de helado, agregar
una bola de helado o emplear leche muy fria.
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Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
Ej marcas prescritas por la directiva
mmm curopea 2012/19/UE relativa
a la retirada y el reciclaje de los
aparatos eléctricos y electrénicos
usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamen-
tario para una retirada y un reciclaje de los
aparatos usados con validez para toda
la Unién Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Condiciones de garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses,

a partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacién del aparato, estard obligado el

usuario a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Igualmente no estdn amparadas
por esta garantia las averias o falta de funcio-
namiento producidas por causas no impu-
tables al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen

en el folleto de instrucciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para la efectividad de esta garantia es impres-
cindible acreditar por parte del usuario y ante
el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
BOSCH, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA

DE COMPRA. Todos nuestros técnicos

van provistos del correspondiente carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional

de Fabricantes de Electrodomésticos)

que le acredita como Servicio Autorizado

de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.. F.COMPRA

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranga

Leia atentamente estas instrugdes antes de utilizar o aparelho,

para conhecer importantes indicagées de seguranga e de servigo.

A néo observéancia das indicagdes sobre a utilizacéo correcta

do aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos
dai resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quanti-
dades habituais numa familia ou em aplica¢ées similares e ndo para
uso industrial. Utilizacbes semelhantes a um lar abrangem, p. ex.,

a utilizagdo em cozinhas para colaboradores de lojas, escritérios,
empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem como

a utilizagéo por clientes de pensodes, pequenos hotéis e de outras
empresas do género. Utilizar o aparelho apenas nas quantidades

e frequéncias normais num lar.

O aparelho é apenas adequado para triturar ou misturar alimentos.
N&o pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos ou
substéncias.

Favor, guardar as Instru¢des de servico. No caso do aparelho
mudar de dono, as Instru¢des de servico devem acompanha-lo.

A\ IndicacGes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacao deste aparelho ndo é permitida a criancgas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentacao fora do alcance
de criancas. Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com
falta de experiéncia e conhecimentos, desde que se encontrem sob
vigilancia ou a utilizacao segura do aparelho Ihes tenha sido ensinada
e tenham compreendido os perigos dai resultantes.

Criangas ndo podem brincar com o aparelho.

O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicagées
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas em
interiores. Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentacéao ou
o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer danos.
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Desligar o aparelho da corrente sempre que este n&o se encontre sob
vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem

e limpeza.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
quentes.

Se o cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos, tera que
ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos Técnicos ou por
um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.

As reparacdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
nossos Servigcos Técnicos.

A\ Indicacbes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico

Nunca utilizar a varinha com as méos humidas e ndo trabalhar com
a varinha em vazio.

N&o mergulhar o aparelho em qualquer liquido, acima da zona de
uniao do pé com o aparelho. Nunca mergulhar o aparelho base em
liqguidos nem lava-lo na maquina de lavar loica. Devera ter cuidado ao
preparar liquidos quentes. Pode haver salpicar durante a preparagéo.
Nunca colocar o pe triturador sobre superficies quentes nem utiliza-lo
em alimentos muito quentes. Antes de utilizar a varinha, deixar
arrefecer os alimentos quentes para pelo menos 80 °C! Para utilizar
a varinha dentro da panela, retirar primeiro a panela do bico do fogéao.

Perigo de ferimentos devido a |amina afiada/aos accionamentos em
rotacéo!

Antes da troca de acessorios ou de pegas adicionais que sejam
deslocadas durante o funcionamento, € necessario desligar

o aparelho e separa-lo da rede eléctrica. Nunca tocar na lamina do
pé triturador. Nunca limpar as ldminas com as m&os sem qualquer
proteccao. Utilizar uma escova. Nunca tocar nas laminas do picador
universal! Segurar a lamina universal s6 pelo bordo de plastico.
Cuidado especial ao manejar as placas de intercalar! Ter em atencao
a forma e a posicao da placa ao ser intercala no disco de suporte.
Pegar no disco de suporte so pelas cavidades previstas para esse fim.
N&o tocar na abertura de enchimento. Para empurrar os ingredientes,
usar so o calcador. No caso de trabalhos com o acessério multi-
fungdes, o aparelho base s6 pode ser ligado com a tampa colocada
e apertada.

N&o tocar com as maos na lamina. Para a limpeza, utilizar uma
escova.
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Importante!

A varinha s6 deve funcionar com acessaérios originais.

Apenas colocar e retirar acessorios com o aparelho base.

Nunca aplicar o batedor de claras no aparelho base, sem que esteja
colocada a engrenagem adaptavel. Nunca mergulhar a engrenagem
adaptavel em liquidos nem lava-la sob agua corrente ou ha maquina
de lavar loica.

Nunca trabalhar com a varinha/o pé triturador no picador universal

ou a tigela do acessdrio multifungdes. o .
O copo misturador ndo € adequado para utilizagdo no microondas.

A tigela do acessorio multifunﬁ?es ndo sdo adequados para utilizar

no microondas. Nunca mergu

ar a tampa do acessério multifungdes

em liquidos nem lava-la na maquina de lavar loica. .
Recomenda-se que o aparelho nunca deve ficar ligado mais tempo
gue o necessario para a preparac¢ao do batido.

A Explicacdo dos simbolos no aparelho e nos acessérios

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
Nao tocar na abertura de enchimento.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as
ilustragdes.
Fig. I
1 Aparelho base
2 Cabo eléctrico
3 Regulagdo das rotagdes
Velocidade de funcionamento regulavel,
sem niveis, entre a rotagdo mais baixa
(®) e mais alta (12) (apenas em
conjugacao com a tecla 4a).
4 Tecla de ligagédo
a Velocidade regulavel (com regulador
de rotacgdes 3)
b Velocidade turbo
A varinha esta ligada, enquanto a tecla
de ligacao (a ou b) estiver premida.
A velocidade turbo ¢é utilizada com
o picador universal (se incluido no
material fornecido).
5 Teclas de destravamento
Para retirar o pé, premir, simultanea-

mente, as duas teclas de destravamento.

6 Pé triturador

Encaixar o pé triturador no médulo base.

7 Léamina do pé triturador
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8 Copo misturador
Ao trabalhar-se com o copo misturador,
evitam-se os salpicos durante a mistura
dos alimentos.

9 Tampa
Colocar, no copo misturador, a tampa
para conservacao de alimentos
processados.

Batedor:
10 Batedor
11 Engrenagem adaptavel

Acessério multifungdes:

12 Tigela

13 Lamina universal

14 Disco de suporte para placas de
intercalar para corte

15 Placas de intercalar para corte
a) Peca de encaixe para cortar — grosso
b) Peca de encaixe para cortar — fino
c) Pega de encaixe para raspar — média
d) Peca de encaixe para raspar — grosso

16 Tampa com mecanismo

17 Calcador

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Utilizacao

Atengédo!

O fundo do recipiente utilizado ndo deve

apresentar saliéncias nem irregularidades.

® Antes da primeira utilizagéo limpar todos
0s componentes.

Pé triturador

O pé triturador é adequado para misturar
maionese, molhos, batidos, comida para
bebé, fruta e legumes cozidos.

Para passar sopas.

Recomenda-se a utilizagido do copo

misturador fornecido com o aparelho.

Porém, também podem ser utilizados outros

recipientes adequados.

Fig. 3

o Desenrolar completamente o cabo
eléctrico.

® Encaixar o pé triturador no aparelho
base.

® Ligar a ficha a tomada.

® Colocar os alimentos no copo misturador
ou em outro recipiente alto.

m A varinha magica funciona melhor,
se existir um liquido misturado com
os alimentos a preparar.

® Regular a rotacdo pretendida com
o dispositivo de regulacdo de rotacao
(Fig. &@-5).

No caso de liquidos e para passar
alimentos quentes e misturar (p. ex.,
Muesli no iogurte), recomenda-se que
seja utilizada uma velocidade mais baixa.
As velocidades mais elevadas devem ser
utilizadas na preparacéo de alimentos
mais rijos.

® Segurar bem na varinha e no copo.

® Ligar a varinha magica exercendo
presséo na tecla de ligagao pretendida.

m Ao ligar a varinha, deve-se manté-la
ligeiramente inclinada, para evitar uma
«sucgdo» do fundo do copo misturador.
A varinha esta ligada, enquanto a tecla
de ligagao estiver premida.

[i] Para se evitarem salpicos dos alimentos
a preparar, activar a tecla de ligagéo
somente depois da varinha ter
mergulhado nos alimentos.

Desligar sempre a varinha antes de
a retirar de dentro dos alimentos.

® Depois da preparacgéo libertar a tecla

de ligagéo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Depois do trabalho:

® Desligar a ficha da tomada.

® Exercer presséo na tecla de desbloqueio
e separar o pé triturador do aparelho
base.

Batedor

O batedor é adequado para bater natas,
claras em castelo e leite em espuma (com
leite quente (méax. 70 °C) e frio (max. 8 °C)),
bem como para a preparac¢do de molhos

e sobremesas.

A Perigo de queimaduras!

Para leite quente, utilizar um recipiente alto
e estreitfo. O leite quente pode salpicar
€ provocar queimaauras.

Fig.

® Colocar os alimentos dentro do copo.

o Montar a engrenagem adaptavel no
aparelho base e proceder ao seu
encaixe.

® Montar e encaixar o batedor na
engrenagem adaptavel.

Atengédo!

Nunca aplicar o batedor de claras no

aparelho base, sem que esteja colocada

a engrenagem adaptavel (fig. @-3).

® Ligar aficha a tomada.

® Regular a rotacéo desejada como
o regulador de rotagdes (recomendacéo:
rotacéo elevada).

® Segurar bem o aparelho base e o copo
misturador e premir a tecla de ligagao
desejada.

® Depois da preparacao libertar a tecla de
ligacéo.

Depois do trabalho:

® Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da engrenagem
adaptavel.

® Retirar o batedor da engrenagem
adaptavel.
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Acessério multifuncées

O acessorio multifungdes € adequado para
cortar e raspar alimentos.

Perigo de ferimentos devido
a ldmina afiada/aos accionamenios
em rotagédo!

Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Para pressionar
Ingredlientes, utilizar sempre o calcador.
Depois de desligado, o accionamento ainda
gira por breves instantes. Substituir

a ferramenta so com o aparelho
completamente parado.

No caso de trabalhos com o acessdrio
multifungoes, o aparelho base so pode ser
ligado com a tampa colocada e apertada.

Atengdo!
S0 utilizar o acessdrio mulfifungées em
estado totalmente montado!

Cuidado:

Anles de picar carne, deverd refirar
cartilagens, 0ssos e nervos.

O acessdrio multifungbes ndo € adequado
para alimentos muifo duros (café em gréo,
rabano, noz-moscada) nem congelados
(p. ex., fruta).

Lamina universal

para picar carne, queijo rijo, cebolas, ervas
aromaticas, alhos, fruta, legumes, nozes,
améndoas.

E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparagéo
indicados na tabela (Fig. [€).

Perigo de ferimentos devido as
ldminas afiadas/
Nunca tocar nas ldminas do picador
universal!
Pegar sempre na lamina universal pela
parte de plastico.
N4Zo tocar com as maos na lamina. Para a
limpeza, utilizar uma escova.

Fig. D]

® Colocar a tigela sobre uma superficie
de trabalho lisa e limpa.

® Inserir a lamina universal.

® Adicionar os alimentos.
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Atengdo!

A ldmina universal deve ficar direita na tigela,
para que a lampa assente correclamente
(Fig. B1-3).

[ J

Colocar a tampa sobre a tigela e roda-la
no sentido contrario ao dos ponteiros do
reldgio até ao batente.

Se a tigela tiver uma grande quantidade
de ingredientes, pode ser um pouco dificil
montar a tampa. Caso necessario, rodar
0 acoplamento de trés abas que se
encontra na parte inferior da tampa até
ficar na posigéo correcta.

Colocar a tampa de accionamento base
sobre o adaptador e encaixar.

Inserir o calcador.

Ligar a ficha a tomada.

Segurar bem o aparelho e o picador

e ligar o aparelho (Velocidade turbo).
Para adicionar mais ingredientes,

soltar o botéo de ligagdo. Aguardar até
a ferramenta ficar parada.

Retirar o calcador e introduzir os
ingredientes através da abertura de
enchimento.

Depois da preparacéo libertar a tecla de
ligacéo.

Depois do trabalho:

Desligar a ficha da tomada.

Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da tampa de
accionamento.

Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do reldgio e retira-la da tigela.

Segurar a lamina universal pelo cabo
de plastico e retira-la.

Disco de suporte com placas
de intercalar para corte

Peca de encaixe para cortar — grosso
Colocar o regulador de rotagéoes baixa para
cortar: Pepinos, cenouras, batatas.

Peca de encaixe para cortar — fino

Colocar o regulador de rotagdes baixa para
cortar: Pepinos, cenouras, beterrabas,
courgetes.

Peca de encaixe para raspar — média
Colocar o regulador de rotagées elevada
para ralar: Magas, cenouras, queijo, repolho.
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Peca de encaixe para raspar — grosso
Colocar o regulador de rotagdes numa
rotacéo elevada para ralar: batatas para
fazer bolinhos de batata, fruta e legume para
saladas cruas.

E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparagéo
indicados na tabela (Fig. [€).

Perigo de ferimentos devido as
ldminas afiadas/

Cuidado especial ao manejar as placas de
Intercalar! Ter em atengdo a forma e a
posicdo da placa ao ser intercala no disco
de suporte. Pegar no disco de suporte so
pelas cavidades previstas para esse fim.
NZo tocar na abertura de enchimento.
Para empurrar os ingredientes, usar so

o calcador.

Cuidado:

Néo € permitido triturar alimentos muito

duros (queijo parmesao, chocolate) com

as placas de intercalar.

As placas de intercalar so sdo condicional-

mente adequadas para processar alimenfos

fibrosos (alho-francés, aipo, ruibarbo).

Fig. @

® Colocar a tigela sobre uma superficie de
trabalho lisa e limpa.

® Montar a placa de intercalar pretendida
no disco de suporte. Ter em atengdo
a forma e a posi¢éao da placa de intercalar
(Fig. 3-1)!

® Pegar no disco de suporte pelas
cavidades e colocéa-lo na tigela.

o Colocar a tampa sobre a tigela e roda-la
no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio até ao batente.

o Colocar a tampa de accionamento base
sobre o adaptador e encaixar.

® Ligar a ficha a tomada.

® Regular a rotacdo pretendida com
o dispositivo de regulagéo de rotacéo.

® Segurar bem o aparelho base e o

acessorio multifuncoes e ligar o aparelho.

® |Inserir os alimentos a cortar e ralar pela
abertura de enchimento.

e Com o calcador, empurrar suavemente
o produto para cortar ou ralar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Atengéo!

Esvaziar a tigela antes desta estar
demasiado cheia e o produfo para cortar
ou ralar alcangar o disco de suporte.

Depois da preparacéo libertar a tecla de
ligacéo.

Depois do trabalho:

Desligar a ficha da tomada.

Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da tampa de
accionamento.

Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do reldgio e retira-la da tigela.

Pegar o disco de suporte nas cavidades
e retiré-los para fora da tigela.

Rodar o disco de suporte e, pressio-
nando com cuidado de baixo para cima,
retirar a placa de intercalar (Fig. [d).

Limpeza

Aparelho base e ferramentas

Atengéo!

Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de lavar
loica.

Ndo utilizar aparelhos de limpeza a vapor!
As zonas exteriores do aparelho podem ficar
danificadas. N&o utilizar, por isso, produtos
de limpeza abrasivos.

[i] Ao preparar, p. ex., cenouras e couve

roxa, formam-se manchas nas pegas de
plastico, que se eliminam facilmente com
algumas gotas de éleo alimentar.
Desligar a ficha da tomadal!

Limpar o aparelho base com um pano
humido e, de seguida, seca-lo bem.

O copo misturador pode ser lavado na
maquina de lavar loiga.

Lavar o pé triturador na maquina de lavar
loica ou com uma escova, em agua
corrente.

Deixar o pé triturador secar em posicao
vertical (Iamina do pé misturador para
cima), de modo que agua infiltrada possa
escorrer para fora.

Batedor

Atengédo!

Nunca mergulhar a engrenagem adaptdve/
em liquidos nem lavd-la sob dgua corrente
ou na maquina de lavar loiga.

® O batedor pode ser lavado na maquina

de lavar loica.
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® Limpar a engrenagem adaptavel apenas
com um pano humido.

Acessério multifungdes

Atengdo!

Nunca mergulhar a tampa do acessdrio

multifungdes em liquidos nem lava-la na

madquina de lavar loiga.

® S0 limpar a tampa com um pano humido
ou enxaguar brevemente sob agua
corrente.

® Atigela, alamina universal, os discos de
suporte e as placas de intercalar podem
ir a maquina de lavar loiga.

® Nao prender as pecas de plastico na
maquina de lavar loiga, para evitar que
sofram deformagdes.

Ajuda em caso de anomalia

Anomalia Ajuda

O aparelho A protecgdo contra

desliga sobrecargas foi activada.
durante ® Desligar o aparelho e retirar
o funciona- aficha da tomada.

mento.

® Deixar o aparelho arrefecer
durante cerca de 1 hora,
para desactivar a seguranga
contra sobrecargas.

e Voltar a ligar o aparelho.

Se néo for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Receitas e sugestoes
Maionese

Ferramenta: pé triturador

1 ovo (gema e clara)

1 colher de sopa de mostarda

1 colher de sopa de sumo de liméo ou

vinagre

200-250 ml de dleo

Sal e pimenta a gosto

Os condimentos tém que estar todos

a mesma temperatura!

e Colocar os ingredientes no copo.

® Colocar a varinha no fundo do copo
e liga-la (velocidade turbo), até ficar tudo
bem misturado.

e FElevar, lentamente, a varinha magica
a funcionar, até ao bordo superior da
mistura e baixa-la de novo, até
a maionese estar pronta.
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Sugestdo: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a
confecgé@o de maioneses. Mas, neste caso,
adicionar apenas metade da quantidade de
dleo.

Sopa de legumes

Ferramenta: pé triturador

300 g de batatas

200 g de cenouras

1 pedaco pequeno de aipo

2 tomates

1 cebola

50 g de manteiga

2 | de agua

Sal e pimenta a gosto

® Tirar a pele e as grainhas aos tomates.
o Cortar em pedacos os legumes depois de
limpos e lavados e estufa-los na
manteiga quente.

Juntara dgua e o sal.

Deixar cozer durante 20-25 min.
Retirar a panela do lume.

Passar tudo com a varinha mégica,
até ficar em puré.

® Temperar com sal e pimenta.

Massa para crepes

Ferramenta: pé triturador

250 ml de leite

1 ovo

100 g de farinha

25 g de manteiga derretida

® Colocar todos os ingredientes no copo,
pela ordem indicada e bater até formar
uma massa uniforme.

Batido de leite

Ferramenta: pé triturador

1 copo de leite

6 morangos grandes

ou

10 framboesas ou

1 banana (as rodelas)

® Colocar os ingredientes no copo e bater.
® Adocar a gosto.

Sugestéo:

Para um batido de leite, juntar um cubo de
gelo ou utilize leite muito frio.
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Indicagbes sobre reciclagem
Este aparelho esta identificado

E\/ de acordo com Norma Europeia

mmm 2012/19/UE relativa a aparelhos
eléctricos e aparelhos electrénicos
de frio (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

A Norma da o enquadramento para uma

recolha e valorizacéo de aparelhos usados,

em vigor a nivel da UE.

Podera informar-se sobre os meios actuais

de reciclagem Junto do seu Agente ou dos

Servigos Municipalizados.

Condic¢des de garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes

de garantia publicadas pelo nosso represen-
tante no pais, em que o mesmo for adquirido.
O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagéo de qualquer servigo em
garantia €, no entanto, necessaria a apresen-
tac@o do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mo TNV GoQAAEIG 00G

Mpiv TN Xprion SIGBGOTE TIPOGEKTIKK TIG MAPOUCEG 0dNYieg, WOTE VXX
YVWPICETE ONUOVTIKEG UTTOSEIEEIG AOPANEIRG KOl XEIPIOUOU VI TNV
TIPOUCK CUCKEUN].

H un tpnon Twv 0dnyiwv yio Tn 0woTH XPrion TNG OUCKEUNG
QITOKAEIE! TNV EUBUVN TOU KOATAOKEUOIOTI Y10t (NUIEG TTOU TIPOKUTITOUV
amo ouTn. H Mapouoa GUOKEUT) TIPOOPIZETON VIO TNV ETTEEEPYOTIX
TIOCOTITWV, GUVIHBWV YIO TO VOIKOKUPIO 1) OF U EMOYYEAUOTIKEG
EQPOPHOYEG, TIOPOHOIEG HE VOIKOKUPIO. OI TTPOLIOIEG PE TO VOIKOKUPIO
EQOPHOYEG TIEPINGUBAVOUV TI. X. TN XPNON 0€ KOUGIVEG YIX TOUG
UTTGAANAOUG KOTOOTNUATWY, YPXPEIWV, AYPOTIKWV KO GAAWV
ETTIXEIPIOEWV, KAOWG KOI TN XPIOT A0 EVOIKIKOTEG EEVWVWV, HIKPWV
{svoéoxelwv KO rrO(popom)v KXTOIKIQV. XpNnoIYoTToIeiTe TN OUOKEUN
HOVO YIO TTOOOTNTEG KOI XPOVOUG ETTEEEPYQTIOG, OUVNOEIG YIX

TO VOIKOKUpIO H ouokeun eivai KXTOAANAN POVO YIX TO KOYIHO

] AVTIOTOIXX TNV QVOHIEN TPOPILWV.

Aev emTpemeTan va xpnoiporoindei yix Tnv enegepyaoio GAMwv
OVTIKEIUEVWV 1) O(VTIOTOIXO( oualwv. Mapakaieiobe Vo cpuAO(ESTs TIC
0dnyieg XpNnong. Kot tnv mopaywpnon TnG CUCKEUNG O€ TPITOUg

dwoTe padi TIG 0dnyieg xpnong.
A Tevikég umodeifeic aopaleiog

K|v6uvoq r])\SKTpOTr)\I‘]EIO(Q

H mopouoa ouokeun dev EMTPEMETAI VO XPNOIHOTIOIEI TN AT TTXIDI.
KpO(TO(TS TN OUOKEUN KOl TO TpocpoéoTlKo KO()\(,L)5IO ™™g pou(pla ormod
moudI&. O GUOKEUEG UTTOPOUV VX XPNTIKOTIOIOUVTAI KO TIPOOWTTX
HE PEIWHEVEG PUOIONOYIKEG, XIOBNTAPIEG F) VONTIKEG IKAVOTNTEG
KOOWG Kau ENNEIYPN EPTTEIPIOG KO YVWONG, OTAV EMBAEMTOVTAI

] EXOUV KOTOPTIOTEI OXETIKA PE TNV OOPOAN XPON TNG OUOKEUNG
KOl EX0UV KOTOVONOEI TOUG KIVOUVOUG TTOU GIMOPPEOUV OO QUTH.

Ta moudix dev STIITpSTISTO(I va rrouCouv HE TN GUOKeur]

ZUvdEETE Kall AEITOUPYEITE TN OUCKEUT HOVO CUHPWVO IE TOX OTOIXEIOK
OTNV MVOKISa TUTTOU. XPNOIPOTIOIEITE Tr) OUOKEUN POVO 08 KAEIOTOUG
XWPOUG. XPrOILOTIOIEITE Tr) CUOKEUT HOVOV, OTOV GUTH) KOl TO KOAWBIO
¢ dev mapouai&louv BAGBEC.

88 Robert Bosch Hausgerdate GmbH



el

Otav dev Tnv emMBAETETE — TIPIV TN CUVOPHOAOYNON, TNV
QTTOCUVOPHOAOYNON 1 TOV KOXBXPIOUO — I CUCKEUT) TIPETTEI VX
OTTOPOVWVETOI TIAVTOTE OTTO TO OIKTUO.

Mn @épveTe TO TPOPOOOTIKO KXAWDIO OE ETIAPI PE AIXUNPES AKPES
N HE KAUTEC ETMIPAVEIEC.

H oAayr] Tou Tpo@odoTikoU KaAwdiou, OTaV auTd TTXPOUCIGE!
KOmolor BAGRN, TTPETTEI VO YIVETAI OTTO TOV KATKOKEUGDTH 1] TNV
QVTIOTOIXN UTINPEDIO TEXVIKNG EEUTNPETNONG TTEAGTWY 1) OTTO
KOTOAMNAX KATXPTIOPEVO TTIPOCWTTIO, WOTE VX GITOPEUYOVTAI Ol
KivOuvol.

O1 eMMOKEUEG OTr) CUOKEUTN TIPETTEI VX QVATIBEVTOI HOVO OTNV
UTTNPEOIa TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TTEAXTAV POG.

A Ynodeifeic agpoaleiog yia TNV TTopoloo gUOKEUN

Kivduvoc TpaupamiopoU

Kivduvoc nAekTpomAngiog

Mn xpnolpoTIoIEiTE TO UTTAEVTEP/HIEEP XEIPOC E BPEYHEVD XEPIX KA
NV TO AEITOUPYEITE XWPIG POPTIO.

Mn BuBieTe Tn oUOKEUN PHEOX OE UYPO TIAVW OTTO TO ONEio ouvdeang
TOU TT0dI0U avVOUIENG WE TN Badikn cuokeur). Mn BubBioeTe Tn Baaikr
OUOKEUI TIOTE HEOX 0€ UYPG OUTE VX TNV TIAUVETE OTO TTAUVTNPIO
m&Twv. [poooxn KaTa TNV eme€epyaoia KAUTWV Uypwv. Kara Tnv
eneepyaoiot UYPWV PTTOPOUV Vo OnpIoupynOoUV THITCIAICUOTO.

Mnv TomoBeTeiTe TOTE TN BA&ON PIEEp EMAVW O KAUTEG ETTIPAVEIEG
OUTE VO TN XPNOILOTIOIEITE 08 TIOAU KAUTO Hiypa avadeuong. Mpiv tnv
EMELEPYQTIO KAUTWV TPOPIPWVY PE TO UITAEVTEP XEIPOG GPNVETE T
KOUTG TPOQPIPG VO KPUWVOUV Aiyo, wOTE N BEPPOKPOOIC VXX NV
Eemepva Toug 80 °Cl 3 mepinTwaon xpriong NG p&PROOU prAEVTEP
HEOX 0€ KXTOXPOAGL pE PayNnTO TToU BPalel, TAPTE TIPONYOUHEVWG
TNV KATOXPOAX GTTO TN PWTIC.

KivBuvog TpaWHOTIOHOU oo TO KOPTEPO HOXAP! TOU Higep/TnVv
TIEPIOTPEPOpEV Kivnon!

Mpiv TNV aAAatyr) eEXPTNUATWV 1} TTPOOGPTNUATWY, T OTIOIX
KIVOUVTOI KOTO TN AEITOUPYIQ, ) CUOKEUT TIPETIEI VO ATevepyoTToInOei
KOl vor aropovwdei amd To dikTuo. Mnv BadeTe moTe To XEpI 0TO
poxaipl otn Baon pi€ep. Mnv kaOopileTe TO POXXKIPI TTOTE PE YUPVK
xepla. Xpnaolgoroleite BoUpToa.

Mnv maveTe TTOTE OTIG AETIOEG TOU HOXAIPIOU YEVIKNG XPRONG.
MIGvVETE TO POXQAIPI YEVIKNG XPNONG HOVO OTNV TTAGOTIKN Gkpn AcBH.
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IdiaiTepn mpoooxn, oTav xpnoiporoleite Ta eveTal MpooexeTe To
OXNHO KO TN B£0N TOU £VBETOU KOTX TNV TOTIOBETNON OTOV PEPOVTA
Oioko. Mi&veTe TOV PEPOVTA DIOKO POVO OTIC TIPOBAETIOPEVEG EC0XEC
AoBec.
Mnv mé&veTe 0TO avolypal GUPTIANP®WONG UNIK®V. Ma To KaToTIV
OTTPGWEINO TWV UNIKWV XPNOIOTTOIEITE JOVOV TOV TTIEDTN).
2¢e epyaoleq pe TO TIO)\U)\SITOUpYIKO e€apTNUA N [30(0|Kr] OUOKeur]
Sl'rITpSITSTO(I Vo svepyorromeel HOVO PE TOTTODETNHUEVO KO KOAK
Bléwpevo TO KOTTOKI.
Mnv O(YYICSTS TO paxoupl HE YUpVX Xepia. Mo Tov KaBapIopo
xpr]0|porr0|e|Te BoupToQ.
2 NUOVTIKO!
AeiToupyeite To UMAevTEP/HIEEP XEIPOG HOVO HE TO AUBEVTIKAL
e{apmpam
TOTIOBETEITE KO APAIPEITE TO EEXPTIUATA LOVO PE OKIVNTOTTOINUEVN
TN BOOIKr) CUCKEUN.
Mnv TOT0OETrOETE TO £PYGAEIO XTUTTNPATOG TTOTE XWPIG TO
TIPOCAPTNHO HETAOOONG Kivnong oTn Baoikn ouckeur). Mn BubioeTe
TIOTE TO TIPOOGPTNHG TNG HETAOOONG KiVNONG HECO O UYPA OUTE VOl
TO KOXBOPIOETE KATW OTTO TPEXOUPEVO VEPO N HECK OTO TAUVTIPIO
MATWV.
Mn douleUeTe TTOTE pe TN PAPO pmAevTEP / TO TTOSI HiEEP OTO PTTOA
TOU TTOAUAEITOUPYIKOU eEXQTAPOTOG.
To rrompl Hi€ep dev eival KATGAANAO yia TN XPron 0ToV GoUPVOo
HIKQOKUUATWV.
To prmoA Tou TOAUAEITOUPYIKOU EEXPTAUOTOG BEV gival KATGAANAO VI
TOV POUPVO HIKQOKUUGTWV.
Mn BuBiceTe TTOTE TO KATTOKI TOU TTOAUAEITOUPYIKOU EEXPTHUATOG
ESOO( 0€ UYP& OUTE VO TO TIAUVETE OTO TTAUVTIPIO TIXTWV.

GG OUVIOTOUHE VX UNV OPFVETE TIOTE TN CUOKEUN Vo Souleuel
TTEPIOOOTEPO OTT' OTI XPEIKETAI VI TNV ETTECEPYATIA TWV TPOPIPWV
TTOU OEAETE VO QVOpIEETE.

A Errs{r]yr]or] TV CUPBOAWY GTN GUOKEUN 1] QVTIOTOIXX OTX
eCaPTNUOTA

Mpoooxn! MepioTpepopeva epyaleia.
@ Mnv mM&veTe 0TO QVOIYHO CUPTTANPWONG UAIKWV.
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Me pix pomia

MNoapokoheiode v' avoieTe TIG 0eNideg e TIG

€IKOVEG.

Eikova I

1 BOOJIKI GUOKEUN

2 TpoPodoTIKO KEAWDIO

3 PuOuion opiBpol oTpopmv
H TaxutnTa epyaioiog pubpileTan Xwpig
dlaBodpioeIg HETREU TOU XOUNAOTEPOU
(®) ko Tou UPNAOTEPOU (12) axpIBpoU
OTPOPOV (UOVO Og GUVOUNOUO pE TO
TTANKTPO 4a).

4 TAkTpOo O€0nG oe AsiToupyia
a PuBuifopevn ToxutnTa (e pUBUION

Tou oipIBuoU oTpoPwV 3).

b TayxutnTa Turbo
To pigep xeipdg BpiokeTan oe AeiToupyia,
000 €ival TTATNPEVO TO TTANKTPO B€0NG o€
AeiToupyia (a n b).
H ToxUTNTX TOUPPTTO XPNOIHOTIOIEITA VI
TOV KOPTN YEVIKAG XPNONG (OV TEPIEXETA
OTN OUOKEUOCIa TIOP&d00NG).

5 MAkTpa omooPaAIoNG
Mo TNV apaipeon Tou modiou pigep
TTOTAOTE TRUTOXPOVO KOl T&X dUO
TIANKTPO ATTOXCPAAIONG.

6 T6d1 avauIiEng
TOﬂOGSTr‘]GTS' TO TTODI pigep Kol aproTe
TO VO KOUMTIOOEL.

7 Moyaipi TodioU av&uIENg

8 TMoTnpl Higep
H epyaoia peoa oTo moThpI pifep
epmodifel T MTOINOPOTX OO T
QVOHIYVUOHEVO TPOPIHC.

9  Komaki
Mo TN QUAGEN Twv eTEEepyAOUEVOV
TPOPIUWV TOTTOOETHOTE TO KATTOKI OTO
moTnpI pigep.

Epyaheio XTummparog:

10 Epyocieio XTUTTUOTOG

11 Mpoo&pTnua peTddoaong Kivnong

MoAuAeIToupyIKd eE&PTNUAL:
12 MrmoA

13 Moxaip! yevikig xpriiong
14 Oépwv diokog yix EveeTa digkoug
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15 'EvBeToI diokol
a) EvOeTO KOG — XOVTPO TRIYIHO
b) 'EvOeTo KOG — WIAO KOWIUO
c¢) EvOeTo TpIyipaTog — peoaia
d) EvBeTog diokog TpIyipaTog —
XOVTPO TPiyIho

16 Komaki e petddoon kivnong

17 Meotg

Xeipiopog

lMpoooxri!

O MUBUEVAC TOU XpNOILIOTOIOULEVOU

ooxeliou OeV EMMTOETETAN VXX ELPAVICE]

eéoykwpara rj Baboulwuara.

e [lpiv TNV mMpwTn XPron kodopileTe OAx
T PEPN.

Mod1 avapigng

To modI piep eivan kaTGAANAo i TNV

TTOPOOKEUN POYIOVELXS, OOATOWY,

POPNUATWV, BPEPIKAV TPOPWV KAI TNV

TTOATOTTOINGN BPAOUEVWY QPOUTWV KX

ACXOVIKQV.

Mo TNV oATOMO0INON COUTTAG.

MNa TNV epyaoia cUVICTETOI N XPHoN Tou

moTnpIoU Yigep Tou opadideTal Padi.

Mrmopouv OpWE V& xpnaigoroindouv Kal

OAO KATGAANAC Doxeiar.

Eikova E

® =eTUAiyeTe TeAEIWE To KXAWDIO.

® TomoBeTrioTe To MODI PiEep 0TN BAOIKA
OUOKEUI KOI OPrOTE TO VO KOUUTIWOEL.

® B&LeTe To @I oTNV TPIlXx.

® Ba&ATE Ta TPOPIUX HEOK OTO TTIOTHPI Hikep
) oe K&To10 GANO WNAO doxeio.

[i] To pmAévrep Xeipdg Aemoupyei
KaAUTEPQ, OTOV OTO eTTeepyar{OPEV
TPOPIUC UTTGPXEI KATTOIO UYPO.

® PubpioTe Tov emMOUUNTO CPIBUO
OTPOPOV HE TN PUBHIoN apIBpoU
oTpopnV (eIKéva [E-5).
3€ UYpP&, KAUTH QyoO& vAaPEIENG KOl VI
OVOKATEUX (TT. X. HOUOAI O€ YIOOUPTI)
OUVIOTOUHE VO XPNOIUOTIOIEITE XOHNA
BaOpid xpIBUOU OTPOPWV.

O1 uynAég BaBpideg apIBUOU OTPOPWY
OUVIOTMVTOI VIO TNV eTeepyaoia
OKANPOTEPWV TPOPIHWV.

® KpaTnoTe To UTAEVTEP/HIEEP XEIPOG KAl
TO TTOTAPI YEPK.

® O£TeTe TO PUMAEVTEP XEIPOG O€
A€ITOUPYiQx, TATOVTOG TO EMOUPNTO
TTANKTPO B€ong ae AeiToupyia.

91



el

[i] Kar& Tnv evepyormoinon KpoTaTe
P&BROO PTIAEVTEP e eAAPP& KAION, WOTE
Vo amropeuxOei n "mpoapopnaon” oTov
TuBuéva Tou moTnploU pigep. To pikep
XEIPOG BpiokeTal og AeiToupyia, 600
eival TTATNPEVO TO TTANKTPO BEong oe
AelToupyia.

[i] Mo va gpmodioeTe T MTOINOPOTS OO
TOL QVOIYVUOUEV TPOPIUA, TIXTHOTE TO
TTANKTPO B€0NG Og AeIToupyia, apou
BubioeTe TO MODI pifep peoa oTA
QVOHIYVUOHEVD TPOPIHC.

MpoTou ByaheTe TO TMODI pifep oo T
OVOHIYVUOHEVD TPOPIUK, TO BETETE
TTGVTOTE EKTOG AEITOUPYIOG.

® MeTd TnVv enefepyaoio apriveTe
eAeliBepo TO MANKTPO BE0NG o€
AeiToupyia.

MeT& TNV epycoia:

o TpaBaTe TO QIG Ao TNV TIPICA.

e [loTroTe T MARKTPO AMACPAAITNG KA
TT&ETE TO TTOdI AVAUIENC OTTO TN BACIKNA
CUOKeUN.

Epyoeio xTummpomog

To epyaheio avadeuang eival KATXAANAO yix
TO XTUTINHO KPEPXG YXAXKTOG € CQVTIYI,
HOPEYKOC KO OpPOYAAOU (X0 KXUTO ( 70
°C 10 TOAU) Kail KpUo Yo ( 8 °©C To TToAU))
KOBMG KA VIO TNV TIXPAOKEU COATOWV KAl
emobopTiwv.

A Kivéuvog Ceuariouarog!

Kara v emeéepyaoior kautou yaAaKTog
xonooroigire Eva wnAd, orevo doxeio
avaikneg. To Tuxov mroiAiouara oo 1o
KaUTO yaAar prmopouv vor odnyrioouv oe
EyKaUuaTA,

Eikéva

® BG&ATE TX TPOPIUG HECT OTO TTIOTHPI
piZep.

® TormoBeTNOTE TO TTIPOCHPTNH
HETABOONG Kivnong oTn BAOGCIKI) CUCKEUN
KO G(PrOTE TO VO KOUUTIWGEL.

® TomoBeTOTE TO EPYRAEIO XTUTTAHUOTOG
OTO TIPOOGPTNHX PETADOONG KivNoNg KX
OPrOTE TO VO KOUPTTOOE.

lMpoooxrj!

Mnv TormoBeTrioeTe TO EQYAAEIO XTUTIIUATOG

TTOTE YWPIC TO MPOCKOTHUA L 70'1500/7%

kivnong otn Paoikri ouokeur (Eikover [@-3),
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® Balete 10 QIg 0TV TIPICOX.

® PubpioTe Tov emMOUUNTO CPIBUO
OTPOPWV JE TN PUBUICNH pIBpOoU
OTPOPWV (CUCTAON: HeYXAOG apPIOUOS
OTPOPWV).

® KpoTaTe TN BAOIKN CUCKEUN KAI TO
TTOTNP! Hi€ep YEPK KOl TIKTHOTE TO
€MOUUNTO TIANKTPO evepyoTioinong.

® MeT& Tnv emefepyaoia apriveTe
eAeliBepo To TTANKTPO BEONG o€
AeiToupyia.

MeT& TNV epyaoia:

® TpaB&Te TO QIG OO TNV TIPICCL.

e [laTroTe T TARKTPO AMACPAAIONG KA
OPAIPEDTE TN BOCIKI) CUOKEUN OO TO
TTPOOGPTNHUG HETADOONG Kivnong.

® By&ATe TO epyaeio XTUTTAHGTOG GO
TO TIPOOAPTNUX PETAOOONG Kivnong.

MoAuAeIToupyiko eEXPTNHX

To TTOAUAEITOUPYIKO EEXPTNUC Eiva
KOTOGAANAO VIO TO KOWIHO KO TRIYIHO
TPORIWV.

Kivduvocg Tpauuariopou arro To

KOQPTEPOD LIoX ol TOU LiEER/ TNV
TEPIOTPEPOLEVT) KiviioT)!

Kardr 1y Aermroupyiar in BdeTe moTe 1o Xepi
oa¢ peoa oro prmoA. Mo To ompwéiuo UAIkwv

Xonoiorolgite rravrore Tov meoTrj. Merd
71 B0n ekTOC Aerroupyiac eEaxolouvBerl var
Aerroupyer n kivion yiexr Aiyo xoovo axdun.
AMddlete Tar epyaieiar yovov, otav

1 Kivorn eivon oKIVITOITOIUEVT.

e gpyaoiec Le 1o MoAUAEIToUpyIKO
eéaoTnUa 1 BACIKIT CUOKEUI] ETTITOETETA
Var eVEPYOITOINBES LIOVO i€ TOTTOBETIHIIEVO
Kot KA BIOWLIEVO TO KATTOKI.

lpoooyri!

XopnoiuoroieiTe T0 moAuAeiroupyiko
e&qpTnUa LOVo o€ NTANPWS
ouvappodoynuevn karaoraon!

lMpoooxrj!

[o1v TO KOWILIO KOEXTOG APAIPEITE TOUG
XOVOPOUG, T KOKOAXX Kol TOUG TEVOVTEC.
7o moAuderroupyiko eédotnua dev eivan
KOTAAANAO yiar TO KOWILIO Kol ToIwiLo oAU
OKANPWV aya@wv (KOkKO!I KAYE, paTTava,
HOOYOKAPUOT) KOl KATEWUYLIEVWY ayaBawv
(ppouTa 1j TaPOLoI).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Maxxaipl Yevikng xprnong ‘ ,

Y1 TO KOWIPO KPEXTOG, OKANpouU Tupiou,
KPEHUHUDIWV, KPWHATIKOV XOPTWV, OKOpdOU,
PPOUTWV, AXXOVIKWOV, KXPUDIWV,
(POUVTOUKIWV, GHUYIGAWV.

MpoogxeTe OMWOONTIOTE TIG PEYIOTEG
TTOOOTNTEG KAI TOUG XPOVoug emegepyaaiog
Tou Tivoka (Eikova [e).

Kivouvoc TpauuaTiopou aro Ti¢
KopTEPEG Adeg!
Mnv mavete rore oTic Aerideg Tou
HOXTPIOU YEVIKITS XONOT]G.
llidvere 1O payaiol yeVIKIi¢ xorong ovo
ornv mAaorikn Ao
Mnv ayyileTe TO LaYalol e yuuve XEoIA.
[Iox Tov KaXBaPIoLO XENOILIOTTOIEITE
Bouproa.

Eikéva B]

® TomoBeTOTE TO PTTOA ETIAVW O€ AL KA
KoBopr eMPAVEIN EPYATIOG.

® TomobetroTe Tov Maxaip! YEVIKAG
Xxpnong.

® BG&ATE pEOX TO TPOPIYAL.

lMpoooxrj!

liax vor epoplioler OwoTd TO KXITAKI, TO

HaYalol YeVIKIIC xpriong moemel va folokeTa

loiar péoar oro oA (Eikova B1-3).

® TormoBeTrOoTE TO KATIOKI ETIAVW OTO PUTTOA
KOl OTPEYTE TO QVTIOETA TTPOG TN POP&
TV OEIKTMV TOU POAOYIOU WG TO TEPUOX.
OTav BpiokovTal HEYGAEC TTOCOTNTEQ
UNK®V JEOK OTO PTTOA, pTTopei v eiva
Aiyo dUoKoAn n TommoOeTNON TOU
KOTTIOKIOU. STPEYTE eVOEXOUEVMG TN
CeUEn pe Ta Tpia MTepUlyIx OTNV KATW
TTAEUPG TOU KOTTOKIOU OTN owaoTr 0€an.

® TormoBeTnoTE TN PACIKI CUCKEUN TIAVW
OTO eMOEPX KOl XPOTE TN VX
KOUUTTIOOEL.

® TomoBeTrOoTE TOV TIEDTN.

® Balete T0 QIg OTNV TIPICO.

® KpaTnoTe yep& TN PAOIKI CUCKEUN KA
TOV KOQTN YEVIKNG XPONG Kol OETETE TN
ouoKeun og AeiToupyia (TaxuTnTo
Turbo).

® [ V& OUPTTANPWOETE UANIKK, OQroTeE
eAeliBepo TO TTANKTPO evepyoTioinong.
MepipéveTe Vo aKivnToTIOINOEl TO
epyaheio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® AQQIpEITE TOV TIEOTH KXI TIPOCOETETE
UAIKG OITO TO GVOIYHOE GUUTTANPWONG
UANIKQV.

® MeTd Tnv emefepyaoia apriveTe
eA\euBepo TO TANKTPO B€0NG o€
AeiToupyia.

MeT& TNV epyaoia:

o TpaBaTe TO QIG Ao TNV TIPIA.

o [laTroTe To MARKTPO AMOGPAAIONG KA
QPAIPETTE TN BACIKI GUCKEUN OTTO TO
emoepa.

® STPEYTE TO KOTIAKI TN POPA TWV
JEIKTWV TOU POAOYIOU KO OQXIPEDTE TO
oo TO PTTOA.

® [liGveTe TO POXQiPI YEVIKNG XPHONG OTNV
TAGOTIKI AGBI KX TO GPAIpEiTE

dépwv Siokog yix EvBeTa diokoug

'EvBeTO KOMI|G — XOVTPO TpiyIo

PuBpioTe Tn pubpion Tou cpIBpol OTPOPHV
0€ XOUNAG GPIBHO OTPOPWV YIX TO KOWIHO:
OlyYOUPIWV, KXPOTWYV, TTATATWV.

'EvOeT0 KOMM|G — YIAO KOYIHO

PuBpioTe Tn pubpicn Tou apIBpol OoTPOPHV
o€ XOUNAO GPIOLO OTPOPWV YIX TO KOYIHO:
QYYOUPIWV, KXPOTWV, TTAVTIXPINV,
KOAOKUBIWV.

'EvOeTo TpIyiparog — peoaio

PuBpioTe Tn pubuion Tou apIBpol OTPOPHV
0g UYNAO OPIBUO OTPOPWV YIO TO TPIYIKO:
HAAWDV, KXPOTWYV, TUPIOU, AXXOVOU.
'EvOeTog dioKog TPIYIHOTOG — XOVTPO TpiyIpo
PuBpioTe Tn pubpion Tou apIBpol oTPOPHV
o€ UYNAO OPIBUO OTPOPWV YIO TO TPIYIKO:
TTOTATOV VIO UTTOAGKIO TTOTOTOG KOl
TTOTATOKEPTEDEC, PPOUTWV KO AXXAVIKWV
VI WUEG OONKTEG.

MpooexeTe OMWOONTIOTE TIG PEYIOTEG
TTOOOTNTEG KAI TOUG XPOvoug emegepyaaiag
Tou mivoka (Eikéva [€).
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Kivduvog TpauuaTiguou ario Ti¢
KOQPTEPES Adueg!
o1ciTEON TTPOTOXT], OTAV XPNOWOTOIEITE
Tor EvBeTax! [poOEYETE TO OXIjLUA KOl T}
Ocon Tou EVBETOU KATG TNV TOITOBETNON
orov pgpovTa dioko. [Ticvere Tov
PELOVTA OIOKO LIOVO OTIG TTPOPAETTOUEVES
£00YEC AaPEC.
Mnyv mavere oro avolyua ouunAnowonce
UAikav. [Nor To kaTomv ormpwéiuo Twv
UAIK&V YpnoiorroleiTe Iovov Tov meorr,.

Tpoooxrj!

7o ToiYiuo MoAU orkAnPwV ToOPiUWY
(mopueldva, CoKoOAGTa) Le Toug EVBeTOUG
Olokoug OeVv EMTPENETA.

o Tnv emeéepyaoia Ivwdwv ToOPUwWYV
(modoa, oEAIvVo, paBevTy) o EvBeTor diokor
elvai pdvov ev pgper kardAAnior.

Eikéva @

® TomoBeTOTE TO PTTOA ETTAVW O€ A& KA
KOOI ETIPAVEIX EPYATING.

e TormobeTeiTe TO eMOUPNTO €VOETO OTOV
@epovTa dioko. MPOOEXETE TO OXNUO KX
N 6€0n Tou évoeTou (Eikdva [3-1)!

® [li&oTe Tov PEPOVTA BIOKO OTIG E0OXEG-
AOBEQ KOl TOTTOOETHOTE TOV OTO HTTOA.

® TormoBeTrOTE TO KATIAKI ETTAVW GTO UTTOA
KO OTPEYTE TO QVTIOETA TIPOC TN POPX
TV OEIKTMV TOU POAOYIOU WG TO TEPHA.

® TormoBeTnoTe TN BACIKI) CUCKEUN TIGVW
OTO EMOEPX KOI QPrOTE TN VX
KOUHTTIOOEL.

® Badlete To @Ic oTnV Mpila.

® PubpioTe Tov emOuUuNTO XPIOUS
OTPOPOV He TN pUBHIoN apIBpoU
OTPOPHV.

o KpaTtdre yep& TN BOOIK CUOKEUN KAl TO
TTOAUAEITOUPYIKO EEXPTNHO KOK
EVEPYOTIOINOTE TN CUCKEUN.

® [epileTe pe TO QYO yIo KOYIHO 1
TPIYIPO IO TO GVOIYH GUUTIANP®ONG
UNIKWV.

® STIPWYVETE KATOTTIV TX QXYOOX YIo KOWIHO
r TPIYIYO POVO e eAAPPIX TTiean pie TOV
TEeQTN.

lMpoooxrj!

AdeideTe TO UITOA IMPOTOU YELIoE! Kol T

KOULEVX I} TRIUKEVD aya@c pBcoouv oTov

pepovTar OioKo.
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® MeTd TnVv emeepyaoio dPrveTe
eAeliBepo To TTANKTPO BEoNG o€
AelToupyio.

MeTa TNV epycoia:

® TpaB&Te TO PIG GO TNV TIPICC.

e [laTtroTe Ta TARKTPO OTTXGPAAIGNG KOl
OPAIPEDTE TN BOCIKI) CUOKEUN QIO TO
emidepa.

® JTPEYTE TO KATTGKI OTN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KO OpAIPEDTE
TO OO TO YTTOA.

® [lidveTe TOV PEPOVT DIOKO OTIG E0OXEC
AOBEG KO TOV QPAIPEITE KO TO YTTOA.

® AvamodoyupileTe Tov PEPOVTA BIOKO KAl
mMEETE TIPOCEKTIKA TO EVOETO QIO TNV
K&TW pepid va Byel (Eikova [@).

Ka®apiopog
Booikr) GuoKeUr ko epyaAgion

lMpoooxrj!

Mn BuBioeTe Tn PaCIKI} CUOKEUI] TTOTE LECK

O€ Uypd oUTE v TNV MAUVETE OTO MAUVTIIO

maTwv.

Mn xonoomnonjoere aTuoKaBXPIOTH].

OI eMPAVEIES UITOPOUV VO UITOOTOUV

@Bopec. Mn xpnoioroleite peoa

KaBapIopoU mou Yapddouv.

[1] Komé Ty emegepyaaia M. X. KAPOTWY Kl
KOKKIVOU A&XOVOU OXNUOTICETON pick
KOKKIVN ETIOTPWON MAVK 0T TIAXOTIKK
HEPN, N OTTOIC UTTOPET VO OTTOUOKPUVOEI
HE HEPIKEG OTAYOVEG AadIOU paynToU.

o TpoBaTte To PIg ard Tnv Tpila!

® 3KOUTIOTE TN BOCIKI) CUOKEUN TIPWTX
He BPEYHEVO TTAWVI KOI OTN OUVEXEIX e
OTEYVO VX OTEYVWOEI.

® To ToTNpI avAMIENG TTAEVETXI OTO
TTAUVTHPIO THIATOV.

® To modI av&pIEng mAéveTan oTo
TTAUVTHPIO TATWV 1} YTTOPEi v
KOOOPIOTEI e POUPTON KATW OO
TPEXOUMEVO VEPO.

® AprveTe To TODI AVAHIENG 0€ 0pBIc BEon
VO OTEYVWMOEI (HoXaipl TTOSIOU avaUIENG
TIPOG TX TTAV®), WOTE VO UTTOPET VO
€€ENDEI TO VEPO TTOU TUXOV £XEl
dieioduoel.
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Epyoaeio xTumrjuarog

TMpoooxri!

Mn BuBioeTe TOTE TO MEOCAPTNUA TNEG

HETAOOONC KIVNONC UECH TE Uypd oUTE VXX

TO KABOXPIOETE KATW ATTO TOEXOULEVO VELO

1} pEoo oo mAUVTIPIo ATWYV.

® To gpyaheio avadeuong pmopei va
TIAEVETQI OTO TTAUVTIPIO THTWV.

® To mpoo&pTNUa HeT&doaonNg Kivnong
EMTPEMETAI VX TO OKOUTTI{ETE HOVO [E
Bpeypevo Trawvi.

MoAuAeIToupyiko eEAPTNUX

lMpoooxrj!

Mn BubioeTe rmoTe TO KATIGKI TOU

moAuAerroupyikou eEoPTHLATOS UEoX O€

Uypa oUTe Vo TO MAUVETE OTO ITAUVTIIO

maTwv.

® SKouti{eTe TO KOTTOKI OVO pE BPEYUEVO
mavi ) To EeMAEveTe yIax Aiyo K&XTw oo
TpexoUpevo vepod.

® To UTOA, TO poaip! YEVIKNG XPNong,
ol pepovTeg OioKol Kal o1 EvOeTOI DioKOI
eival avBeKTIK& 0TO TIAUGIHO OTO
TTAUVTHPIO THIATWV.

® [1poCEXETE VA LN HOYKWOOOUV T
TTAQOTIK& PEPN HEOK OTO TIAUVTIPIO
m&Twy, dIOTI gival SuvaTov va
TTOPOHOPPWOOUV.

AvTipeTommon BAcBwv

BA&BN AvTipeTOMION

H ouokeur) Exel evepyoroinei

TIBETOI KATX 1 AOPAAEIDK UTIEPPOPTWATG.
™ Xpnon ® OETETE T GUOKEUN EKTOG
EKTOG AelToupyiog kau ByGATe TO
Aeoupyio. PIC OO TNV TPICCL.

® AQroTe TN OUOKEUN V&
Kpuwoel i Trep. 1 wpa,
(0OTE VO OITEVEPYOTTIOINDEI
n coPaAEIk
UTTEPPOPTWONG.

® OETeTE TN OUOKeUN Eavex o
AeiToupyio.

3¢ mepimTwon mou dev Propeite

VO OVTINETWTTIOETE €0¢€iC TN BAXPN,
TTOPOKOAEIODE VO KOAETETE TNV UTTNPETIR
TEXVIKNAG EUTINPETNONG TTEAXTWV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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2UVTOYEC KOl 2UUPBOUAEG

Maylovela

Epyoeio: 031 avapigng

1 aByo (Kpokog Kol axoTiP&d1)

1 KOUTOAIEG OOUTTOG HOUOT&PEOX

1 KOUTOAIEG COUTTOG XUMO Agpoviou 1) EUDI

200-250 ml A&

AN&TI, nlnépl KOT& TTPOTIUNGN

Tot UK TTPETIET VO €XOUV TNV i8I

GSpUOKpO(OIOU
B&ATE Tt UNK& pJeoa oTo Boxeio.

o AkouprrioTte Tn p&BROO PTTAEVTEP OTOV
TTUBPEV TOU TTOTNPIOU HIEEP KOl
EVEPYOTTOINOTE TNV (TOXUTNTX TOUPUTIO),
HEXPI VO OpIoyevOoTIOINOEl TO HiyHQL.

® AVOONK®OOTE TO GVOHHEVO PTTAEVTEP
OPYS WG TNV TTAVW GKPIN TOU HiyHOTOC
Kol EQVOKOTEBAOTE TO, HEXPI VA Eiva
€TOIUN N Hoylovela.

SUHBOUAN: ZUPPWVA JE QUTH TN OUVTOYN

HTTOPEITE VO TTPOOKEUGOETE €TTIONG

poyloveZor HOVO e KPOKOUG OBYWY. STV

TTEPITITWON QUTH XPNOIYOTIOIEITE OUWG PHOVO

TN pior) ToooTNTA AadIou.

Souma AXXOVIKOV

Epyoieio: 1631 avapiEng

300 g moaTdTeg

200 g KapOTQK

1 PIKPO KOUUGTI GEAEPI

2 VTOUGTEG

1 KpEPUDI

50 g BouTupO

2| vepd

AN&TI, THITTEPI KOTA TTPOTIUNGN

® =ePAoudioTE TIG VTOUGTEG KAl
OPAIPEDTE TOUC OTTOPOUG.

o KoyTe T KAOXPIOPEVA KO TIAUPEVO
AOXQVIKG 0€ KOUPATIO KXl COTRPETE T
0TO KaUTO BouTupO.

® [1pooBeaTe vepo Kal aAaTioTE.

® ApnoTe Ta va Bpaoouv oAx padi yia 20—
25 \emTdx.

® [&pTE TNV KATOOXPOAG GTTO TN PWTIA.

® [loATOTIOINOTE TN COUTIX € TO UTTAEVTEP
XEIPOG PHEOT TNV KATOXPOAQL.

® KapukelaTe Pe OAXTI KOl TTITTEP.
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Z0pn YIO KPETEQ

Epyoeio: 681 avapigng

250 ml y&ho

1 apyo

100 g aAeUpl

25 g Aeiwpévo kpuo BoluTupo
B&ATE OAX TO UNIK& pE TN O€Ip& TTOU
oog divoupe peoa oTo doxeio Kal
OVOKOTEYTE T UE TO UTTAEVTEP XEIPOG
oe quun.

Pogprpora pe yoho (MIAKGEIK)

Epyoeio: M6d1 avapiEng

1 TToTAPI YOAX

6 HEYAAEC PPAOUAEC

n

10 ppopmoudl

1 Pmavava: (KOPHEVN OE PETEQ)

® B&ATE T UNK& pE€OX 0TO DdOXEIO KAl
QVOHIETE TOK.

® [1pooBeaTe KATG TPOTIPNGN Aiyn
caxopn.

ZupBouln:

Mo KGOE PIAKTEIK TIPOTOEDTE EVA TTAYGIKI

I XPNOIJOTTOINOTE TTOAU KPUO Y&AQ.

Arnooupon

H ouokeun auTn €xel onuovoei Baoel
E\/ NG eupwWMaikng odnyiog 2012/19/EC
mmm TTEPI NAEKTPIKWV KX NAEKTPOVIKGOV

ouokeuwv (waste electrical and

electronic equipment — WEEE).
H odnyia kaBopilel To TAGTIO Yic TNV
avaAnyn Kol alomoinon Twv oAV
OUOKEUWV TTOU IoxUel o 0AOKAnpn Tnv EE.
Mo TTANPOQOPIEG OXETIKA HE TOUG ETTIKXIPOUG
TPOTIOUC KIMOCUPONG aTeUdUVOEiTE OTO €I0IKO
KOTXOTNUC, O OTTOU oyOPXOXTE Tr CUOKEUN)
n atn AnpoTikr rj KovoTikr) Apxri Tou Tomou
KOTOIKIOG 0O¢C.

OPOI EIMYH2HZ

1. H Eyyunon koAng Aeiroupyiog Twv
TIPOIOVTWV HOIC TIPEXETA YIXX XPOVIKO
JIGOTNUX €iKOTT TECOKPWYV (24) UNVOV
QIO TNV NUEPOMNVIG TNC TTPWTNG XYOPAS
TIOU QVaYPOPETAI OTN BewpPNHEVN
amodelgn ayopdg. Mo TNV ToPoxr TNG
eyyunong omauteitou n emideign Tng
Bewpnuevng omddeIENg ayop&g oTnv
OTTOI0t AVAYPAPETAI O TUTTOG KO TO
HOVTENO TOU TIPOIOVTOG.
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. H eToupeia p€oo 0T AVOTEPW XPOVIK

0pIQ, O€ TIEPITTWON TMTANUPEAOUG
AEITOUPYIOG TNC CUOKEUNG, OVOAGHBAVEI
TNV UTTOXPEWON TNG EMAVOPOPAS TNG O
OHOAr AEITOUPYIO KOl TNG OVTIKOTAOTOONG
K&OE TUXOV EAXTTWHATIKOU PEPOUG (TTANV
TWV AVOADCIPOV KOI TwV eUNTadmv, OTwg
TO YUGAIVOL, AOUTTTAPEG KATT.).

AmoipaiTnTn TMPOUTIO0EDN VIO VO IOXUE!

n eyyunon eivai n pn Aeimoupyia TG
OUOKEUNC VO TTPOEPXETAI GITO TNV TTOAU-
peA KaTaoKeun TNG Ko OxI €T TaPadEiy-
HOTI oo KOKH XPrion, AavBoopévn
EYKOTROTAON, KN TAENON TWV 00NYIOV
XPNong TNG CUCKEUNG, GKATXAANAN ouvTh-
pNon oo TPdoWa U e€ouciodoTnUEVA
aro Tnv BSH EA&G ABE 1) oo e€wyeveic
TIOPAYOVTEG OTIWG DIKKOTIEG NAEKTPIKOU
peupaTog f dicpoporroinong Tng T&ong
KATT..

3. ZTnv MepITTwan Tou To TPoiodv dev

AeIToupyei 0woTA AOYWw TNG KATAOKEUNG
TOU KO €EQOCOV N TTANKUEANG AeIToupyia
ekONAwBNKe KaT& TNV Tepiodo eyyunang,
To E€ouaiodotnpevo 2EpPIg (N TO
eouolodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH
EA&G ABE Ba To €TTIOKEUGOE! € OKOTTO
TN XProN YIX TNV OTTOIo KATROKEUKOTNKE,
XWPIC Vo UTTAPEEI XPEWDN IO AVTAANOK-
TIK& I} TNV EPYTTIO.

. Aev koAUTTTOVTOI OMTO TNV €yyUNnon ol

XPEWTEIC KA 0l Kivduvol TTou oxeTi(ovTa
HE TN HETOPOPG TOU TTPOIOVTOC TTPOG
ETTIOKEUN OTOV UETOMWANTH 1} TTPOG

To E€ouaiodoTtnpevo 2epPig Tng BSH
EMGG ABE.

. OMAeg o1 emoKeUEg TNG eyyunang mpérel

va yivovTal oo 1o E€ouaiodoTnpévo
3¢pPIg (n To €ounIOdOTNUEVO OUVEPYEID)
Tng BSH EM&G ABE.

. Heyyunon dev KaAUTITEI KAVEVD TTPOTOV

TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TIEPOV TWV TTPOJIN-
YPOPOV VIO TIG OTIOIEG KATOOKEUKOTNKE
(1. X. OIKIOKI) Xpnaon).
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7. H eyyunon kaAng Aeitoupyicg mmou
TIPEXETOI OTIO TOV KOTOOKEUNOTI TTAUE
oV oroKoAANBoUv, athAoIwBouvV 1) TpoTTo-
TroINBoUV [ig OTT0I0dNTTOTE TPOTTO Ol TAIVIEQ
OOPAAEIG 1) 01 EIDIKEC DIOKPITIKESG
QUTOKONNTEG ETIKETEC €T TWV OTIOIWV
AVOYPRPETAI O APIOPOG TEIPAG
] N NUEPOHNVIC AYOPKG.

8. H eyyunon bev kahUmTEl:

— EmMOKeUEG, HETATPOTIEG I KXOXPIOHOUG
TToU EABOV XWPO OE KEVTPO Service pn
efouaiodoTnuevo amd Tnv BSH EANGC
ABE.

- N&Bog xprion, urtepBoAikn xprion,
XEIPIOUO 1 AeITOUpYIa TOU TTPOTOVTOG
KOTQX TPOTTO [N CUPPWVO PE TIG 0dnyieg
TTOU TIEPIEXOVTAI OTX £YXEIPIDI XProNg
KO/ OTOL OXETIK& EYYPOPO XProng,
oupTEPIAGHBAVOUEVWY TNG TTANUKE-
AoUg QUAKENG TNG OUOKEUNG, TNG
TITWONG TNG CUCKEUNG KATT..

— MpoiovTa pe SucavVEYVWOTO GPIBUO
oeIpagC.

— ZnUIEG TTOU TIPOKOAOUVTOI EVOEIKTIK
QO KIOTPOTTIEG, VEPO I UYPOTIT, QTIK,
TTOAEHO, BNPOCIEG AVOTOPAXES, AXOOG
T&OEIG Tou JIKTUOU TTXPOXNG PEUPOTOG,
| orolodnmoTe AGYO TToU €ivail TTEPOV
QIO TOV EAEYXO TOU KOTOOKEUGDTN
| Tou €0UCIODOTNEVOU CUVEPYEIOU.

9. H eyyunon mou TipoopEpeTal TIAUEI VO
I0XU€!I EPOTOV N KUPIOTNTX TNG CUOKEUNG
peTOBIBaOTEI OE TPITO MPOOWTTO AITO TOV
OPXIKO QyOPOOTI) TO OVOUQ TOU OTToioU
QAVOYPRPETAI OTO TIPAXOTATIKO Ayop&G
TNG CUOKEUNG.

10. AVTIKOT&OTOON TNG GUCKEUNG YiveTal
HOVO €QO0OV Ogv eival SuvaTr| n emdIop-
Bwon TNG KXTOTV MOTOToINoNG TNG
aduvapicg emokeung omo To EEouaio-
dotnuevo ZepPig (n To e€ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH EANG¢ ABE.

11. H k&Be emokeun f N avTIKAT&OTOON
EAATTOHOTIKOU HEPOUG DeV THPATEIVEI
TOV XPOVO €yyunong TOU TPoiovVToG.

12. EEPTAUOTO KO UNIKG TIOU OVTIKGOI-
OTWVTOI KOXTA TN SIPKEIX TNC €yyUnong
EMOTPEPOVTOI GTO CUVEPYEIO.

BSH A.B.E. — 170 xAp. EBvIkrg 000U ABnvmv —
Aapiog & MoTapou 20, Kneioik

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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SERVICE

AOrva: 170 xAu. EBvikng 080U

ABnvav - Aapicg & MoTapou 20,

Kneioi — TnA.: 210-42.77.700

Oeo/vikn: 8,30 xAu. EBvikrig 080U
Oeo/vikng — Moudaviav,

Mepioxn O¢pun — TnA.: 2310-497.200
Nérpo: Xapohaptn & EpevoTpmAe — TnA.:
2610-330.478

Kpnn: E6vikng AvTioTdoeng 23 & Kahapd,
HpdakAeio — TnA.: 2810-321.573

KUmpog: Apx. Mokapiou M 39, Eykwun —
Aeukwaoia — MaykUmpio TnA.: 77778007

TnpoUpe To JIKXIWPK CAAXYDV.
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EEE y6netmeligine uygundur

Yeni bir BOSCH cihaz satin aldgimzigin~ \Gindekiler
sizl candan kutlyoruz: Ganelbaltg o 00
Boylelikle kararinizi modem ve yliksek Cihazin kullanilmasi .. ............. 101
Kaliteli bir ev aleti yéniinde vermis oldunuz. Cihazin temizlenmesi .............. 103
Uriinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi igin, Ariza durumunda yardim (MSM67..) . .. 104
IGitfen internet sitemize bakiniz. 'Ic;grlfler ve yararli bilgiler ............ 104
iderme bilgileri .................. 105
Garantikosullart . .......... ... ... 105

Kendi guvenliginiz igin

Bu cihaz igin givenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan 6énce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan tretici sorumlu
degildir.

Bu cihaz, ticaret amacli kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. dikkanlarin, blro-
larin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi igletmelerinin
elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, ki¢lk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde iglenilen miktar ve sireler i¢in kullaniniz.

Cihaz sadece besin dogramak ya da karistirmak igin uygundur.
Bagka cisimlerin ya da maddelerin igslenmesi icin kullanilamaz.
Kullanma kilavuzunu itinah bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalhdir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri disuk kisiler veya
yeterli tecriibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi Gzerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece baglanti kablosunda
veya kendisinde herhangi bir ariza yoksa kullanmayiniz.
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Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, sékullp
parcalarina ayrilmadan énce veya temizlenmeden énce daima elektrik
sebekesinden ayrilmalidir.

Elekirik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler Gzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek i¢in, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu
zaman, sadece Uretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan
veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman eleman
tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilmalidir.

A\ Bu cihaz icin gtivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elekirik carpma tehlikesi

El blenderini islak eller ile kullanmayiniz ve bos ¢alistirmayiniz.
Cihazi, karnistirma ayagi ile ana cihazin birlestigi yeri asacak sekilde
sivi maddelerin icine sokmayiniz. Ana cihaz kesinlikle suya
sokulmamalidir ve bulasik makinesinde yilkanmamalidir.

Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunuz. Sivilar islenirken etrafa
sigrayabilir. Karistirma ucunu kesinlikle sicak ytzeyler Gzerine
koymayiniz veya ¢ok sicak karistirma malzemesi igcinde
kullanmayiniz. Karistirilacak sicak malzemeleri mikser ile islemeden
6nce, asg. 80 °C sicakliga kadar sogumasini saglayiniz veya
bekleyiniz! Blenderi tencere iginde kullandiginiz zaman, kullanmaya
baslamadan énce tencereyi ocaktan indiriniz.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi sz konusudur!

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden énce, cihaz kapatilmali ve elektrik fisi prizden
cikariimalidir. Karistirma ucundaki bigagi kesinlikle tutmayiniz.
Bicaklari kesinlikle ¢iplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme islemi i¢in
firca kullaniniz. Genel bigagin agizlarini kesinlikle tutmayiniz.
Universal bicagl sadece plastik tutamak kenarindan tutunuz.
Uniteler ile calisirken ¢ok dikkatli olunuz! Uniteyi tutma diskine
takarken, sekline ve konumuna dikkat edilmelidir. Tutucu diski sadece
6ngdrulmas tutamak gukurlari Gzerinden tutunuz. Elinizi malzeme
ilave etme agzi icine sokmayiniz. Malzemeleri igeri itmek icin sadece
tikaci kullaniniz. Cok fonksiyonlu aksesuar ile ¢alisirken ana cihaz
sadece yerine takilmis ve cevrilip sabitlenmis kapak ile devreye
sokulmalidir. Bicaga ciplak elleriniz ile dokunmayiniz. Temizleme
islemi icin bir firca kullaniniz.
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Onemli!

El blenderini sadece orijinal aksesuarlar ile ¢alistiriniz.

Aksesuarlari cihaza sadece ana cihaz duruyorken takiniz ve gikariniz.
Girpma telini ana cihaza kesinlikle digli ara pargasiz takip
yerlestirmeyiniz. Digli dizenegi 6n parcasini kesinlikle sivilarin igine
sokmayiniz ve musluktan akan su altinda veya bulagik makinesinde
temizlemeyiniz.

Kesinlikle blender / karistirma ucu ile ¢ok fonksiyonlu aksesuar kabi

i}%inde calismayiniz.

aristirma kabi mikrodalga firinda kullaniimaya elverigli degildir.

80k fonksiyonlu aksesuar kabi mikrodalga firinlar igin u?/gun degildir.
ok fonksiyonlu aksesuarin kapagi kesinlikle suya sokulmamali

Irve

bulasik makinesinde yikanmamalidir.
Cihazin, karistirilacak besinlerin igslenmesi igin gerekli zamandan daha
uzun acik tutulmamasi tavsiye edilir.

A Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin aciklamasi

Dikkat! Donen aletler.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

Genel bakig
Litfen resimli sayfalari aginiz.

Resim I
1 Anacihaz
2 Elekirik kablosu
3 Devir sayisi ayarlamasi
Calisma hizi en diisik (@) ve en ylksek
(12) devir sayisi arasinda kademesiz
ayarlanabilir (sadece 4a tusu ile birlikte).
4 Galistirma (agma) tusu
a Ayarlanabilir hiz (devir sayisi
ayarlamasi vardir 3)
a Turbo hiz
Ana salter (a veya b) basili oldugu

slirece, gubuk mikser (el blenderi) agiktir.

Turbo hizi genel dograyici (eger teslimat
kapsamina dahilse) igin kullanihr.
5 Godzme tuslan
Karistirma ucunu ¢ikarmak icin, her iki
kilit agma tusuna ayni anda basiimalidir.
6 Karigtirma ayagi
Karistirici ucu cihaza takilmali ve yerine
oturmasi saglanmalidir.
7 Karigtirma ucu bigagi
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8 Mikser bardagi
Karistirma kabi iginde ¢alisiimasi,
karistirilan maddenin etrafa sigramasini
onler.

9 Kapak
Kapag!, islenmis besinleri muhafaza
etmek i¢in karistirma kabinin tzerine
kapatiniz.

Cirpma teli:
10 Cirpma teli
11 Digli diizenegdi 6n pargasi
Cok fonksiyonlu aksesuar:
12 Karigtirma kabi
13 Universal bigak
14 Disk Uniteleri igin tutucu disk
15 Disk Gniteleri
a) Kesme parcgasi — kaba
b) Kesme parg¢asi — ince
c) Raspalama pargasi — orta
d) Rendeleme disk Unitesi — kaba
16 Digli diizenekli kapak
17 Tikag

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Cihazin kullaniimasi

Dikkat/!

Kullanilan kabin tabanr ¢ikintili veya

kademeli olmamalidir.

o Cihaz ilk kez kullanmadan 6nce,
tim pargalari temizleyiniz.

Karigtirma ayagdi

Karistirma ucu mayonez, sos, karisik icecek,
bebek mamasi, pismis meyve ve sebze
karistirmaya elveriglidir.

Corba purelemek icin kullantlir.

Cihaz ile galismak igin, teslimat
kapsamindaki karistirma kabinin
kullanilmasi tavsiye edilir. Fakat bagka
uygun kaplar da kullanilabilir.

Resim &

® Elekirik kablosu tamamen agilmalidir.

o Karistirma ucunu ana cihaza takiniz ve
yerine oturmasini saglayiniz.

® Elekirik fisini prize takiniz.

® Besinleri karistirma kabina veya bagka
bir yliksek kaba doldurunuz.

|i] Islenecek besinlerde bir sivi mevcut
oldugu zaman, blender daha iyi ¢aligir.

e |stediginiz devir sayisini, devir sayisi ayar
diizeni ile ayarlayiniz (Resim [E1-5).
Sivilarda ve karistirilacak sicak
malzemelerde ve ek maddelerin mevcut
malzemelere karigtiriilmasinda (6rn.
kahvaltilik tahil gevreginin yogurda
karistiriimasi), dislk bir devir sayisi
kademesi kullaniimasi tavsiye edilir.
Yiksek devir sayisi kademelerinin kati
besinlerin islenmesi i¢in kullaniimasi
tavsiye edilir.

® El blenderini ve kabi sabit tutunuz.

® Blenderi, istediginiz devreye sokma
tusuna basarak devreye sokunuz.

[i] Blenderi devreye sokarken hafif egik
tutarak, karistirma kabinin tabanina
"emme sonucu tutulma” olmasini
Onleyiniz. Ana salter (a veya b) basili
oldugu sirece, cubuk mikser agiktir.

[i] Karistirilan besinin sigramasini énlemek
i¢in, ana saltere (agma/kapatma salteri)
ancak karistirma ucu karistinlacak
besinin icine sokulduktan sonra basiniz.
Cubuk mikseri (el blenderini) daima,
karistirma ucunu karistirilan besinin
icinden ¢ikarmadan énce kapatiniz.
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® Besinleri isleme siresinden sonra,

_devreye sokma tugunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra:

o Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

o Kilittemeyi ¢c6zme tuslarina basiniz ve
karistirma ucunu ana cihazdan g¢ikariniz.

Cirpma teli

Cirpma teli, kremsanti, ¢cirpma yumurta aki
ve sUt kdpugl (sicak (azm. 70 °C) ve soguk
siit (azm. 8 °C) ile) ¢irpmak icin oldugdu gibi,
sos ve tath tirleri islenmesinde kullaniimaya
elveriglidir.

A Haslanma tehlikesi!

Sicak siit islerken yiiksek ve dar bir
karistirma kabi kullaniniz. Sicak st efrafa
sigrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

Resim

® Besinleri karistirma kabina doldurunuz.

e Disli ara pargcay ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Cirpma telini disli ara pargaya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

Dikkat!

Ciroma telini ana cihaza kesinlikle disli ara

parcasiz takip yerlestirmeyiniz (Resim [@-3).

® Elekirik figini prize takiniz.

o |[stediginiz devir sayisini, devir sayisi ayar
dizeniile ayarlayiniz (6neri: ylksek devir
sayisl).

® Ana cihazi ve karistirma kabini siki
tutunuz ve istediginiz devreye sokma
tusuna basiniz.

® Besinleri isleme siresinden sonra,

_devreye sokma tugunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra:

o Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

o Kilittemeyi ¢c6zme tuslarina basiniz ve
ana cihazi digli diizenegi 6n pargasindan
cikariniz.

® Cirpma telini digli ara parcadan ¢ikariniz.
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Gok fonksiyonlu aksesuar

Cok fonksiyonlu aksesuar, kesilmesi ve
raspalanmasi igin uygundur.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolay:
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ¢canagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin i¢ine itmek igin daima
tikaci kullaniniz. Cihaz kapatildiktan sonra,
tahrik sistemi (mofor) kisa bir siire hareket
etmeye devam eder. Cihaza takilan aletleri
sadece cihazin tahrik sistemi (motor)
dururken degistiriniz.

Cok fonksiyonlu aksesuar ile ¢alisirken ana
cihaz sadece yerine takilmis ve gevriljp
sabiflenmis kapak ile devreye sokulmalidir.

Dikkat!
Cok fonksiyonlu aksesuar sadece komple
monte edilmis sekilde kullaniimalidir!

Dikkat:

Et dogramadan dnce kikirdak, kemik ve
sinirler etten ayriimalidir.

Cok fonksiyonlu aksesuar, ¢ok sert besinlerin
(kahve cekirdedi, turp, kigik Hindlistan
cevizi, yani muskat) ve dondurulmus
besinlerin (meyve veya benzeri) dogranmasi
igin uygun degildir.

Universal bigak

Genel dograma bigagu, et, sert peynir, sogan,
otsu baharatlar, sarimsak, meyve, sebze,
findik tlrleri ve badem dogramak igin
uygundur.

Tabloda (Resim [€) bildirilen azami
miktarlara ve igleme sirelerine kesinlikle
dikkat ediniz.

Keskin bicaktan dolayr yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!
Genel bigagin agiziarin: kesinlikle
tutmayiniz.
Genel bigagi sadece plastik tutamak
tzerinden tutunuz.
Bigaga ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

Resim [

o Kabi duz ve temiz bir gcalisma alani
Uzerine yerlestiriniz.

® Genel bigagi yerine takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.
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Dikkat/!

Kapagin yerine dogru oturmasi igin, gene/l

bicak kabin igine ddzgdin ofurmalidir

(Resim 11-3).

o Kapagi kabin Gzerine oturtunuz ve
sonuna kadar, saatin ¢calisma yéninin
tersine dogru ceviriniz.

Eger kabin icinde ¢cok miktarda malzeme
varsa, kapagin takilip oturtulmasi biraz
zor olabilir. Gerekirse ¢ kanatli kuplaji
kapagin alt tarafinda dogru konuma
geviriniz.

® Ana cihazi Ust Unite Gzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

o Tikaci kullaniniz.

e Elekirik figini prize takiniz.

® Ana cihazi ve genel dograyiciyi sabit
tutunuz ve cihazi devreye sokunuz
(Turbo hiz).

® Malzeme ilave etmek i¢in devreye sokma
tusunu serbest birakiniz.

Aletin durmasini bekleyiniz.

® Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave
etme agzi lzerinden doldurunuz.

® Besinleri igsleme sliresinden sonra,

_devreye sokma tugunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra:

® Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

o Kilittemeyi ¢cdzme tuslarina basiniz
ve ana cihazi Ust pargadan gikariniz.

o Kapagi saatin ¢alisma ydniinde geviriniz
ve canaktan ¢ikariniz.

® Genel bigag plastik tutamak tzerinden
tutunuz ve disan ¢ikariniz

Disk Gniteleri ile tutucu disk

Kesme pargasi — kaba

Su besinleri kesmek icin, devir sayisi ayar
digmesini diistik devir sayisina ayarlayiniz:
Salatalik, havug, patates.

Kesme pargasi —ince

Su besinleri kesmek icin, devir sayisi ayar
digmesini dustk devir sayisina ayarlayiniz:
Salatalik, havug, kirmizi turp, kabak.

Raspalama pargasi - orta

Su besinleri raspalamak igin, devir sayisi
ayar digmesini ylksek devir sayisina
ayarlayiniz: EIma, havug, peynir, lahana.
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Rendeleme disk Unitesi — kaba

Su besinleri rendelemek igin, devir sayisi
ayar digmesini yUksek devir sayisina
ayarlayiniz: Alman usull patates kéftesi ve
patates mucveri igin patates; ¢ig salatalar igin
meyve ve sebze.

Tabloda (Resim [€) bildirilen azami
miktarlara ve igleme surelerine kesinlikle
dikkat ediniz.

Keskin bigaktan dolayr yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Uniteler ile calisirken ¢cok dikkatli olunuz!
Uniteyi tutma diskine takarken, sekline ve
konumuna dikkat edilmelidir. Tutucu diski
sadece 6ngdoriilmliis tutamak gukuriari
tzerinden tutunuz.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igcine
sokmayiniz. Malzemeleri igeri itmek igin
sadece tikaci kullaniniz.

Dikkat:

Cok sert besinlerin (parmesan peyniri,
cikolata) disk dniteleri ile dogranmasi
yasaktir.

Lifli besinlerin (pirasa, kereviz, ravent)
[slenmesi i¢in disk dniteleri sadece sinirli
uygundur.

Resim 3

o Kabi duz ve temiz bir ¢alisma alani
Uzerine yerlegtiriniz.

® |stediginiz Unjteyi takma diskine
yerlestiriniz. Unitenin sekline ve
konumuna dikkat edilmelidir (Resim [3-1)!

® Tutucu diski tutamak cukurlar Gzerinden
tutunuz ve kabin veya ¢anagin igine
yerlestiriniz.

® Kapagi kabin lzerine oturtunuz ve
sonuna kadar, saatin ¢alisma ydnunin
tersine dogru ceviriniz.

® Ana cihaz Ust Unite Uzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® Elektrik figini prize takiniz.

e |stediginiz devir sayisini, devir sayisi ayar
diizeni ile ayarlayiniz.

® Ana cihazi ve ¢ok fonksiyonlu aksesuari
sabit tutunuz ve cihazi devreye sokunuz.

o Kesilecek veya raspalanacak besini ilave
etme agzindan doldurunuz.

o Kesilecek veya raspalanacak besin tikag
ile sadece hafif bastirilarak cihazin igine
itelenmelidir.
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Dikkat/!

Kabi, kesilmis veya raspalanmis besinler

tutucu diske temas edecek kadar

fazlalasmadan énce bosaltiniz.

® Besinleri isleme sliresinden sonra,

_ devreye sokma tugunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra:

® Elektrik figini ¢ekip ¢ikariniz.

o Kilittemeyi ¢6zme tuglarina basiniz ve
ana cihaz ust parcadan ¢ikariniz.

o Kapagi saatin galisma ydniinde geviriniz
ve ganaktan ¢ikariniz.

® Tutucu diski tutamak ¢cukurlari (izerinden
tutunuz ve ¢anaktan disari kaldiriniz.

® Tutma diskini geviriniz ve takih tniteyi
alt taraftan dikkatlice bastirip ¢ikariniz
(Resim ).

Cihazin temizlenmesi
Ana cihaz ve aletler

Dikkat!

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir

ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.

Buharli temizleme cihazlar kullanmayiniz!

Cihazin yiizeyi zarar gérebifir. Ovalama

gerekliren deterjan veya temizlik malzemesi

kullanmayiniz.

[i] Orn. kirmizi lahana ve havug islerken,
plastik parcalarda renk degisimleri olugur
ve bu renk degisimleri birka¢ damla sivi
yemek yagdi ile temizlenebilir.

o Elektrik fisini cekip ¢ikariniz!

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.

o Karistirma kabi bulagik makinesinde
temizlenebilir.

o Karistirma ayagini bulagik makinesinde
veya bir firca ile musluktan akan su
altinda temizleyiniz.

o Karistirma ucunu dik konumda
(karistirma ucu bigagdi yukari dogru)
kurumaya birakarak, icine girmis olan
suyun digari akmasini saglayiniz.
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Cirpma teli

Dikkat!

Disli diizenegi 6n parcasini kesinlikle

swvilarin igine sokmayiniz ve musluktan

akan su altinda veya bulasik makinesinde

temizlemeyiniz.

® Cirpma teli bulagsik makinesinde
yikanabilir.

e Disli dizenegdi 6n pargasini sadece nemli
bir bez ile siliniz.

Gok fonksiyonlu aksesuar

Dikkat/!

Cok fonksiyonlu aksesuarin kapagi kesinlikle

suya sokulmamalidir ve bulasik makinesinde

Ythkanmamalidir.

o Kapagi sadece nemli bir bez ile siliniz
veya musluktan akan su altinda kisaca
durulayiniz.

® Kap, genel bigak, tutucu diskler ve disk
Uniteleri bulasik makinesinde yikanabilir.

® Plastik parcalari bulasik makinesine
yerlestirirken, sikistinimamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama islemi
esnasinda kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Ariza durumunda yardim

Ariza Giderilmesi

Cihaz Asir ylklenme emniyeti
kullanim aktiflesmis.

esnasinda o Cihazi kapatiniz ve elekirik
kapaniyor. fisini gekip prizden ¢ikariniz.

® Asiri yiklenme givenligini
devreden ¢ikarmak icin,
cihazin yakl. 1 saat
sogumasini bekleyiniz.

® Cihazi tekrar devreye
sokunuz (aginiz).

Eger ariza giderilemiyorsa, lUtfen yetkili
servise basvurunuz.

Tarifler ve yararl bilgiler

Mayonez

Aletler: Karistirma ayagi

1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 corba kasigi hardal

1 gorba kasidi limon suyu veya sirke
200-250 ml sivi yag

Agiz tadiniza gére bir miktar tuz ve karabiber
Malzemelerin sicakligi ayni olmahdir!
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® Malzemeleri kabin i¢ine doldurunuz.

® Blenderi kabin dibine temas ettiriniz ve
karisim bir emdilsiyona déniisliinceye
kadar calistiriniz (turbo hiz).

® (Calismakta olan el blenderini, mayonez
hazir oluncaya kadar, yavas bir sekilde
karigimin Ust ylizeyine kadar kaldiriniz ve
tekrar kabin dibine kadar indiriniz.

Yararl bilgi: Bu tarife gére, sadece yumurta

sarisi ile mayonez de yapabilirsiniz. Fakat bu

durumda, bildirilen yag miktarinin sadece

yarisini kullaniniz.

Sebze corbasi

Aletler: Karistirma ayagi

300 g patates

200 g havug

1 kiiclik kereviz

2 domates

1 sogan

50 g tereyag

21su

Agiz tadiniza gére bir miktar tuz ve karabiber

o Domateslerin kabugunu soyunuz ve
cekirdeklerini ¢ikariniz.

® Temizlenmis ve yikanmig sebzeleri tane
tane kesiniz ve sicak tereyagi icinde, hafif
ateste buguda pisiriniz.

® Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

® Hepsini 20-25 dakika kaynamaya
birakiniz.

® Tencereyi ocaktan indiriniz.

® Elblenderiile corbayi tencere iginde pure
seklinde eziniz.

® Agiz tadiniza gére tuz ve karabiber ilave
ediniz.

Krep (crépes) hamuru

Aletler: Karistirma ayagi

250 ml st

1 yumurta

100 g un

25 g eritilmis ve sogumus tereyagi

® Tum malzemeleri yukaridaki siraya gore
kabin igine doldurunuz ve muntazam bir
hamur olacak sekilde karistiriniz.
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Satla icecekler

Aletler: Karistirma ayag
1 bardak sit
6 tane blyik cilek
veya
10 ahududu veya
1 muz (dilimlenmis)
® Malzemeleri kabin igine doldurunuz
ve karistiriniz.
® Agiz tadiniza gére seker ilave ediniz.
Yararl bilgi:
Shtll icecek (milk shake) yaptiginizda, bir top
dondurma da ilave ediniz veya gok soguk st
kullaniniz.

Giderme bilgileri
Bu cihaz, dmrin( doldurmus elektrikli
ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa
mmm YOnetmeligi 2012/19/EU’ye (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE) uygun sekilde isaretlenmigtir.
Bu yénetmelik, eski cihazlarin geri alimi
ve degerlendiriimesi ile ilgili, AB ¢apindaki
uygulamalarin gercevesini belirtmektedir.
Giincel giderme yol ve yéntemleri hakkinda
bilgi almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kogullari

Bu cihaz i¢in, cihazin satin alindigi tlkedeki
yetkili Glke temsilciligimiz tarafindan verilmis
olan garanti kosullari gecerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan Ulke
temsilciligimiz Gzerinden talep edebilirsiniz.
Almanya i¢in gegerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gésteriimesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.
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Bosch cagn BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefoniardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ife yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi lizerinden lcretlendirme yapi/maktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla butin parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTi EDILMISTIR.

Arizalarin g|der||mesw konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitdn pargalari dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.,

Malin garanti suresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure garanti stresine eklenir. Malin tamir stiresi en
fazla 30 is guinidur. Bu slre, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasi, temswlcﬂ|g| ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isguini '\gerisinde gideriimemesi halinde imalatg veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti sUresi iceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir ad altinda hicbir Gicret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti suresiicinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalanin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi srekli kilmasi,
Tamiri icin gereken azami surenin aglimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin dizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkin bulunmadiginin behrlenmesw
durumlarinda, tlketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanlig, Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak ylrirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Mudurltgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC. As Marka  Oriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
. Bosch  Kahve Makinasi 86094 29.06.2010
gakmak Mah. Balk_an Cad.No.:51 Bosch  Dilim Kesici 86018 29.06.2010
i R Bosc Ekmek Kizartma Mak. 86095 29.06.2010
Umraniye 34770 - Istanbul Bosch  Sulsitci (Kettle) 86099 29.06.2010
. Bosc Mikser 87040 13.07.2010
Tel.: (0216) 528 90 00 Bosch  Mutfak Robotu 87042 13.07.2010
. Bosch  Kahve Degirmeni 85999 29.06.2010
Faks: (0216) 528 9188 Bosch  Tost Makinasi 86102 29.06.2010
Bosch  Kiyma Makinasi 86035 29.06.2010
Bosch  Sag Kurutma Mak 86067 29.06.2010
o . Bosch Makinasi 86104 29.06.2010
Uretim Yeri Hosc: Narenciye Stkacagi 86037 /(1 ()[) /mo

. .. Bosc Banyo Tartisi 89990

BSH Bosch und Siemens Hausgerate GmbH Boscp Hck‘mkh Sac Masas! 87182 15 o/ 2010
Bosc Sarjli El Stplrgesi 87404 16.07.2010
Carl-Wery-Str. 34 gosch Uiy 88163 29.07.2010
- Bosc Blender 87180 15.07.2010
D-81739 Minchen Bosch  Sac Sekillendirici 87182 15.07.2010
Bosch  Katl Meyva Sikacagi 87181 15.07.2010
Phone: +49 (89) 4590 01 Bosch  Masaj Aletleri 58537 05.08.2010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi ginleri 08.00-22.00,
pazar glnleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urtntinazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬂ;»"?

MALIN

Cinsi o KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri:

Azami tamir suresi

Cihaz dmru :

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtinun fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Dla witasnego bezpieczeristwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczyta¢ niniejszg
insgrlfkch obstugi, aby zapoznag¢ sie ze wskazédwkami bezpieczenstwa
i obstugi.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane brakiem
przestrzegania instrukcji w zwigzku z prawidtowym zastosowaniem
urzadzenia. Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku
komercyjnego lecz skonstruowane z przeznaczeniem do przetwa-
rzania ilosci typowych dla gospodarstwa domowego itp. Uzytkowanie
o charakterze podobnym do domowego obejmuje np. uzywanie
urzgdzenia w pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurach,
gospodarstwach rolnych lub innych (matych) przedsiebiorstwach oraz
w pensjonatach, matych hotelach itp. Urzgdzenie uzywac do przetwa-
rzania srednich ilosci produktéw na potrzeby gospodarstwa domo-
wego. Urzadzenie nadaje sie wytgcznie do rozdrabniania lub
mieszania produktéw spozywczych. Nie uzywaé do przetwarzania
innych przedmiotéw lub substancji oprécz tych zaleconych przez
producenta. Prosze starannie przechowywac instrukcje obstugi.
Prosze przekazac instrukcje wraz z urzadzeniem ewentualnemu
kolejnemu wtascicielowi.

A\ Ogolne wskazéwki bezpieczerstwa

Niebezpieczernstwo porazenia pradem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwaé tego urzgdzenia.

Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywac z dala od dzieci.

Urzgdzenia mogg byc¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie
posiadajgcych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod kontrolg
osoby odpowiadajgcej za bezpieczenstwo osoby obstugujacej
urzgdzenie lub po doktadnym pouczeniu w obstudze urzadzenia
oraz po zrozumieniu zagrozen wynikajacych z obstugi urzadzenia.
Nie pozwalaé dzieciom na zabawe urzgdzeniem.
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Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Uzywac tylko w zamknigtych
pomieszczeniach. Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg uszkodzone.
Zawsze wytaczac urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem
i demontazem oraz przed czyszczeniem.

Nie wolno ociera¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre
krawedzie ani gorgce powierzchnie. Aby unikng€ zagrozen

w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy zleci¢

jego wymiane wytgcznie producentowi albo jego autoryzowanemu
serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikacjach i odpowiednich
uprawnieniach. Naprawy urzadzenia moze przeprowadzic¢ tylko nasz
autoryzowany punkt serwisowy.

A Wskazowki bezpieczeristwa dla pracy z niniejszym urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Blendera nie wolno chwyta¢ mokrymi rekoma ani wigczaé na biegu
jatowym.

Koncowki miksujacej nigdy nie zanurza¢ w ptynach powyzej miejsca
potaczenia z korpusem urzadzenia. Korpusu urzadzenia nigdy nie
zanurza¢ w zadnych ptynach ani nie my¢ w zmywarce do naczyn.
Zachowacé ostroznosc¢ podczas miksowania goracych ptynéw.

Ptyny mogg sie rozpryskiwac podczas miksowania.

Koncowki do miksowania nigdy nie stawia¢ na gorgcych
powierzchniach, ani wktadac¢ do bardzo gorgcych produktow
przeznaczonych do miksowania. Gorace produkty przeznaczone do
miksowania schtodzi¢ najpierw co najmniej do 80 °C a dopiero potem
miksowac! Przy uzywaniu blendera w garnku, ten uprzednio zdjg¢

z kuchenki.

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym sie
napedem!

Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nigdy nie dotyka¢ noza koncéwki miksujace;.

Noza nie my¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzy¢ szczotki.
Nigdy nie dotyka¢ ostrzy noza uniwersalnego. N6z uniwersalny
chwytaé tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego (brzeg).

Robert Bosch Hausgerate GmbH 109



pl

Zaleca sie zachowanie szczegodlnej ostroznosci przy umieszczaniu
wkiadek! Zwracaé uwage na ksztatt i potozenie wkitadek przy
nasadzaniu na nosnik wktadek. Nosnik wktadek chwytaé tylko

za przeznaczone do tego wgtebienie.

Nie wktadac ragk do otworu wsypowego. Produkty popychac tylko
popychaczem.
W przypadku zastosowania przystawki wielofunkcyjnej dozwolone jest
wigczenie modutu napedowego tylko z natozong i mocno przykrecong
pokrywa.
Nie dotykac¢ nozy gotymi rekami. Do czyszczenia uzywac szczotki.
Wazne!
Blender uzywac tylko z oryginalnym wyposazeniem.
Wyposazenie naktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy modut
napedowy jest nieruchomy.
Nigdy nie wktadac do urzgdzenia koncdéwki do ubijania bez przystawki
przektadni. Przystawki z przektadnig nigdy nie zanurza¢ w zadnych
ptynach, my¢ pod biezacg woda ani w zmywarce do naczyn.

Nigdy nie uzywac blendera/stopy miksera w misce przystawki
wielofunkcyjne;.
Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych.
Miska prsztawki wielofunkcyjnej nie nadaje si¢ do podgrzewania

otraw w

uchence mikrofalowe;.

okrywy przystawki wielofunkcyjnej nigdy nie zanurzac w cieczy i nie
my¢ w zmywarce.
Zaleca sie nie pozostawiaé¢ wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz to
konieczne do odpowiedniego zmiksowania produktdw.

A Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

&

Uwaga! Obracajace sie narzedzia.
Nie wktadac rak do otworu wsypowego.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Rysunek IX

1
2
3

110

Korpus urzadzenia

Elektryczny przewéd zasilajacy
Regulacja liczby obrotéw

Predkos¢ roboczg mozna nastawiaé
bezstopniowo pomiedzy najnizszg (e)
i najwyzszg (12) liczbg obrotéw

(tylko przy wigczeniu przycisku 4a).

Przycisk wtgcznika

a predkosé (z regulacjg liczby
obrotéw 3)

a Predkos¢ turbo

Blender jest wigczony tak dtugo, jak

dtugo wecisniety jest przycisk (a lub b).

Predkos¢ turbo stosowana jest dla

rozdrabniacza uniwersalnego (jesli

nalezy do zakresu dostawy).

Przyciski zwalniania blokady

W celu zdjecia koricdwki miksujacej

nacisna¢ réwnoczesnie obydwa przyciski

zwalniania blokady.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



6 Koricéwka miksujgca
Koncéwke miksujacg natozyé
i zatrzasngg.

7 N6z koricéwki miksujacej

8 Pojemnik miksera
Miksowanie w pojemniku zapobiega
rozpryskiwaniu sie miksowanych
produktow.

9 Pokrywa
Do przechowywania przetworzonych
produktéw natozyé na pojemnik
pokrywke.

Koricéwka do ubijania:

10 Koncéwka do ubijania

11 Przystawka przektadni

Przystawka wielofunkcyjna:

12 Miska

13 N6z uniwersalny

14 No$nik wktadek

15 Whktadki tarczowe
a) Wkiadka do ciecia — grubo
b) Wkiadka do ciecia — drobno
c) Wktadka do tarcia - Srednia
d) Wktadka do tarcia — grubo

16 Pokrywa z przektadnig

17 Popychacz

Obstuga

Uwaga!

Podfoze uzywanego naczynia musi byc

rowne - nie moze miec wypukleri/jpodestu.

® Przed pierwszym uzyciem umy¢
wszystkie czesci.

Koricéwka miksujgca

Stopa miksera nadaje sie¢ do miksowania

majonezu, soséw, napojéw miksowanych,

potraw dla niemowlat, gotowanych owocdéw

i warzyw.

Do rozcierania zup.

Do pracy zalecamy stosowanie dotagczonego

pojemnika do miksowania. Mozna réwniez

uzywac inne naczynia.

Rysunek [&

e Calkowicie rozwing¢ elektryczny przewdd
zasilajacy.

o Koncowke miksujacg natozyé na korpus
urzadzenia i zatrzasnag.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

o Witozy¢ produkty do pojemnika lub innego
wysokiego naczynia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[i] Blender pracuje lepiej, jezeli wsrdd
produktéw przeznaczonych do mikso-
wania znajdujg sie réwniez ptynne
sktadniki.

® Regulatorem liczby obrotéw nastawi¢
odpowiednig liczbe obrotéw
(rysunek [-5).

Do miksowania ptynéw, goracych
produktéw i do mieszania sktadnikéw
(np. ptatki zbozowe w jogurcie) zaleca
sie stosowacd niski zakres obrotdw.
Wysokie zakresy obrotéw zaleca sie do
przetwarzania bardziej statych produktéw
spozywczych.

® Mocno trzymac blender i pojemnik.

o Wiaczy¢ blender poprzez nacisniecie
zadanego przycisku wtacznika.

[i] Przy witgczaniu blendera trzymac go
lekko ukosnie, aby unikng¢ przyssania
sie do podtoza pojemnika. Blender jest
wigczony tak dtugo, jak dlugo wcisniety
jest przycisk.

[i] Aby zapobiec rozpryskiwaniu sie
produktdw nacisng¢ przycisk wtgcznika
dopiero wtedy, gdy koricéwka miksujgca
zanurzona jest w produktach
przeznaczonych do miksowania.
Blender wytgczy¢ zawsze przed
wyjeciem koricowki miksujacej
z rozdrabnianych produktéw.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolnic¢
przycisk witacznika.

Po pracy:

o Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade
i zdja¢ z blendera koricéwke miksujaca.

Koricéwka do ubijania

Koncdwka do ubijania nadaje sie do ubijania
Smietany, piany z biatek i pianki z mleka
(gorace mleko (maks. 70 °C), zimne mleko
(maks. 8 °C)) oraz do przygotowywania
sosow i desertow.

A Niebezpieczeristwo poparzenia!
Przy goracym mieku uzywac wysokie,

waskie naczynie. Gorace mleko moze
prysnac i spowodowac poparzenie.
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Rysunek

o Wiozy¢ produkty spozywcze do
pojemnika do miksowania.

o Natozyc przystawke przektadni na korpus
urzgdzenia i zatrzasngg.

o Wiozy¢ koncowke do ubijania do
przystawki przektadni i zatrzasnac.

Uwaga!

Nigay nie wkiadac do urzgazenia koricowki

do ubijania bez przystawki przektadni

(rysunek [@-3).

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

o Nastawi¢ zadang liczbe obrotéw za
pomoca regulatora liczby obrotéw
(zalecenie: wysoka liczba obrotéw).

® Trzymac mocno korpus urzadzenia
i pojemnik i nacisna¢ zadany przycisk
wigcznika.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolnic¢
przycisk wtacznika.

Po pracy:

o Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisnag¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdja¢ blender z przystawki
z przekfadnia.

o Wyjac¢ koncéwke do ubijania z przystawki
przektadni.

Przystawka wielofunkcyjna

Przystawka wielofunkcyjna jest
przeznaczona do szatkowania

i rozdrabniania na wiérki artykutéw
spozywczych.

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrymi noZami/obracajacym sie
napedem!
Podczas pracy urzgdzenia nie wolno
whktadac rak do miski. Do popychania
Sktadnikow uzywac tylko i wylacznie
popychacza. Po wytaczeniu urzadzenia
naped pracuje jeszcze przez Krotki czas.
Narzedzia wymieniac tylko wtedy, gay
naped jest wytaczony i nieruchomy.
W przypadku zastosowania przystawki
wielofunkcyjnej dozwolone jest wigczenie
moadutu napedowego tylko z natozong
[ mocno przykrecong pokrywa.

Uwaga!
Przystawke wielofunkcyjna uzywac tylko
w stanie cathkowicie zmontfowanym/!
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Uwaga/

Przed rozdrabnianiem miesa usungc z niego
chrzastki, kosci i sciegna.

Przystawka wielofunkcyjna nie nadaje sie do
rozdrabniania bardzo twardych produktow
(ziarna kawy, rzodkwi, orzechow muszka-
towych) i mroZonek (owocow itp.).

N6z uniwersalny

do rozdrabniania migsa, twardego sera,
cebuli, zidt, czosnku, owocdw, warzyw,
orzechoéw, migdatéw.

Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produktow
podane w tabeli (rysunek [€).

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrym nozem!
Nigay nie dotykac ostrzy noza
uniwersalnego.
Noz uniwersalny chwytac wyfacznie
za rekofesc z tworzywa sztucznego.
Nie dotykac noZy goftymi rekami.
Do czyszczenia uZzywac szczotki.

Rysunek []

o Miske ustawi¢ na gtadkiej i czystej
powierzchni roboczej.

o Wiozy¢ ndz uniwersalny.

® Wiozy¢ produkty.

Uwaga!

NoOz/noz uniwersalny musi byc prosto

osadzony w misce, Zeby pokrywa byta

prawidfowo natoZona (rysunek B-3).

® Natozy¢ pokrywe na miske i przekrecic
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara az do oporu.
Natozenie pokrywy moze by¢ nieco
utrudnione, gdy w misce znajdujg sie
wigksze ilosci sktadnikéw. W razie
potrzeby przekreci¢ do odpowiedniej
pozycji sprzegto z trzema skrzydetkami,
znajdujace sie na dolnej stronie pokrywy.

® Natozy¢ korpus urzgdzenia na nasadke
i zatrzasngg.

o Wiozy¢ popychacz.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Trzymac mocno korpus urzadzenia
i rozdrabniacz uniwersalny; wtgczy¢
urzadzenie (predkos¢ turbo).

o W celu dodania sktadnikéw pusci¢
przycisk wigcznika. Poczekac, az do
zatrzymania sie narzedzia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



o Wyjaé popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolnic¢
przycisk witgcznika.

Po pracy:

o Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade
i zdja¢ korpus urzgdzenia z przystawki.

® Pokrywe przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdja¢ jg z miski.

® NGOz uniwersalny chwyci€ za uchwyt
z tworzywa sztucznego i wyjaé.

Tarcza nosna z wkiadkami roboczymi

Wkiadka do ciecia — grubo

Regulator ustawi¢ na niskg predkosc
obrotowg w celu szatkowania: ogérkow,
marchewek, ziemniakéw.

Wkiadka do cigcia — drobno

Regulator ustawi¢ na niskg predkosc
obrotowg w celu szatkowania: ogorkéw,
marchewek, burakdw czerwonych,
kabaczkdw.

Wkiadka do tarcia — $rednia

Regulator ustawi¢ na wysoka predkosc
obrotowg do rozdrabniania na widrki: jabtek,
marchewek, sera, biatej kapusty.

Wkiadka do tarcia — grubo

Regulator ustawi¢ na wysokg predkosc
obrotowg do tarcia: ziemniakow na kluski,
plackéw ziemniaczanych; owocow i warzyw
do suréwek.

Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produktow
podane w tabeli (rysunek [€).

Niebezpieczerisiwo skaleczenia
ostrym noZzem!

Zaleca sie zachowanie szczegolnej
ostroZnosci przy umieszczaniu wktadek!
Zwracac uwage na ksziaft i pofoZzenie
whkiadek przy nasadzaniu na nosnik
whkiadek. Nosnik wktadek chwytac tylko
za przeznaczone do tego wgfebienie.
Nie wkiadac rak do otworu wsypowego.
Produkly popychac tylko popychaczem.

Uwaga!
Rozdrabnianie barazo twardych produktow

(sera Parmesan, czekolady) wktadkami do
tarczy jest niedozwolone.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Whkiadki do tarczy nadajag sie tylko
w ograniczony sposob do przetwarzania
wioknistych warzyw (pory, seler, rabarbar).

Rysunek E|
Miske ustawi¢ na gtadkiej i czystej
powierzchni robocze;j.

o Nasadzi¢ wybrang wktadke na nosnik
wktadek. Zwracaé uwage na ksztatt
i potozenie wktadki (rysunek [3-1)!

o Nosnik wkladek chwyci¢ w zagtebieniach
i wiozy¢ do miski.

o Nalozy¢ pokrywe na miske i przekrecic¢
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara az do oporu.

® Nalozy¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasnag.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Regulatorem liczby obrotéw nastawi¢
odpowiednig liczbe obrotéw.

® Mocno przytrzymac¢ modut napedowy
i przystawke wielofunkcyjng, potem
wigczy¢ urzadzenie.

® Produkty do szatkowania lub
rozdrabniania na widrki wprowadzaé
przez otwdr do napetniania.

® Produkty przeznaczone do ciecia lub
tarcia popychac¢ popychaczem lekko
naciskajac, bez uzywania sity.

Uwaga!

Miske oproznic zanim bedzie catkiem pefna,

aby rozdrobnione produkty nie dosiegatly

nosnika wktadek.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolnic¢
przycisk witgcznika.

Po pracy:

Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisnag¢ przycisk zwalniajacy blokade i
zdja¢ korpus urzadzenia z przystawki.

® Pokrywe przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjac ja z miski.

® Chwyci¢ nosnik wktadek za
przeznaczone do tego wgtebienie
i wyciagna¢ z miski.

® Odwrdci¢ nosnik wkiadek i ostroznie
wypchna¢ nasadzong wkiadke
(rysunek &).
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Czyszczenie
Korpus urzadzenia i narzedzia

Uwaga!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac

w Zadnych ptynach ani nie myc w zmywarce

do naczyri.

Nie wolno sftosowac urzgdzeri czyszczgcych

strumieniem pary.

Powierzchnie moga ulec uszkoazeniu.

Nie stosowac Zadnych szorujgcych srodkow

czyszczgcych.

[i] Przy obrébce np. czerwonej kapusty
i marchewki pozostajg przebarwienia
na elementach z tworzywa sztucznego,
ktére mozna usung¢ kilkoma kroplami
oleju jadalnego.

o Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego!

e Korpus urzadzenia przetrzeé wilgotng
Scierkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.

® Pojemnik miksera mozna my¢é
w zmywarce do naczyn.

o Koncéwke miksujacg umy¢ w zmywarce
do naczyn albo szczotkg pod biezaca
woda.

o Koncowke miksujacg suszy¢ w odwrotne;j
pozycji (nozem do gdry), aby woda, ktéra
dostata sie do korncowki mogta wyptynaé.

Koricéwka do ubijania

Uwaga!

Przystawki z przektadnig nigdy nie zanurzac

w Zadnych plynach, myc pod bieZacg woda

ani w zmywarce do naczyri.

o Koncowke do ubijania mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

® Przystawke przektadni wytrze¢ tylko
wilgotng Scierka.

Przystawka wielofunkcyjna

Uwaga!

Pokrywy przystawki wielofunkcyjnej nigady

nie zanurzac w clieczy i nie myc w zmywarce.

® Pokrywe wycieraé tylko wilgotng szmatkag
lub krotko sptukaé pod biezaca woda.

® Miska, néz uniwersalny, tarcze nosne
i wkiadki do tarczy nadajg do mycia
W zmywarce.

e Zwracac¢ uwage na to, aby elementy
z tworzywa sztucznego nie zostaty
zablokowane w zmywarce, poniewaz
moga ulec deformaciji.
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Usuwanie drobnych usterek

Usterka Srodki zaradcze

Urzadzenie System zabezpieczajacy

wylacza sie przed przecigzeniem jest

podczas aktywny.

pracy. ® Wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazdka
sieciowego.

® Urzadzenie pozostawic ok.
1 godzine do ochtodzenia,
w celu deaktywaciji systemu
zabezpieczajacego przed
przecigzeniem.

® Ponownie wigczy¢
urzadzenie.

Jezeli w opisany sposéb nie da sie usunaé
wystepujacych usterek, prosze zwrdcic sie
do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego.

Przepisy kulinarne i wskazdwki

Majonez

Narzedzie: Koricéwka miksujaca

1 jajko (zéttko i biatko)

1 tyzka musztardy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oliwy

sOl, pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ taka samag

temperature!

e Skfadniki wtozy¢ do pojemnika.

o Koncowke miksujacg wtozyé na dno
pojemnika i wigczy¢ (predkosé turbo) az
do utworzenia si¢ gtadkiej konsystenciji.

o Wiaczony blender przesuwaé powoli do
gornej warstwy mieszaniny i ponownie
powoli zanurza¢ az majonez bedzie
gotowy.

Wskazdéwka: Wedtug tego przepisu mozna

réwniez przygotowa¢ majonez z samych

z6ttek. Wtedy prosze uzy¢ tylko potowe
podanej ilosci oleju.
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Zupa z warzyw

Narzedzie: Koricdwka miksujaca
300 g ziemniakéw

200 g marchewki

1 maty kawatek selera

2 pomidory

1 cebula

50 g masta

2 | wody

s0l, pieprz do smaku

® Pomidory obrac¢ ze skorki i usungé pestki.

® Oczyszczone i umyte warzywa pokroi¢
na kawalki i dusi¢ na rozgrzanym masle.
Doda¢ wodg i posolic.

Wszystko gotowac 20-25 minut.

Zdja¢ garnek z pieca.

Zupe zmiksowac¢ blenderen w garnku
na purée.

® Przyprawié solg i pieprzem.

Ciasto na nales$niki

Narzedzie: Koricéwka miksujgca

250 ml mleka

1 jajko

100 g maki

25 g roztopionego, schtodzonego masta

o Wszystkie skladniki wiozy¢ w podanej
kolejnosci do pojemnika i miksowac,
az do powstania gtadkiego ciasta.

Miksowane napoje mleczne
Narzedzie: Koricéwka miksujgca
1 szklanka mleka
6 duzych truskawek
albo
10 malin albo
1 banan (pokroi¢ na plasterki)
e Skiadniki wtozy¢ do pojemnika
i miksowac.
® Postodzi¢ do smaku.
Wskazéwka:
Aby otrzymac mleczny shake nalezy dodaé
gatke lodéw lub bardzo zimne mileko.

Wskazéwki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzagdzenie jest oznaczone zgodnie
ﬁ z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE
mmm Oraz polska Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,,O zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym”
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

pl

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byé
umieszczany tgcznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy
oraz gminne jednostki, tworza odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Witasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elekirycznym i elektronicznym przyczynia

sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci skadnikdw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
skladowania i przetwarzania takiego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.

Warunki gwaranciji

Dla urzadzenia obowigzujg warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymajg Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministréw z dnia
30.05.1995 roku ,W sprawie szczegdlnych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow".

Zastrzega sig prawo wprowadzania zmian.
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Az On biztonsaga érdekében

Hasznalat el6tt gondosan olvassa el az Utmutatét a készilékre
vonatkozd, fontos biztonsagi és kezelési utasitasok betartasa
érdekében.

A készulék helyes alkalmazasara vonatkozo utasitasok figyelmen
kivil hagyasa esetén a gyartd nem felel az ebbdl eredé karokért.

Ezt a készilléket nem ipari felhasznalasra tervezték, a készilék
haztartasi vagy haztartasszerd mennyiségek feldolgozasara készult.
Haztartasszeru alkalmazasnak mindsul példaul a készulék hasznalata
Uzletek, irodak, mezégazdasagi és egyeb ipari Uzemek dolgozéi
konyhaiban, valamint vendéghazakban, kis hotelekben és hasonld
épuletekben.

A készuléket csak a haztartdsban szokasos mennyiségek
feldolgozasara és csak a haztartasban szokasos ideig hasznalja.

A készulék kizardlag élelmiszerek apritasara és dsszekeverésére
szolgal. Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgozasara hasznaini.
Kérjuk, 6rizze meg a hasznalati utasitdst. Amennyiben a készuléket
tovabbadja harmadik személynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast
is adja oda.

A Altaldnos biztonsdgi elGirdsok

Aramiités veszélye

A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak.

A készuléket es annak csatlakozdvezetékeét tartsa tavol

a gyermekektdl.

A készuléket csdkkent szellemi, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal
él6 vagy tapasztalatlan személyek is hasznalhatjak feligyelet mellett,
vagy ha megtanultak a készllék biztonsagos hasznélatat és megér-
tették az abbdl eredd veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

A készuléket csakis a tipustablan szerepl§ adatok szerint csatlakoz-
tassa és Uzemeltesse. A készulék csak zart térben hasznalhato.
Csak akkor hasznalja a készuléket, ha a csatlakozévezeték

es a készulék teljesen hibatlan.
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Valassza le a késziléket az elektromos haldzatrdl, ha feligyelet nélkil
hagyja, tovabba 6sszeszerelés, szétszedés, illetve tisztitas elbitt.

A csatlakozdvezetéket ne huzza végig éles széleken vagy forré
felGleten.

Ha a készllék csatlakozévezetéke megséril, akkor azt a gyartdval
vagy annak ugyfélszolgalataval vagy hasonléan képzett szakemberrel
ki kell cseréltetni, a veszélyek elkertlése érdekében.

A készUllék javittatasat csak a vev@szolgalatunkkal végeztesse.

A\ Biztonségi elirasok a készililékhez

Sériilésveszély

Aramiités veszélye

A rudmixert ne fogja meg nedves kézzel, és ne jarassa Uresben.

A keverd és az alapgép csatlakozasa felett ne meritse a késziléket
folyadékba. Soha ne meritse az alapgépet folyadékba, és ne tisztitsa
mosogatdgépben.

Vigyazzon a forro folyadékok feldolgozasakor.

A folyadék kifrécecsenhet.

A kever6t soha ne tegye forré fellletre, és ne meritse nagyon forrd
turmixolandd anyagba. A forrd turmixolandé anyagot a mixerrel valé
feldolgozas elétt legalabb 80 °C-ra hagyja lehdIni! Ha a radmixert
f6z6edényben szeretné hasznalni, a f6z6edényt elébb vegye le

a f6z6feluletrdl.

Sérulésveszély az éles kés/forgd hajtémi miatt!

Miel6tt kicseréli az lzemeltetés k6zben mozgé tartozékokat vagy
potalkatrészeket, kapcsolja ki a gépet, és valassza le az elektromos
haldzatrdl.

Soha ne nyuljon a kever6szar késéhez. A kést soha ne csupasz kézzel
tisztitsa. Hasznaljon kefét.

Soha ne nyuljon az univerzalis kés pengéihez. Az univerzalis kést
csak a mldanyag fogantyunal fogja meg.

A betétek hasznalata soran legyen kilonésen dvatos! A betét
tartotarcsaba valé behelyezésekor figyeljen a betét formgajara és
helyzetére. A tartétarcsat csak a kialakitott fogdvajatnal fogja meg.
Ne nyuljon az utantélté nyilasba. Az utantolashoz csak a témdéeszkdzt
hasznalja.

A multifunkcionalis tartozékkal végzett munka kézben az alapgépet
csak akkor szabad bekapcsolni, ha a fedél er6sen ra van csavarva.
A kést ne fogja meg puszta kézzel. A tisztitdshoz hasznaljon kefét.
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Fontos!

A rudmixert csakis az eredeti tartozékokkal hasznalja.

A tartozékokat csak akkor szerelje fel vagy vegye le, ha a készullék
ledllt. Soha ne helyezze a habverét hajtomiegység nélkil az
alapkeészilekbe. A hajtomiegységet soha ne meritse folyadekba,

és ne tisztitsa folyo vizben vagy mosogatégépben. Soha ne
dolgozzon radmixerrel/keverGszarral a multifunkcionalis tartozek
taljaban. A turmixpohar nem hasznalhaté mikrohullamu sttében.

A multifunkcionalis tartozek talja nem alkalmas mikrohullamu sit6ben
valé hasznalatra. A multifunkcionalis tartozék fedelét soha ne meritse
folyadékba és ne tisztitsa mosogatogépben. Javasoljuk, hogy

a készulléket soha ne hagyja hosszabb ideig bekapcsolva, mint
amennyi idd a turmixolando anyag feldolgozasahoz szikséges.

A A készUléken, ill. tartozékokon talalhaté szimbélumok

jelentése

Vigyazat! Forgd szerszamok.
Ne nyuljon az utantélté nyilasba.

A késziilék részei
Kérjik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.

A dbra

1 Alapgép

2 Halbzati kabel

3 Fordulatszam-szabélyozéas
A munkasebesség fokozatonként
allithat6 a legalacsonyabb (e) és
a legmagasabb (12) fordulatszam
kdzott (csak a 4a gombbal egytt).

4 Bekapcsolé gomb
a szabalyozhatd sebesség

(fordulatszam-szabalyozassal 3)

a Turbd-sebesség
A rudmixer addig van bekapcsolva,
ameddig a bekapcsolé gombot (a vagy b)
lenyomva tartja.
A turbd-sebességet az univerzalis
apriténal hasznalja (ha az alapkészlet
tartalmazza).

5 Nyité-nyomégombok
A keverd levételéhez egyszerre nyomja
meg a nyitd-nyomogombokat.

6 Keverd
Tegye fol a keverdt és kattintsa be.

7 Kés a keverdlabon
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8 Turmixpohar
A turmixpohar hasznalataval
megakadalyozza a turmixolandd
anyagok szétfrdccsenését.

9 Fedél
Tegye a fedelet a kever6poharra, hogy a
feldolgozott anyag a poharban maradijon.

Habveré:
10 Habver6
11 Hajtémiegység
Multifunkciondlis tartozék:
12 Tal
13 Univerzalis kés
14 Tartétarcsa a tarcsabetéteknek
15 Tarcsabetétek
a) Vago-betét — durva
b) Vago-betét - finom
c) Orl6-betét, kozepes
d) Reszel6tarcsa-betét — durva
16 Fedél hajtémlivel
17 Témdbeszkdz
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A készilék kezelése

Figyelem!

A hasznélt edény aljan nem lehefnek

kiemelkedések vagy nagyobb

egyenetlensegek.

® Az els6 hasznalat el6tt az 6sszes
alkatrészt tisztitsa meg.

Keveré

A keverGszar majonéz, szdszok, mixelt
italok, bébiétel, f6tt gylimdlcs és zoldség
turmixolasara szolgal.

Levesek pépesitéséhez.

A konyhai miveletekhez a késziilékkel
egyutt szallitott turmixpohar hasznalata
ajanlott. De mas alkalmas edények is
hasznalhatdék.

[E 4bra

® Az elektromos csatlakozokabelt telijesen
csavarija le.

® Tegye fol a kever6t az alapgépre,
és reteszelje.

® Dugja be a halézati csatlakozédugét.

® Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba
vagy egy masik magas falu edénybe.

[i] A rudmixer jobban mikédik, ha
a feldolgozandd élelmiszerek kevés
folyadékot tartalmaznak.

e Allitsa be a kivant fordulatszamot
a fordulatszam-szabalyozassal
(-5 abra).
Folyadékoknal, forré turmixolandé
anyagoknal és keverésnél (pl. muzli
joghurttal) ajanlott alacsony
fordulatszamu fokozatot hasznalni.
A magasabb fordulatszamu fokozatok
a szilardabb élelmiszerek feldolgozasara
ajanlottak.

® Tartsa szilardan a raddmixert és a poharat.

® A rudmixert a kivant bekapcsolé gombot
nyomva kapcsolja be.

[i] Tartsa kissé ferdén a ridmixert, amikor
bekapcsolja, mert igy elkeriilhetd hogy
az a szivéerd hataséara ratapadjon
a turmixpohar aljara. Feldolgozas utan
engedje el a bekapcsolé gombot.

[i] Ahhoz, hogy a turmixolandé anyag ne
frécesenjen ki, a bekapcsolé gombot
csak akkor nyomja meg, ha a keverét
belemeritette a turmixolandd anyagba.
A rad-mixert mindig kapcsolja ki, miel6tt
kiemeli a turmixolandé anyagbdl.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Feldolgozas utan engedje el
a bekapcsolé gombot.
A munka befejezése utan:
® Huzza ki a haldzati csatlakozédugot.
o Nyomja meg a nyité-nyomdgombokat
és a kever6t vegye le az alapgéprél.

Habverd

A habver6 tejszin, tojasfehérje és tejhab
(forrd tejbdl (max. 70 °C) és hideg tejbdl
(max. 8 °C)) felverésére, illetve szészok
és desszertek készitésére szolgal.

A Forrdzdsveszély!

Forro tef feldolgozdsdhoz magas fal,
keskeny keverdedeényt hasznélfon. A forro
tef kifréccsenhet €s gési sértiléseket
okozhat.

abra
® Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.
® Tegye fol a hajtomliegységet az
alapgépre, és reteszelje.
® Dugja be a habver6t a hajtémUiiegységbe,
és reteszelje.
Figyelem!
Soha ne helyezze a habverdt hajtomdegyseg
nélkiil az alapkésziilckbe MA-3 dbra).
® Dugja be a halézati csatlakozodugot.
e Allitsa be a kivant fordulatszamot
a fordulatszam-szabalyoz6 segitségével
(Javaslat: magas fordulatszam).
® Tartsa ersen az alapgépet és
a turmixpoharat, és nyomja meg
a valasztott bekapcsolé gombot.
® Feldolgozas utan engedje el
a bekapcsolé gombot.
A munka befejezése utan:
® Huzza ki a haldzati csatlakozédugot.
o Nyomja meg a nyité-nyomdgombokat
és az alapgépet vegye le
a hajtémUiegységrol.
® Vegye le a habver6t a hajtomUiegységrol.
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Multifunkciondlis tartozék

A multifunkciondlis tartozék élelmiszerek
vagasara és reszelésére alkalmas.

Sérilésveszely az éles kés/forgo
hajtormd miatt!
A készlilek lizemelése kézben soha
ne nydljon a tdlba. A hozzavalok
utdnnyomasahoz mindig hasznélja
a témdeszkdzt. Kikapcsolds utan
a meghajtomd még rovid idelg fovabb
mukédik. Szerszamot csak ledllitott
hajfomdinél cseréljen.
A multifunkciondlis tartozékkal végzett
munka kézben az alapgepet csak akkor
szabad bekapcsolni, ha a fedél erésen ra
van csavarva.

Figyelem!

A multifunkciondlis tartozeékot csak teljesen
Osszeszerelt dllapotban haszndlja!
Vigydzat!

Hus apritdsa eldit tdvolitsa el a porcokat,

a csonlokat és az inakat.

A multifunkciondlis tarfozék nem alkalmas
nagyon kemény élelmiszerek (kdvészem,
relek, szerecsendid) €s fagyaszitolt druk
(gyimdics vagy hasonlok) apritdsara.

Az univerzdlis kés

hus, kemény sajt, hagyma, fliszerek,
fokhagyma, gylimélcs, zoldség, diéfélék és
mandula apritasara alkalmas.

Feltétlendl Ggyeljen a tablazatban szereplé
maximalis mennyiségekre és feldolgozasi
id6kre ([€ abra).

A Sérilésveszély az éles kés miatt!

Soha ne nydljon az univerzélis kés
pengéihez.

Az univerzalis kést csak a mdanyag
fogantyundl fogja meg.

A kést ne fogja meg puszia kézzel.
A tisztitashoz hasznéljon kefét.

[ 4bra

® Tegye a talat sima és tiszta
munkafeliletre.

® Helyezze be az univerzalis kést.

® Toltse be az élelmiszert.
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Figyelem!

Az univerzdlis kés egyenesen dlljon a talban,
hogy a fedd helyesen illeszkedjen

M1-3 dbra).

o >

Tegye a fedelet a talra és forditsa
el Utkdzésig az 6ramutatd jarasaval
ellenkezd iranyba.
Ha nagyobb mennyiségl hozzavald
van a talban, akkor a fedél nehezebben
helyezhet6 ra. Ha szlkséges, forditsa
a fedél alsé részén talalhato
haromszarnyu tengelykapcsolét
a megfeleld pozicidba.
Tegye f6l az alapgépet a ratétetre,
és reteszelje.
Helyezze be a tdm&eszkdzt.
Dugja be a halézati csatlakozédugaét.
Tartsa er6sen az alapgépet és az
univerzalis apritét, és kapcsolja be
a készuléket (turbd-sebesség).
A hozzavaldk utantdltéséhez engedje el
a bekapcsolégombot. Varja meg, mig
a szerszam megall.
Vegye ki a tdtmbeszkdzt és toltse be
a hozzavaldkat az utantélt6 nyilason.
Feldolgozas utan engedije el
a bekapcsolé gombot.

munka befejezése utan:
Huzza ki a haldzati csatlakozddugoét.
Nyomja meg a nyité-nyomdégombokat
és az alapgépet vegye le a ratétrél.
Forgassa a fedelet az éramutato
jarasaval ellentétes iranyba és vegye le
a talrol.
Az univerzalis kést a mdanyag
fogantyunal fogva vegye ki

Tartétarcsa tarcsabetétekkel

Vagé-betét — durva

Allitsa a fordulatszam-szabalyozast alacsony
fordulatszamra, ha: uborkat, sargarépat,
burgonyat szeletel.

Vag6-betét - finom

Allitsa a fordulatszam-szabadlyozast alacsony
fordulatszamra, ha: uborkat, sargarépat,
céklat, cukkinit szeletel.

Orl6-betét, kdzepes

Allitsa a fordulatszam-szabalyozast magas
fordulatszamra, ha: almat, sargarépat, sajtot,
fehér kaposztat reszel.
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Reszel6tarcsa-betét — durva

Allitsa a fordulatszam-szabdlyozast magas
fordulatszamra, ha: gombdchoz,
krumplilangoshoz burgonyat; salatahoz
pedig gylimdlcsét vagy zoldséget reszel.
Feltétlendl Gigyeljen a tablazatban szerepld
maximalis mennyiségekre és feldolgozasi
id6kre ([€ abra).

/\ Serilésveszély az éles kés miatt!

A belétek haszndlata sordn legyen
kildndsen dvatos! A betét tartotdrcsaba
valo behelyezésekor figyeljen a betét
formdjdra €s helyzefere. A tarfotdrcsat
csak a kialakitott fogovajatnal fogja meg.
Ne nydljon az utantélté nyildsba.

Az uldnloldshoz csak a témdeszkozt
hasznalja.

Vigydzat/

Ne aaraboljon a tdrcsabetétekkel nagyon
kemeény élelmiszereket (parmezant,
csokolddet).

Rosfos élelmiszerek (hagyma, zeller,
rebarbara) feldolgozdsara a tdrcsabetélek
csak korldtozottan alkalmasak.

3 dbra

® Tegye a talat sima és tiszta
munkafellletre.

® Tegye a kivant betétet a tartotarcsaba.
Ulgyeljen a betét formajara és helyzetére
(I3-1 abra)!

® Fogja meg a tartétarcsat a fogdévajatnal
és helyezze be a talba.

® Tegye a fedelet a talra és forditsa el
Utk6zésig az dramutato jarasaval
ellenkezé iranyba.

® Tegye fol az alapgépet a ratétetre,
és reteszelje.

® Dugja be a halozati csatlakozodugot.

e Allitsa be a kivant fordulatszamot
a fordulatszam-szabalyozassal.

® Tartsa er8sen az alapgépet és a
multifunkcionadlis tartozékot, és kapcsolja
be a készlléket.

® Toltse be a szeletelni- vagy reszelnivald
anyagot az utantélté nyilason at.

® A szeletelni- vagy reszelnivalé anyagot
csak a témdbeszkdz enyhe
megnyomasaval tolja be.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Figyelem!

Uritse ki a tdlat, mieldtt a szeletelni- és

reszelnivalo anyag elérné a tartdtdresat.

® Feldolgozas utan engedje el
a bekapcsolé gombot.

A munka befejezése utan:

® Huzza ki a haldzati csatlakozddugot.

o Nyomja meg a nyité-nyomdgombokat
és az alapgépet vegye le a ratétrél.

® Forgassa a fedelet az 6ramutaté
jarésaval ellentétes iranyba és vegye le
a talrdl.

o Fogja meg a tartétarcsat a fogévajatnal
és emelje ki a talbal.

o Forditsa meg a tartétarcsat és a betétet
6vatosan nyomija ki alulrél (I &bra).

Tisztitas

Alapgép és szerszamok

Figyelem!

Soha ne meritse az alapgéepet folyadekba,

és ne tisztitsa mosogatogepben.

Gdzizemd tisztitoval ne tisztitsa.

A készlilek fellilete megseériilhet.

Ne haszndljon suroloszert a készilek

tisztitdsdhoz.

[i] A miianyag alkatrészeken
elszinez8dések johetnek létre,
pl. voréskaposzta és sargarépa
feldolgozasa soran, amelyek néhany
csepp étolajjal eltavolithatok.

® Huzza ki a haldzati csatlakozédugot!

® Az alapgépet nedves ruhaval térélje le,
majd torélje szarazra.

® A turmixpohar mosogatégépben
tisztithato.

® A keverét mosogatégépben vagy folyd
viz alatt kefével tisztitsa.
A kever6t fligg6leges helyzetben
(keverdkéssel felfelé) szaritsa, hogy
a belekerdlt viz ki tudjon folyni.

Habveré

Figyelem!

A hajtomdegyseéget soha ne meritse

folyadékba, €s ne tisztitsa folyo vizben vagy

mosogatogepben.

® A habverd mosogatégépben tisztithato.

® Ahajtdmliegységet csak tordlje le nedves
ruhaval.

121



hu

Multifunkciondlis tartozék

Figyelem!

A multifunkciondlis tartozék fedelét soha

ne meritse folyadékba és ne lisztitsa

mosogatogéepben.

o A fedelet csak tordlje le nedves ruhaval
vagy rovid ideig oblitse le folyd vizzel.

o A tal, az univerzdlis kés, a tartétarcsak
és a tarcsabetétek mosogatégépben
tisztithatok.

® A mUianyag alkatrészeket
a mosogatogépben ne szoritsa be,
mert deformalddhatnak.

Segitség zemzavar esetén

Hibajelenség A hiba elharitasa

A készllék A tdlterhelés elleni védelem
hgsznélat mostantdl aktiv.

kdzben ® Kapcsolja ki a készliléket és
kikapcsol. hiizza ki a csatlakozédugét.

® Akésziilékeket kb. 1 érat
hagyja hulni, hogy
a tulterhelés elleni védelem
deaktivalodjék.

e Kapcsolja be Ujra
a készliléket.

Ha az Gzemzavar nem szlintethetd meg,
kérjuk forduljon az lgyfélszolgalathoz.

Receptek és Gtletek

Majonéz

Szerszamok: Keverd

1 egész tojas

1 ev6kanal mustar

1 ev6kanal citromlé vagy ecet

200-250 ml olaj

s, bors izlés szerint

A hozzavaldk azonos hémérsékletliek

legyenek!

® A hozzavaldkat egy edénybe tesszik.

® Helyezze a rudmixert a pohar aljara
és tartsa bekapcsolva
(Turbo sebességfokozat),
amig a keverék egynem(vé valik.

® Abekapcsolt keverét addig kell a keverék
fels6 széléig emelni, majd Ujra
belesiillyeszteni, amig a majonéz el nem
készul.
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Hasznos tandcs: A recept alapjan majonézt
csak tojassargajabdl is készithet. Akkor
azonban csak fele mennyiségu olajat
hasznaljon.

Zobldségleves

Szerszamok: Keverd

300 g burgonya

200 g sargarépa

1 kis darab zeller

2 db paradicsom

1 db hagyma

50 g vaj

2| viz

s, bors izlés szerint

® A paradicsomot meghamozzuk és
kimagozzuk.

® A meghamozott és megtisztitott

z6ldséget darabokra vagjuk és a forrd

vajon megparoljuk.

Hozzéadjuk a vizet és megs6zzuk.

20-25 percig f6zzUk.

Az edényt levessziik a tlizhelyrdl.

A levest az edényben pépesitjik

a turmixfeltéttel.

® Sodval, borssal izesitjik.

Crepes-tészta

Szerszamok: Kever§

250 ml tej

1 db tojas

100 g liszt

25 g felolvasztott, majd leh(itétt vaj

® Az 6sszetevBket a megadott sorrendben
egy edénybe tessziik és sima tésztava
keverjuk.

Tejes turmixitalok

Szerszamok: Keverd

1 pohar tej

6 nagy szem eper

vagy

10 szem malna vagy

1 banan (darabokra vagva)

® A hozzavaldkat egy edénybe tesszlk és
elkeverjuk.

® |zlés szerint édesitjlk.

Hasznos tanacs:

A tejes turmixitalhoz adjon egy gombdc

fagylaltot vagy elkészitéséhez nagyon hideg

tejet hasznaljon.
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Kérnyezetvédelmi tudnivalok
Ez a készllék az elektromos és
elektronikus készlilékekre vonatkozé
mmm 2012/19/EU sz. eurdpai iranyelvnek
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE) megfelel6
jel6léssel van ellatva.
Az iranyelv keretet szab a hasznalt készlilékek
Eurdpa-szerte érvényes visszavételének
és értékesitésének.
Az aktualis artalmatlanitasi Utmutatasokrol
kérjuk, tajekozddjon szakkereskedsjénél
vagy a helyi dnkormanyzatnal.

Garancidlis feltételek

A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 éran
bellili meghibasodas esetén a késziiléket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vev@szolgalatunk gondoskodik

az el8irt 15 napon beliili, kdlcsénkészilék
biztositasa esetén 30 napon belllli javitasrol.
A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kitdlt6tt garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancidlis feltételt is részletesen ismertet.
Min&ségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazé tanusitjuk, hogy a készllék

a vasarlasi tajékoztatdban kdz4lt adatoknak
megfelel.

A mddositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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IlnAa Bawuoi 6e3neku

MpountanTe yBaXKHO L0 iHCTPYKUIlO Neped BUKOPUCTAHHAM,

06 03HAMOMMUTUCA 3 BEXUTMBUMM BKa3iBKaMM 3 TEXHiIKM Be3neKku

| ynpaBniHHA 4NA Uboro npunaay.

Y pasi HeAOTpMMaHHA BKA3iBOK LLUOAO NPaBUIbHOIO BUKOPUCTAHHSA
npunazay BUPOOHUK He Hece BiaNOBiAaNbHOCTI 3a 30UTKK, AKI BUHUKI
BHaCNiAOK UbOro.

Lle# npunaa npusHauyeHuin anA nepepodKu NPOAYKTIB y 3BMYaKHIN AnA
ZAIOMaLLHbOro rocnoapcTBa KiflbKOCTi B JOMaLLHiX abo noByToBux
yMOBax i He po3paxoBaHWUi AnA BUKOPUCTAHHA B MPOMMUCIOBUX LiNAX.
3actocyBaHHA B N0BYTOBMX YMOBaxX BKIOYAE, HANP.: BUKOPUCTAHHHA
B KYXHAX ANA CNiBPOBITHMKIB MarasuHis, odicis, CinbcbKkorocnoaapchb-
KUX | iHLUMX MPOMMCIIOBUX MIANPUEMCTB, & TaKOX KOPUCTYBaHHH
rOCTAMM NaHCIOHIB, HEBENUKMX rOTeNiB i NoAibHUX 3aKknagis.

MpunaZa MoXKHa BUKOPUCTOBYBATH NULLIE ANA Nepepobku NpoayKTiB
y 3BUYaWHUX A41A JOMALLHbOro rocnoapcTBa KinbKOCTAX i BiApi3Kax
yacy.

Mpunaa npuaaTHWi TiNnbKK AnA NoApiBHEHHA abo 3MilLyBaHHA
npoayKTiB. He BUKopUCTOBYBaTH ANA NEPEPOOKM iHLLUUX NPeAMETIB
YW PEYOBWH.

36epiraiite, 6yab nacka, iHCTPYKLUitO 3 BUKOpUCTaHHA. [NepeaaBaiite
IHCTPYKLUIO 3 BUKOPUCTAHHA HACTYMHUM KOpUCTyBayam pasom

3 NpMnNaaom.

A\ 3aranbHi BKasiBKM 3 TEXHIKK 6e3neKku

Heb6e3neka BpaXKeHHA eNeKTPUYHUM TOKOM

LitTAM 3a60pOHEHO KOpUCTyBaTUCA UMM NPUIAA0M.

[Mpunaa Ta Koro LWHYpP XXUBNEHHA TPMMATU OCTOPOHb BiA AITEW.
Ocobu 3 0BMEXEHUMU Pi3UYHUMU, CEHCOPHUMMU aB0 PO3YMOBUMMU
34iIBHOCTAMM UM 3 HEAONIKOM AOCBIAY Ta 3HAHb MOXXYTb KOPUCTY-
BaTUCA Npunaaamu TinbKy Nia HarnAZomM abo nicnA oTpUMaHHA
BKa3iBOK Mo 6e3neyHoMy BUKOPUCTAHHIO Npunaay Ta nicna Toro,

AK BOHM YCBIAOMWIU MOXKNMBI HEOE3MEKM Y 3B'A3KY 3 HENPAaBUIbHUM
BMKOPUCTaHHAM npunaay. LitAm 3ab6opoHEeHO rpaTucA 3 npunaaom.
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Mpunaa cnia niaknovaTh 40 eNeKTpoMeEpPEeXKi Ta eKcrnyaTyBaTH TiNbKK
y BiANOBIAHOCTI 3 AaHUMM Ha TabnuuUi 3 TEXHIYHUMU XapaKTEPUCTH-
Kamu. BukopuctoByBaTu TifIbKU B 3aKPUTUX MPUMILLIEHHAX.
BuvkopucToByBaTtH TinbKK y TOMY BUMNaAKY, AKLLO Y npunaay i noro
LUHYpa XXMBJIEHHA HEMAa€E HiIAKUX NMOLUKOAXKEHb.

3anuwatoun npunaa 6e3 AornAaay, a TakoX nepea Moro CKnaaaHHAM,
po36upaHHAM abo OYMLLIEHHAM, NpWNaz chnia 3aBXau Bia'eAHyBaTH
BiZl €ENEeKTpOMepeXi.

He TArHYTM LWUHYP YXMBNEHHA Yepes rocTpi Kpai abo rapadyi NoBepxHi.
AKLLO LWHYP XXMBMIEHHA UbOro npunaay nowKOoAXeHU!, TO MOro 3amMiHa
NOBWHHA BUKOHYBaTUCA BUPOOBHWKOM, abo 1Moro cny»«k6oto cepsicy abo
BiANOBIAHO KBanipikoBaHO 0COO0HD 3 METOK YHUKHEHHA PUBUKIB.
PeMOHT npunagy cnia aopyyatu TinbKu Hawin cny»xobi cepsicy.

A\ BKasiBKM 3 TexHiKM 6e3neKu ana Luboro npunaay

Hebesneka nopaHeHHA

Hebesneka BpaxkeHHA eﬂeK'g)MLIHMM TOKOM

He kopuctyBatucA pyyHum 6neHaepomM BOSIOTMMU PyKaMu Ta He
eKcnnyaTtyBaTi Oro Ha XONIOCTOMY XOAY.

He 3aHyptoBatv npunaa B piavHy noBepx MicuA 3’€AHaHHA HIXKKK
bneHaepa 3 OCHOBHUM 6noKoM. Hikonu He 3aHyproBaTh OCHOBHWM
ONMOK y PiAMHM Ta HE MWUTK Y NOCYAOMMUIHIA MaLLKH.

ByabTe o6eperkHi Npu nepepoOdui rapAdurx pPianH.

PlanHu nia 4ac nepepobKn MOXKYTb PO3OPU3KYBATHUCH.

Hixkky 6neHaepa Hi B AKOMY pasi He CTaBUTU Ha rapAdi NOBEPXHI
Ta HE BUKOPUCTOBYBATH ANA NEPepPOoOKM AyrKe rapAunx NPOAYKTIB.
[apAui NpoayKTv Nnepea nepepobKoto BneHaepoM OXO0ANTH A0
Temnepatypu 80 °C abo Hkue! [pu BUKOPUCTaHHI pyYHOro
6neHaepa B KacTpyni, i cnig 3asaaneriab 3HATU 3 NUTK.

HeGesneka nopaHeHHA rocTPUMKU HOXKammu/06epToBMM MpuBoaoM!
Mepea samiHoto npunaaas abo A0AATKOBHX ,ueTaneM AKi pyxaroTbcA
nia yac pobotu, npunaz cnia BUMKHYTKU Ta Bia'eAHATH Bia eNeKTpo-
Mepexi.

Hikonu He TopKaTucA HOoXKa Ha HiXKui BneHaepa.

Hikonu He YACTUTHU HiXK ronMMK pykamu. KopucTyBatuca LUITKOIO.
Hikonu He Topkatuca nes yHiBepcanbHOro HoXka. YHiBepcanbHUM HiXK
MOXXHa 6paTu TiflbKK 32 NNACTMaCOBWI Kpar pPyyYKHy.

ByabTte ocobnnBo obepexHi nia yac pobotu 3i BctaBkamu! 3sepraiite
yBary Ha ¢popMy Ta posTallyBaHHA BCTABKK Nia yac i BCTaBNAHHA A0
AWCKY ANA KPinneHHA BCTaBOK. LIMCK ANA KpinneHHA BCTaBOK MOXHA
Gpaty TinbKW 3a BiANOBIAHI NOrNMONeHHA AnA 3axBary.
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He BCTpOMNATH pyK A0 3aBaHTa)KyBasSIbHOrO OTBOPY.

Jna niawToBxyBaHHA KOPUCTYBATUCA TiflbKK LUTOBXaYeM.

Mia yac po6oTu 3 GaratodyHKUIOHANBHUM NPUNAAAAM OCHOBHWI B110K

MOXXHa BMUKATHU TifIbKK 3i BCTAHOBJIEHOIO Ta MILHO 3aKpy4YeHor

KPULLKO. He TopKaTucA HoXa rofiMmMun pykamu. nA ounLleHHA

KOPUCTYBaTUCA LUITKOHO.

Baxxmeo!

PyyHuit GneHaep MoXKHa eKkcnnyaTyBaTtu fivlie 3 OpUriHaIbHUM

npunaaaam.

[Mpunanas MoXkHa BCTAHOBSOBATK Ta 3HIMATK TiSIbKU NICAA 3YMUHKK

OCHOBHOrO B10Ky.

BiHnmuok anA 36MBaHHA Hi B AKOMY pasi He BCTaBNATA 4O OCHOBHOIO

6noky 6e3 npuctaBku npusoay. [NpucTaBky npuBoAay HiKONM He

3aHyproBaTu y piauHK Ta He MUTK MiA NPOTOYHOK BOAOK abo

B MOCYAOMMUMWHIN MaLUWHI.

Hi B AKOMY pasi He KopuCTyBaTUCA PYyYHUM OneHAepPOM/HIXKKOIO

6neHaepa'y yawwi 6aratopyHKUioHaNnbHOro Npunaaas.

Kenux bneHaepa He npuaaTHUM AnA BUKOPUCTAHHA B MiIKPOXBWUILOBIN

nevi. Yawa 6aratopyHKUiOHaNbHOro Nnpunaaas He npuaaTtHa aAns

BUKOPUCTAHHA Y MIKPOXBWUNbLOBIN MNeui.

KpuLuky 6aratodyHKLUiOHanLHOro npunaaan Hikonu He 3aHyptoBaty
PiAMHM Ta He MUTW B NMOCYJOMUWHIA MaLLKHI. .
eKOMeHAYeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuiiati npunaa BBIMKHEHUM

ZI0BLLIE HiXK Lie NOTPiBHO AnA nepepobKu NPoAyKTIB.

A\ TMoAcHeHHA cMMBONiB Ha Npunaai abo npunaaai

ObeperxkHo! ObepToBI HacaaKM.
He BCTPOMNATH PYK A0 3aBaHTa)KyBaslbHOrO OTBOPY.

KopoTkuit ornag b Typ6o-wemakicts
. . PyuHuii 6neHaep BBIMKHYTHUI, MOKK
Byab nacka, po3ropHiTh CTOPIHKA 3 HATMCHYTa KHOMKA BBIMKHEHHA (a abo b).
MaHOHKaMM. Typ6o-LIBUAKICTE BUKOPUCTOBYETLCH
MantoHok I AnA yHiBepcanbHoro noapiéHioBava
1 OcHoBHUI1 6nOK (AKLLIO BXOAMTb 10 KOMMAEKTY NOCTaBKM).
2 MepexeBwuii kabenb 5 KHonku po36noKyBaHHA
3 Perynarop uucna oboportis AnA 3HATTA HiXKKK Onienaepa oAHOYacHO
Poboua LUBUAKICTb perynoeTben HaTUCHYTKU Ha 06V|HBI KHOMKK pO36HOKy-
NOCTynasnbHO Bifl HAKHWMKYOrO (@) BaHHA.
Ao Haiisuwworo (12) uncna oboporis 6 Hixxa Gnenaepa
(TiNbKK pasom 3 KHOMKo 4a). BcraHoBuTM | 3adikcyBaTh HiXKKY
4 KHonka BBIMKHEHHA 6neHaepa.
a PerynboBaHa LIBMAKICTb 7 Hix Hixxkn 6neHaepa

(3 perynatopom uncna oboportis 3)
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8 Kenux 6neHaepa
Pobota B Kenuxy 6neHaepa no3sonse
YHUKHYTW BPU30OK NPOAYKTIB.

9 Kpuwka
BcTaHOBUTM KPULLIKY Ha kenux BneHaepa
Ana 36epiraHHA nepepobneHnx
NPOAYKTIB.

BiHnuok anA 36MBaHHA:

10 BiHnyoK AnA 36MBaHHA

11 lpucraBka npusoay

BaratogyHkLuioHanLHe npunaaas:

12 Yawa

13 YHiBepcasbHUiA HiXK

14 [WcK AnA KpinieHHA BCTaBOK

15 BcraBku y auck
a) BcraBka anA HapisaHHA — KPyMnHO
b) BcTaBka ana HapisaHHA — ApiBHO
c) BctaBka anA watkyBaHHA — cepeaHa
d) TepTkoBa BCTaBKa — KPYMHO

16 Kpwuwka 3 pegyktopom

17 LroBxay

YnpasniHHA

Vbara/

LIHo BuKopucroByBaHoi eMHocTi Mae ByTi

663 BUITYKIIOCTEH abo BHUCTYIIB.

® [louncTutn BCi AeTani nepea nepLumMm
BMKOPUCTaHHAM.

Hixkka 6neHaepa

Hixxka 6nenaepa npuaatHa Ana aMillyBaHHHA
ManoHesiB, COyCiB, KOKTEMNIB, AUTAYOrO
XapyyBaHHA, BiABapeHUX GPYKTiB | OBOUIB.
LnAa npurotyBaHHA cyniB-ntope.

Mia yac poboTv pekoMeHayeTbCA
KOpUCTYBaTUCA KeNMXoM BneHaepa, AKUK
BXOAWTb A0 KOMMJIEKTY noctaBku. MoxxHa
BUKOPUCTOBYBATH TaKOX iHLUi NpUAATHI
€MHOCTI.

MantoHok E

® Po3MOoTaTh NOBHICTIO MEepPEeXXeBUI
Kabersb.

® BcraHoBUTH HiXkKy 6rneHaepa Ha
OCHOBHMIA 610K Ta 3aduKCyBaTH.

® BcrtaBnTH BUKY B PO3ETKY.

® 3anoBHWUTW NPOAYKTU [0 KenXy
6neHaepa 4 iHWOT BUCOKOT EMHOCTI.

[1] Pyunuit 6nengep dyHKuUioHye Kpatue,
AKLLO A0 NPU3HAYEHWX ANIA NEPepodKu
NPOAYKTIB AONNUTM TPOXM PIAUHH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® BcraHoBuTH 6arkaHe uncno o6opoTiB 3a
ZI0MOMOTrOt0 perynatopa u1cna oboporis
(mantoHok [E1-5).

Jna nepemillyBaHHA pianH, rapaunx
NPOAYKTIB Ta NiaAMillyBaHHA (Hanp.,
MIOCHTi B MOTypT) peKOMeHAY€ETbCA
KOPUCTYBaTUCA HU3bKMM YUCSIOM
oboporTiB.

Bucoke uncno 06opoTiB peKoMeH-
ZlyETbCA ANA NepepobKu TBEPAILLMX
NPOAYKTIB.

e Tpumatu MiUHO py4HUit BneHaep
Ta Kenux.

® BBiMKHYTU pyuHuit BneHaep
HaTUCHEHHAM Ha BaxkaHy KHOMKy
BBIMKHEHHSA.

[1] Mpu BBIMKHEHHI TPUMATH PYYHHi
6neHaep 3nerka HaxuneHum, Lwob
YHUKHYTU AOr0 «MPUCMOKTYBaHHA» [0
[iHa kenuxa 6neHaepa. Pyunuit 6neHaep
BBIMKHYTWM, NOKM HATUCHYTa KHOMKa
BBIMKHEHHSA.

[i] LLlo6 3anoBirtn yTBopeHHo 6pu3ok,
HaTUCHYTU KHOMKY BBIMKHEHHA nuLue
nicna Toro, AK HiXkKka 6neHaepa
3aHypunacA B NPOAYKTH.

PyyHuit 6nenaep cnia 3aBxan BUMUKaTH
nepes TMM, AK BUMHATK Moro 3 nepepob-
NEHUX NPOAYKTIB.

e [licnA nepepobku BiANYCTUTU KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

MicnA poboTu:

® BuiiHATK BUNKY 3 pO3ETKM.

® HaTucHYTH KHOMKK po36noKyBaHHA Ta
3HATW H>XXKY BrieHziepa 3 OCHOBHOMO
6noky.

BiHnyok anA 3éuBaHHA

BiHnuok anA 36uBaHHA NpuAaaTHUA AnA
30MBaHHA BEpPLLKIB, GiNKiB Ta MONIOKa B MiHy
(3 rapayoro (makc. 70 °C) Ta xonoAHoro
Monoka (makc. 8 °C)), a Takoxk Ann
NPUroTyBaHHA COYCiB Ta AeCepTiB.

A Hebesnexa owwnaprosaHra!

[Tz yac nepepobkum rapAaYoro MosoKa c/ig
BUKOPHCTOBYBATH BUCOKY BY3bKY EMHICTb
A4 3MILLYBaHHA. [apaYe MOJIOKO Moxe
[PO3OPH3KATHCA [ PHU3BECTH [0
OLLINEPIOBAHHA.
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MarstoHoK

® 3anoBHUTV NPOAYKTU A0 Kenuxa
6neHaepa.

® BcTaHOBHUTM NpUCTaBKy NpuBOAY
Ha OCHOBHMIi 610K Ta 3adikcyBaTy.

e BcraBuTh BiHWYOK AnA 36MBaHHA A0
npucTaBku NpuBoay Ta 3adikcyBary.

VBara/

BiHnYoK 417 36MBaHHA Hi B AKOMY pasi

HEe BCTaB/IATH JO OCHOBHOIo 6/I0Ky 663

npucraBru npusoly (MamoHok X -3).

® BcTtaBuTH BUNKY B pO3eTKY.

® BcraHoBuTH GaxkaHe uncno o6opoTiB 3a
ZI0MoMOTroto perynatopa uicna o6oportis
(pexomeHaaLiA: BUCOKE Yncno
oboporTiB).

e Tpumath MiLHO OCHOBHMIA BNIOK i KENUX
6neHaepa Ta HaTUCHYTH BaXkaHy KHOTKY
BBIMKHEHHSA.

e [licna nepepobku BiANYCTUTU KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

MicnA poboTu:

® BuiiHATK BUNIKY 3 pO3ETKM.

® HaTWCHYTM KHOMKK PO36ioKyBaHHA
Ta 3HATU OCHOBHW# BNIOK 3 MPUCTaBKK
npusoAy.

® 3HATHM BiHWMYOK AnA 30MBaHHA
3 NPUCTaBKK NpUBOAY.

Bararo¢yHkuioHansHe npunaaan
BaratopyHKkuioHansHe npunaaaA npuaaTHe
ANA Hapi3aHHA Ta LWaTKyBaHHA NPOAYKTIB.
ﬁ Hebesnexa rnopaHeHHa rocTpumu
HOXamm/o00epTOBHM IIPpHBOL0M/
[7ig yac poboT HIKoM HE BCTPOMJIATH PYKH
40 yaLui. nd niaLroBxyBaHHs IHMPedIeHTIB
KOPHCTYBATHUCA 38BN LUTOBXA4EM.
[Ticna BUMKHEHHA MpMBIA LYe AEAKMH Yac
NPOAOBIKYE pyxatncA. Hacaawm mMoxHa
MIHATH TIIBKU 1ICTIA 3YTHHKH TTPHBOAY.
TTig 4ac pobotv 3 6aratoPyHKLIOHAIEHUM
MpHIEAAAM OCHOBHMI OJIOK MOXKHA

BMHKATH TifIbKH 3/ BCTAHOB/IGHOK Ta MILHO
3aKPYHEHOO KPHLLIKOKO.

YBara/

bararo@yHKuioHaIbHe rnpniaana
BUKOPHCTOBYBATH TifIbKH Y IOBHICTIO
3i6parHomy crani!

128

Obepesxro!
lTepes noapibHeHHAM M'Aca BUAANITL
3 HbOIro XPALLI, KICTKH Ta CYXOMWIIA.
bararogyHKuioHanbHe npuiaana He
npHAAaTHE 4714 O4PIOHEHHA AyKe TBepanx
npoAyKTIB (KaBosux 600i8, peabky,
MYCKAaTHUX rOpPIXIB) Ta 3aMOPOIKEHUX
npPOAYKTIB (PPYKTIB TOLLO).
YHiBepcaslbHUii HiXK
AnA noapiéHeHHA M'Aca, TBEPAOIO CUpY,
unbyni, 3eneHi, yacHUKy, GPYKTIB, OBOYIB,
ropixis, Muraanto.
3BepTaiTe 060B’A3KOBO yBary Ha MaKcu-
MaJlbHY KinbKiCTb i Yac nepepoOKM,
3asHaueHi B Tabnuui (MantoHok [€).
A Hebesrnexa nopaHeHHA roctpum
Ho)xem!
Hixosm He TopKaTHCA /163 yHIBEPCAasIbHOro
HOXa.
YHiBEPCANEHMI HXK 6paTH TiflbKH 34
171aCTMAcOoBY Py4KY.
He TopKartmcA Hoxa ro/immm pyKama.
LA o4nLLeHHA KOpHCTYBAaTHUCA LUITKOFO.

ManioHok []

® BcTaHOBWTM Yally Ha piBHiW Ta YNCTIN
poBouiit NoBepxHi.

® BcTtaBuTH yHiBEPCANbHWI HiXK.

® 3anoBHWUTU NPOLYKTH.

VYbara/

VYHiBepcanbHmi Hixk NOBUHEH PIBHO CHAITH

Y vaiwi, Lob KPHLLIKA CHAINA ITPaBHITbHO

(mantoHok 11-3).

® BcTtaHoBWTH KpULLKY Ha yally Ta
NOBEPHYTH ii NPOTU FOANHHUKOBOI
CTPISIKK A0 ynopy.
Benunka KinbKicTb iHrpedieHTiB y valui
MOXKe NPU3BECTU 0 TOro, LU0 KPHULLIKA
3aKpMBaTUMETBLCA TPOXM BaXKye.
3a HeoBxiAHOCTI NOBEPHITL TPLOXIO0-
naTeBe 3YerniieHHA 3 HKHbOro BOKy
KPWLLKK Yy NpaBuIIbHE NMOMOXEHHA.

® BcTaHOBUTM OCHOBHMIA BNOK Ha HacaaKy
Ta 3adikcysarm.

® BcraBuTu WwTOBXAY.

® BcTtaBuTH BUIIKY B pO3eTKy.

® TpumaTtu MiLHO OCHOBHWI 610K Ta
yHiBEepcanbHuit noapibHioBay Ta
BBIMKHYTW npunaa (Typ6o-LuBUAKICTb).

® BianycTut1 KHOMKy BBIMKHEHHA, LL0O
aozatv iHrpeaieHTu. Jovekartvca
3YMUHKN HACaAKM.
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® BWIHATK LUITOBXaY Ta 3aBaHTaXKUTK
iHrpeAiEHTN Yepes 3aBaHTaXKyBanbHWUM
oTBip.

e [licnA nepepobku BiANYCTUTU KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

Micna po6oTu:

® BuiiHATKM BUNKY 3 pO3ETKM.

® HaTWUCHYTU KHOMKK po361oKyBaHHA
Ta 3HATM OCHOBHWM BIIOK 3 HacaAKM.

® KpuLiKy NoBepHYTH 3a FOAVHHUKOBOO
CTPINKOK Ta 3HATK 3 vallli.

® B3ATK yHiBEpcanbHWi HiX 3a nnacrt-
MacoBy Py4Ky Ta BUMHATH MOro.

JM1CK aAnA KpinneHHA BCTaBOK
3i BCTaBKaMM y AUCK

BcTaBka anA HapisaHHA — KPYMNHO
Perynatop uMcna o6opoTiB BCTAHOBUTH
Ha HWU3bKE YMCNO 0BOPOTIB ANA HAPI3aHHA:
OripKiB, MOPKBH, KapToni.

Bcraska anA HapisaHHA — ApiGHO
Perynatop u1cna 06opoTiB BCTAHOBUTH

Ha HU3bKE YMCI0 0BOPOTIB ANA Hapi3aHHA:
oripkiB, MOPKBH, YepBOHOrO BypAKa, LiyKiHi.

BcTaBka aAnA WaTKyBaHHA — cepeaHsa
Perynatop uncna o6opoTiB BCTAHOBUTH Ha
BMCOKe u1cio 060pOoTiB ANA LIATKYBaHHA:
ABNYK, MOPKBM, cUpy, BinokayaHHOI KanycTy.

TepTKoBa BCTaBKa — KPYMNHO

Perynatop uucna o6opoTiB BCTAHOBUTH Ha
BMCOKe 41crno 060opOoTIB ANA HATUPaHHA:
KapTonAi ANA ranyLwoK, KapTonaAHMX
0N1aZloK; CUpKUX GPYKTIB | OBOYIB ANA canaris.
3BepTtaiite 060B’A3KOBO yBary Ha
MaKcHUMasbHYy KinbKiCTb i 4yac nepepoOky,
3a3HaueHi B Tabnuui (MasiioHoK [€).

ﬁ Hebesriexa rnoparHeHHs roctpmm
Hoxem!

ByAbTe 0COOIMBO 0OEPEXHI M4 Yac
poboru 3i BcTaBkamm! 3BeprasTe yBary Ha
POopMy Ta po3TalLyBaHHA BCTABKH 1i4 4ac
ii BCTaBJIAHHA 40 ANCKY AJIA KPIMIEHHA
BCTaBOK. [JUCK AJ1A KPIJIeHHA BCTABOK
MO)XHA OpaTH TiflbKM 3a BIAMOBIAHI
110MIMOTIEHHA A/1A 3aXBary.

He BcTpomaaTH PyK A0 3aBAHTAIKYBA/Ib-
HOro orBopy. LA nifLwToBxyBaHHA
KOPHUCTYBaTUCA TIfIbKH LLITOBXAYEM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Obepesxro!

[ToApibHEHHA AyIKe TBEPANX POLAYKTIB

(cnp «llapmesar», LoKoas) 3a AOMOMOroro
BCTaBOK Y ANCK HE AOMyCTHME.

BcraBKu y ANCK TiflbKH YMOBHO puaaTHI 414
11ELEPOOKH BOTIOKHUCTHX MPOLYKTIB (LNOYIIi-
110pero, CenepH, PEBEH!O).

MantoHok 3

® BcTaHOBWUTM yallly Ha PiBHIl Ta YMCTIN
poBouiit NnoBepxHi.

e BcraButu HaykaHy BCTaBKy B AWCK AnA
KpinneHHA BCTaBOK. 3BepTaiite yBary
Ha ¢popmMy Ta posTalllyBaHHA BCTaBKU
(mantoHok [3-1)!

® JlMcK AnA KpinieHHA BCTaBOK B3ATH 3a
nornuéneHHA AnA 3axeaTy Ta BCTABUTU
y yawy.

® BcTtaHoBWTH KpULLKY Ha yally Ta
NoBepPHYTH i NPOTM FOAMHHWKOBOIT CTPINKK
[0 ynopy.

® BcTaHOBMTM OCHOBHMIA BNOK Ha HacaaKy
Ta 3adikcyBary.

® BcTtaBuTH BUIKY B PO3ETKY.

BctaHoBuTH BaxkaHe unicno obopoTis 3a

ZIOMOMOTOt0 perynatopa uncna o6oporTis.

® Tpumatu MiLHO OCHOBHWIA 610K
i 6aratodyHKUioHaNbHe Npunaaas
Ta BBIMKHYTK Npunaa.

® [lpoayKT AnA Hapi3aHHA YM LWaTKyBaHHA
3aBaHTa)KyBaTh Yepes 3aBaHTaxy-
BaslbHWM OTBIp.

o T[liawroBxyBaTi NPoOAYKTH ANA Hapi3aHHA
UM LUATKYBaHHA LUTOBXaYeM, He
HaTUCKaloun CUIbHO.

VBara/

CriycToLunTi Yallly, NepLL HIXK Hapi3aHi 41

HaLLaTKOBaHI MpoayKTH HaroBHATS il 4O

ANCKA A71A KPIMIeHHA BCTABOK.

e [licnA nepepobku BiANYCTUTH KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

MicnA poboTu:

® BWIHATK BUNKY 3 PO3ETKM.

® HatucHyTH KHOMKK PO36NOKyBaHHA
Ta 3HATU OCHOBHMUI BNIOK 3 HACaAKM.

® KpULLKY NOBEPHYTU 3a rOAUHHUKOBOIO
CTPIfIKOIO Ta 3HATK 3 yaLlli.

® B3ATn anck aAnA KpinneHHA BCTaBOK 3a
nornMBneHHA AnA 3axsary Ta BUMHATH
3 yalui.

® [lepeBepHyTH AUCK ANA KPiNneHHA
BCTaBOK Ta 06epeXHO BUAABMTY BCTaBKY
3Hu3y (MatoHoK [d).
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OuuLyeHHA

OcCHOBHMi1 6NOK | HacaaKu

VYbara/

Hikonn He 3aHyproBaTu OCHOBHMUH 610K

Y pianHn 18 He MUTH Y 110CY.AOMUIHIN

MaLLMHI.

He Kopuctysaruca napooyniyysayem!

Ha noBepxHax MO)XyTe BUHUKHYTH

OLLKOAXXEHHA. He 3acTocoByBati HIAKUX

abpasnBHux 3ac00IB JUIA YHLLEHHA.

[1] Mpv nepepobui, Hanp., 4ePBOHOI KanycT1
Ta MOPKBM Ha efleMeHTax 3 niactMmacu
YTBOPIOKOTLCA 3a0apBreHHA, AKI MOXXHa
YCYHYTH 32 OMOMOrOI0 AEKiNbKOX
Kpanenb CTONoBoi ofiii.

® BuiiHATK BUNIKY 3 poseTKu!

® [IpoTepTH OCHOBHMIA BGNIOK BONOrOH0
raHyipKoro, a NoTiM BUTEPTHU HACYXO.

® Kenux 6nenaepa MOXHa MUTH
B NOCYAOMMMHIN MaLLIKHI.

e Hixky 6neHzepa nomuTv B nocy-
ZJOMWIHIH MaLrHi abo nia NPOTOYHO
BOAOHO 32 AOMNOMOIOHO LLITKM.

e Hixxky 6nenzepa 3anuLLNTK CYLUMTICA
B BEPTUKASIbHOMY MOJSIOXKEHHI (A0BEpXy
HOXXeM HiXXKK BrieHaepa), Wwob Boaa, AKka
notpanuna AocepesinHi, Morsia CTEKTH.

BiHWMuyoK anA 36uBaHHA

VBara/
[lpucrasky rpuBogy HIKOIM HE 3aHyProBaTH
Y pianHM T8 HE MUTH 11/ IPOTOYHOR BOLOHO
a60 B r1ocyJOMMIIHIN MALLIMHI,
® BiHMYOK AnA 36MBaHHA MOXXHA MUTH
B NOCYAOMMMHIN MaLLIKHI.
e [IpucTaBKy NPUBOAY TiNIbKK NPOTEPTH
BOJIOrOHO raH4ipKOHo.

BaratodyHKuioHanbHe npunaaaa

VYbara/

KpuiLiky 6arato@yHKUIOHaIbHOIO NpunasAa

HIKOJIH HE 3aHYPIOBAaTH Y PiAMHN Ta HE MHUTH

B [10CYAOMMIHIA MaLLHHI.

® KpULLKY TiNbKM NpOTEPTH BONOrOHO
raH4ipkoto abo KOPOTKO BUMONOCKATH
niA NPOTOYHOIO BOAOHO.

® Yawa, yHiBepcanbHWi HiXK, ANCKK AnA
KpinieHHA BCTABOK Ta BCTaBKMW y AUCK
npuaatHi AnA MUTTA B MOCYAOMWUMHIN
MaLLIMHi.

® He 3atuckatu nnactmacosi getani
B NOCYAOMMIMHIA MaLLIKHI, TaK AK BOHU
MOXXyTb AedopmMyBaT1CA.
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Lonomora npu Henonaakax

Henonaaka  YcyHeHHs Henonaaku
Mpunag 3axucT Big nepeBaHTaXXEHHA
BMMWKAETbCA  aKTUBOBAHMWN.

MiA Yac BUKO- @ BuMKHYTH Npuiag Ta
PUCTaHHA. BUIHATY BUSIKY 3 PO3ETKM.

e [latv npunagy oxonoHyT
npuén. 1 roamHy, wob
AeaKTnByBaTKu 3axXmCT Bi[l
nepeBaHTaKEHHS.

® BBiMKHYTM Npunaa 3HoBY.

AKwo Bu He moxkeTe yCyHyTV Henonaaky,
TOAi 3BepHiTbCA, ByAb Nlacka, 4o Cny»<6u
cepsBicy.

Peuentu Ta nopaau

MaioHes

Hacaaka: Hixka 6neHaepa

1 Alue (KOBTOK i BiNokK)

1 cT. n. ripuwui

1 CT. N. IMMOHHOTrO COKy abo ouTty

200-250 mn onii

Cifnb, Nepeub 3a CMakom

[HrpeAieHTH NOBUHHI ByTW OAHIET

Temneparypm!

® 3aBaHTaXKUTH IHrPEaiEHTU 0 KENUXY.

® PyyHuit 6neHaep onycTuTv Ha AHO
Kenuxy i BBIMKHYTH (Typ6o-LUBKAKICTL),
MOKK CYMiLLl HE eMYNbIYE.

® BBimMKHYyTHWIA BnieHaep NoBiNbHO
niAHIMaTh [0 BEPXHBOro Kparo CyMilli
Ta OMnycKaTtu 3HOBY AOHM3Y, JOMNOKK
MawnoHe3 He Byae rotToBuM.

Mopapa: 3a uvm peuentom Bu moxxete

NPUroTyBaTh TAKOX ManoHe3 TiNbKK

3 )KOBTKiB. B Takomy pasi BukopuctosyBsatu

TifIbKM NONOBUHY KiNIbKOCTi Ofiil.

OBoueBwuii cyn

Hacaaka: Hixkka 6neHzepa

300 r kaptonni

200 r mopkB#

1 HEeBEIMUYKMIM LUMATOK cenepu

2 nomiaopa

1 unbyns

50 r BepLUKOBOro macna

2 nsBoau

Ciflb, Nepeulb 3a CMakoMm

® 3HATU LLKIPOUKY 3 NOMIAOPIB Ta BUAHATH
3 HUX HaCiHHA.
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o [lopisatv LuMaToyKaMm NOYULLEHI

i NOMWTI OBOYI Ta MPOTYLLKYBaTH

B rapA4oMy BEpLUKOBOMY Macii.
Lopnatv Boay i cinb.

Baputi Bce npotarom 20-25 xB.
3HATK KacTpymto 3 NIUTK.

3a nonomoroto 6neHaepa npurotysatu
nope 3 cyny B KacTpyi.

® 3anpasuTy Cinnto i nepuem.

TicTo AnA MAVHUIB

Hacagka: Hixxka 6neHaepa

250 mn monoka

1 anue

100 r 6opoLuHa

25 r po3TOnsIeHOro OXONOAXEHOr0

BEPLUKOBOro macna

® BciiHrpeaieHTM aoaatn A0 Kenuxy
B 3a3Ha4eHil NocniaoBHOCTI Ta
nepemillatv A0 yTBOPEHHA O4HOPIAHOIO
TicTa.

MonouHi KokTenni

Hacaaka: Hixka 6neHaepa

1 cTakaH MosoKka

6 BENUKUX CYHULb

aéo

10 Aria MmanuH abo

1 6aHaH (nopisaTn Kpy>kanbLUAmMK)

® 3aBaHTaKUTU IHrpeaieHTH A0 Kennxy
Ta nepemillatv GneHaepom.

® [loaaTn 3a CMakoMm LyKpy.

MNopana:

[nA npurotyBaHHA MONOYHOIO LLENKY

foJanTe Lwapuk Moposnsa abo BisbMiTb

Jy>Xe X0noAHe MOJIOKO.

PekomeHaadii 3 yTunisauil
JaHuit npunaz no3HayeHu y BiANoBia-
HocrTi i3 [upekTtusoto EBponeicbkoro
mmm Coto3y 2012/19/EU npo ytunizauito
€NEeKTPUYHOTO Ta eNEKTPOHHOIo
ycTatkyBaHHA (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
LupeKktnBa Bu3Havae Aitounin Ha TepuTopil
ycix KpaiH, ¢ nopAaok 36opy Ta yTunisawii
cTapux npunagis.
3a iHpopmaLieto Npo akTyanbHi LWNAXK
yTunisauii 3BepHiTbeA, Byab nacka, A0 CBOro
cneuianisoBaHoro ToprosuA abo A0 aamiHic-
Tpauii cBO€ei rpomaam.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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"apaHTiiHi ymoBM

YMOBM rapaHTii 418 Uboro npunazy BusHa-
4aroTbLCA HaLLMM NPEACTaBHUKOM Y KpaiHi,
Zie npunag 6yB npoAaHui.

Moapobuui UMX YMOB MOXXHA OTPUMATH BiA
TOProBLA, ¥ AKOro npunaza 6yB KynieHui.
BucyBatoum 6yab-AKy BUMOTY Y BiANoOBIiAHOCT
3 JaHOI0 rapaHTieto, CNia noJaBaTth YeK Ha
npoAaxwuii ToBap abo KBUTaHLIto.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.
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IlnAa Bawueit 6esonacHocTH

MNepea Mcnonb3oBaHMEM BHUMATESILHO NPOYTUTE 3Ty MHCTPYKLMIO
ANA NOJTlyYEHUA BaXKHBIX YKa3aHUM No TeXHWKke 6e30nacHoCTy

W BKCMyaTauuu AaHHoro npuéopa.

MNpounsBoanTeNnb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 32 NOBPEXAEHUA,
BO3HUKLUKE B pesynbTate HeCoONtoAEHUA YKasaHui Mo NpaBuibHOMY
NpUMMeHeHuto npubopa.

HaHHbl npubop npeaHasHayeH aAnsa nepepaboTku NPOAYyKTOB

B 0ObIYHOM A/1A AOMALLHEro X03ANCTBa KOIMYECTBE B JIOMALLHUX
UnM BLITOBbLIX YCNOBUAX M HE paccyuTaH ANA UCNONb30BaHUA

B KOMMepPYeCKUX Lenax. NpumeHeHne B ObITOBbIX YCNOBUAX
BK/OYAET, HANp.: UICNONb30BaHUE B KYXHAX ANA COTPYAHUKOB
MarasuHoB, OPUCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYT1X
MPOMbILUNEHHBIX MPEANPUATUIA, a TAKXKE UCNONb30BaHME rOCTAMM
NaHCUOHOB, HEOONbLUUX OTenen U NoA0OHbIX 3aBeASHUN.

Mprbop MOXKHO UCMONb30BaTb TONBLKO AnA NepepadoTKu TaKkoro
KONMYecTBa NPOAYKTOB U B TEYEHWE TAKOTO BPEMEHM, KOTOPbLIE
XapaKTepHbl AnA AoOMalLHero xo3ancTea. [aHHbii npubop npuroaeH
TONbKO ANA U3MENbYEHUA UK NepeMELLMBaHNUA NPOAYKTOB.

He ncnonb3oBatb ana nepepaboTku Apyrux NpeaMeTOB WUiv BELLECTB.
[Moxkanyncra, CoxpaHUTe MHCTPYKLUMIO MO 3KCNyaTauuu.

MNpv nepeaaye npubopa TpeTbeMy 1LY HEOOXOAUMO TaKXkKe
nepenatb eMy MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTaumm.

A O6wve ykasaHuA no TexHuke 6e3onacHoOCTH

OnacHOCTb NOPaXXEHUA SNEKTPUUECKUM TOKOM

JaHHbI npubop Henb3A UCNoNb30BaTb AETAM.

Mpunbop 1 ero ceTeBoOM LLUHYP Aep)KaTb BAANM OT AeTeW.

Jlnua c orpaHnyYeHHbIMU GUINYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMM CMOCOBHOCTAMM MM C HEAOCTATKOM OMbiTa U 3HAHWM
MOryT NONb30BaTbCA NPMBOpPaMK TONbKO NOA MPUCMOTPOM MU eChu
OHM MOJTYYMNIM yKasaHuA no 6esonacHoMy MCMonb3oBaHMIo npubopa
M OCO3HaNIM ONACHOCTU, CBA3aHHbIE C HeNpaBuiIbHbIM UCMOSb30-
BaHWeM. JleTAM Henb3A urpatb ¢ NpUOBopPoM.
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Moakntoyatb M MCNonb3oBaTh NMPUOOP MOXKHO TONTIbKO B COOTBETCTBUM
C TEXHUYECKMMU AaHHBIMK Ha TUNOBOK Tabnuuke. Mcnonb3oBaTb
TOMbKO B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX. Mcnonb3oBaTb TONLKO B TOM
cnyvae, ecnu y npubopa u ero CeTeBoro LWHypa HeT HUKaKMUX
NoBpPEXKAEHUN.

Mpubop cneayeT Bceraa oTCOEAMHATL OT CETU, KorAa OH ocTaeTcA 6e3
NpUCMOTPa, a TaKXKe nepes ero cOopKon, pasbopPKon KU YNCTKOMN.
He npoTArvBath CETEBOW LLUHYP Yepes OCTpbIe Kpas Uin ropadne
noBepxHocTW. Ecnun ceteBol WHYp AaHHOro npubopa byaet
NOBPEXAEH, TO, BO U3beXaH1e OnacHbIX CUTyauui, ero JomxeH Oyaet
3aMeHUTb NPOU3BOAMUTEND, UMM Er0 CepBUCHaA cny>kba, unm nuuo

C aHanornyHom KeanMourkaumen. PemoHT nprubopa nopyyarb TONIbKO
HaLuew cepBUCHOM cnyobe.

A\ YKasaHuAa no TexHuke 6ezonacHoOcTU AnA AaHHoro npuéopa

OnacHocTb TpaBMUPOBaHHA

OnacHOCTb NOpPaXKeHUA SNEKTPUUYECKUM TOKOM

Morpy>kHow BneHaep He UCNONb30BaTb MOKPBLIMU PYKaMK U He
BK/HOUYaTb BXOMOCTYIHO.

He norpy»«atb npMbop B *XMAKOCTb BhILLE MECTa COEANHEHUA HOXKM
bneHaepa ¢ OCHOBHbIM 610KOM. HUKoraa He norpy»<arte OCHOBHOW
ONOK B XXMAKOCTU U HE MbITb B MOCYZAOMOEYHOW MaLLWHE.

ByabTe oCTOpOXKHbI NpU NepepaboTke ropAYMX XUAKOCTEN.
Xunakoct MoryT pasbpbisruBaTbecA Npu nepepaboTKe.

Hu B Koem cnyyae He CTaBUTb HOXKY BneHaepa Ha ropayne
NMOBEPXHOCTU U HE UCMONb30BaTh ANA NepepaboTkn OYEHb rOPAYMX
npoayKToB. MNepea nepepaboTKon ropAYMX NPOAYKTOB C NMOMOLLIbIO
6neHaepa ux cnegyet ocTyanTb MuH. 1o 80 °C! IMpu ucnonb3oBaHuu
norpy>xHoro 6neHzepa B KacTptone, ee cneayeT NpeaBapuUTENbHO
CHATb C NAUTHI.

OnacHocTb TpaBMMpoBaHUA 00 OCTpble HOXXW/BpallaroLLuinca npusoa!
[Nepen 3aMeHON NPUHAANEIXHOCTEN UKW AOMONHUTENBbHLIX AeTaneun,
KOTOpble BO BpeMA paboTbl NPUBOAATCA B ABUMXEHME, NpUbop
ZIOMKEH OblTb OTKIIIOYEH U OTCOEAMHEH OT ceTh. Hukoraa He BpatbeA
3a HOXK Ha HOXKKe BneHaepa. Hukoraa He YUCTUTL HOXK roNbIMK
pykamu. Mcnonb3oBaTb LWeTKy. Hukoraa He BpatbcA 3a ne3suA
YHUBEPCaNbHOro HOXa. VHMBeépcaanbM HOX MOXHO 6paTb TONbKO
3a nnactmaccosble KpaA. Heobxoavmo cobntoaatb 0Cobyro OCTOPOXK-
HOCTb B obpatleHun co BctaBkamu! Obpatuate BHUMaHWe Ha GopMy
¥ NONOXXEHWe BCTaBKU NPU YCTAHOBKE B ANCK ANA KpenneHua
BCTaBOK. [JMCK AnA KpenneHnA BCTAaBOK MOXXHO BpaTb TONbKO

3a NpeAyCMOTPEHHbIE ANA 3TOro BbleMKK ANA 3axBara.
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He onyckatb pyKy B 3arpy3ouyHoe otBepcTve. [na noatankMBaHua
MCMNONb30BaThb TONbKO TONKaTENb.

Bo BpeMAa paboT ¢ MHOrO®YHKUMOHANIbHLIMW NMPUHAANEXHOCTAMM
OCHOBHOM 610K MOXHO BKJ1HOYaTb TOSIbKO C YCTAHOBJIEHHOW W NIOTHO
3aKPYYEHHOWN KPbILLKOW.

He TporaTb HOXX ronbiIMK pykamu. [1nA YUUCTKU UCMONb30BaTh LUETKY.
BaxkHo!

Morpy>kHow BneHaep MOXHO UCMOSIb30BaTh TOSIbKO C OPUrMHANTbHBLIMY
NPUHAANEIKHOCTAMM.

[MprHaane>xHoCT MOXKHO yCTaHaBNnBaTb U CHUMATb TOMbKO Nocne
OCTaHOBKM OCHOBHOrO 6oKa.

Hu B KoeM cnyyae He BCTaBNATb BEHUYMK AnA B3OMBaHUA B OCHOBHOM
6nok 6e3 peayKTOpHOW NpUcTaBkKU. HUKoraa He norpy»arb peayk-
TOPHYIO MPUCTABKY B XXUAKOCTU U HE MblITb MO/ NPOTOYHOM BOAOW UK
B MOCYAOMOEYHOW MaLLUHe.

Hu B KOeM cnyyae He UCnonb3oBaTh NOrpyXHon 6neHaep/HOXKKyY
6neHaepa B yalle MHOroOQyHKLMOHaNbHbLIX NPUHAANEHOCTEN.
CrakaH 6neHaepa He NpUroaeH AnA UCNoNb30BaHUA B MUKPOBOJI-
HOBOW Neuwu.

Yalua MHOrodyHKUMOHaNbHBLIX MPUHAANIEIKHOCTEN He npuroaHa ANA
MCMNONb30BaHWUA B MUKPOBOJSIHOBOW Neuun.

Hukoraa He norpy»atb KpbILLIKY MHOFOQYHKLIMOHASbHBLIX NPUHAANEXK-
HOCTEW B XMAKOCTU U HE MblTb B NOCYAOMOEYHON MaLLUHeE.
PeKkoMeHAyeTcA HU B KOEM Criyyae He OCTaBfATb NPUOOP BKIOYEH-
HbIM ZOfbLE, YEM 3TO HE0OX0AMMO ANA nNepepaboTKu NPOAYKTOB.

A PasbacHeHWe cuMBONIOB Ha nNpubope unu NPUHaANEeXHOCTAX
OcTtopoxHo! BpawiatoLimeca Hacaaku.
He onyckatb pyKy B 3arpy304HOe OTBEpPCTHE.

KomnnekTHbIi 0630p 4 KHorka BKIlioyeHus
o . a Perynupyemasn ckopoctb

MNoxanyicra, OTKpOWTe CTpaHuLbI (c peryn1poBKoit uncna o6opoTos 3)

C pUCyHKaMu. b Typ6o-ckopocTb

PucyHok I Morpy»xHoi 6neHaep ocTaetcA

1 OcHoBHo#W 650K BKNHOYEHHbIM [0 TexX Nop, Noka Ha)kara

2 CerteBoii Kabenb KHOMKa BKtOYEHUA (a unu b).

3 PerynupoBka u1Mcna 060poToB Typ60-CcKOpOCTb MCMONb3YeTCA ANA
Pabouan ckopocTb ycTaHaBnMBaercn YHWUBEPCA/IbHOTO N3MENbHUTENA
GeccTyneHyaro oT Camoro HU3KOro (@) 4o (€CNM BXOAWT B KOMMNEKT NOCTaBKHK).
camoro Bbicokoro (12) uucna obopoToB 5 KHOMKM pasbnokmpoBku
(TONbKO BMeCTe C KHOMKOM 4a). JnA CHATUA HOXKKM BneHaepa HaXxaTb

Ha 06e KHOMKK pastioKUPOBKK
0ZHOBPEMEHHO.
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6 Hoxka 6neHaepa
YcTaHoBUTL HOXKKY BneHaepa
U 3aUKCHpOBaTH €ee.

7 Hox Ha Ho)XKe GneHaepa

8 CrakaH GneHaepa
McnonbsoBaHue ctakaHa 6neHaepa
npenATCTBYET pasdpbi3ruBaHuio
nepepabartsiBaeMbIX NPOAYKTOB.

9 KpblwKa
Ona xpaHeHusa nepepaboTaHHbIX
NPOAYKTOB YCTAHOBMUTb KPbILLKY Ha
cTakaH 6neHgepa.

BeHuuK anAa B3buBaHuA:
10 BeHuuk ana B3bUsaH1A
11 PeayktopHasa npucraeka

MHoro$pyHKUMOHaIbHBIE NPUHAMNEIKHOCTH:
12 CmecuTenbHan yawa
13 YHuBepcasnbHbIil HOXX
14 [WUcK AnA KpernneH1A BCTaBOK
15 BcTaBKku B ANCK
a) BctaBka-peska — KpynHo
b) BctaBka-peska — Menko
c) BcraBka-LWMHKOBKa — cpeaHe
d) BctaBka-Tepka — KpyrnHo
16 Kpblwka ¢ peayKtopom
17 Tonkarenb

3OKcnnyarauua

Brumanne!

LJHO mcrionb3yemori eMKOCTH A0/MKHO ObiTe

063 BbiflyKIIOCTENH U BLICTYIIOB.

e [lepea nepBbIM UCMONb30BaHUEM
NPOBECTU YUCTKY BCEX AETaNEN.

Ho)kka 6nenaepa

Hoxkka 6neHzepa npuroaHa ana
CMeLUnBaHnA MaroHe30B, COYCOB,
KOKTeinnen, AeTCKOro NUTaHusA, BapeHbIX
®PYKTOB ¥ OBOLLEN.

[na npurotoBneHua cynos-ntope.

Ina paboTtbl pekoMeHAyeTCA UCNoNb3oBaTh
cTakaH 6neHzepa, BXOAALUMIA B KOMMIEKT
NOCTaBKMU. OﬂHaKO, MOXXHO NOJZIb30BATbCA

¥ APYTMMU NOAXOAALLMMMU EMKOCTAMM.

PucyHok &

® [lonHoCTblO pasmoTaTh CeTeBo Kabenb.

® YCTaHOBWTbL HOXKY BreHaepa Ha
OCHOBHOI B1I0K 1 3adUKCHUpPOBATL ee.

® BcraBuTb BUIIKY B PO3ETKY.

® 3arpysuTb NPOAYKTbI B CTakaH 6neHaepa
UNu APYryto BbICOKYH EMKOCTb.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

[i] MorpyxHoi 6neHaep GpyHKUMOHUPYET
nyydile, ecnu nepepadateiBaemMble
NPOAYKTbl HAXOAATCA B XUAKOCTHU.

® YCTaHOBWTb YXenaeMoe Ynucrno 06opoToB
C NMOMOLLIbIO PETYNIMPOBKHM YnCna
o6opotoB (pucyHok [E1-5).

Mpu nepepaboTKe HKUIAKOCTEM, FOPAUNX
NPOLYKTOB W ANA NOAMELLUBaHKA (Hanp.,
MIOC/IM B MOTYPT) pEKOMeHAyeTCA
UCMONb30BaTh HU3KOE YMCIO 0BOPOTOB.
Bbicokoe uncno 06opoToB pekoMeH-
Ziyetca and nepepaboTku 6onee TBEPAbIX
MPOLYKTOB.

® Kpenko yaep»xuBarb Nnorpy>KHowm
6neHaep 1 cTakaH.

® BK/IIOUMTb NOrpy»KHoW BreHaep
Ha)KaTUEM Ha KenaemMyto KHOMKY
BKJTIOYEHHMA.

[] Mpu BKNtOUEHNUM NOrpy»HOM GrieHaep
cneayert AepxKartb Crerka HakNoHeHHbIM,
yToOBbl M3BEXKaThb ero «npUcachbiBaHUA »
KO AHy cTakaHa 6nenzepa. MNorpy»xHoii
6neHaep octaeTcA BKNOYEHHbIM, NMoKa
HayKaTa KHOMKa BKIOYEHHA.

[i] Bo nsberkaHue pasbpbisrusaHun
nepepabatbiBaeMblX NPOAYKTOB, KHOMKY
BKJ/IIOYEHWA CNeayeT HaXKMMaThb TONTbKO
rocre Toro, Kak Ho)xka 6neHaepa 6yaet
norpykeHa B nepepabarbiBaemele
NPOLYKTHI.

Morpy»Hoi 6neHaep cnenyet Bceraa
BLIK/IIOYaTb Nepea ero U3Bne4YeHnem 1
nepepaboTaHHbIX NPOAYKTOB.

e T[locne nepepaboTKK OTMYCTUTb KHOMKY
BKJ/IIOUEHHA.

Mocne paboTbi:

® /i3Bfeub BUIKY U3 PO3ETKM.

® HaykaTb Ha KHOMKK Pa3BroKUPOBKM
U CHATb HOXXKY BrieHaepa ¢ OCHOBHOIO
6noka.

BeHuunk ana B3buBaHKA

BeHuuKk anA B3GMBaHWA NPUroaeH anA
B30MBaHWA CIIMBOK, BENIKOB M MOJIOKA B NEHY
(13 ropayero (makc. 70 °C) n xonoaHoOro
Monoka (makc. 8 °C)), a Takke ana
NPUroTOB/IEHWA COYCOB U AECEPTOB.

A OnacHocTs oLunapusarHmal

LA nepepaborru ropayero Mosoxa
UCII0/1b30BATH BbICOKYIO, Y3KYH EMKOCTb
V1A cMmeLLmBaHnA. [opAaYee MOIOKO MOoXKeT
OPbI3HYTH 1 OLLINPHUTH KOXY.
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PucyHOK A

3arpysutb NpoAyKTbl B cTakaH 6neHaepa.

® YCTaHOBUTL PEAYKTOPHYIO MPUCTaBKY Ha
OCHOBHoOI 650K ¥ 3adMKCHUpOBaTh €e.

e BcTaBWTb BEHUMK AnA B3OGUBaHUA
B PEAyKTOPHYIO NPUCTaBKY U 3aprKCH-
poBartb €ero.

Buunmarine!

Hu B KOem cr yHae He BCTaBJ/IATb BeHYUK AJ1A

B30MBaHNA B OCHOBHOW O/10K 663 pesyK-

TopHo# ripuctaskm (pucyrHox [M-3).

® BcTaBuTb BUNKY B PO3ETKY.

® YCTaHOBWTHL XKenaemoe 41cno 06opoToB
C MOMOLLbIO PErysIMpoBKM Yncna
0060pOTOB (pEKOMEHAALMA: BEICOKOE
yucno o6opoToB).

® VY/epXvBaTb OCHOBHOW BNOK M CTakaH
6neHaepa 1 HaXkaTb Ha XKenaemyto
KHOTKY BKJTHOUYEHMUA.

e [locne nepepaboTku OTNYCTUTb KHOMKY
BKJTHOUYEHMUA.

Mocne paboTbl:

® 3Breub BUIKY U3 PO3ETKM.

® HaxaTb Ha KHOMKK pas3BnoKUpPOBKH
U CHATb OCHOBHOW B/I0K C pPeayKTOPHO
NpUCTaBKMU.

® M3Bneub BeHUMK AnA B3OMBaHUA
U3 PELyKTOPHOW NPUCTaBKH.

MHorogyHKUMOHabHbIE
NPUHAANEXHOCTH

MHOFOCDYHKLIMOHaﬂbeIe NPpUHaANEXXHOCTHU
npurogHbl AnA Ppe3kn 1 LUMHKOBKHK

NpPOAYKTOB.
ﬁ OnacHocrts TpaBMHpoBaHHA 00
OCTPLIE HOXW/BPALLAIOLNHCA

Bo Bpemsa sKcriyaraumm HUKor4a He
Ol1yCKATBb PYKH B CMECUTESIbHYIO YalLly.
A noarankueaHna MHIPEANEHTOB BCeraa
UCIIONIb30BaTL TO/IKATESb.

[Tocrie BeIKIIOYEHNA PHMBOA eLle
HEKOTOPOE BPEMSA MPOAOIIKAET paboTars.
Hacazanm MoxHO 3aMeHATb TOJBKO rocsie
OCTaHOBKM IMPHBOJA.

Bo Bpemsa pabor ¢ MHOrogyHKUHOHaIb-
HBIMH [PHHALSIEIHOCTAMMU OCHOBHOMH BJI0K
MOX(HO BKJIFOYaTb TOJILKO C Y/CTAHOB/IEHHOH
U [VIOTHO 3aKPyYEHHOH KPDbILLIKOM,
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Brumanne!

MHOrogyHKUHOHAIbHBIE MPHHAANEIHOCTH
MOJKXHO HCITO/Ib30BaTE TOJIBKO B [10JIHOCTBIO
cobparHom Buge!

Ocropoyxro!

[lepes nsmenbyeHnem Maca n3 Hero
CHeayer yAaInTL XPALYH, KOCTH

U CYXOIMITNA.

MHOro@yHKUHOHA/IBbHBIE MPHUHAATIEIKHOCTH
He PHrodHel 4717 n3meslbYeHnAa 04eHb
TBEDABIX MPOAYKTOB (KOPEHHBIX 3EPEH,
PELALKH, MYCKaTHBIX OPEX0B) 1 3aMopo-
KEHHBIX MPO4YKTOB (PPYKTOB U T.11.).
YHuBepCcanbHbIA HOX

AnAa usMmenbvyeHnAa MAaca, TBepaoro coipa,
penyartoro nyKa, 3efleHW, YECHOKa, GPYKTOB,
OBOLLEN, OPexXoB, MUHAANA.

Heobxoaumo obasatensHo cobnogatb
yKasaHHoe B Tabnuue MakcumManbHoe
KOMMYECTBO W BpeMA nepepaboTku
(pucyHok [€).

OriacHocTb TPaBMUPOBAaHNA
00 ocTpbi HoX!
Hukoraa He 6partscA 3a 51e3sua
YHHBEDPCATILHOIO HOXA.
YHuBepcanbHbIl HoX 6pars TOIbKO
34 171aCTMacCoByO PYKY.
He 1porars HOX rofibIMH PyKamH.
LA unctrm ucronL308ate LUETKY.

PucyHOK D)
MocTaBUTb CMECUTENBHYIO Yallly
Ha POBHYHO M UMCTYIO pabouyto
NOBEPXHOCTb.

® BcraBuTb yHMBEpPCanbHbIA HOX.

® 3arpysuTb NPOAYKTHI.

Brumanne!
VHuBepcanbHbivi HOX A0/KEH pacriona-
rarbCA POBHO B CMECHTENIbHON YaLue, YTO0k/
KpbILLKE cnaena npasuibHo (pucyHox B-3).
® YCTaHOBUTb KPbILLKY Ha CMECUTESNbHYIO
yallly M MOBEPHYTb NPOTMB YaCOBOM
CTpenku 4o ynopa.
Ecnu B cmMecutenbHoM yalle HaxoauTcaA
60/bLLOE KONMMYECTBO MHIPEANEHTOB,
TO YCTaHOBKa KPbILLKK MOXET ObITb
HeMHoro 3atpyaHeHa. lepeseaute npu
Heo6XoAMMOCTHM TpexyionacTHoe
CLUENSIEHNE C HUKHEN CTOPOHbI KPbILLIKM
B NPaBUJIbHOE MONOXKEHUE.
® YCTaHOBWTbL OCHOBHOM B/I0K Ha Hacaaky
n 3aduKcMpoBaTh €ro.
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o BcrasuTb TONKarenb.

® BcraBuTb BUIIKY B PO3ETKY.

® Kpenko yaep»vBatb OCHOBHOM 6ok
n yHMBepcaﬂbeIVI n3menbyunTesb
¥ BKIOUUTL Npubop (TypOo-CKOPOCTL).

e [lnA nobaBneHua MHrpeaneHToB
OTNYCTUTb KHOMKY BKIOYEHUA.
JoxkaatbcA 0CTaHOBKM HacaKu.

® l3Bneub TONKaTenb M 3arpysuTb
MHIrpeneHThbl Yepes 3arpysoyHoe
oTBeEpCTHE.

e T[locrne nepepaboTKu OTMYCTUTb KHOMKY
BK/IHOYEHMA.

Mocne paboTthi:

® /i3Breub BUIKY U3 PO3ETKM.

® HaxaTb Ha KHOMKK pa3BnoKMpPOBKH
M CHATb OCHOBHOM ONOK C HacaaKu.

® [loBepHYTb KPbILLKY N0 YaCOBOM CTPEJIKe
U CHATb CO CMECMUTENIbHOM YalLlu.

® VHuBepcasnbHbIA HOX B3ATb 3a
ni1acTMaccoByHO PYUKY M 13BfeYb.

Ouck ana KpenieHUA BCTaBOK
CO BCTaBKaMU B IUCK

BcraBka-peska — KpynHo

PerynupoBky uMcna o60poToB yCTaHOBUTbL
Ha HU3KOE Yncno 0B0POTOB ANA HAPE3KHK:
OrypLoB, MOPKOBH, kapTodens.

BcTtaBKa-peska — Mefiko

PerynupoBky umcna o60poToB yCTaHOBUTbL
Ha HU3KOE YnCNo 0BOPOTOB ANA HAPE3KM:
OrypLOB, MOPKOBM, KPACHOW CBEKIIbI,
LYKKUHK.

BcTraBKa-LUMHKOBKA — cpeaHe

Perynuposky uMcna 060poToB yCTaHOBUTL
Ha BbICOKOE YMCNo 060POTOB AJIA LLMHKOBKMK:
ABNOK, MOPKOBM, Cbipa, 6eNIoKoYaHHOM
KanycTbl.

BcraBKka-Tepka — KpynHo

PerynupoBky uncna o6opoToB yCTaHOBHTb
Ha BbICOKOE Y1cno 06opoToB ANA
HaTMpaHuA: KapTodena AnA KNeLok,
KapTopenbHbIX 0Naanii; Colpbix GPYKTOB

¥ OBOLLIEM ANA canaros.

Heobxoanmo obazatensHo cobnoaarb
yKasaHHoe B Tabnvue MakcumanbHoe
KOIMYECTBO W BpemA nepepaboTku
(pucyHok [€).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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OniacHocTb TPaBMHPOBaHNA
00 ocTpbivi HoX!

Heobxoaumo cobrogars 0cobyro
OCTOPOYHOCTH B 00paLLieHnH CO
Bcraskamu! Obpalyats BHUMAaHHE Ha
DOPMY ¥ I0JIOIKEHNE BCTABKH IPH
YCTaHOBKE B AUCK [UIA KPEMIEHNA
BCTaBOK. [JUCK AJIA KperieHnsa BCTaBOK
MOKHO Oparb TOJILKO 3a 1PEeAyCMOTPEH-
HBIE [U1A 3TOr0 BbIeMKHM /1A 3aXBATa.
He onyckars pyky B 3arpy304Hoe
orBepcTue. LA noATankmBaHma
UCII0NIb30BAaTH TO/ILKO TOJIKATESIb.

OcropoHo!

HsmernbyeHne o4eHs TBEPAbLIX POAYKTOB
(cbipa «[lapmesaH», LLIOKONGAE) C MOMOLLbIO
BCTaBOK B ANCK HEAOMYCTHMO.

Bcrasrkmn B ANCK TOJIbKO Y CJIOBHO IPpHIroaHb!
/1A 1epepaboTKi BOTIOKHHUCTBIX MPOAYKTOB
(IYK-I10PEH, CENILACPEN, PEBEHS).

PucyHok A

® [locTaBWUTb CMECHTENBHYIO Yally Ha
POBHYIO 1 UnCTyto pabouyto noBepx-
HOCTb.

® BcrasuTb XXenaemyto BCTaBKy B AUCK
ANA KpenneHua BcTasok. OBpallarb
BHUMaHHWe Ha (I)Opl\lg U NonoXkeHue
BCTaBKM (pycyHoK [3-1)!

® B3ATb AWUCK ANA KPEnieHua BCTaBoK
3a BLIEMKM AN1A 3axBaTta U BCTaBUTb
B CMECUTENbHYIO Yallly.

® YcTaHOBUTb KPbILWKY Ha CMeCUTENbHYIO
yally u NoBepHyTb NPOTUB YaCOBOK
CTPenkK Jo ynopa.

® YCTaHOBWTbL OCHOBHOM 60K Ha HacaaKy
¥ 3apUKCHpPOBaTH €ro.

® BcraBuTb BUNKY B PO3ETKY.

® YCTaHOBWTb )Xenaemoe Yucno 060poToB
C NOMOLLbIO PETYIMPOBKM YUcna
060opoTOoB.

® VYjepxvBaTb OCHOBHOW 610K M MHOrO-
$YHKUMOHANbHBIE NPUHAANIEIKHOCTH
¥ BKIOUMTb Npurbop.

® 3arpysuTb NPOAYKTLI ANA HAPE3KH
UMK LLMHKOBKM Yepes 3arpy3oyHoe
oTBEpCTHE.

e [poayKTbl ANIA HAPE3KKU UIN LLIMHKOBKM
N1LLb CNErKa NoATaNK1BaTh TONKaTeNneM.
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Brumanne!

CMmecHTe/IbHYI0 Yallly cieqyer oflyCToLark

NPEXKAE, YeM OHA HAMOIHUTCA HACTOJIBKO,

470 HapeaaHHb/e HJTN HalLIMHKOBaHHbIe

NPOAYKTEI HAYHYT 40CTaBaThb 40 AUCKA

V1A erﬂﬂeHMH BCTAaBOK.

e [locne nepepaboTkn OTNYCTUTL KHOMKY
BKJTKOYEHUA.

Mocne paboTbl:

® M3Bneub BUSIKY U3 PO3ETKM.

® HaxaTb Ha KHOMKK pa3BnoKUpPOBKH
W CHATb OCHOBHOM BIOK C HacaaKu.

® [loBepHYTb KPbILLKY MO YacoBOW CTPesike
W CHATb CO CMECUTESIbHOM Yallu.

® Ba3Aatb AUCK AnA erl'lﬂeHVIH BCTaBOK
3a BbIEMKM AN1A 3axBaTa v U3BJeYb
M3 CMECHUTESNTIbHOW Yalllu.

® [lepeBepHyTb ANCK ANA KpenneHus
BCTaBOK M OCTOPOXHO BblAaBUTb BCTABKY
C HWXKHeM cTopoHbl (pucyHok [d).

YucTtka

OcHOBHOM 6510K U HacaaKu

Buumarine!

Huroraa He norpyarb 0CHOBHO# 6710K

B UIKOCTH U HE MbITb B [10CY.J0MOEYHOH

maLLmHe.

He ucrionb3oBate napooyncruresis!

[ToBepxHocTH rpnbopa MoryT ObiTe

rnospe)xaeHsl. He ncrnonb3osars

abpasnBHbIe YUCTALME CPEACTBA.

[1] Mpu nepepabotke, Hanp., KPacHo-
KOYaHHOW KanycTbl U MOPKOBU Ha
nnacTMaccoBbiX AeTanAx NoABAAETCA
LIBETHOM HaNET, KOTOPLIA MOYKHO yA2NuUTh
C NMOMOLLIbIO HECKOMBbKMX Kanenb
pacTtutenbHoro mMacna.

® l3Bneub BUIKY U3 po3eTku!

® [IpoTepeTb OCHOBHOM BNOK BRaKHOM
TPAMKOM, @ 3aTeM BbITEPETbL HACYXO.

e CrakaH 6neHzepa MOXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHON MalLLM1HeE.

® Hoxxky 6neHaepa NomMeITb B NOCYL0-
MOEUHOW MaLLMHE UK C NMOMOLLbIO
LLIETKM NOA NPOTOYHON BOLOW.

e Hoxxky 6neHaepa nocTaBuTb CyLIMTLCA
B BEPTUKAIbHOM MOJIOXKEHUU (HOXOM
BBepX), YTOObI NPOHMKLLIAA BHYTPb BOAA
MOrna BbiTeYb.
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BeHuuk anA B36UBaHKUA

Brumarime!

HurorAa He rorpy»xarb peayKTopHyo

MPUCTABKY B XUAKOCTH U HE MBITH 104

[POTOYHOH BOAOH W/TH B 10CY.LAOMOEYHOH

maLLmHe.

® BeHuuk anA B3BUBAHWA MOXHO MbITb
B NMOCYAOMOEYHOW MaLLM1He.

® PefyKTopHylo npuctaeky creayet
TOMbKO NPOTUPATL BAAXHOU TPAMNKOMN.

MHOrogyHKuUMOHANbHBIE MPUHAZTIEXHOCTH

Brumanne!

Hurorzaa He norpy»xars KpbILLKY MHOMo-

QYHKUNOHAILHBIX ITPMHEANIEIHOCTENH

B JXUAKOCTH U HE MbITb B [10CYA0MOEYHOH

MallmHe.

® KpbILWKy cneayeT Nuwb npotupartb
BSIQXKHOW TPAMNKOW UK KOPOTKO
NpoMbIBaThb NOA MPOTOYHOU BOAOK.

o CmecHTeNbHYIO Yally, yHUBEPCaNbHbIN
HOXX, IUCKK ANA KPEMNEHNA BCTABOK
U BCTaBKM B IMCK MOXHO MbITb B MOCYZ0-
MOEYHOMN MalLKHE.

o [InacTtmaccoBble AeTanu He 3aXkumaTtb
B NOCYZOMOEYHON MaLUMHE Mexay
NMoCyAoM, TaK Kak BO3MOXHa MX
Aepopmauma.

MomoLLb Npy ycTpaHeHuu

HeVICI'IpaBHOCTeVI
Hencpas-  yorpauenme
HOCTb P
Mpubop AKTMBMpOBaHa 3alLuTa oT
BbIKMIOYAETCA  NEeperpysku.
BO BpemA e OTKNtounTL Nprbop
“cnonb3o- 1 U3BNEYb BUIIKY 13
BaHuA.

PO3ETHM.

® UT00bl A€aKTUBMPOBATL
3aLLMTY OT NEPErPy3KH,
HeoBXoaMMO AaTb npuoopy
OCTbITb B TEUEHMe
npumepHo 1 vaca.

e CHoBa BK/IH0UNTL Npubop.

Ecnu HencnpaBHOCTb YCTPaHUTL He YAacTCA,
To 0BpaTuTeCh, NoXKanyicra, B CEPBUCHYHO
cny*oy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



PeuenTbl 1 peKoMeHAaLlunun

Ma#oHes

Hacaaka: Hoxka 6neHzepa

1 AlUO (XKenToK 1 Berok)

1 CT. n. ropyuuubl

1 CT. 1. IMMOHHOIO COKa MNK yKcyca

200-250 mn pactutenbHoro macna

conb, nepeL no BKycy

MHrpeaneHTbl JOMKHBI UMETb OAMHAKOBYIO

Temneparypy!

® 3arpysuTb MHIPEAMEHTLI B CTaKaH.

® YCTaHOBWTb MOrpy)KHOM BneHaep Ha AHO
CTakaHa, BKNoUUThb (TypBo-CKOPOCTh)
M He BblKNo4aTb 40 TeX Nop, Noka cMeCb
He aMynbrupyeTcs.

® MeaneHHO NOAHUMATL BKJIFOUEHHBIN
6neHaep A0 NOBEPXHOCTU CMECH U CHoBa
onyckaTb ero o Tex nop, noka MawoHes
He GyZeT roTos.

PexkomeHaauun: Mo atomy peuenty Bel

TaKXKe MOXETe NPUroTOBUTL MaloHes

TONbKO M3 XENTKOB. B aTom cnyvae cneayet

“Cnonb30BaTh TOMILKO NOIOBUHY YKa3aHHOMo

KonnyecTBa pacTtuTesibHOro Mmacna.

OsowyHoi cyn

Hacaaka: Hoxka 6neHzepa
300 r kapTodensa
200 r mopKkoBH
1 HeGOoNbLUOM KYCOK cenbaepen
2 nomugopa
1 nykoBsuua
50 r cnusoyHoro macna
2 nsoAbl
conb, NepeL no BKycy
® OunCTUTb MOMMAOPHI OT KOXKYPHI
U CeMsH.
® HapesaTtb ouMLLEHHbIE U BbIMbITbIE
OBOLLM Ha KYCOYKM U NOTYLLUMTb
B pPacTonieHHOM C/IMBOYHOM Macre.
Jo6aBuTb BoAy U NOCONUTB.
BapuTb Bce B TeueHne 20-25 MuH.
CHATb KaCTPONIo C NAUTHI.
C nomolLbto 6neHaepa nopupoBarts cyn
B KacTptone.
Lo6aBuTb conb 1 nepel no BKycy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tecto Ha PppaHUy3cK1e BNUHYUKH

Hacazaka: Hoxka 6neHaepa

250 mn monoka

1 Anudo

100 r MmyKu

25 I pacTonneHHOro, OXaXKAEHHOro

CIIMBOYHOrO Macna

® 3arpysuTb BCE UHIPEAWEHTHI B yKa3aH-
HoOM nocseaoBareibHOCTU B CTaKaH
1 B36MBaTb UX C MOMOLLbLO BneHaepa
Zo obpasoBaHWA OAHOPOAHOrO TeCTa.

MonouHble KoKTennu

Hacaaka: Hoxxka 6neHaepa
1 cTakaH MosoKa
6 6onbLUMX Aroa KNyOHWUKH
unm
10 Aroa ManuHbl Unu
1 6aHaH (HapesaTb TOMTUKaMMU)
® 3arpysuTb MHIPEAMEHTbI B CTaKkaH

1 B3OUTb UX C MOMOLLbIO BreHaepa.
e Jlo6aBuTb caxap Mo XenaHuto.
PexkomeHaauun:
Lna npurotoBneHnA MOIOYHOTO KOKTEWNA
Z06aBbTe LLIAPHK MOPOKEHOTO 1N
UCNoNb3ynTe O4YEHb XONOAHOE MOJIOKO.

YKasaHufA no ytuaMsaumu
JaHHaA MalumHa umeeT obo3HaueHne
B COOTBETCTBUM C TpeBOoBaHWAMM

mmm JVpekTvBbl EBponeiickoro Coob-
wecrsa 2012/19/EU otHoCHTENBbHO
3MEKTPUYECKMX W BNIEKTPOHHBIX
npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B nanHov JupekTtuBe npuBeaeHsl npasuna

npuemMa u yTunusaummu oTCnyXXmBLUKX CBOW

CPOK Np1BOpPOB, AEHCTBYIOLLME B pamMKax

Esponeiickoro CoobLuecTsa.

MHdopmaumio no npasuibHOW yTunusaumm Bel

MOXKeTe nonyunTb y Baluero Toprosoro arexta

UK B OpraHax KOMMYHanbHOro ynpasfieHua

no Batuemy mecTy »uTenscTaa.
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"apaHTUiHbIE YCNOBUA

[nA paHHoro npuéopa AeiCTBYIOT rapaHTuii-
Hble yCnoBuA, onpeaeneHHble Hanm npea-
CTaBMTENLCTBOM B CTpaHe, B KOTOPOK Npubop
6bin KynneH. MHoopMaLuio o rapaHTUiHBIX
ycnoBuax Bbl Mo)eTe nony4yunTb B noboe
BpPeMA B CBOEM CMELMaNU3UPOBAHHOM
marasuHe, rae Bl nprobpenu cBoii npubop,
unu o6paTmBLUMCL HEMOCPEACTBEHHO B Halle
NPeACTaBUTENBCTBO B COOTBETCTBYHOLLIEN
cTpaHe. [apaHTuitHbIe ycnosvA anAa 'epmanum
n agpeca Bbl Hangete Ha nocneaHen
CTpaHwLUe pyKoBoACTBa.

Kpowme Toro, rapaHTMiHbIE YCNOBUA U3NOXEHBI
TaKkKe B MIHTepHeTe Mo ykasaHHOMY Beb-
aapecy. [nA nonyyeHnA rapaHTMIMHOro
oBcny»xmBaHuA B Nt0OOM Crlydae HeoBXoanMMo
npeabABUTL AOKYMEHT, NOATBEPIKAAIOLLINIA
haKT NOKyMKM.

[MpaBo Ha BHeceHWe U3MeHeHui
ocTaBnfAeM 3a coboil.
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UHdopmauua usrotosutens
O rapaHTUMHOM M CEPBUCHOM 0OCNy>XMBaHUHU

MyHKTbI 1-2 3aNONHATCA TONbKO B

1. Uapenue cnyuae, eCnu 3Tv laHHble He coaep-
XKaTCA B JOKYMEHTax O MOKYyMKe uafe-
nua (KaccoBbI YeK U/Unu ToBapHbIi

2. Mogenb ( / P

yek, ToBapHas HaknagHan).

3. [laHHaA nHhopmMaLMA pacnpocTpaHAeTCA Ha Manble BbiToBble Npubopbl TOBapHOro 3Haka Bosch: kode-
BapKH, kothemallmnHbl, KOHEMONKM, BECHI, KYXOHHbIE KOMBaWHbI, MUKCepbI, NbINecockl, Pe3ku, ToCTepbl,
YTIOTU, eHbl, PaCNPAMUTENH [N1A BONOC, SNEKTPOUANHUKM, COKOBBIKUMANKK, M3MenbunTenu, bneHaepsi,
rnagunbHble JOCKK, BAHHOUKH, HarMomMbHble BEChI U aHaNOrMuHble UM U3AENUA.

TPOAYKLHA, COOTBETCTBUE KOTOPOI!
i
eHO POCCHIACKUMH CepTUdMKATaMM
ASia6 B cucteme TOCT P, nuGO eavHbIMM

AOKYMeHTaMH TaMOXEHHOr0 Col03a
MapKAPYETCA 3HaKOM COOTBETCTBHA.

MPoAYKuMA, KOTOPaA NPowWNa NPOLEAYPY
NOATBEPXAEHNA COOTBETCTBIA COMNACHO

4. YBaxaeMble Aambl ¥ rocrnopa, coobuiaem Bam, uto noarsepx-
[leH1e COOTBETCTBMA Hallel NpoayKLuK obasatenbHbiM Tpebo-
BaHWAM B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM OCYLLIECTBNAETCA
B hopMe obs3aTenbHOM cepTuUKaLmm.

MHdopmaumio no cepTUUKaLiK HalMx Npubopos, a Takke
[laHHble O HOMepe cepTUdhMKaTa COOTBETCTBUA U CPOKE ero AeicT-
BUA Bbl MoxeTe nonyuntb B8 OO0 «BCX BbiToBaA TexHWKar.
Hala npofyKunA npousseaeHa nof KOHTPONnem TpaHCHaLu-
oHanbHOM Kopnopauunu «bCX Bow yHn CumeHc Xaycrepete
mM6X», agpec wrab-kBapTupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepwu
Ltpacce 34, l'epmaHuA.

OpraHu3salei, ynonHOMOUYEHHOM U3roToBUTENEeM Ha OCHOBa-
HUK fgoroBopa c HuUM, AasnAetca OO0 «bCX bbiToBas TexXHUKax,
agpec: MockBa, 119071, yn. Manasa Kanyxckas, A.19, ctp.1;
a:.;bmm:ﬂ.mdﬂemxnEwm:wu.ﬁwm.

TpeGoBaHAM TexHuueckx PernamenTos
TamoxeHHoro Coto3a, MapkupyeTca
SAMHBIM 3HAKOM OBPALLEHHA NPOAYKLAM
Ha pbiHKe rocyAapCTa-unexos TamoxeH-
HOrO Coto3a.

5. ObAsaTenbHble CBeleHUA O TEXHUUECKUX XapaKTepUCTUKax Npubopa npueeAeHbl Ha TMMOBOW Tabnnuke
npubopa UNK Ha ero 3TUKETKE U/WUNK B CONPOBOAMTENBHON AOKYMEHTALUM.

6. >=Omnn<w—o-u_ U cpeacTtBa no yxoay

[na 6e3ynpeuHoro yHKUMOHWPOBaHMA Balluel TeXHUKKU M yxofa 3a Hel Npou3BOAWUTENb PeKOMeHAyeT
MCNONb30BaTh TONbKO OPUTMHANbHbIE akceccyapbl U cpeacTBa no yxoay. OpurMHanbHble akceccyapbl
paspaboTaHbl NPOM3BOANTENEM, OHU MAEANbHO NOAXOAAT UMEeHHO ANA Bawero npubopa. OpuruHanbHblie
aKceccyapbl M CPeICTBA M0 YXOfly COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKMM TpeBOBaHWAM KauecTBa TOBApHOTO 3Ha-
ka Bosch, oH1 NpoxoAAT 3aBOfCKME UCMbITaHUA ANA 0becneueHnA MaKCMManbHOW HaleXXHOCTH B paboTe.
Mo Bcem Bompocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu U cpeacTBaMu no yxoay AndA Bawen 6bIToBOM TeXHUKHM,
Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BaHHbIE CEPBUCHBIE LEEHTPbI, NEPeUnCneHHble Ha obopoTe.

7. FTapaHTUA u3rotoBUTenna

Drpma-U3roToBUTEND NPELOCTaBNAET HA NPUOOPETEHHBIN Bamu 6bITOBOM MprbOpP rapaHT1io B COOTBETCT-
BWU C AeNCTBYIOLWMM 3aKoHofaTenbctBoM P® o 3awute npae notpebutenei cpokom 1 roa.

Mpuem 3aABOK Ha PEMOHT (KPYrnocyTouHo)
B r. MockBe:
B r. CaHkT-lMeTepbypre:

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

Appeca u ¢ aBTof X LEeHTPOB NpuBeAeHbl Ha obopoTe, a Takxke
B UHTepHeTe: http://www.bosch-bt.ru B _ummhm:m CepBsHuc.

VOZO_SO—._D<O_S Bam nonb3oBatbcA ycnyramu ToOnbKo aBTop X

IX LeHTPOB.

Y3Haiite 6 06 opwri X yapax U cpeAcTsax no yxoay AnA Bawei 6biToBon
TeXHUKHU B uHTepHerTe: http://www.bosch-eshop.ru

8. BHumaHue! BaxxHas uHcdopmauua ana norpedburenen

[aHHbii npubop npegHasHaueH ANA UCNONb30BaHMA UCKMNIOUNTENBHO ANA NMUHBIX, CEMENHbIX, OMALLHNX
M MHbIX HYX[, HE CBA3AHHDBIX C OCYLIECTBNEHWEM NpeANpUHUMATENbCKOK IeATENBHOCTH NGO yaoBneT-
BOpeHWeM ObITOBbIX NOTPEOHOCTEN B Ohrce NPeanpUATUs, YUPEKAEHWUA UKW opraHu3auunu. Mcnonbso-
BaHue npubopa B LUENAX, OTIMUHbIX OT BbileyKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyLIeHUeM NpaBuNn Haanexallen
3Kcnnyartauuu npubopa.

Hanuuue domvpmMeHHOM 3aBoACKOM TUMOBOM Tabnuuku Ha npubope obazartensHo! MoxanyicTa, ybegutech
B €e HaNnnuumu 1 coxpaHuTe ee Ha Nnpubope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. Yaanexue tabnuuku
BefieT K 0be3nnueHno npubopa 1 K BO3MOXHBIM HapyLUEHWAM NPaBUA ero aKcnayartauuu.
M3rotoBuTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a HeOCTaTKK B Npubope, ecnu cepsUcHOK cnyx6on byaet
[10Ka3aHo, UTo OHW BO3HUKNHM Nocne nepegayn npubopa notpebutenio BcneacTsue HapyLWEHUA UM NpaBun
Nonb3oBaHWA, TPAHCMOPTUPOBKK, XPaHEHHUA, AEUCTBUIM TPETbUX MWL, HENPEOAONMMON CHUNbl (Noxapa,
NPUPOAHON KaTacTpodbl W T.M.), NoNafaHUA GbITOBbIX HACEKOMbIX W TPbI3YHOB, BO3AEMCTBUA MHbIX
NOCTOPOHHUX (PaKTOPOB, a TaKXKe BCNEACTBUE CYLIECTBEHHbIX HapYLEHUI TeXHUUEecKux TpeboBaHwMi,
OroBOPEHHbIX B UHCTPYKLIMMU MO SKCMNyaTalmuu, B TOM YMCNe HeCTabMNbHOCTH NapamMeTpOB 3N1EeKTPOCETH,
ycTaHoBneHHbix FTOCT P 54149-2010.

[nA noaTBepXAeHWA AaTbl MOKYNKK npubopa npu rapaHTUHHOM PEMOHTE WNKU MPeAbABNEHUU WHbIX
npeaycMOTPEHHbIX 3aKoHOM TpeboBaHwMit ybeantenbHo npockm Bac CoXpaHATb [JOKYMEHTbI O MoKynke
(4ek, KBUTAHLMIO, MHbIE JOKYMEHTbI, NOATBEPXAAKOLLME AATY U MECTO MOKYMKM).

CobniofeHe peKkoMeHaLuit U yKazaH1i, CoAepXalyMxca B MHCTPYKLMM MO 3KCnayatauun (npaBunax
nonb3oBaHWA), NOMOXeET U3bexarb Npobnem B sKcnnyaraunu npubopa u ero 0b6CnyXuBaHUM.
HeucnpaBHble y3nbl NpUOOPOB B rapaHTUiHbIA Nepuon BecnnatHo PeMOHTUPYIOTCA MK 3aMEHAIOTCA
HOBbIMW. PelleHWe Bompoca O LenecoobpasHoOCTH UX 3aMeHbl UM PEMOHTA OCTaeTcA 3a cnyxbamu
cepsuca.

9. UHchopmauua o cepBuce

B nepuvoa 1 nocrne UCTeueHus rapaHTMitHOro cpoka Hatwa Cnyxb6a CepBuca, a Takke MacTepcKune Halmx
napTHepoOB BCerAaa rotosbl NpeanoXuTb Bam cBou ycnyru. Cnucok afapecoB YNONMHOMOYEHHbIX U3roTOBK-
Tenem NyHKTOB aBTOPU30BAHHOIO CEpPBUCHOIoO O@Q._Sxxmmxxn HaxoguTcA Ha O@OUO.—m,

Cpok cnyx6bl Manbix GbITOBbIX TPMBOPOB (KPOME KYXOHHbIX KOMBAHOB 1 MbINECOCOB) COCTaBNAET 2 roaa.
Cpok cnyx6bl KyxoHHbIX KOMbalHOB W Nbinecocos coctaenAeT 5 net. Cpok cnyx6bl M3genua ucuncnaetca
C AaTbl ero Nokynku, nMbo nNpu HEBO3MOXHOCTH ee ONpeaeneHuns, ¢ AaTbl U3rOTOBNEHUA U3AENUA, HaHe-
CEHHOM Ha TUNOBYIO TabNMUKy M3enuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM U3rOTOBUTENA AaTa U3rOTOBNEHUA
Mapkupyetca FD ITMM, roe I'T — rog uarotoBneHus MuHyc 1920, a MM — MecAl U3roTOBNEHUSA.

PaspabotaHo AN KMBHMU
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UHdopmauma o ObITOBOW TEXHMKE, MPOU3BOAUMOM NOA KOHTPOJIEM KOHL,epHa
BCX Bow yHa Cumenc Xaycrepete NTM6X B cooTBeTCTBUU C TPeOGOBaHUAMMU
3aKkoHOoAaTeNbCTBa O TEXHNYECKOM perysimpoBaHuu U 3aKkoHoAaTeNIbCTBa
0 3awumTe npas noTpedbuteneit Poccuiickon depepauuu

MpoAayKuus: COKOBbDKUMAJIKU, MUKCEPbI, 6neHaepsbl, ToeapHbI 3Hak: Bosch
3/1eKTPOPE3KU, KYXOHHbIE KOMOaiiHbl, KOEeMOIKU

BHUMAHWE! AccOpTMMEHT NpPOAYKUMU MOCTOSIHHO O6HOBAsieTcs. [poaykuMs PerynspHo NpoxoauT o06s3aTenbHylo npouesypy
NoATBEPXXAEHUS COOTBETCTBUSA COMACHO [EeiCTBYIOLEMY 3aKOHOAATENLCTBY. MHbOopMaLmio 0 pekBM3nTax akTyasbHbIX CepTUdMKaToB
COOTBETCTBUS U CPOKaXxX UX AENCTBUS, MHPOPMaUmMIo 06 akTyaslbHOM aCCOPTUMEHTE MPOAYKLMU MOXHO nosny4nTs B OO0 «BCX BuiToBas
TexHuka», agpec: Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas 19, ctp. 1, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798. MoareepxaeHvie
COOTBETCTBUSI NMPOAYKLMN OpraHom no ceptudukaumm «Poctect-Mocksa», atrectat akkpeautaumm POCC RU.0001.10.A946, anpec:
Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn. 31, TenedoH (499) 129-2600. [ins npoaykumm, peanu3oBaHHON M3roTOBUTENEM B TEYEHME CPOKa
pencrteusa ceptudukara COOTBETCTBUS, 3TOT cepTudurkaTt AENCTBUTENEH NPU €€ NOCTaBKe, NPOAAXe N UCNONb30BAHUN (NPUMEHEHUN) B
Te4yeHne cpoka ciyx0bl, yCTaHOB/IEHHOIO B COOTBETCTBUM CO cTaTben 18 3akoHa PD o 3awmTe npas notpeburenei.
B cocTaB akcmnyaTauyoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM AJ1S MPOAYKLVN, MOTYT BXOAWUTbL HAacTosILAs MHbopmauums,
VHCTPYKLWMS (PYKOBOACTBO) MO 3KCrayaTauyu, nidopmaums 06 yCroBUsIX rapaHTUAHOTO 1 CEPBUCHOrO 0OCITYXVBAHUSI.
MapkupoBaHne NpoayKLyM OCYLLECTBASIETCS U3rOTOBUTENEM HA TUMOBOV Tabnnyke nprbopa, Ha ynakoBOYHOM 9TUKETKE, HENOCPEACTBEHHO
Ha ynakoBke nprubopa, a Takxke MOXeT NPOn3BOANTLCS MHbIMU croco6amu, obecneynsatoLLMMU OCTYMHOE U HArNSAHOE NpeacTaBieHne
nHdopmaumm o npubope B MecTax Npoaax.

MpoayKkums, COOTBETCTBME KOTOPOI 06513aTeNbHbIM TPEGOBAHUSAM MOATBEPXAEHO POCCUIACKMMNU cepTudmkaTtaMmm B CUCTEME

T TOCT P, iM60 eanHbIMUI LLOKyMeHTaMu TaMOXEHHOro COl3a MapkMpyeTcsi 3HaKOM COOTBETCTBUS.

AS146
Mpoaykums, koTopas NpoLuna NpoLeaypy NoATBepXAeHNsi COOTBETCTBUSA COMacHO TpeGoBaHMAM TexHn4eckux PernameHToB
TamoxeHHoro Coio3a, MapkupyeTcsi eVHbIM 3HAaKoM O6palLeHVsi MPOAYKLUMN Ha PbIHKE rOCYAApCTB-YIEHOB TaMOXEeHHOro
colo3a.
SKCI'IJ'IyaTaLLI/IOHHbIe OOKYMEHTbI Ha NPOAYKUWIO BbIMOJIHAIOTCA HA PYCCKOM $i3blKe. 3KCI'I}'IyaTaLlVIOHHbIe AOKYMEHTbI Ha rocy1apCTBEHHOM
A3blke roCyJapcTBa-4seHOB TaMOXEHHOro C0l03a, OTIMYHOrO OT PYCCKOro, NPV HanMyum COOTBETCTBYIOWMX TpeboBaHuii B
3aKOHOJATENbCTBE MOXHO 6ecnnatHO Mosy4nTb Yy TOPryloLlel OpraHu3auvn-pe3neHTa COOTBETCTBYIOLIEro rocyaapcTBa-uieHa
TamoXeHHOro coto3a.
MHdopmaums o kKoMmnnekTaumm NpoayKLUMmn NpeacTasieHa B TOProBbIxX 3aiax, MOXET ObiTb 3anpoLueHa rno TenedoHy 6ecnnaTHomn «ropsyein
nuHum» (800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caliTe npov3soauTens www.bosch-bt.ru.

Mogens A = CepTudukar cooTBeTCTBUSA CrpaHa-
in PerucTpaumoHHsiii Homep [Aata Bbiaaun [eiicTeyeT oo nsrorosutent
COKOBLDKMMANKN
MCP3000 CNzP3 C-DE.A5146.B.001025 12.11.12 11.11.17 CnoseHus
MES20A0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kwvraii
MES20C0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES20G0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES3000 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurain
AnekTpopeskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typumnsa
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuusa
MAS6200N CNAS12 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuus
MAS9101N AS9ST C-DE.A5146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typumsi
Mukcepsi, Gnenaepst
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3020 CNHR19 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3532 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3533 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3540 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3550 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ3560 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3580 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenust
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MMB1001 CNSMO03ST DE.AS146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuwus
MMB2001 CNSMO3EV DE.A5146.803924 29.11.11 28.11.14 Typuus
MMRO0801 CNCM13ST1 DE.Af146.B03893 23.11.11 22.11.14 Cnosenusa
MMRO8A1 CNCM13ST1 DE.Af146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus




CepTuduKaT COOTBETCTBUA

Mogens P Crpana-
™n PerucTpaumoHHslii Homep [Aara sbigaun [LeiicTeyeT Ao MaroToBuTeNL

Mukcepsl, 6neHaepsbl

MMR1501 CNCM13ST2 DE.A146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 DE.A$146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MSM6150 CNHR8 C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM6250 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6252 CNHR8 C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6253 CNHR8 C-DE.A9146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM6260 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6270 CNHR8 C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6280 CNHR9EV C-DE.A%146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM6300 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM6600 CNHR9EV C-DE.A146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHust
MSM66050RU CNHR25 C-DE.AS146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHust
MSM66130 CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.A9146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHusi
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM67140RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM67160RU CNHR25 C-DE.A9146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHusi
MSM67170 CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A9146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSMBA50 CNHR10 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.AS146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B250 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM6B500 CNHR12 C-DE.AS146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM7400 CNHR21 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7500 CNHR20 C-DE.AA146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoBenus
MSM76PRO CNHR21 C-DE.A146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM7700 CNHR21 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHnust
MSM7800 CNHR23 C-DE.A5146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHus
KyxoHHbIe KOMGaiiHbI

MCM2050 CNCM11ST C-DE.A146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHusi
MCM2054 CNCM11ST C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHusa
MCM4000 CNCM20 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHust
MCM4100 CNCM20 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM5514 CNCM56 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MCM5525 CNCM56 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5529RU CNCM56 DE.A5146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MCM5530 CNCM57 DE.AA146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHnust
MCM5540 CNCM57 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHwst
MCM62020 CNCMB30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHusi
MCM64051 CNCM30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHus
MCM68885 CNCMB30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHust
MUM4406 CNUMSST DE.A146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4855 CNUMSST DE.A$146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MUM4856EU CNUMS5ST DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MUM52131 CNUMS50 DE.A146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54240 CNUMS51 DE.A$146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54251 CNUM51 DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MUM56340 CNUM51 DE.A146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM8400 CNCM11ST1 C-DE.Af146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MUM84MP1 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHust
MUMB86R1 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHvisi
Kodemonku

MKM6000 | KM13 C-DE.Af146.B.00733 | 03.07.12 02.07.17 CnoseHusi
MKM6003 | KM13 C-DE.A%146.8.00733 | 03.07.12 02.07.17 Crosexus
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Sasiall 3y ) < jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Geréate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

09/13

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ¢u ) Asles
Khalaifat Company

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgeréte
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kdmrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotiebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itédlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArjvio TnNAépwvo: 181 82
(aoTIKA Xpéwaon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

IL Israel, Yx"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #iRa

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4,Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road, Andheri East
Mumbai 400093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WwWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, Oba

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KnwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

*(PT 0,10 €/min., Mobile 0,25 €/min)
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BbCX BbiToBas TexHuka"
CepBwc OT npoussoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Ay graad) Ly jad) ASlaal)

BSH Home Appliances

Saudi Arabia L.L.C.

Bin Hamran Commercial Centr.

6th Floor 603B

Jeddah 21481

Tel.: 800 124 1247

mailto:service.ksa@bshg.com

www.bosch-home.com/sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, Fh0ik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.: 0 216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagr merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, 8%

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNMobyTtoBa TexHika"
Ten.:044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkéufers aus e

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-mfoteam@bshg.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden Nur fir Deutschland gultig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgelst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Bertihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie tibernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsubliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

[

. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aulerhalb des Gerates entstan-
dener Schéden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten firr in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verflgung.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000953659 (9402)
05/13 de, en, fr, it, nl, da, no, sv, f|,
es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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