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SLOW JUICER

What is a slow juicer?

This kind of juice extractors is provided with a
low (80-90 r/min) screw rotation speed juicing
technology, with power consumption of about
300 W. Such juice extractors are called «slow
juicers», but don’t be misled by this name,
the slow juicer extracts juice faster and with
higher juice extraction rate, than regular juice
extractors. The spiral screw chops the prod-
uct, then pushes the chopped pulp through
the filter, extracting juice; thanks to this tech-
nology the extracted juice retains more phyto-
nutrients* contained in pigmented fruits and
vegetables. Low screw rotation speed (80-90
r/min) and low product temperature while
chopping preserve inner cellular structure of
ferments, microelements and vitamins in the
extracted juice.

* The term «phytonutrients» comes from the Greek word «phyto»
(«plant») and «nutrient» («food component that is necessary for
normal functioning of body»). Phytonutrients are also known as
phytochemicals, i.e. natural biologically active components of
vegetable products.

UNIT DESCRIPTION
1. Pulp container

2. Motor unit

3. Operation mode switch «I/0/R»
4. Processing bowl

5. Separator

6. Mesh filter

7. Screw

8. Lid

9. Feeding chute

10. Food tray

11. Pusher

12. Juice cup

13. Silicone gasket

14. Cleaning brush

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read these instructions
carefully. Keep these instructions for future
reference.

Use the unit for intended purposes only, as
specified in this manual. Mishandling the unit
can lead to its breakage and cause harm to
the user or damage to his/her property.

» Before using the unit for the first time,
make sure that voltage in your mains cor-
responds to the unit operating voltage.

Attention! The maximal continuous opera-

tion time is 30 minutes with a 10-15 min-

ute subsequent break.

* Power cord is equipped with “euro plug”;
plug it into the socket with reliable ground-
ing contact.

* In order to avoid fire do not use adapters
for connecting the unit to the mains.

* Place the unit only on a dry flat and stable
surface, away from heat sources, mois-
ture, open flame and direct sunlight.

» Before using the unit for the first time wash
all removable parts that will contact pro-
cessed foods thoroughly.

» Check the mesh filter before every usage
of slow juicer. If you find any mechanical
damage, stop using the unit and contact
an authorized service center.

* Use only the removable parts supplied
with the unit.

* Do not use the unit outdoors.

» Do not place the power cord near hot sur-
faces, heat sources and sharp edges of
furniture.

» Before using the unit make sure that all
parts are set properly.

* Never push products into the feeding
chute with your fingers or other objects
during operation. Use the pusher.

* The unit is not intended for chopping or
mixing of products.

* Do not disassemble the juice extractor, if
its power plug is connected to the mains
socket.

* Do not touch the power plug with wet
hands.

* Open the lid only after the unit is switched
off and the screw has stopped.

» |If some moisture or juice drops appear on
the juicer body, switch the unit off, unplug
it and wipe its body with dry cloth.

» After the end of operation switch unit off
and pull the power plug out of the socket.
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* Do not leave the operating unit unattend-
ed.

» Do not allow children to use the unit as a
toy.

* This unit is not intended for usage by
children or disabled persons unless they
are given all the necessary and under-
standable instructions by a person who
is responsible for their safety on safety
measures and information about danger
that can be caused by improper usage of
the unit.

» For children safety reasons do not leave
polyethylene bags, used as a packaging,
unattended.

e Attention! Do not allow children to play
with polyethylene bags or packaging film.
Danger of suffocation!

* Do not immerse the motor unit in water
or any other liquids; do not wash it under
water jet.

» If water and juice gets into the motor unit,
switch the unit off and apply to an autho-
rized service center.

* Do not use the unit, if the power cord, plug
or other removable parts are damaged, if
the unit works improperly or after it was
dropped. Do not try to repair the unit by
yourself, in case of damages apply to the
authorized service center.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY

BEFORE THE FIRST USE
In case of unit transportation or storage at
low temperature it is necessary to keep it
for at least two hours at room temperature
before switching on.
— Remove all stickers and packaging ele-
ments that can prevent unit operation.
— Check, whether your home mains voltage
corresponds to the unit operating voltage.
— Disassemble the juicer.
* Remove the pusher (11).
* Remove the tray (10).

e Turn the lid (8) counterclockwise
(OPEN) and remove it.

* Turn the processing bowl (4) counter-
clockwise and remove it from the motor
unit (2).

» With a slight effort remove the screw (7)
upwards.

* Remove the mesh filter (6).

« Remove the separator (5) from the
mesh filter (6).

* Remove the pulp container (1) taking it
by the right side and pulling it towards
you.

— Wash all removable parts with warm water
and a neutral detergent, then rinse thor-
oughly and dry.

— Wipe the motor unit (2) with a slightly
damp soft cloth and then wipe dry.

Assembling of the unit
Important!
Make sure that silicone gasket (13) is
set properly in the bottom part of the
processing bowl (4) (pic. 1). The silicone
gasket must seal the pulp outlet channel
tightly; otherwise a large amount of pulp
can get into the ready juice.

When cleaning the unit remove the sili-

cone gasket from the pulp outlet channel.

— Set the pulp container (1) into the motor unit
(2).

— Place the processing bowl (4) on the motor
unit (2) and rotate it clockwise till fixing (pic.
2).

— Install the mesh filter (6) into the separator
(5) (pic. 3).

Note: Do not use the slow juicer, if there is

any mechanical damage of the mesh filter (6).

— Install the mesh filter (6) with the separator
(5) into the processing bowl (4), matching
the marks @ on the mesh and motor unit
(2) (pic. 4).

— Install the screw (7) into the mesh (6),
applying little effort; turn it slightly to pro-
vide secure fitting of the screw (7) if nec-
essary (pic. 5).
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— Install the lid (8) on the processing bowl
(4), matching the extreme left mark B on
the lid (8) and the mark @ on the motor unit
(2), then turn the lid clockwise until fixing,
so that the mark @ on the lid matches the
symbol A (CLOSE) (pic. 6).

— Install the food tray (10) on the lid (8).

USING THE SLOW JUICER

Important! Before switching the unit on,

make sure that all parts are installed prop-

erly. Do not switch the unit on without
food.

Fruit, vegetables and berries intended for

processing must be fresh.

— Before juice extracting remove inedible
parts from vegetables or fruits, such as
stems, hard peel or stones, for example,
cherry or peach stones.

— Wash fruit/vegetables and cut them into
pieces matching the feeding chute (9).

— Place unit on a flat stable surface.

— Place the juice cup (12) under the pro-
cessing bowl (4) spout (pic. 7).

— Insert the power plug into the socket.

— Switch the slow juicer on by setting the
switch (3) to the «I» position.

Operation mode switch (3) position

«l» - the juicer is on.

«O»— the juicer is Off.

«R» means change of the screw rotation
direction. The Reverse mode is used only
when the screw (7) is blocked. The screw
can be blocked if the unit is overloaded
with products (due to processing of hard or
fibrous fruits or vegetables). To switch the
reverse mode turn the unit off setting the
switch (3) to the position «O», then press and
hold the switch (3) in the position «R». Use
this operation mode for 3-5 seconds. If the
problem still remains, disassemble the juicer,
clean and then assemble it .

If the screw is blocked again, you should
cut fruits and vegetables into smaller
pieces and feed products slower.

Note: The unit will be switched on only if all

the removable parts are installed properly,

and the lid (8) is in the position A (CLOSE).
Feed fruit or vegetables into the feed-
ing chute (9), only when the screw (7) is
rotating.

— Put the precut vegetables or fruits into the
feeding chute (9) gradually and push them
slightly with the pusher (11). Do not press
on the pusher hardly as it can decrease the
amount of extracted juice and even stop
the screw (7) rotation. The slower is the
fruit and vegetables processing, the higher
is the juice extraction rate.

— Do not put your fingers or any other foreign
objects into the feeding chute (9).

— Periodically check the mesh filter (6) for
obstruction while operation and wash
the mesh filter (6), if necessary. Before
removing the filter switch the unit off and
unplug it.

— Control the pulp container (1) filling, if
the container is full, switch the juicer off,
unplug it and remove the pulp from the
container (1), then install the container (1)
back to its place.

Attention! The maximal continuous operation
time of the juicer is approximately 30 minutes
with a 10- 15 minute subsequent break.
After processing of 1 kg hard and fibrous fruits
and vegetables (citrus plants, pineapples
etc.) disassemble and clean the unit. Non-
compliance with the requirement can cause
the screw blockage and will complicate the
unit cleaning.

Self-cleaning function

If you need to clean the unit before extract-

ing juice from another type of vegetables

or fruit, use the self-clean function.

— Switch the unit on and pour a glass of
water into the feeding chute (9). Most pulp
will be removed.

— Switch the unit off and clean the pulp con-
tainer (1) and the juice cup (12).
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— Clean the unit completely after every
usage (see chapter ,CLEANING AND
CARE”).

TIPS

— Use only fresh fruits and vegetables, as
they contain more juice.

— You can use different vegetables for juice
extraction - such as carrots, cucumbers,
beets, celery stems, spinach, tomatoes
or fruits - such as apples, grapes, pine-
apples.

— It is recommended to wash berries right
before juicing, as they lose freshness
quickly.

— Itis not necessary to remove thin peel from
fruits or vegetables, remove thick peel
only, for example, from pineapples, beet,
bananas and citrus plants.

— When extracting apple juice remember that
its richness depends on the apple sort.

— Choose the apple sort, from which you can
make juice according to your taste.

— Remove the stones from the fruit, as they
can damage the unit.

— For better taste and diet purposes you can
extract juice from lettuce, spinach, fresh
herbs and soy (it is necessary to prelimi-
nary steep soy beans in water for 10 hours
before extracting juice).

— The juicer construction enables to keep
maximal amount of nutrients in the extract-
ed juice, that’s why the juice is cloudy as it
contains the pulp.

— Drink the juice right after you made it. The
juice loses its taste and nutrition value dur-
ing long air storage.

— We recommend to wash down the freshly-
made vegetable juice because its concen-
tration is very high.

— Apple juice gets dark quickly, but adding
a few drops of lemon juice slows down the
process of juice darkening.

— If you keep juice in the refrigerator, pour
it into a clean covered bowl to prevent
absorbing smell of other foods stored in
the refrigerator. It is not recommended to

keep juice in a metal container, as the juice
can acquire corresponding flavor.

— Juice extractor is not intended for pro-
cessing of extra hard of extra fibrous fruits
or vegetables, such as coconuts or quince.

CLEANING AND CARE

Always switch the unit off and unplug it after

operation or before cleaning.

Clean the unit after the processing of 1 kg

hard and high-fiber fruits and vegetables (cit-

rus plants, pineapples etc.). When processing

some types of hard and fibrous products the

unit may require more frequent cleaning.

Disassemble and clean the juice extractor

after every usage:

* Remove the pusher (11).

* Remove the tray (10).

* Turn the lid (8) counterclockwise (OPEN)
and remove it.

» Turnthe processing bowl (4) counterclock-
wise and remove it from the motor unit (2).

* With a slight effort remove the screw (7)
upwards.

* Remove the mesh filter (6).

* Remove the separator (5) from the mesh
filter (6).

* Remove the pulp container (1) taking it by
the right side of the container and pulling it
towards you.

— It is recommended to wash all removable
parts in warm water with neutral detergent
right after the unit operation.

— Itis more convenient to wash the mesh fil-
ter (6) openings from the outside using the
brush (14).

— Do not wash the mesh filter (6) and other
removable parts in the dishwasher.

— Clean the motor unit (2) with a slightly
damp cloth, and then wipe it dry. Do not
immerse the motor unit in water or any
other liquids; do not wash it under water
jet.

— Do not use coarse sponges, abrasives and
solvents to clean the unit.
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— Some products, for example, carrots or
beets, can dye the removable parts of
juice extractor, you can use a dry cloth
dampened in vegetable oil for removing
stains; after cleaning of parts wash them
with warm water and a neutral detergent,
then dry.

STORAGE

— Perform the requirements of the
“CLEANING AND CARE” section before
taking the unit away for storage.

— Keep the unit away from children in a dry
cool place.

DELIVERY SET

Slow juicer — 1 pc.
Pusher — 1 pc.

Juice cup - 1 pc.

Pulp container — 1 pc.
Cleaning brush - 1 pc.
Instruction manual - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICTAIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50/60Hz
Maximal power: 300 W

The manufacturer preserves the right to
change the specifications of the unit without
a preliminary notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can
be obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased. The bill of sale or
receipt must be produced when making any
claim under the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC-

c Requirements as laid down by the
Council Directive 2004/108/EC and
to the Law \Voltage Regulation
2006/95/EC
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PRESS-SCHNECKEN-ENTSAFTER

Was ist Press-Schnecken-Entsafter?

In  Press-Schnecken-Entsaftern wird eine
Technologie des Saftauspressens mit klei-
ner Schneckendrehgeschwindigkeit (80-
90 Umdrehungen/Minute) benutzt, dabei
betragt die Aufnahmeleistung ungefahr 300 W.
Solche Entsafter bezeichnet man als “langsame
Entsafter”, aber damit missen Sie sich nicht
tauschen, der Press-Schnecken-Entsafter presst
den Saft schneller und mit bester Saftausbeute,
als gewohnliche Entsafter, aus. Spiralschnecke
zerkleinert das Nahrungsmittel und dann driickt
das zerkleinerte Fruchtfleisch durch den Filter
ein, indem sie den Saft aus dem Fleisch auszieht;
solche Technologie lasst im ausgepressten Saft
viel mehr Phytonutrients*, die in farbigem Obst
und Gemuse enthalten sind, erhalten. Gerade
kleine Schneckendrehgeschwindigkeit (80-90
Umdrehungen/Minute) und niedrige Temperatur
der Nahrungsmittel wahrend der Zerkleinerung
garantieren die Erhaltung von innerer zelliger
Struktur, Fermenten, Mikroelementen und
Vitaminen im gepressten Saft.

* Das Fachwort “Phytonutrients” stammt aus dem grie-
chischen Wort “phyto” (“Pflanze”) und “nutrient” (die
Ernahrungskomponente, die flir normales Funktionieren des
Organismus notwendig ist”). Phytonutrients sind auch als
Phytochemikalien bekannt, d.h. bioaktive Naturkomponenten
der Vegetabilien.

BESCHREIBUNG DES GERATS
Fruchtfleischbehalter
Motoreinheit
Betriebsstufenschalter «I/0/R»
Behalter

Separator

Siebfilter

Schnecke

Deckel

. Fllrohr

10. Schale fiir Nahrungsmittel

11. Stampfer

12. Saftbehalter

13. Silikondichtung

14. Reinigungsbirste

©o N> AN =

SICHERHEITSMABNAHMEN
Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats
lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerk-

sam durch und bewahren Sie diese flr weitere

Referenz auf.

Benutzen Sie dieses Gerat bestimmungsmaBig

und laut der Bedienungsanleitung. Nicht ord-

nungsgemaBe Nutzung des Geréts kann zu sei-
ner Stérung fuhren, einen gesundheitlichen oder
materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

- Vergewissern Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme, dass die Spannung des
Gerats mit der Netzspannung tbereinstimmt.

e Achtung! Maximale Dauerbetriebszeit
des Entsafters betridgt etwa 30 Minuten
mit nachfolgender Pause von 10-15
Minuten.

+ Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker”
ausgestattet; schalten Sie diesen in die
Steckdose mit sicherer Erdung ein.

+ Verwenden Sie keine Adapter beim
AnschlieBen des Gerats ans Stromnetz, um
Brandrisiko zu vermeiden.

- Stellen Sie den Entsafter nur auf eine trocke-
ne, ebene und stabile Oberflache fern von
Warmequellen, Feuchtigkeit, offenem Feuer
und direkten Sonnenstrahlen auf.

« Vorder ersten Inbetriebnahme des Entsafters
waschen Sie alle abnehmbaren Teile, die mit
den Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen
werden, sorgfaltig ab.

« Prufen Sie den Siebfilter vor jeder Nutzung
des Entsafters. Falls Sie irgendwelche
mechanische Beschadigungen entdeckt
haben, stoppen Sie den Betrieb des Gerats
ab und wenden Sie sich an einen autorisier-
ten Kundendienst.

« Benutzen Sie nur die abnehmbaren Teile, die
zum Lieferumfang gehoren.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu
benutzen.

+ Legen Sie das Netzkabel in der Nahe von hei-
Ben Oberflachen, Warmequellen und schar-
fen Mobelkanten nicht.

« Vor der Inbetriebnahme des Gerats verge-
wissern Sie sich, dass alle Gerateteile korrekt
installiert sind.

+ Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel wah-
rend des Gerdtebetriebs mit den Fingern
oder anderen Gegenstdnden ins Fullrohr
durchzustoBen. Benutzen Sie dafiir nur den
Stampfer.
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Der Entsafterist flir Zerkleinerung und Mischung
von Nahrungsmitteln nicht geeignet.

Es ist nicht gestattet, den Entsafter aus-
zubauen, wenn der Netzstecker in die
Steckdose eingesteckt ist.

Greifen Sie den Stecker des Netzkabels mit
nassen Handen nicht.

Offnen Sie den Deckel nur nach dem
Ausschalten des Gerats und nach dem voll-
standigen Stoppen der Schnecke.

Beim Entstehen von Wasser- oder Safttropfen
am Gehause des Entsafters schalten Sie ihn
aus, trennen Sie ihn vom Stromnetz ab und
wischen Sie das Gehduse mit einem trocke-
nen Tuch ab.

Schalten Sie das Gerat nach der Beendigung
des Betriebs aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus.
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern
als Spielzeug zu geben.

Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer
wenn die Person, die fir ihre Sicherheit ver-
antwortlich ist, ihnen entsprechende und
verstandliche Anweisungen Uber sichere
Nutzung des Gerats und die Gefahren bei
seiner falschen Nutzung gibt.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit
Plastiktiiten oder Folien nicht spielen.
Erstickungsgefahr!

Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit ins
Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen zu
lassen, sowie diese unter dem Wasserstrahl
abzuspulen.

Falls Wasser oder Saft in die Motoreinheit ein-
gedrungen sind, schalten Sie das Gerat aus
und wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn das Netzkabel, der Netzstecker oder
andere abnehmbare Gerateteile beschadigt
sind, wenn Stérungen auftreten und wenn das
Gerat heruntergefallen ist. Es ist nicht gestat-
tet, das Gerat selbstandig zu reparieren, wen-
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den Sie sich immer bei seiner Beschadigung
an einen autorisierten Kundendienst.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Falls das Gerdt unter niedrigen Temperaturen

transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie

es vor der Nutzung bei der Raumlufttemperatur
nicht weniger als zwei Stunden bleiben.

Entfernen Sie die Verpackung und alle

Aufkleber, die die Nutzung des Gerats storen.

Vergewissern Sie sichvorder Inbetriebnahme,

dass die Spannung des Gerats und die

Netzspannung tbereinstimmen.

Bauen Sie den Entsafter aus.

«  Nehmen Sie den Stampfer (11) heraus.

»  Nehmen Sie Schale (10) ab.

« Drehen Sie den Deckel (8) entgegen dem
Uhrzeigersinn (OPEN) und nehmen Sie
ihn ab.

- Drehen Sie den Behailter (4) entgegen
dem Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn
aus der Motoreinheit (2) heraus.

» Ziehen Sie die Schnecke (7) nach oben
heraus, indem Sie wenig Kraft anwenden.

«  Nehmen Sie den Siebfilter (6) heraus.

+ Nehmen Sie den Separator (5) vom
Siebfilter (6) ab.

»  Nehmen Sie den Fruchtfleischbehilter (1)
heraus, indem Sie die rechte Seite des
Behalters halten und ihn zu sich ziehen.

Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit

Warmwasser und neutralem Waschmittel,

spulen und trocknen Sie diese sorgfaltig ab.

Wischen Sie die Motoreinheit (2) mit einem

weichen leicht angefeuchteten Tuch, dann

trocknen Sie diese ab.

Zusammenbau des Gerits

Wichtig!

Priifen Sie, ob die Silikondichtung (13) im
Unterteil des Behilters (4) richtig aufge-
setzt ist (Abb. 1). Die Silikondichtung soll
den Austrittskanal des Fruchtfleisches dicht
abdecken, anderenfalls wird der fertige Saft
eine groBe Menge Fruchtfleisch enthalten.
Nehmen Sie die Silikondichtung aus dem
Austrittskanal des Fruchtfleisches wadhrend
der Reinigung des Geréts heraus.
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— Stellen Sie den Fruchtfleischbehalter (1) in
die Motoreinheit (2) auf.

- Stellen Sie den Behalter (4) auf die
Motoreinheit (2) auf und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten (Abb. 2).

— Stellen Sie den Siebfilter (6) in den Separator
(5) ein (Abb. 3).

Anmerkung: Es ist nicht gestattet, den

Entsafter beim Entdecken von mechanischen

Beschadigungen am Siebfilter (6) zu benutzen.

— Stellen Sie den Siebfilter (6) mit dem
Separator (5) in den Behalter (4) auf,
indem Sie die Zeichen @ am Sieb und an
der Motoreinheit (2) zusammenfallen lassen
(Abb. 4).

— Stellen Sie die Schnecke (7) in den Siebfilter
(6), indem Sie wenig Kraft anwenden, dre-
hen Sie diese leicht, falls notwendig, um
die Schnecke (7) vollstandig einzusetzen
(Abb. 5).

— Stellen Sie den Deckel (8) auf den Behalter
(4), indem Sie das letzte linke Zeichen am
Deckel (8) B mit dem Zeichen @ an der
Motoreinheit (2) zusammenfallen lassen,
dann drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn
bis zum Einrasten so, dass das Zeichen @ am
Deckel und das Zeichen & (CLOSE) zusam-
menfallen (Abb. 6).

— Stellen Sie die Schale (10) auf den Deckel
(8) auf.

NUTZUNG DES ENTSAFTERS

Wichtig! Vor der Inbetriebnahme verge-

wissern Sie sich, dass alle Geréateteile richtig

aufgestellt sind. Schalten Sie das Geradt ohne

Nahrungsmittel nicht ein.

Die zu bearbeitenden Friichte, Gemise und

Beeren missen frisch sein.

— Vor der Entsaftung entfernen Sie alle nicht
essbaren Reste von Gemusen oder Friichten,
wie Fruchtstengel, harte Schale oder Kerne,
z.B. Kirsch- oder Pfirsichkerne.

- Waschen Sie Gemiise/Friichte und schnei-
den Sie diese in Stiicke, so dass man sie
durch das Fillrohr (9) leicht durchstoBen
kann.

— Stellen Sie den Entsafter auf eine gerade sta-
bile Oberflache auf.

- Stellen Sie den Saftbehdalter (12) unter der
Tille des Behalters (4) auf (Abb. 7).

- Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.

— Schalten den Entsafter ein, indem Sie den
Schalter (3) in die Position «I» stellen.

Position des Betriebsstufenschalters (3)

«I»— der Entsafter ist eingeschaltet

«O» — der Entsafter ist ausgeschaltet

«R» — Anderung der Drehrichtung der

Schnecke. Der Reversbetrieb wird nur im Falle

des Verklemmens der Schnecke (7) benutzt.

Das Schneckenverklemmen ist im Falle der

Uberladung des Geréts mit Nahrungsmitteln

moglich (als Ergebnis der Bearbeitung von

harten oder faserigen Nahrungsmitteln). Um
den Reversbetrieb einzustellen, schalten Sie

das Gerdt aus, indem Sie den Schalter (3)

in die Position «0» stellen, dann driicken und

halten Sie den Schalter (3) in der Position «R».

Benutzen Sie diesen Betrieb innerhalb von 3-3

Sekunden. Falls das Problem geblieben ist,

zerlegen Sie den Entsafter, reinigen Sie ihn und

bauen Sie ihn wieder zusammen.

Falls sich das Schneckenverklemmen wie-

derholt, soll man die Nahrungsmittel in klei-

nere Stiickchen schneiden und sie langsa-
mer zufiihren.

Anmerkung: Der Entsafter schaltet sich nur

dann ein, wenn alle abnehmbaren Geréateteile

richtig aufgestellt sind und der Deckel (8) sich in
der Position ) (CLOSE) befindet.

— Geben Sie Gemiise und Friichte durch das
Fullrohr (9) nur wahrend der Drehung der
Schnecke (7) zu.

— StoBen Sie langsam vorher geschnit-
tene Gemilise oder Frichte durch das
Fillrohr (9) und driicken Sie darauf leicht
mit dem Stampfer (11). Driicken Sie
den Stampfer nicht zu stark, weil es zur
Verminderung der Saftausbeute, sowie zur
Drehungsunterbrechung der Schnecke (7)
fihren kann. Je langsamer Gemuise und
Friichte bearbeitet werden, desto mehr Saft
ausgeht.

— Es ist nicht gestattet, Finger oder andere
Gegenstande ins Flllrohr (9) zu stecken.

— Wahrend des Geratebetriebs priifen Sie peri-
odisch, ob der Siebfilter (6) mit Fruchtfleisch
nichtverstopftist, und spiilen Sie den Siebfilter
(6) bei der Notwendigkeit ab. Schalten Sie
den Entsafter vor der Abnahme des Filters
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aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

- Prifen Sie die Beflllung des
Fruchtfleischbehalters (1), falls der
Fruchtfleischbehalter  aufgefillt  wird,
schalten Sie den Entsafter aus, ziehen

Sie den Netzstecker aus der Steckdose
und entfernen Sie Fruchtfleisch aus dem
Fruchtfleischbehélter (1), danach stellen Sie
den Behalter (1) zuriick auf.

Achtung! Maximale Dauerbetriebszeit des

Entsafters betrdgt etwa 30 Minuten mit nachfol-

gender Pause von 10-15 Minuten.

Nach der Bearbeitung von 1 kg harter und

faseriger Nahrungsmittel (Zitrusfriichte, Ananas

usw.) zerlegen und reinigen Sie das Gerét.

Nichtbefolgung dieser Forderung kann zum

Schneckenverklemmen fiihren und erschwert

die Gerdtereinigung.

Selbstreinigungsfunktion

Falls Sie das Gerat vor dem Abpressen des

Saftes aus der anderen Nahrungsmittelart reini-

gen missen, benutzen Sie die Selbstreinigungs-

funktion.

- Schalten sie das Gerat ein und gieBen Sie ein
Glas Wasser durch das Fllrohr (9) ein. Der
groBere Teil des Fleisches wird entfernt.

— Schalten Sie das Gerat aus und reinigen
Sie den Fruchtfleischbehalter (1) und den
Saftbehalter (12).

— Jedes Mal nach der Nutzung des Entsafters
reinigen Sie das Gerat vollstandig (siehe den
Abschnitt ,,Reinigung und Pflege*.)

Nutzhinweise

- Benutzen Sie nur frische Frichte und
Gemiise, da diese mehr Saft enthalten.

— Fir Saftzubereitung konnen Sie verschiede-
ne Gemise: Mohren, Gurken, Ribe, Sellerie,
Spinat, Tomaten, oder Friichte: Apfel,
Weintrauben, Ananas benutzen.

- Esist empfohlen, die Beeren unmittelbar vor
der Entsaftung zu spilen, weil diese sehr
schnell ihre Frische verlieren.

— Sie brauchen diinne Schale von Friichten
oder Gemise nicht entfernen, man soll nur
dicke Schale, z.B. bei Ananas, roter Riibe,
Bananen und Zitrusfriichten, schalen.

— Vergessen Sie bei der Apfelsaftzubereitung
nicht, dass seine Sattigung von der Apfelsorte
abhangt.

— Wabhlen Sie die Apfelsorte, die einen zu Ihrem
Geschmack passenden Saft gibt.

— Entfernen Sie Kerne aus den Friichten, weil
sie das Gerat beschadigen konnen.

— ZurVerbesserung von Geschmacksqualitaten
und auch fir Didtzwecke kdnnen Sie den
Saft aus Salat, Spinat, frischem Griine und
Sojabohnen zubereiten (Sojabohnen missen
vorher im Wasser fiir 10 Stunden angeweicht
werden).

— Die Konstruktion des Enrsafters lasst maxi-
male Menge der Nahrstoffe im fertigen Saft
erhalten, infolgedessen ist der Saft triib, weil
er das Fruchtfleisch enthalt.

— Trinken Sie den Saft sofort nach Zubereitung.
Bei der dauernden Aufbewahrung in der Luft
verliert der Saft seine Geschmacksqualitaten
und seinen Nahrwert.

- Es ist empfohlen, ein bisschen Wasser
nach dem Gemdusesaft trinken, weil seine
Konzentration zu hoch ist.

- Der Apfelsaft dunkelt schnell, geben Sie darin
einige Tropfen Zitronensaft - dadurch wird
der Prozess der Saftverdunkelung angehal-
ten.

— Wenn der Saft im Kuhlschrank aufbewahrt
wird, gieBen Sie ihn in eine saubere Flasche
mit Deckel, damit er fremde Gerliche von
Nahrungsmitteln, die im Kihlschrank auf-
bewahrt werden, nicht einsaugt. Der Saft
darf in Metallbehaltern nicht aufbewahrt wer-
den, weil er den spezifischen Beigeschmack
bekommen kann.

— Der Entsafter ist zur Zerkleinerung von sehr
harten und faserigen Nahrungsmitteln, wie
z.B. Kokosnuss oder Quitte nicht geeignet.

REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung oder
vor der Reinigung vom Stromnetz immer ab.
Reinigen Sie das Gerat nach der Bearbeitung
von 1 kg harter Nahrungsmittel und der
Nahrungsmittel, die viele Fasern enthal-
ten (Zitrusfriichte, Ananas usw.). Bei der
Bearbeitung von einigen Typen von harten oder
faserigen Nahrungsmitteln kann eine Oftere
Geratereinigung erforderlich sein.

Bauen Sie das Gerat ab und reinigen Sie es
nach jeglicher Nutzung:

+  Nehmen Sie den Stampfer (11) heraus.



DEUTSCH

« Nehmen Sie Schale (10) ab.

+ Drehen Sie den Deckel (8) entgegen dem
Uhrzeigersinn (OPEN) und nehmen Sie ihn ab.

- Drehen Sie den Behélter (4) entgegen dem
Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn aus der
Motoreinheit (2) heraus.

« Ziehen Sie die Schnecke (7) nach oben her-
aus, indem Sie wenig Kraft anwenden.

» Nehmen Sie den Siebfilter (6) heraus.

« Nehmen Sie den Separator (5) vom Siebfilter
(6) ab.

+ Nehmen Sie den Fruchtfleischbehalter (1)
heraus, indem Sie die rechte Seite des
Behalters halten und ihn zu sich ziehen.
Es ist empfohlen, alle abnehmbaren
Gerateteile mit Warmwasser und neutralem
Waschmittel sofort nach dem Betrieb abzu-
spulen.
Die Offnungen des Siebfilters (6) sind von der
AuBenseite leichter abzuspilen, nutzen Sie
dafir die Birste (14).
Es ist nicht gestattet, den Siebfilter (6)
und andere abnehmbare Gerateteile in der
Geschirrsplilmaschine zu waschen.
Wischen Sie die Motoreinheit (2) des Gerats
mit einem leicht angefeuchteten Tuch,
danach trocknen Sie diese ab. Es ist nicht
gestattet, die Motoreinheit ins Wasser oder
andere Flissigkeiten zu tauchen, sowie sie
unter dem Wasserstrahl zu spulen.

Benutzen Sie fir die Reinigung des

Entsafters keine harten Bursten, Abrasiv-

Reinigungsmittel, sowie keine Losungsmittel.

Einige Nahrungsmittel, wie z.B. Md&hren

oder Rube, kénnen abnehmbare Gerateteile

des Entsafters einfarben, entfernen Sie die

Farbflecken mit einem mit Pflanzendl ange-

feuchteten Tuch; spiilen Sie die Gerateteile

nach der Reinigung mit warmem Wasser mit
einem weichen Reinigungsmittel und trock-
nen Sie diese ab.
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AUFBEWAHRUNG

Bevor Sie das Gerat zur Aufbewahrung weg-
packen, befolgen Sie die Anforderungen des
Abschnitts ,REINIGUNG UND PFLEGE".
Bewahren Sie das Gerat an einem trocke-
nen, kihlen und fir Kinder unzugénglichen
Ort auf.

LIEFERUMFANG
Entsafter — 1 St.

Stampfer — 1 St.
Saftbehalter — 1 St.
Fruchtfleischbehalter — 1 St.
Reinigungsbiirste — 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Leistung: 300 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Geréats ohne
Vorbenachrichtigung zu veréndern.

Nutzungsdauer des Geriéts betrédgt 3 Jahre

Gewabhrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate
verkauft hat, bekommen. Bei beliebiger
Anspruchserhebung soll man wahrend der
Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung tber den Ankauf vor-
zulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen
Vertréglichkeit, die in 2004/108/EC-Ri-
chtlinie des Rates und den Vorschriften
2006/95/EC (iber die Niederspannungs-
gerdte vorgesehen sind.

C
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LUHEKOBAS1 COKOBbDKMMAJIKA

Y10 Takoe WwHeKkoBasi COKOBbDKUMAanka?

B LWHEKOBBLIX COKOBbIXMMAKax WMCMoJsb3yeTcs
TEXHONOMMS OTXKMMa COKa Ha Manoi CKOpPOCTU
BpaLleHus wHeka (80-90 06/MuH), 1 Npu 3TOM
noTpebnsemasi MOLLHOCTb COCTaBfiIIET OKOJIO
300 BT. Takne cokoBbIKMManku HasblBatOT «Mef-
JIEHHBIMU COKOBBIKMMAsIKamMu», HO He 0OMaHbI-
BalTECb 3TVM Ha3BaHVEM, LLIHEKOBAsi COKOBbI-
XUManka oTKUMaeT CoK BbicTpee 1 ¢ 60bLLUM
NMPOLLEHTOM BbIXO[a COKa, 4eM OObIYHbIE COKOBbI-
Xumanku. CnvpaneBnaHbIv LWHEK, n3menbyaeT
NMPOAYKT, @ 3aTeM NPOAABANBAET NU3MESIBYEHHYIO
MSIKOTb 4yepe3 unbTp, n3Bnekas U3 Hee Cok,
Takasi TEXHONIOr sl MO3BONSIET COXPAHUTb B OTXa-
TOM coke ropasno 6osblie GUTOHYTPUEHTOB™,
COoAEepPXalmxcst B LBETHbIX MPyKTax 1 OBOLLAX.
MIMeHHO Manasi ckopocTb BpalleHus wHeka (80-
90 06/MUH) 1 HM3Kas TemnepaTypa NPOaYyKTOB B
NMpOLLECCe N3MENbYEHUS rapaHTUPYIOT COXPaH-
HOCTb BHYTPEHHEN KNETOYHOW CTPYKTYpbI, pep-
MEHTOB, MUKPO3JIEMEHTOB 1 BUTAMUHOB B MOJTy-
YEHHOM COKe.

*TepMuH «PUTOHYTPUEHTBI» MPOKU3OLLIEST OT FPEYECKOro CoBa
«DUTO» («PaCTEHUNE») N «<HYTPUEHT> («<KOMMOHEHT NUTaHWS, HeoO-
XOAVUMBIN AN HOPMaNbHOMO PYHKLUMOHMPOBAHWUSI OPraHn3ma»).
DUTOHYTPUEHTBI TAKXKE N3BECTHBI KAk GUTOXMMUKATBI, T.e. HaTy-
pasibHble GMONOrMYECKN akTUBHbIE COCTaBMSIOLLME PaCTUTENb-

HbIX MPOAYKTOB.

OMUCAHME YCTPOWCTBA
KoHTenHep ans xmbixa
MoTopHbI 610K
Mepexnioyarens pexmnmos padboTsl «I/0/R»
Pabouyas vawa

Cenapartop

dunbTp-ceTka

ek

Kpbiwka

9. 3arpy3o4Hasi ropJIoBUHA
10. JToTOK A1 NpOAyKTOB

11. Tonkatens

12. KoHTenHep ansa coka

13. CUIKOHOBBINV YNOTHUTEND
14. LLLéToYka ans YncTkm

i e A e

MEPbI BESOMACHOCTU
Mepen HayanoM aKcrnyaTtauum anekTponpubo-
pa BHMMAaTeNIbHO MpoYuTaiiTe HacTosLLEee PyKo-
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BOACTBO MO 3KCrnayartauuMm n COXpaHuTe ero
0N UCNOJSIb30BaHUS B KaYeCTBE CMpaBOYHOro
martepuana.

Mcnonb3yinTe yCTPONCTBO TOJILKO MO €ro NPsiMo-

MY Ha3Ha4yeHuio, Kak N3J0XEHO B JAHHOM PYKO-

BoAcTBe. HenpaBunbHoe obpallgHne ¢ npnbo-

POM MOXET NPUBECTU K €ro NoSIOMKe, Npuy4mHe-

HUIO Bpeaa NoJsib30BaTeNio UM ero UMyLLLECTBY.

« [epepn nepBbIM BKIIIOYEHEM YOEONUTECH, HTO
HanpsXeHne B 3JIEKTPUYECKON CEeTU COOT-
BETCTBYET paboyemy HanpsixxeHuto npmubopa.

BHumaHune! MakcumasnbHoe Bpemsi Herpe-

PbIBHOV paboTbl COKOBbIDKMMAasKuU okosio 30

MUHYT C nocnegyowmmMm nepepbisom 10-15

MUHYT.

+ CeTeBOil LWHYP CHabXeH «EeBPOBUJIKOWN»;
BKJIIOYaANTE €€ B PO3ETKY, MMEIOLLYIO HafleX-
HbIA KOHTAKT 3a3eMJIEHUS.

+ Bo nsbexaHune prcka BO3HUKHOBEHMS NMoxa-
pa He MCNoNb3yiTe NEPEXOOHUKN NPU MOA-
KJIIOYEHUN YCTPOMCTBA K 3JIEKTPUHECKON
poseTke.

* Wcnonb3yiite COKOBbIXMMANKy TOJIbKO Ha
CyXOWN, POBHOMN N YCTOMYMBOW MOBEPXHOCTU
BOANMN OT UCTOYHMKOB Tenna, Bnarn, oTKpbl-
TOro NaamMeHn 1 NPSMbIX CONTHEYHbIX JTy4el.

+ [epen nepBbiIM MCMONL30BAHMEM COKOBbI-
XUManky TUWaTeNlbHO NPOMOWTE BCE CbEM-
Hble feTanun, KoTopble OyayT KOHTAKTUPOBATb
C nepepabaTbiBaEMbIMY NPOAYKTaAMMU.

« [lpoBepsinTe GuUNbTP-CETKY Nepen KaxabiM
MCMOSIb30BAHUEM COKOBbXMManku. Ecnu
Bbl 06Hapyxute kakme-nnbo MexaHu4eckme
NOBPEXAEHUS, NpekpaTtuTe UCMONbL30BaHNE
yCTpoiCcTBa U 0OpaTnuTeCb B aBTOPU3OBaH-
HbIl CEPBUCHbIN LIEHTP.

*  lMcnonb3yinTe TONbKO T€ CbEMHbIE AeTanu,
KOTOPbIE€ BXOAAT B KOMMIEKT NOCTaBKM.

+ 3anpeliaeTcsa UCMONb30BaTb YCTPOWCTBO
BHE MOMELLEHWNI.

« He pacnonaraiite ceteBol LWHyp BOGAM3M
ropsiymx NOBEPXHOCTEN, MCTOYHNKOB Ternna u
OCTpPbIX KPOMOK Mebenu.

+ [Npexpe 4em HayaTb MOMbL30BaATbLCSA NPUBO-
pom, y6eamTech, 4TO BCe AeTanu yCTaHOBE-
Hbl NPaBWJSILHO.

- Bo Bpems paboTbl 3anpeLiaeTcs npoTanku-
BaTb MPOAYKTbl B 3arpy304HYIO FOPSOBUHY
nanbuamMn v Apyrumi npegmetramu. Jns
3TOW LLeNn NoJIb3YMNTECh TOJIbKO TOJIKaTENEM.



CokoBbIXMManka He npegHasHa4vyeHa Angd
N3MeNbYEHNS UM CMELLNBAHMS MPOAYKTOB.
3anpelaetca pas3buparb COKOBbIXUMATIKY,
€eC/Zin BUJIKa CeTeBOro wHypa BCTaBjieHa B
pO3eTKy.

He Oeputecb 3a BUKY CETEBOrO LUHypa
MOKPbIMW pyKamu.

OTKpbIBaMiTE KPbILLKY TOMIbKO MOC/E BbIKIIIO-
4yeHusa Npnbopa 1 NOJIHOV OCTAHOBKW LLHEKA.
an nogBJIEHNN Kanesnb Baarn Unym coka Ha
KOpMNyce COKOBbIXWMAKM BbIK/IOYUTE €€,
OTKJIIOUYUTE OT 3/IEKTPOCETU N NMPOTPUTE KOP-
NyC CyXOW TKaHbIO.

Mocne okoH4aHMs paboTbl BbIKIIOYUTE
YCTPOMUCTBO W WU3BMEKUTE BWJIKY CETEBOrO
LLHYypa U3 PO3eTKMU.

+ 3anpeuwaeTcs OCTaBnATb BK/OYEHHOE
YCTPOWCTBO 6€3 nprucMoTpa.
« He paspewante p[etaMm UCNONb30BaTb

YCTPOIACTBO B KQYECTBE UMPYLLKN.

JlaHHOEe YyCTPOICTBO HE NpeaHa3HayYyeHo ans
MCNOMb30BaHUA AETbMU U NIOABMU C Orpa-
HWYEHHBLIMU BO3MOXHOCTSIMU, €CNN TONbKO
NMLOM, OTBeYaloLlWwmm 3a nx 6e30nacHOCTb,
VIM He OaHbl COOTBETCTBYIOLUME U NMOHSITHbIE
MM UHCTPYKLUMM 0 6e30MacHOM 1CMosb30Ba-
HUKM YCTPOMCTBA M TEX OMNACHOCTSIX, KOTOPbIE
MOFyT BO3HMKaTb MPW €ro HenpasBWIbHOM
MCMNOJSIb30BaHUN.

N3 coobpaxeHuin 6GesonacHocTn peten
He OCTaBNANTE MNONNSTUIEHOBbLIE MNaKeThI,
1ncnosibdyemMble B KayecTBe ynakoBku, 6e3
Haa3opa.

Buumanue! He paspeluavite aetsm nrpartb
C MOJINATUIEHOBLIMW NaketTamu nau yrnako-
BOYHOVI MiéEHKoV. OnacHoOCTb yayuibs!
3anpelaeTca norpy>artb MOTOPHbI G510K B
BOAY Unn nobble Opyrme XUAKOCTU, a TakxKe
MPOMbIBATb €ro NoA CTPYEr Boabl.

B cnyyae ecnu B MOTOpPHbIA 650K nona-
na BoZa WM Cok, HEOOXOAMMO BbIK/IIOYNUTL
YCTPOMCTBO U 00paTtuTbCS B aBTOPU3OBAH-
HbIi CEPBUCHBIN LEHTP.

He nonb3yitecb yCTPONCTBOM MNpU NOBPEX-
LEeHUN CEeTeBOro LWHypa, BUIKWU CETEBOro
LWHYpa vnn niodblx APYrux CbEMHbIX AeTa-
nei, nocne nageHus ycTporcTea Unn ecnum
ycTponcTtBo paboTtaeT ¢ nepebosmu. He
PEMOHTUPYITE YCTPOMCTBO CaMOCTOSTENb-
HO, B Clly4yae MosiBieHUs1 Henosnagok obpa-
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LanTeCb B aBTOPU3OBAHHbLIA CEPBUCHbIN
LLeHTP.

YCTPOWICTBO TPEAHA3HAYEHO TOJIbKO
[1J151 BbITOBOIO UCIOJ/IbBOBAHWS

NEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM

B cnyyae TpaHCNOPTUPOBKN UIN XPaHeHUs
ycTposicTBa npuv NOHWXEeHHOW Temrneparype
HeobxoaMMO BbiAep)KaTb ero npu KOMHar-
HoOVi Temneparype He MeHee AByX 4acoB.
Ypoanute nobble 3NEeMeHTbl YNakoBKU U
Haknenky, MeLlaioLLme paboTe yCTporcTBa.
[MpoBepbTe, COOTBETCTBYET NN HAMPSXKEHUEe
B 3/IEKTPUYECKON CETU paboyemy Hanpske-
HUIO YCTPOWCTBA.

Pa3bepurTe COKOBbIXMMANKY:

M3Bnekute Tonkatens (11).

CHumuTe notok (10).

[MoBepHUTE KpPbILLKY (8) NPOTUB YacoBOW
ctpenku (OPEN) n cHumuTe ee.
[MoBepHuTEe pabodyio yauwy (4) nNpoTus
4aCOBOW CTPESIKM U BbIHbTE €€ U3 MOTOP-
Horo 6noka (2).

MpyUMeHNB HeBONbLLOE YCWUIME, BbIHbTE
LUHEK (7) NO HanpaB/IEHNIO BBEPX.
BbiHbTE pUnbTp—CeTKY (6).

CHumunTe ¢ dunbTpa-cetkn (6) cenapa-
TOop (5).

BbIHbTE KOHTENHEP AN XMbixa (1), B3B-
LINCb 3@ MPaByld CTOPOHY KOHTenHepa u
noTsiHYB ero Ha cebsi.

Bce cbéMHblEe geTann npomonTe TENNOMn
BOJOM C HEWTPasIbHBIM MOIOLLMM CPEACTBOM,
TLATEeNbHO OMOJIOCHUTE N NPOCYLUNTE.
MoTOpHBI 610K (2) NPOTPUTE MSATKON crner-
Ka BAAXHOW TKaHbIO, 3aTEM BbITPUTE HACYXO.

C6opka ycTpoiicTBa

BaxxHo!

lMpoBepbTe NpaBuIbHOCTb YCTAHOBKU CUJIN-
KOHOBOIo yruioTHuTens (13) B HUkHel 4Yactun
pab6od4eii yawmn (4) (puc. 1). CUINKOHOBBbIN
Yrn/IOTHUTENIb AOJKeH MJIOTHO 3aKpblBaThb
KaHasn BbIxoga MSIKOTU, UHA4Ye B rOTOBOM
coke 6ygeT npucyTcTBOBaThb 60/1bLLIOE KOJIN-
4eCcTBO MSIKOTH.

Bo BpeMsi YACTKN yCTPONCTBaA CU/INKOHOBbIN
YMJIOTHUTEJIb HEOO6XOAUMO BbIHYTb U3 KaHa-
J1a BbIXo4a MSIKOTH.
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— YcTaHOBUTE KOHTElHep Ans Xmbixa (1) B
MOTOPHbIV 610K (2).

— YcTtaHoBuTe pabouyyto yauwly (4) Ha MOTOPHbI
6nok (2) n NoOBepHUTE €€ NO YaCoBOW CTPEN-
ke 0o pukcaunm (puc. 2).

— YcraHoBuTe punbTp-ceTky (6) B cenaparop
(5) (puc. 3)

Mpumeyanue: [lpy OOHaPyXeHUU MexXaHU-

4eCKUX rnoBpexaeHwi Ha Guabtpe-cetke (6)

MUCIOIb30BaHMNE COKOBbLIXXUMAIIKV 3arpeLLaeTcsl.

— YcrtaHoBuTe GuUnbLTP-ceTky (6) ¢ cenapa-
TOopoM (5) B pabodyio valiy(4), cCOBMECTuB
metkn @ Ha ceTke M MOTOpHOM Groke (2)
(puc. 4).

— YcrtaHoBuTe LWHeK (7) BHYTpb ceTkn (6) C
HebONbLUMM yCUNMEM, B Cllydae Heobxoam-
MOCTWU cfierka noBepHuTe ero, 4Tobbl 06e-
CNeYynTb NOJIHYIO NOCaaKy WHeka (7) (puc. 5).

— YcTtaHoBuUTE KpbilWwKy (8) Ha pabouyto yally
(4), COBMEeCTMB KparHIO NEeBYI0 METKY Ha
kpbitwke (8) B ¢ meTkoit @ Ha MoTOpHOM
6noke (2), 3aTeM MNOBEPHUTE KPbILWKY MO
4acoBOW CTpesike A0 dukcauuu, Tak, YToobl
meTka @ Ha kpbilLKe coBnana ¢ crMBosom (5
(CLOSE) (puc. 6).

— Jlotok pns npoayktoB (10) ycTaHOBUTE Ha
KPbILKY (8).

NCNOJIb3OBAHUE COKOBbDKUMAIJIKU

BaxxHo! Mepea Ha4anom paboTsl y6eaurecs,

4YTO BCe AeTasin yCTaHOBJIeHbl nNpaBusibHoO. He

BKJIIOYalTE yCTPOVCTBO 6€3 NnpoayKTOB A1

nepepaboTku.

DpyKThl, OBOLLM 1 AroAapl, NpeaHa3Ha4YeHHbIe A1

nepepaboTKn, AOSKHbI OblTb CBEXUMMU.

- MMepepn omxumom coka ypanuTe Hecbepob-
Hble 4acTW y OBOLLEN nnn GPyKTOB, TakMe Kak
NJ0J0HOXKW, TBEPAASA KOXYPA UM KOCTOUKM,
Hanpumep, BULLHEBbIE MW NEPCUKOBbIE.

— BbimoriTe oBOLWM/PPYKTHI, NOPEXbTe UX Ha
KyCO4Kku, KoTopble Obl NErko Npoxoaunu B
3arpy304HYI0 rOpsioBUHY (9).

— YCTaHOBUTE COKOBbIXMMANKy Ha POBHOM
YCTOMYMNBOM NOBEPXHOCTU.

— KoHTerHep ons coka (12) pasmectute nog
HOCMKOM paboyent yawm (4) (puc. 7).

— BcTaBbTe BUSIKy CETEBOIO LLUHYpa B PO3ETKY.

— BknounTte COKOBbIXMMAnKy, YCTaHOBUB
nepeknaoyarens (3) B nonoxexHune «l».

MonoxeHue
pa6oTsi (3)
«I» — COKOBbIXMMAaJIKa BKJIIOHEHA.

«0» — COKOBbIXVIMAJIKa BbIK/l0YEHa

«R» — wu3MeHeHwe HarpaBJieHusl BpaLie-

HUs LIHeKa. PexumM «peBepc» MCroJb3yeTcs

TO/IbKO B CJlydae 3akanHuBaHus LuHeka (7).

3aknmHuBaHne LLUHeka BO3MOXHO B CJy4dae

reperpysku yCTporicTBa npoaykramu (B pesysib-

Tare nepepaboTky TBEPAbIX WM BOTOKHUCTbIX

npoAaykToB). [15 BKJIIOYEHUST pexnmMma «peBepc»

BbIKJIOYUTE YCTPOKCTBO, YCTAHOBUB MEPEKITO-

yaresib (3) B nonoxeHue «0», 3aTeM HaXMUTe 1

yaepxwvBarite nepeksoyaresns (3) B nosoxeHne

«R». Vicnonb3yvite AaHHbIN PEXVM B Te4YeHue

35 cekyHa. Ecnn npobnema ocrtaercs, caeany-

eT pa3obparb COKOBLIXVMAJIKY Y OYUCTUTL ee,

rocJsie 4ero rnoBTOPHO CcobPaTh.

Ecnu 3aknuMHuMBaHMe LUHEKa MoBTOpsieTcs,

cnepyeT Hape3aTb NPOAYKTbl Ha Gonee men-

Kue KyCO4YKU U nogaBaTb UX MeAJieHHee.

lNMpumeyaHune: COKOBbIXXUMAIKA BKIOYUTCS

TOJILKO B TOM CJly4ae, ecjiv BCe CbEMHbIE YacTu

YCTaHOB/IEHbI  MPaBWIbHO, a Kpbiwka (8)

HaxoauTcs B nonoxerum () (CLOSE).

— 3arpyxaiite oBoOWM UM GPyKTbl Yepes
3arpy304HyI0 ropsiIoBUHY (9) TONBKO BO BpeEMs
BpaLeHus wHeka (7).

— [locTeneHHO onyckanTe npenBapuTesib-
HO MOpe3aHHble OBOLM UK DPYKTbl Yepes
3arpy304Hyio ropsioBuHy (9) n cnerka Hapa-
B/IMBANTE Ha HMX TonkaTtenem (11). He Haxu-
ManTe CAUWIKOM CWIbHO Ha TOJKaTenb,
MOCKOJIbKY 3TO MOXET MPUBECTN K CHUXE-
HUIO KOIMYECTBA NOJlyHaeMOoro coka 1 gaxe
K OCTaHOBKE BpallleHns WHeka (7). Yem men-
nieHHee nponcxoant obpaboTka oBoLLer nnmn
dpPYKTOB, TEM BOJbLLE BbIXOL COKA.

— 3anpellaeTcsa onyckaTb Nanblibl WK NloObIe
Apyrne npeameTbl B 3arpy304HYIO rOpPsiIOBU-
Hy (9).

- Bo Bpemsa paboTbl nepuogunyecku npose-
paiite cocTtosiHMe dunbTpa-cetTkn (6) Ha
npeaMeT 3aCOpPeHUst CETKN MSIKOTbIO U Mpu
Heob6x0aMOCTIM NMPOMbIBATE GUNLTP-CETKY
(6). Nepepn, cHaTemM ¢unbTpa HEobXxoauMo
BbIK/IIOYUTb COKOBLIXUMAIKY U BbIHYTb BUJIKY
CEeTEeBOro LUHypa 13 PO3eTKN.

- CnepuTe 3a HanoMHEHNEM KOHTelHepa s
XMbIxa (1), ecnu KOHTEWHep 3anosiHUICS,

nepeksji4yaTtensa pexumMos



BbIK/TIIOYNTE COKOBbLIXMMAJKY, BbIHbTE BWJIKY
CEeTeBOro LWHypa N3 PO3ETKU U YAANUTE XMbIX
13 KOHTerHepa (1), nocne 4yero yctaHOBUTE
KOHTeWnHep (1) Ha mecTo.
BuumaHune! MakcumanbHoe Bpemsi Hernpe-
PbIBHOV pabGoTbl COKOBbDKMMAJIKN 0koJ10 30
MUHYT C nocneayrowmum nepepsisom 10-15
MUWHYT.
Mocne nepepab6otku 1 Kr TBEPABIX U BOJIOK-
HUCTbIX MPOAYKTOB (4UTPYCOBbIX, aHAHaCOB
v T.4.) npousBoguTe pPa3bopKy U YUCTKY
yctpoiicTtBa. Hecob6nioneHne gaHHoOro Tpe-
60BaHUs1 MOXXET NMPUBECTU K 3aKJINHUBAHUIO
LIHEKa U YCJIOXKHUT YUCTKY YCTPOMCTBA.

@DYHKLNSA CaMOOYUCTKN

Ecnv Heobxoammo npou3BeCcTy YUCTKY YCTPOM-
cTBa riepes OTXUMOM coKka n3 ApYyroro BuAa
OBOLLUEN 1N PPYKTOB, BOCMNOIb3YATECH (DYHK-
Lmen caMoOYNCTKU.

Bknoynte npnbop v 3anerite ctakaH BOAbl
4epe3s 3arpy304Hyto ropsiosuHy (9). bonbLuas
4acTb MSIKOTY ByAeT yaaneHa.

Bbiksitounte rnpubop v 04UCTUTE KOHTEHED
418 xmbixa (1) v koHTeriHep an1s coka (12).
Kaxnabivi pas3 rocse ucrosib30BaHuUsi COKO-
BbIKUMAJIKU  [IPOVN3BOANTE  [OJIHOLEHHYIO
4ucTky npubopa (cm. pasgen «YUNCTKA U
yXxXon»).

MOJIE3SHbIE COBETbI

Mcnonb3yiTe ToSIbKO CBEXME OBOLLUM U DPYK-
Thl, TAK KaK B HUX COAEPXUTCS Bosblue coka.
[ns npuroToBneHns coka MOXHO UCMOJb30-
BaTb Pa3/N4Hble OBOLLM: MOPKOBb, OrypLbl,
cBékny, cTebnu cenbaepesi, LUNUHAT, NOMU-
[opbl — 1y GPyKThI: $6710KN, BUHOrpag, aHa-
Hacbl.

Arogbl pekoMeHOyeTCs MblTb Henocpen-
CTBEHHO nepen OTXMMOM COKa, T.K. OHM
ObICTPO TEPSIOT CBEXECTb.

OunaTe TOHKYIO KOXULY C GPYKTOB WM
OBOLLIE HET HEOBXOAUMOCTU, CleayeT cpe-
3aTb TOJIbKO TOJICTYIO KOXYPY, Hanpumep, y
aHaHacoB, CBEKJIbl, 6aHaHOB 1 LIUTPYCOBbIX.

Mpw npurotoBneHun A6104HOMO COKa MOM-
HUTE, Y4TO ero HachbILLEHHOCTb 3aBUCUT OT
copTa 6/10K.

Bbibupaiite copTt s6510K, U3 KOTOPbLIX Mosyya-
eTCs CoK, OTBevaroLLmin Bawmm TpeboBaHmsM.
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PYCCKUHA

Ynanute KOCTO4KM 13 coaepxatumx nx gpyk-
TOB, Tak Kak OHM MOTYT NOBPEAUTL Nprbop.
[ns ynyywieHvs BKyCOBbIX Ka4ecTB U B Avie-
TUYECKNX LENSX MOXHO MPUrOTOBUTHL COK 13
canara, LnuMHarta, CBexXux Tpae n cou (coe-
Bble 606bl HEoOXoAMMO MNpenBapuTesibHO
3amMoumnTb B Boge Ha 10 yacos).
KOHCTPYKUMNS COKOBbIXMMAKA MO3BONSET
COXpPaHATb B FOTOBOM COKE MakKCUMasibHOE
KONIMYECTBO NUTATENbHbBIX BELLECTB, MO3TOMY
COK MOoJsly4aeTcsl HEOCBET/IEHHbIM, Tak Kak B
HEM MPUCYTCTBYET MSIKOTb.

MMenTe cok cpasy nocne ero NPUroToBIEHNS.
Mpy ANUTENBHOM XpPaHeHUN Ha BO34yXe COK
TepsieT CBOM BKYCOBbIE KQ4€CTBa U MULLEBYIO
LLEHHOCTb.

PekomeHayeTca 3anuBaTb CBEXeoTXaTbli
OBOLLHOM COK HebOoMbLINM KOJNYECTBOM
BOAbl, Tak KakK €ro KOHLEHTpauus OYeHb
BbICOKA.

A6104HbIV COK BBICTPO TEMHEET, 0OaBLTE B
S6104HbIN COK HECKOJIbKO Kanesnb TIMMOHHOIO
coka M MpoLecc NOTEMHEHUs1 coka 3amen-
nseTcs.

Ecnn cok 6yneTt xpaHUTbCS B XONOAWbHU-
Ke, TO nepenenTe ero B YUCTYID €MKOCTb
C KpBbILIKOKN, 4TOObl OH He BNWUTan 3anaxu
NPOAYKTOB, XPAHSILLMXCSH B XONOOUSIbHUKE.
HexenatenbHO XpaHWTb COK B MeTananye-
CKOI eMKOCTHU, Tak Kak COK MOXeT npuobpe-
CT1 COOTBETCTBYIOLLMIA MPUBKYC.
CokoBbIXMManka He npeaHasHavyeHa nns
nepepaboTku O4YeHb TBEPAbIX U BOJIOKHU-
CTbIX MPOAYKTOB, TaKMX Kak KOKOC U aliBa.

YUCTKA U YXopn

Mocne okoH4YaHus paboTbl UK Mepes YNCTKON
BCerga BbIk/o4arTe YCTPOMCTBO U OTKIO4HanTe
€ro OT 9N1eKTPOCETU.

[MponsBoamnTe YMCTKY YCTPOMUCTBA Nocne nepe-
paboTku 1 Kr TBEPALIX MPOAYKTOB M NPOAYKTOB C
60MbLUIVM KOJIMYECTBOM BOJIOKOH (LIUTPYCOBBIX,
aHaHacoB ¥ T.4.). [Mpn nepepaboTke HEKOTO-
PbIX TUMOB TBEPAbLIX Y BOJIOKHUCTLIX NPOAYKTOB
MOXeT noTtpeboBaTbcs 6osiee yacTass uYMcTKa
ycTpoiicTBa.

MpousBoguTe pa3GopKy M YUCTKY COKOBbI-
)XXUMaJIKu MocJie KaXAoro ee UCnosb3oBa-
HUS:

«  WN3Bnekute Tonkartens (11).



PYCCKUHA

CHumuTe noTtok (10).

MoBepHuTE KpbIWKY (8) NpoTMB 4YacoBon
ctpenku (OPEN) 1 cHumuTe ee.

[MoBepHUTE pabouyto yawly (4) NPOTUB Yaco-
BOV CTPENKM WU BblHbTE €€ U3 MOTOPHOro
6noka (2).

MpuMeHnB HeGONbLLIOE YCUNNE, BbIHBTE LUHEK
(7) no HanpasneHnio BBEPX.

BbiHbTE PunbTp—CeTKY (6).

CHumuTe ¢ dunbtpa-cetkn (6) cenapartop
(5).

BblHbTE KOHTENHEpP Ansa Xmbixa (1), B3SB-
LUNCb 3a HEro C NpaBoOW CTOPOHbI KOHTENHEpPa
1 NOTSIHYB Ha cebs.

PekomMmeHayeTcss NpoMbiBaTb BCE CbEMHbIE
aetanu TENON BOAOW C HENTPasibHbIM MOIO-
LM CPEACTBOM cpasy Xe nocne padboThbl.
OTtBepcTua dunsTpa-ceTku (6) yoobHee npo-
MbIBaTb C HapPY>XHOW CTOPOHbI, MUCMONb3ys
LETOHKY (14).

He wncnonb3ynTte ana npombiBkn dunbtpa-
ceTku (6) 1 Apyrmx CbEMHbIX AeTanei nocy-
LOMOEYHYIO MaLLMHY.

MoTopHbIn 6110k (2) npoTupalite cnerka
BNaXHOW TKaHbIO, NMOC/e 4Yero npoTpuTe ero
Hacyxo. 3anpeLLaeTcs Norpyxarb MOTOPHbI
610K B BOAY Unu nioOble Apyrue XunakocTu, a
TakXe NPoMbIBaTb €ro nop, CTpyEr Boapl.

He vcnonb3yinte ona YNCTKM COKOBbIXUMAN-
KN XEcTkne rydkm, abpasvBHble YUCTALLME
CpefcTBa, a Takxe pacTBOPUTENN.
HekoTopble nNpoOAyKTbl, Hanpumep, MOp-
KOBb WX CBEKSA, MOryT OKPacuUTb CbEM-
Hble OeTann COKOBbIXMMAanku; Ons ynane-
HWS1 CNefoB KpacuTesst MOXHO MCMONb30BaThb
CYXYyl0 TKaHb, CMOYEHHYIO B PaCTUTENbHOM
Macrne; rnocsie O4MCTKM AeTaneirt npomonTe
MX TENSIOM BOOOMN C MANKMM MOIOLIUM Ccpefn-
CTBOM U1 NPOCyLUMTE.
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XPAHEHUE

- MMepepn Tem kak ybpaTtb YCTPOWNCTBO Ha Xxpa-
HeHve, BbINONHWUTE TpeboBaHua pasnena
«HUCTKA N YXO4».

XpaHuTe YyCTPOMCTBO B CYXOM MNpPOXiagHOM
MecCTe, He[OCTYMHOM 4S9 AeTeNn.

KOMMNJIEKT NMOCTABKU
CokoBbikumanka — 1 wr.
Tonkarenb — 1 WT.

KoHTenHep ong coka — 1 Wt.
KoHTenHep ans xmbixa — 1 Wwr.
LLLéTouka ansg 4yncTtkm - 1 wr.
MHCTpyKkums — 1 wT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
HanpsxeHune nutaHns: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHas mowHocTe: 300 BT

lMpon3BoauTenb coxpaHsieT 3a cobou rnpaBo
N3MEHSTb ﬂl/ISaVIH n TeXHU4Yeckune xapakxkrtepu-
CTUKM yCcTporicTBa 6e3 npeaBapuTesibHoro yee-
JAOMJIeHUS.

Cpok cayx06bil npubopa — 3 roga

JlaHHoe  un3genne  COOTBETCTBYET
T gceM TpebyemMbiM eBPOnerickuM u
poccurickuM cTaHgapTam 6e3onac-
HOCTU U TUTNEHBbI.

ME 61

Mpowuseogutens: AH-AEP TPOOAKTC I'mbX,
ABCTpUSA

Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABCcTpus
CaoenaHo B Kutae.



WIPMEKTI WbIPbIHCbIKKbILL

UipMeKTi WbIPbIHCbLIKKbILW AereH He?

MipMeKkTi  WbIpbIHCbIKKbILUTAapAa  WbIPbIHAbI
MIPMEKTIH TOMeHri anHany XblngamablfbiIMeH
(80-90 amH/MWH) CbIFy TexHoOnorusicbl navgana-
Hbinagpl, O6yn kesge kyatTbinbiFbl 300 BT wama-
CblH Kypangbl. MyHOaw LWbIpbIHCLIKKbILITApPAb!
«Basly LbIPbIHCBIKKbILUTAP» Aen atangbl, Gipak
MyHOan artayfa angadbin KanMmasbl3, WipMeKTi
LWbIPBLIHCBIKKBIL  WbLIPbIHALI  XblNAaMblpak
Cblfafibl X8He LUblFapaTblH LWbIPbIHbI BAETTEr
LWbIPLIHCBIKKBILLTAPFA KapafaHga oanfe kanaa
mon. Cnupanb Tapi3ai nipMmek eHiMai ycakranapl,
OofaH KemniH ycakTanfaH XyYMCakTbl Cy3ri apKbinbl
©TKi3iN, 0JaH WbIpbiHAbLI CbifbIN anagbl, MyHaawn
TEXHOMNOrms TYpni-TyCTi XXeMiCTep MEH KeKeHicTep
KypamblHAa 60naTbiH ChIFbIFaH LbIpbIHAAFb!I MOS
(OUTOHYTPUEHTTEPAI* cakTan Kanyfa MyMKIHAIK
6epepni. [an ocbl MIpMEKTIH akblpblH anHangbipy
Xbingamapirbl (80-90 anH/MUH) xxaHe eHiMaepaiH,
TOMeHri Temneparypacbl ycakray 6apbiCbiHAa
(epMeHTTEPAIH iWKikacywanbl KypblibIMbIHbI,
arnblHFaH LWbIpbIHAAFbI MUKPOSITIEMEHTTEPAIH XaHe
BUTAMWHAEPAIH cakTanyblHa Keningik 6epeai.

* «PUTOHYTPUEHTTEP» TEPMUHI TPEKTIH «DUTO» («BCiMAIK») KoHe
KHYTPUEHT» («aF3aHblH KamnbINTbl XKYMbIC iCTeYiHE Ka)XeTTi KOPEKTiH,
KOMMOHEHTI») AiereH ce3aepiHeH LWblkkaH. PUTOHYTPUEHTTEP pUTo-
XUMUKaTTap, AFHW eciMAik eHimMAepiHiH Tabufn Guonorusnbik
6encenpi kypamaac Geniktepi peTiHae Ae Genrini.

K¥PbIIFblHbIH CUNTATTAMACDI

1. ChbifblHAbINApFa apHanFaH KOHTENHep

2. Motopnbl 6ok

3. «l/0/R» >XyMbIC pexuMaepiH aybICTbIpbIn-
KOCKbILL

. XKymbIC TOCTafaHbI

. AMbIpfbiLL

. Cyari-Top

. Mipmek

. Kaknak

. XKykTey aysbl

10.Tarampapra apHanfaH Tabak

11. Utepriw

12.UblpblHFa apHanfaH KOHTenHep

13.CUNMKOH ThbifFbI3gaybiLL

14.Tazanayfa apHanfaH Kbinwak

©O© oo~NO O N

KAYINCI3OIK LWAPATAPDI
OnekTponpubopasbl nanganaHbac OypbiH, OCbl
namnganaHy HyckayrbIFblH MYKUST OKbIM LUbIFbIHbI3
[a, OHbl aHbIKTaMarnblk Matepuan peTivge nanga-
naHy YLWiH cakTan KOWbIHbI3.
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KypbInfbiHbl OCbl HyCKaynbikTa basHoanfaHgan

Tikenen MakcaThbl OonblHWA faHa

navaanaHbiHbi3. [Mpubopabl Aypeic kongaHbay

OHbIH Oy3binyblHa XaHe nanganaHylbliFa HeMme-

Cce OHblH MYIKiHE 3USAH KenTipyre aken COfybl

MYMKiH.

* BipiHwipeTKocap angblHAa, aNeKTp Xenicinaeri
KepHey nprbopablH XYMbIC KEPHEYiHe Calikec
KeneTiHAiriH Tekcepin anbliHbI3.

e Hasap aypapbiHbI3! LUbIpbIHCLIKKbLILTHIH
Makcumangpl Y3iKci3 )XyMblic icTey yakbiTbl 30
MUHYTKa Tasy, cogaH keriH 10-15 MUHyYT ya3inic
)acay Kepex.

»  Xeninikbay eypoanblpTeTikneH xabablKTanfaH,
OHbI CEeHIMAi XepreHaipy Tywicneci awanbikka
KOCbIHpI3.

* OpTTiH nampga 6Gony TayekeniH 6Gonablp-
Mac YLWiH KypbInfblHbl 3MEKTPRiK po3eTkara
KOCKaH Ke3fde oTKi3ywi TOK KypangapbiH
nanganaHbaHbI3.

*  LUbIpbIHCBIKKbIWTLI TEK KypfFak Teric >aHe
OpPHbIKTbI  GETTE Kblny, binFan, aulblk OT
XoHe TikeneWn KyH CayneciHeH arnwiak xxepae
nanganaHbliHbI3.

*  LUbIpbIHCBIKKBIWTBLI  anfFallksl nanganaHap
angblHOa eHaeneTiH eHimaepimeH 6Gaina-
HblcaTblH Gapnblk anbiHbanbl OenwekTepai
964eH XybIn anbiHpI3.

e LUbIpbIHCLIKKbILWTLI 9p6ip NanganaHap angbiH-
[a cyari-topabl  Tekcepin anbiHbi3. Erep
KaHganaa 6ip MexaHvKanblK 3aKkbiMaaHynapabl
BavikacaHbI3, OHAA KypblUIFbIHbI NanganaHyabl
TOKTaTbIHbI3 >X8He pykcaTbl Gap (yokinerTi)
CEPBUCTIK opTarbIKKa >KOmnblIfbIHbI3.

* Tek XeTKi3y XuHafblHa KipeTiH anbiHGanbl
GernwwekTepai FaHa nanganaHbiHbI3.

* KypbinFelHbl  GenmeneH  Teic  Xepae
nanganaHyfa TblibiM canbiHagbl.

» Xeninik WHypabl bICTbIK 6eTTepre, >xbiny
Ke3fepiHe xoHe XuhasablH eTKip >XunekTepiHe
XaKblH OpHanacTbipMaHpI3.

» [pubopabl navpanaHyabl 6actamac 6ypbiH,
Gapnblk GerekTep OypbIiC OpHaTbINFaHbIH
Tekcepin anblHbI3.

¢ Xymbic icTen TypraH Ke3ge eHIMAepAi
XKYKTey epHeyiHe caycakTapblHbl36eH
Hemece backa 3aTTapMeH uTepyre ThblibiM
canbliHagbl. byn makcatta Tek uTepriwTi
nanpganaHbiHbi3.

LbIpbIHCBIKKBILL OHIMAEPAl ycakTayFa Hemece
apanacTblpyfa apHanmaraH.



* JKeninik wWHyp awackl 3NeKkTp po3eTKachbl-
Ha Kocynbl GonfaH kesde LbIPbIHCLIKKbILLTLI
fenLiekTeyre TbiMbIM CanblHagbI.

* JKeninik wWHypAblH awacklH
yCTamaHblI3.

* [pubop TOMbIK axblpaTblFaHHAH KeWiH
KOHEe MipMeK TonblK TOKTafaHHaH KewiH faHa
KaKnakTbl aLlblHpbI3.

*  LLbIpbIHCBIKKBILLTLIH KOPNYCbIHAA CyAbIH HEMe-
Ce LWbIpblHHbIH, TaMuwbinapbl nanga 6onca,
OHbl eLWipin, 3NeKTp XeniCiHeH axblpaTbiHbI3
)KOHEe KOpMyCTbl KypFaK MaTaMeH CypTiHi3.

* JKymbIiC asikTanfFaHHaH KeWiH KypblnfblHbl
COHAIPIHI3 Ae, Xeninik WHyp awacklH 3nekTp
po3eTkacblHaH CybIpbin TacTaHbI3.

* Kocynbl TypfaH KypblffblHbl
Kangblpyfa TbiibiM carnblHagbl.

*  KypbinfbiHbl Gananapfa OWbIHLWbLIK peTiHAe
naviganaHyfa pykcaTt 6epmeHis.

* bByn kypbinfbl Gananap MeH MyMKiHAIKTEpi
weKkTeyni agampapblH  nanganaHyblHa
apHanmaraH, on TeK, onapAblH, kayincisairiHe
xayan OepeTiH agammeH, onapfa kayincis
nanganaHy Typanbl TWICTi XOHe TYCIHIKTI
HYCKaynblkTap MeH KYpbUlfblHbl  AYPbIC
nanganaHbaraH kargavga navga  6onybl
MYMKIH KayinTep Typanbl TYCiHiK ©OepinreH
XarFganga FaHa MyMKiH.

» bBananap kayincisgiri TypfbiCbiHaH, kanTama
peTiHae navganaHbinatblH  NOMMITUMEH
nakeTTepai kagaranaycbl3d KanablpMaHpi3.

e Haszap aypapbiHbI3! Bananapra nonuatu-
NeH nakeTTepMeH Hemece kanTama yngipmeH
onHayra pykcaT 6epmeHis. TyHWwbIFy kayni!

* Mortopnbl 6rokTbl CyFa Hemece backa ga kes
KEenreH CyMbIKTbIKKa B6aTbipyFa, COHAan-aK OHbI
afbin TypFaH CyAblH acTblHAA Xyyfa TbllbIM
canblHagbl.

* MoTopnbl 6MOKKa Cy X8He LWbIPblH KipreH
XafFganga KypbinfbiHbl OLWipin, pykcaTtel 6ap
CEPBUCTIK OpTarsblKKa >KOrbIFy Kepek.

» Keninik WHypAbIH, Xeninik WHYp allacbiHbIH
KOHe Kke3 kenreH anbiH6anbl GenLeKkTepiHiH
OyniHreH >xepriepi 6onfaH kesge, Kypbinfbl
KynaFaHHaH KeWiH Hemece Kypbinfbl AypbIC
XKYMbIC icTemece OHbl nanganaHbaHbI3.
KypbinfblHbl  ©3  BeTiHi3Wwe >KeHAEeMEH;is,
akaynbIKTbl OankaraH >xarganga pykcatbl 6ap
CEPBUCTIK OpTarnbIKKa >KOMbIFbIHbI3.

Ccy KonmeH

Kapaycbi3

K¥PbIIFbl TEK TY¥PMbICThIK XXAFOAUOA
MAVOATIAHYFA APHAJIFAH.

ANFALLKbI NTAMOANAHAP ANObIHOA
KypbinFblHbl  memMeH  memnepamypada
macbiMandaraHHaH HeMece cakmaraHHaH
KeliH, OHbI 6esiMeslik memnepamypada
kKeMiHOe eki caram yakbim 60libl ycmay Kepek.
— 2KyMmbIC icTeyre kegepri kenTipeTiH Ke3 kenreH

KanTama aneMeHTTEPIH XaHe XarncblpMmanap-

Obl anbin TacTaHbI3.

— OnekTp XeniciHAaeri KepHey KypblfblHbIH

KepHeyiHe ColnKec KeneTiHAiriH TekcepiHia

—  WbIpbIHCBIKKbILITLI GOMLWeKTEeHi3:

*  WrepriwTi (11) WhifapbiHpi3.

*  Tabaktbl(10) WweLliHi3.

» Kaknaktbl (8) carat TiniHe kapcbl (OPEN)
OypaHbI3 XXoHe OHbI LUELLIHi3.

* JKyMmbIC TOCTaFaHbIH (4) cafaT TiniHe Kapchbl
OypaHbI3 XoHe OHbl MOTOPMbIK BriokTaH (2)
LUbIFapbIHbI3.

* Coan kyw canbin, unipmekTi (7) Xofapbl
OaFbITTa LWELLiHi3.

* Cyari-topabl (6) WhlfapbiHbI3.

» Cyari-topgaH (6) anbipfblThl (5) LWeLLiHi3.

* ChbifblHObIN@pFa apHanfaH KOHTeWHepaiH
(1) oH XafblHaH yCTan >aHe OHbl Bi3iHi3re
Kapan TapTbin, KOHTEMHEepPAi WhblFapblHbI3.

— bapnblk anbiHaTbiH  GenwekTepiH ©OenTa-
pan Xyfbll 3aTbl 6ap Xblbl CyMEH XybIHbI3,

XKakcbinan LWanblHbI3 XXoHe KeNnTipin anbiHbI3.

— MoTopnbl 6moKTbl (2) can AbIMKbINT MaTameH

CYPTIiHi3, coaaH KeuiH KypfFaTbIin CYPTiHi3.

KypbInfbiHbI KypacTbipy

MaHbi130b1!

CunukoH mbiFbi30aybiWbiHbIH (13) Xymbic

mocmaraHbiHbIH (4) memMeHai XafbiHa

dypbic opHamblybiH MeKcepiHi3 (cyp. 1).

CunukoH MbIFbI30aybiWl ©HIM XYMcarbIHbIH

WwhbiFambIH apHacbIH MbIKMan xaybIlnn mypybl

muic, KepiciHwe xardalida mocmaraHHaH

WbIPbIHHBIH/CYObIH Mme2inyi KypblnFbIHbIH

6y3bu1y cebebiHe aliHanybl MyMKiH.

KypbinsbiHbl ma3sanay ke3iHOe CUJIUKOH

MbIFbI30aybIWMbI WhIFapbIn any Kepek.

— ChobifbiHblanapfra apHanfaH KoHTenHepgi (1)
MOTOPMbI BroKKa (2) opHaTbIHbI3.

— 2KymbIC TOCTafFaHblH (4) moTopnbl Grnokka (2)
OpHaTbIHBI3 >XOHEe caFaT TiniHiH, OafbiTbiHAA
OypaHbI3 (cyp. 2).

— Cyari-topabl (6) avbipfbiwka (5) opHaTbIHbI3
(cyp. 3).

— Eckepmne: Cy3szi-mopda (6) mexaHuKarbIK
byniHeeH  xepnepiH  b6alikafaH  ke3de



WbIPbIHCBIKKbILWUMbI
carsbiHaobl.

— Aubiprbiwbl (5) Gap cyari-topabl (6) XyMbIC
TOCTafaHblHa (4) TopAafbl XX8HEe MOTOpPIbIK
6roktarsl (2) @ GenrinepiH colkecTeHipin
OpHaTbIHpBI3 (Cyp. 4).

— WipmekTi (7) TopabiH (6) iwiHe cen Ky
canbin OpHaTbiHbI3, KaXXeT GonfaH xafganga
VIpMEKTIH, (7) TOMbIK KOHYbIH KaMTaMachbI3 eTy
YLUIH OHbI can BypaHpI3 (cyp. 5).

natidanaHyra mbilbIM

— Kaknaktel (8) ymbiC TOCTafaHblHa (4)
opHaTbiHbI3, Kaknaktafbl (8) B GeniriHi
moToprblK  6rokTarsl  (2) @  GenrimeH

coMKecTeHaipin, cogaH KewiH KaknakTafbl o
Genri ) TaHbacbimeH (CLOSE) caiikec ken-
reHre gewviH carat Tini 6onbiHWA GekiTinreHre
neviH 6ypaHbi3 (cyp. 6).

— Tarampapra apHanfaH Tabaktbl (10) kaknakka
(8) opHaTbIHbI3.

WbIPbIHCLIKKbILWTbLI MTAAOANAHY

MaHbi30b1! Xymbicka Kipicep andbiH-

Oa, 6apnbiKk anbiH6anbl 6esiweKkmepiHiH

OypbIC OpHambl/iFaHbIH MeKcepin asbiHbI3.

Cbify ywiH HiM canblH6araH KypbliFbIHbI

KocnaHbI3.

CbIfyFa apHamnfaH XeMmicTep, KOKeHICTep aHe

XnaekTep xaHa TepinreH 6onybl Kepek.

— UWeipbiH  cbify angbliHAa, xemictep MeH
XuaekTepain xemic cabakrapbl, kKaTTbl kabblk
HeMece CyWekTepi, Mbicanbl LUUEHIH Heme-
ce WwabaganbiHbIH, CUSIKTbI Xeyre KenmewTiH
GenikTepiH anbin TacTaHpI3.

— KekeHictepgiskemictepai >Xybln TasanaHpl3,
onapabl XyKTey epHeyiHeH (9) eTeTiHOen eTin
Tinimgen TypaHbI3.

—  LbIpbIHCBIKKBILLITHI
OopHanacTbIpbiHbI3.

— LWblpbiHFa apHanFaH  koHTenHepdi (12)
XKYMbIC TOCTafaHbIHbIH (4) WyMeriHiH acTbliHa
OopHanacTbIpbiHbI3 (Cyp. 7).

— Keninik WHypAbIH allacbiH 3MeKTp pos3eTka-
CblHa CYFbIHBI3.

— AybICTbIPbIN-KOCKbILWTHI (3) «I» KyiiHe KoWnbim,
LUBIPLIHCBIKKbILLThI iCKE KOCbIHbI3.

Teric TypakTbl 6GeTke

XyMbic pexumpepiH aybICTbIpbIn-
KOCKbIWTbIH (3) Kyni

«I»— Kyamka KocblriFaH.

«O»— KyammaH axblpambiiiFaH

«R» — uipmekmiH aliHany bafbimbIH ©32epmy.
«Pesepcy pexumi uipmek (7) KbICMbIPbIbI

KanfaH Xardalida faHa natdanaHblnaosbl.

Uipmek  KypbinFbiFa  eHiMOep  wamadaH

apmeblK canbiHFaH xardatda (Kammbl Hemece

marnwbikmbl  ©HiMOepdi eHOey KesiHOe)

KbICMbIPbIAbLIN  Kanybl MYMKIH. «Peeepc»

PEXUMIH KOCY YWIH aybICmbIpbIn-KOCKbILIMbI

(3) «O» KyliiHe opHambIn KypbiifbiHbl OWIPIHI3,

00aH KeliH ayblcmbIpbIn-KOCKbIWMbI  (3)

«R» kyliHe 6acbin, ycman mypbiHbI3. byn

pexumdi 35 cekyHO 6olbi nalidanaHbiHbI3.

Eeep npobnema  xolbinmaca, oHOa

WhbIPbIHCbIKKbIWUMbI  6eniwekmen, masanar,

o00aH KeliH Kalima Kypay Kepex.

Erep MipMeKTiH KbICTbIpbINbIN  Kanybl

KaWTanaHca, oHaa eHimpepai oaeTTerigeH

ycak eTin Typan, onapabl a3faH canbin oTbIpy

KaXeT.

Eckepmne: LlbipbiHCbIKKbIW meK 6apribIK

anbiHbanbl 6enwekmepi opHamynbl 605k, an

kaknak (8) ) (CLOSE) kyuiHde 6onfaH ke3de

FaHa Kocblnaosbl.

— ©OHimpepai epHeyre (9) Tek vipmek (7) aviHa-
NbIN TypFaH Kesae canblHbI3.

— TypanfaH KekeHicTepAdi HeMece xemicTepai
GipTiHgen epHeyre (9) canbiHbI3 Aa onap-
abl utepriwneHd (11) can 6acbiHKbIpaHbI3.
WTtepriwTi kKaTTbl GacnaHbl3, eWTKeHi 6yn
anblHaTblH LWbIPbIHHBLIH MernwepiH asan-
Thin xibepyi MymkiH, TinTi wnipmekTiH (7)
avHanman kKanyblHa oKen COfybl MYMKIiH.
KekeHicTep Hemece XemicTep HefypnbiM
6asly CbIfblnca, COFYPrbIM  LWbLIPbIH Ken
WiblFaabl.

— CaycakTtbl Hemece ke3 kenreH backa Aa 3at-
Tapabl epHeyre (9) canyfa TbiibIM CanbiHagbI.

— Xymbic  GapbicbiHAa  cysri-topabiH - (6)
XXyMcakTapMeH OiTenin kanmayblH YaKbITblSbl
TEKCePin OTbIPbIHbI3 XKoHe kaxeT GonFaH kesae
cyari-topabl (6) xybIn xi6epiHid. CyariHi weLwin
anmac OypblH  LIbIPLIHCBIKKBILTEI - ©Lwipin,
XEeniniK LWHYp allacblH 9MeKTp po3eTKacblHaH
CybIpy Kepex.

— JKyMmcakTapfa >KeHe LublpblHfa apHanfaH
KOHTeWHepaiH (1) TonyblH Gakbinan oTbIpbIHbI3,
erep KOHTeWHep Tonblin  KeTce, OHAA
LUbIPBIHCLIKKBILITBI ©LUipin, Xeninik LWHyp alla-
CblH 9neKkTp po3eTKacblHaH CybIpbIHbI3 Aa,
knHTenHepgeri (1) cbifbiHAbINAPALI  anbin
TacTtaHbl3 xaHe KoHTeviHepde (1) oOpHblHa
carnblHplI3.



Hazap aydapbiHbi3! Y30ikci3 xymbic icmelimiH
Makcumanosbl yakbim — 30 MuHym, o0aH KeliH
10-15 MmuHym y3inic )xacan ombipy Kepekx.

1 kK2 Kammbl XoHe ManwbiKmbl 6HiMAepdi
(uumpycmsbi, aHaHacmbl X®He m.6.)
6HOe2eHHeH KeliH KypbUlFbiHbl 6esiwekmenn,
ma3sanaHbi3. byn mananmbiH opbiHOanMa-
Ybl UipMeKmMiy KbiICMbIPbUIbLIN KajlyblHa dKer
COFYbl MYMKIH )XoHe KYpbllFbIHbI ma3asnayobl
KublHOama myceoi.

©3iH-63i masapmy hyHKyusiCbl

backa ©HiM TypiHEH LWbIpbIH Cbify angbiHaa
KypbINFbIHbI Ta3anay kaxeTt 6ornca,esiH-e3i Tasap-
Ty PyHKUMACHIH NanganaHbiHpI3.

[MpubopOdbi KOCbIHbI3 XoHEe XyKkmey epHeyi (9)
apkbinbl 6ip cmakaH cy KyUbiHbi3. XKymcakmbiH
ken beniei xoliblnaosbl.

lMpubopdsi ewipin,cbifbiHObIIapFa apHanraH
KOHmeliHepdi (1) xoHe wWbIpbiHFa apHarFaH
KoHmeliHepdi (12) masanaHbi3.
LbipbIHCbIKKbIWUMBI natidanaHbin 6onraHHaH
KkeliH npubopdbl monblK  Mma3sanaHbi3
(«TASAJIAY XXOHE KYTIM XKACAY» 6enimi
KapaHbI3).

I'IAVI}:I,AHbI KEHECTEP

Tek xaHa TepinreH KeKeHICTEP MeH XeMicTepai
naviganaHbiHbi3, cebebi onapapiH KypambiHaa
WbIpbIH ken 6onagbl.

WelpblH  ganbiHgay ywidH  cabis, kusap,
Kbi3blnwa, Gangpipkek cabakTapbl, LUAMHAT,
Kbl3aHaK CUSIKTbl SPTYpPIi KeKeHicTepai Heme-
ce anma, XysiM, aHaHac CUsAKTbl XeMicTepai
naviganaHyfa 6onagpl.

XKupgektepai cbliknac GypbIH Xybin any Kepek,
cebebi onap 6anfbiHAbIFBIH TE3 XKOFanTaabl.
XKemictepaeH Hemece KekeHicTepaeH »Xyka
KabbIKTapbIH apLUyAblH KAXKETi XOK, TEK KarblH,
KabbIKTbl Tasanay Kepek, Mbicarbl aHaHac,
KblI3blria, 6aHaH xaHe uuTpycTap.

Anma WbIpbIHbIH AanblHAAFaH Ke3ge OHbIH
KaHbIKTbINbIFbl ariMaHbIH cypbinbiHa GannaHbl-
CTbl GonaTbIHbIH ECTEN LUblFapMaHbI3.

— ©3 KanayblHbI3Abl  KaHaraTTaHOblpaTbiH
WhIPbIH ~ anblHaTblH ~ anMaHblH,  CypbINbIH
TaHdaHbI3.

— JKewmicTtepain iwiHgeri cywekTTepai anbin
TacTaHpl3, cebebi cynektepi npubopabl Gy3ybl
MYMKiH.

[OomHiH canacbliH akcapTy VYLWiH >oHe
aveTtanblk  MakcatTapga canatTaH,  wnu-
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HaTTaH, kaHa TepinreH lWenTep MeH cos-
0aH WbIpblH  danbliHOayFa Gonagpl  (cost
OypwaktapbiH angbliH-ana 10 cafatka cyfa
canbin KoK Kaxer).

LbIpBIHCBIKKBILTBLIH ~ OCbl  KOHCTPYKLUSICHI
HOpNi aneMeHTTepAiH Ken MerepiH cakran
Kanagpbl, HOTWXeCiHAEe LWbIpbIH Mengip 6on-
Mangbl.

LbipblHALI CbIFbIN  anFaHHaH KewniH bipgeH
iWwiHi3. Ayaga ysak yakblT 6oibl cakTanfaH
Kesde LWbIpblH ©3iHIH A9MAiK canacblH XXaHe
TaFramablK KYHAbINbIFBIH XKOFanTaabl.

KekeHiC LWbIpbIHbIH KillkeHe Merwepaeri
cymeH bipre iwy kepek, cebebi OHbIH KOHLEH-
TpaLUsiCbl 6T€e XoFapbl.

Anma wblpblHbl Kapasabl, 6ipaK ofaH NUMOH
LWbIPbIHbIHLIH BipHELLle TaMLUbICbIH Tambi3bIn
Xibepce, Oyn LWbIPbIHHBIH, Kapakw npoueciH
TOoKTaTagbl.

LblpbiH TOHa3bITKbILLTA cakTanaTblH 6onca,
OHZa OHbl Kaknafbl Gap Tasa biabicka ayaa-
pbIn KyMbin anblHbli3, Oyn TOHA3bITKbILITAFbI
cakTaynbl TypFaH eHiMaepaiH MiCTepiH CiHipin
anmaybl ywiH kaxeT. LblpbiHabI MeTan bigbl-
CTa cakTamaraH XeH, cebebi LbIpbIHHbIH, AaMi
e3repin KeTyi MyMKiH.

LLIbIpbIHCBIKKbILL  KOKOC, payaFall Hemece
alBa CUsiKTbl ©Te KaTTbl, TanlblKTapbl Ken
eHiMaepai eHaeyre apHanmaraH.

TA3APTY XSHE KYTIM

JKyMmbICTbl asikTafaH calblH  Hemece Tasa-
nay angbiHAa KypbliFbiHbI ©LUIpin, OHbl 3nekTp
XeniciHeH axkblpaTbiHbI3.

KypbinfblHbl 1 Kr KaTTbl ©HIMAI X8He Tamnlblfbl
Ken eHiMai (umMTpyctap, aHaHacTap xoHe T.6.)
eHOereHHeH keniH TasanaHbl3. Kenbip tunTeri
KaTThl XXoHe TarnlbIKTbl OHIMAEPAI eHOereH kesae
KYPbINFbIHBI 9A4eTTeriAeH Xui Tasanay Kaxer
60onybl MYMKiH.

LbIpbIHCBLIKKbIWTBLIH ~ 9p6ip nanganaHbIin
OonraHHaH KeWiH GenwekTen, TazanaHbI3.
WtepriwTi (11) WwoiFapbin anbiHbI3.

TabakTbl (10) weLin anbiHbI3.

Kaknaktbl (8) carat TiniHe kapcbl (OPEN)
OypaHbI3 XOHE OHbI LLELLiHi3.

JKyMbIC TOCTaFaHblH (4) cafaTt TiniHe Kapcbl
OypaHbI3 XoHe OHbl MOTOPMblK GnokTaH (2)
LUbIFapbIHbI3.

Con kyw canblin, nipmexTi (7) xofapbl bafbITTa
LIELLiHi3.

Cyari-Topabl (6) WhiFapbIHbI3.

Cyari-TopaaH (6) anbIipfbiwThl (5) LWeLLiHi3.

.

.

.



CoifblHObINApFa apHanfaH KoHTenHepaiH (1)
OH, XafblHaH yCTan XaHe OHbl ei3iHi3re kapan
TapTbIN, KOHTENHEPi LblFapbiHpbI3.

Bapnblk anbiHbanbl GeniekTepai nangana-
Hbinbin GonFaHHaH keniH GipaoeH Gentapan
XKYFbILL 3aTbl KOCbIIFAH >Kblllbl CyMEH Xyy
Kepex.

Cyari-TopablH  (6) caHblnaynapblH CbIpTKbl
XafblHaH KblnwakTbl (14) naganaHa oTbipbin
XyFaH bIHFannbI.

Cyari-topabl (6) eHe backa Oa anblHGanbl
GenLuekTepai XKyy YLWIiH blAbIC XYFbIlL MalluW-
HaHbl NanganaHyfa Gonmanap.

MoTopnbl 6rokTel (2) cen binFan mMaTameH
CYPTiHi3, ofaH KemliH KypfaTbin CYPTIHI3.
Motopnbl 6rnokTbl cyFa Hemece backa aa Kes
KenreH CymblKTblkka BaTblpyFa >KeHe OHbl afbin
TypfaH CydblH acTblHAA XyyfFa TbiibiM canbl-
Hagpbl.

LLbIpbIHCIKKBILLTBI Ta3anay YLUiH kaTTbl rybka-
Hbl, KaXalTblH TazanarbIl 3aTTapAbl, COHAaw-
ak epiTkilTepai naaanaH6aHpI3.

Kenbip eHimagep, Mbicanbl, cabi3 Hewme-
Ce KbI3bIMia, LUbIPbIHCBIKKBILLTBIH — arnblH-
Ganbl GenwekTepiH 6osin TacTaybl MYMKiH,
BoSFBILITBLIH i30epiH KeTipy YLWiH ecimaik maii-
blHa ManblHFaH KypfFak maTaHbl nanganaHyra
Gonagbl, GeniiekTepai TasanarfaHHaH KewiH
onapabl )XyMcak >yfblLL 3aTbl KOCbINFaH Xblbl
CyMeH XyblIn xibepiHi3 ge, kenTipin KOMbIHbI3.

CAKTAY

- KypbInfblHbI CakTayFa anbin Konmac OypbliH
«TA3AJTAY XOHE KYTIM J>XACAY»
GenimiHiH TananTapblH OpbIHAAHbI3.
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— KypbInfFbiHbl  KypFak, cankbliH, ©GananapgblH
Kongapbl XXeTnenTiH Xepae cakTaHbI3.

XXETKI3Y XXUHAFbI

LbIpbIHCBIKKbIW — 1 AH.

WTepriw — 1 gH.

LUbipblHFa apHanfaH KOHTenHep - 1 aH.
CobifblHObINApFa apHanfaH KOHTenHep - 1 OH.
Tasanayfa apHanfaH Kpinwak — 1 gH.
Hyckaynblk — 1 gH.

TEXHUKATNBbIK CUMATTAPDI
Kyart kesiHiH kepHeyi: 220-240 B ~ 50/60 Iy
Makcumangel kyatbl: 300 BT

OHOipywi andblH ana eckepmyci3 KypblifbiHbIH
dusaliHbl MEeH MmexHuKasblK cunammamanapbiHa
e3zepicmep eHeisy KyKblfbiHa ue 60rbin Kanaokbl.

Tpu6bopadbiH KbIzMem emy mMep3iMi — 3 Kb

FapaHTUANBLIK MiHAETTINIr

[lapaHTuAnbIK Kargavaarbl kapanbin xaTkaH
GerLiekTep AUnNepaeH Tek caTbin arnblHFaH agamra
faHa 6epinegi. Ocbl rapaHTUsINbIK MiHAETTINiriHAEri
warbiMAanfaH >karganga TernereH 4Yek Hemece
KBUTAHUMSACBIH KOPCETYi KaXeT.

Byn mayap EMC — xardatinapra calikec

kenedi  Heeizei  MiHOemmemenep
c € 2004/108/EC HepekmueaHblH
epexernepiHe  eHeizineeH  TemeHai

EpexenepdiH Pemmenyi 2006/95/EC
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STORCATOR DE SUC CU SNEC

Ce este un storcator de fructe si legume
cu shec?

in storcatoarele de fructe si legume cu snec
este utilizata tehnologia de stoarcere a sucului
la viteza mica de rotire a snecului (80-90 turatji/
min), in acelasi timp consumul de putere consti-
uie circa 300 W. Astfel de storcatoare de fructe
si legume sunt numite «storcatoare lente», dar
sa nu va induca in eroare aceasta denumire, un
storcator de fructe cu snec stoarce sucul mai
rapid si cu un procent de iesire a sucului mai
mare decét in storcatoarele de fructe si legume
obisnuite. Snecul in forma de spirala maruntes-
te produsul, iar apoi impinge pulpa maruntita
prin filtru, extragand din aceasta sucul, o astfel
de tehnologie permite pastrarea in sucul stors
a unei cantitati mult mai mari de fitonutrienti*
care se contin in fructele si legumele colorate.
Anume viteza mica de rotire a snecului (80-
90 turatii/min) si temperatura joasa a produse-
lor in procesul de maruntire garanteaza integri-
tatea structurii celulare interioare a fermentilor,
microelementelor si vitaminelor in sucul obfinut.

* Termenul «fitonutrient» provine de la cuvantul grecesc «fito»
(«planté») si «nutrient» («component al alimentatiei necesar pentru
o functionare normala a organismului»). Fitonutrientii de asemenea
sunt cunoscuti ca fitochimicale, adica componente naturale biologic
active ale produselor vegetale.

DESCRIEREA APARATULUI
Recipient pentru resturi

Bloc motor

Comutator moduri de functionare «I/0/R»
Bol de lucru

Separator

Filtru-sita

Snec

Capac

. Gura de incarcare

10. Tavita pentru alimente

11. Impingator

12. Recipient pentru suc

13. Garnitura de etansare siliconica
14. Periuta pentru curatare
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MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie prezenta instructiune de exploa-

tare Tnainte de utilizarea aparatului si pastrati-o

pentru consultari ulterioare.

Utilizati aparatul doar in scopul pentru care

a fost creat, asa cum este descris in aceasta

instructiune. Operarea gresita a aparatului

poate duce la defectarea lui, cauzarea de pre-
judicii utilizatorului si proprietatii acestuia.

- Tnainte de prima conectare asigurati-va ca
tensiunea indicata pe aparat corespunde cu
tensiunea retelei electrice.

e Atentie! Durata maxima de functionare
continua a storcatorului de suc este de
circa 30 de minute cu o pauza ulterioara
de 10-15 minute.

+ Cablul de alimentare este dotat cu fisa de
tip «eurox»; conectati doar la prize prevazute
cu Tmpamantare sigura.

« Pentru a evita producerea unui incendiu
nu folositi piese intermediare atunci cand
conectati aparatul la priza electrica.

« Utilizati storcatorul de suc numai pe o
suprafata plana si stabila departe de surse
generatoare de caldura, umiditate, foc des-
chis si razele directe ale soarelui.

- Tnainte de prima utilizare a storcatorului de
suc spalati bine toate accesoriile detasa-
bile care vor intra in contact cu alimentele
procesate.

« Verificatii filtrul-sita inainte de fiecare utiliza-
re a storcatorului de suc. Daca acesta pre-
zinta careva defectiuni mecanice incetati
utilizarea aparatului si apelati la un centru
service autorizat.

« Utilizati doar piesele detasabile furnizate
impreuna cu aparatul.

+ Nu folositi aparatul in afara incaperilor.

+ Nu pozitionati cablul de alimentare in apro-
piere de suprafete fierbin{i, surse gene-
ratoare de caldura si muchii ascutite ale
mobilierului.

- Tnainte de a incepe utilizarea aparatului asi-
gurati-va ca toate accesoriile sunt instalate
corect.

+ Nu impingeti alimentele in gura de incarca-
re cu degetele sau cu alte obiecte in timp
ce aparatul este pus in functiune. Folositi Tn
acest scop doar impingatorul.
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Storcatorul nu este prevazut pentru marun-
tirea sau malaxarea alimentelor.

Nu dezasamblati storcatorul daca fisa
cablului de alimentare este introdusa in
priza electrica.

Nu atingeti fisa cablului de alimentare cu
mainile ude.

Deschideti capacul numai dupa deconec-
tarea aparatului si oprirea completa a sne-
cului.

Daca pe corpul aparatului apar urme de
umezeala sau de suc, deconectati-l de la
sursa de alimentare si stergeti corpul cu un
material uscat.

Dupa utilizare opriti aparatul si scoateti fisa
cablului de alimentare din priza electrica.
Nu lasati aparatul sa functioneze nesupra-
vegheat.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se
juca cu aparatul.

Acest aparat nu este destinat pentru folo-
sire de catre copii sau persoane cu abili-
tati reduse decét in cazul in care li se dau
instructiuni corespunzatoare si clare de
catre persoana responsabila de siguranta
lor cu privire la folosirea sigura a aparatului
si despre riscurile care pot aparea in caz de
folosire inadecvata.

Din motive de siguranta a copiilor nu lasati
pungile de polietilena, folosite pentru amba-
lare fara supraveghere.

Atentie! Nu permiteli copiilor s& se joace
cu pungile sau pelicula pentru ambalare.
Pericol de asfixiere!

Nu introduceti blocul motor in apa sau alte
lichide, nu spalati sub jet de apa.

in cazul in care in blocul motor a pétruns
apa sau suc este necesar sa opriti aparatul
si sa apelati la un centru service autorizat.
Nu folositi aparatul daca este deteriorat
cablul de alimentare, fisa sau alte piese
detasabile, daca aparatul a cazut sau func-
tioneaza neregulat. Nu reparati singuri apa-
ratul, in caz de defectiuni apelati la un centru
service autorizat.
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APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI
CASNIC

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

In cazul in care aparatul a fost transportat

sau pastrat la temperaturi scazute este

necesar sa-l tineti la temperatura camerei
cel putin doua ore.

- Indepéartati orice elemente ale ambalajului

si etichetele care Tmpiedica functionarea

aparatului.

Verificati daca tensiunea retelei locale

corespunde cu tensiunea de functionare a

aparatului.

Desfaceti storcatorul de suc:

- Extrageti impingatorul (11).

+ Scoateti tavita (10).

- Rotiti capacul (8) in sens contrar acelor
de ceasornic (OPEN) si scoateti-I.

+ Rotiti bolul de lucru (4) in sens contrar
acelor de ceasornic si scoateti-I din blo-
cul motor (2).

« Aplicand putin efort, scoateti snecul (7)
directionandu-l in sus.

« Scoateti filtrul-sita (6).

« Scoateti de pe filtrul-sita (6) separato-
rul (5).

- Scoateti recipientul pentru resturi (1),
apucand de partea dreapta a recipientu-
lui si tragand spre sine.

Spalati toate piesele detasabile in apa

calda cu un agent de curatare neutru, clatiti

bine si uscati.

Stergeti blocul motor (2) cu un material

moale, usor umezit, apoi stergeti cu unul

uscat.

Asamblarea aparatului

Important!

Verificati corectitudinea instalarii garniturii
de etansare siliconice (13) in partea inferi-
oara a bolului de lucru (4) (fig. 1). Garnitura
de etansare siliconica trebuie sa inchida
etans canalul de iegire a pulpei, altfel sucul
preparat va contine o cantitate prea mare
de pulpa.

In timpul curétirii aparatului este necesar sa
scoateti garnitura de etansare siliconica din
canalul de iesire a pulpei.
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- Instalati recipientul pentru resturi (1) in blo-
cul motor (2).

- Instalati bolul de lucru (4) pe blocul motor
(2) si rotiti-l In sensul acelor de ceasornic
pana la fixare (fig. 2).

- Instalati filtrul-sita (6) in separator (5) (fig. 3)

Remarca: Este interzisa utilizarea storcatorului

de suc daca filtrul-sitd (6) prezintd defectiuni

mecanice.

Instalati filtrul-sita (6) cu separatorul (5) in

bolul de lucru (4), aliniind marcajele @ de

pe sita si blocul motor (2) (fig. 4).

Instalati snecul (7) n interiorul sitei (6) cu

putin efort, in caz de necesitate rotiti-l usor

pentru a asigura ajustarea completa a sne-

cului (7) (fig. 5).

Instalati capacul (8) pe bolul de lucru (4),

aliniind marcajul din extrema stanga de

pe capac (8) B cu marcajul @ de pe blocul
motor (2), apoi rotiti capacul in sensul ace-
lor de ceasornic pana la fixare, astfel, incat
marcajul @ de pe capac s& concida cu sim-

bolul () (CLOSE) (fig. 6).

Instalati tavita pentru alimente (10) pe

capac (8).

UTILIZAREA STORCATORULUI DE SUC
Important! inainte de a incepe utilizarea
asigurati-va ca toate piesele sunt instalate
corect. Nu puneti in functiune aparatul fara
produsele penru procesare.

Fructele, legumele si pomusoarele destinate
pentru procesare trebuie sa fie proaspete.

- Tnainte de a stoarce sucul indepartati
toate partile necomestibile din legume
sau fructe, asa ca cozile, coaja tare sau
samburii, de exemplu din visine sau pier-
sici.

Spalati legumele/fructele, taiati-le bucati
care ar trece usor prin gura de incarcare
(9).

Instalati storcatorul de suc pe o suprafata
plana si stabila.

Plasati recipientul pentru suc (12) sub orifi-
ciul bolului de lucru (4) (fig. 7).

Introduceti fisa cablului de alimentare in
priza electrica.

Porniti storcatorul de suc, fixand comutato-
rul (3) in pozitia «I».
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Pozitia comutatorului modurilor de functionare
@)

«I» — storcatorul de suc este pornit.

«O» — storcatorul de suc este oprit.

«R» — schimbarea directiei de rotire a sne-
cului. Regimul «revers» este utilizat doar in
cazul blocarii snecului (7). Blocarea snecului
este posibila in cazul suprasolicitarii aparatului
cu alimente (in urma procesarii alimentelor
dure sau fibroase). Pentru a porni regimul
«revers» opriti aparatul, fixdnd comutatorul (3)
in pozitia «O», apoi apadsati si mentineti apasat
comutatorul (3) in pozitia «R». Utilizati acest
regim timp de 35 secunde. Daca problema nu
dispare, atunci storcatorul de suc trebuie dez-
asamblat gi curdtat, dupa care acesta trebuie
asamblat din nou.

Daca blocarea snecului se repeta, atunci
taiati alimentele bucati mai mici si incarcati-
le mai lent.

Remarca: Storcatorul de suc va porni doar
in cazul in care toate partile detagabile sunt
montate corect, iar capacul (8) se afla in pozitia
) (CLOSE).

- Incarcati legumele si fructele in gura de
incprcare (9) numai n timpul rotirii snecu-
lui (7).

Introduceti treptat fructele si legumele taiate
in prealabil in gura de incarcare (9) si apa-
sati-le usor cu impingatorul (11). Nu apasati
prea tare Tmpingatorul, acest lucru poate
duce la reducerea cantitatii de suc stors sau
chiar la oprirea migcarilor snecului (7). Cu
cat mai lent are loc prelucrarea legumelor
si a fructelor, cu atat mai mult suc obtineti.
Nu introduceti degetele sau alte obiecte in
gura de incarcare (9).

Verificati periodic starea filtrului-sitd (6) Tn
timpul functionarii aparatului pentru ca sita
sa nu se infunde cu pulpa, in caz de nece-
sitate clatiti filtrul-sitd (6). nainte de a scoa-
te filtrul este necesar sa opriti storcatorul si
sa scoatefi fisa cablului de alimentare din
priza electrica.

Urmariti umplerea recipientului pentru
resturi (1), daca recipientul s-a umplut,
opriti storcatorul, scoateti fisa cablului de
alimentare din priza electrica si inlaturati
resturile din recipient (1), apoi instalati reci-
pientul (1) la loc.
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Atentie! Durata maxima de functionare con-
tinua a storcatorului de suc este de circa
30 de minute cu o pauza ulterioara de 10-15
minute.

Dupa procesarea 1 kg de alimente dure
si fibroase (citrice, ananasi etc.) efectu-
ati dezasamblarea si curatarea aparatului.
Nerespectarea acestei cerinte poate duce la
blocarea snecului si va ingreuna curatarea
aparatului.

Functie autocuratare

Daca este necesar sa curatati aparatul inainte
de a stoarce sucul din alt tip de legume si fructe
utilizati functia autocuratare.

Porniti aparatul si turnati un pahar de apa
prin gura de incarcare (9). O mare parte din
pulpéa va fi inlaturata.

Opriti aparatul si curatati recipientul pentru
resturi (1) si recipientul pentru suc (12).
Curatati complet storcatorul de suc de fie-
care data dupa utilizarea acestuia (vedeti
titlul «CURATARE SI INTRETINERE»).

SFATURI UTILE

Folositi doar fructe si legume proaspete,
deoarece acestea contin mai mult suc.
Pentru prepararea sucului puteti folosi dife-
rite legume — morcovi, castraveti, sfecla,
tulpini de telind, spanac, rosii sau fructe -
mere, struguri, ananasi.

Pomusgoarele se recomanda sa le spalati
nemijlocit Tnainte de stoarcerea sucului
pentru ca acestea repede fsi pierd din pros-
petime.

Nu este necesar sa curatati cojita subtire de
pe fructe sau legume, trebuie curatata doar
coaja groasa, de exemplu, de pe ananasi,
sfecla, banane si citrice.

Atunci cand preparati sucul de mere, aveti
in vedre ca concentratia acestuia depinde
de sortul de mere folosit.

Alegeti sorturile de mere, sucul carora este
potrivit pentru dumneavoastra.

Tnl&turati samburii din fructe deoarece aces-
tea pot deteriora aparatul.

Pentru a imbunatati calitatile gustative si
in scopuri dietetice puteti prepara suc din
salata, spanac, ierburi proaspete si soia
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(boabele de soia trebuie muiate in apa timp
de 10 ore).

Aceasta constructie a storcatorului pastrea-
za o cantitate maxima de elemente nutritive
in sucul preparat, ca rezultat sucul nu este
transparent, deoarece acesta contine pulpa.
Consumati sucul imediat dupa preparare. In
timpul pastrarii indelungate la aer sucul Tsi
pierde din calitatile gustative si din valoarea
nutritiva.

Se recomanda sa consumati sucul de legu-
me cu putina apa, deoarece concentratia
acestuia este Tnalta.

Sucul de mere se intuneca repede, picurati
in acesta cateva picaturi de suc de lamaie,
acest fapt va incetini procesul de intuneca-
re a sucului.

Daca veti pastra sucul in frigider, turnati-l
intr-un vas curat cu capac, pentru ca aces-
ta sa nu absoarba mirosurile alimentelor
pastrate in frigider. Nu este indicat sa pas-
trati sucul intr-un recipient din metal, acesta
poate capata un gust specific.

Storcatorul nu este prevazut pentru pre-
lucrarea fructelor dure si fibroase asa ca
cocosul sau gutuia.

CURATARE $SI INTRETINERE

Dupa folosire sau Tnainte de curatare intot-
deauna opriti aparatul si deconectati-l de la
reteaua electrica.

Efectuati curatarea aparatului dupa procesarea
1 kg de alimente dure si alimente cu confinut
mare de fibre (citrice, ananasi etc.). La proce-
sarea unor tipuri de alimente dure sau fibroase
poate fi necesara o curatare mai frecventa a
aparatului.

Dezasamblati si curatati storcatorul de fruc-
te dupa fiecare utilizare:

Extrageti impingatorul (11).

Scoateti tavita (10).

Rotiti capacul (8) in sens contrar acelor de
ceasornic (OPEN) si scoatetj-I.

Rotiti bolul de lucru (4) in sens contrar
acelor de ceasornic si scoateti-l din blocul
motor (2).

Aplicand putin efort, scoatefi snecul (7)
directionandu-I in sus.

Scoateti filtrul-sita (6).
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Scoateti separatorul (5) de pe filtrul-sita (6).
Scoateti recipientul pentru resturi (1), apu-
candu-l din partea dreapta a recicientului si
tragand spre sine.

Se recomanda sa spalati toate piesele deta-
sabile in apa calda cu un agent de curatare
neutru imediat dupa utilizare.

Este mai comod sa spalati orificiile filtrului-
sita (6) dinspre partea exterioara utilizand
periuta (14).

Nu utilizati pentru spalarea filtrului-sita (6)
si altor piese detasabile masina de spalat
vase.

Stergeti blocul motor (2) cu un material ugor
umezit, apoi stergeti cu unul uscat. Nu scu-
fundati blocul motor in apa sau alte lichide,
nu il spalati sub jet de apa.

Nu folositi pentru curatarea storcatorului de
suc bureti aspri, agenti de curatare abrazivi
si solventi.

Unele alimente ca morcovul, rosiile sau
sfecla pot colora accesoriile de plastic ale
storcatorului, pentru finlaturarea urmelor
de colorant puteti folosi un material uscat
inmuiat in ulei vegetal, dupa curatarea
accesoriilor spalati-le in apa calda cu un
detergent delicat si uscati-le.

PASTRARE

- Tnainte de a depozita aparatul, indepli-
niti cerintele titlului «CURATARE SI
INTRETINERED».

- Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros,
inaccesibil pentru copii.
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CONTINUT PACHET

Storcator de fructe — 1 buc.
Impingator — 1 buc.

Recipient pentru suc — 1 buc.
Recipient pentru resturi — 1 buc.
Periuta pentru curatare - 1 buc.
Instructiune — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE
Tensiune de alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Putere maxima: 300 W

Producatorul igi rezerva dreptul sa modifice
designul si caracteristicile aparatului fara pre-
aviz.

Termenul de functionare a aparatului — 3 ani

Garantie

in legaturd cu oferirea garantiei pentru produ-
sul dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul
regional sau la compania, unde a fost procurat
produsul dat. Serviciul de garantie se realizea-
za cu conditia prezentarii bonului de plata sau
a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC,
intocmite in conformitate cu Directiva
2004/108/EC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune 2006/95/EC.

€
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SNEKOVY ODSTAVNOVAC

Co je Snekovy odst’aviiovac?

V 8nekovych odstaviiovacich se pouZiva tech-
nologie vymackavani st'avy pfi nizkych otackach
Sneku (80-90 ot/min), spotfeba energie je asi
300 wattd. Tyto odStaviiovace jsou nazyvany
~pomalé odstaviiovace”, ale nenechte se zmast
timto nazvem, Snekovy od3taviiova¢ vymacka
St'avu rychleji a s v&tSim procentem vytézku
&tavy, neZ oby&ejné oditaviiovage. Snek ve
tvaru spiraly rozdrcuje produkt, a pak protlacuje
duZinu pres sitko a tim vymackava z ni $tavu, tato
technologie umoZiuje zachovat ve §tavé mno-
hém vice fytonutrientd*, obsazenych v barevnych
ovocich a zelenin&. Pravé mala rychlost Sneku
(80-90 ot/min) a nizka teplota potravin pfi drceni
umoziuje zachovani vnitfni bunécné struktury,
fermentd, mikroelement( a vitamin( ve vysledné
Stave.

*Vyraz ,fytonutrienty“ pochazi z feckého slova ,fyto“ (,rostlina“)
a ,, nutrient- Zivina“ (,sloZka stravy potfebna pro normalni fungo-
vani lidského organizmu®). Fytonutrienty jsou také znamé jako
fytochemikalie, tj. pfirodni biologicky aktivni sloZky rostlinnych
potravin.

POPIS PRiISTROJE
Zasobnik na duZinu
Motorova jednotka
Prepinac¢ provoznich rezimu 1/0/R
Misa
Separator
Sitko
Snek
Viko
Plnici trubice

. Nasypna miska

. Péchovac

.Nadoba na st'avu

. Silikonové tésnéni

. Kartacek na cisténi
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BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred prvnim pouZzitim pfistroje si pozorné pre-
Ctéte tuto priruCku a uschovejte ji pro pozdgé;si
pouziti jako zdroj informaci.

Pouzivejte pristroj pouze pro ucely, k nimz je
urcen, jak je popsano v této priru¢ce. Nespravné
zachazeni s pristrojem muze zpusobit jeho poru-
chu, 8kodu na zdravi uZivatele nebo na jeho
majetku.
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« Pred prvnim zapnutim se ujistéte, Ze napéti
elektrické sité odpovida provoznimu napéti
pristroje.

Upozornéni! Maximalni doba nepretrZitého
provozu odst’aviiovace je priblizné 30 minut
s naslednou prestavkou 10-15 minut.
Privodni kabel je vybaven vidlici s uzemé&nim.
Zapojujte ji do fadn& uzemé&né zasuvky.

Aby se zabranilo nebezpedi vzniku poZaru,
nepouzivejte adaptéry pfri pripojeni zafizeni k
elektrické siti.

PouZivejte od3taviiovaC pouze na suchém,
rovném a stabilnim povrchu ve vzdalenosti od
zdroju tepla, vlhkosti, otevieného ohné a pri-
meého slune¢ného zareni.

Pfed prvnim pouZitim odstaviiovace pecli-
vé umyjte vSechny odnimatelné soucastky,
které prijdou do styku se zpracovavanymi
potravinami.

Kontrolujte sitko pred kazdym pouZi-
tim odStaviiovace. Pokud objevite jakako-
li mechanicka po$kozeni, prestarite pfistroj
pouZzivat a obrat'te se na autorizované servisni
stredisko.

PouZivejte pouze odnimatelné soucastky,
které jsou souc¢asti baleni.

Nikdy nepouZivejte pristroj vné budovy.
Neumist'ujte sitovy kabel v blizkosti horkych
povrch(, zdroju tepla nebo ostrych hran
nabytku.

PFed pouZzitim pristroje se ujistéte, Ze vSechny
soucastky jsou spravné instalovany.

Za provozu pristroje nikdy nezatlacujte potra-
viny dovnitf plnici trubici prsty nebo jinymi
predméty. PouZijte k tomu péchovac.
Odstaviiovac neni uréen k sekani a michani
potravin.

Nikdy nerozebirejte odst'aviiovac, pokud vid-
lice sitového kabelu je zapojena do elektrické
zasuvky.

Nedotykejte se vidlice sitového kabelu mok-
ryma rukama.

Otevirejte viko jen po vypnuti pristroje a upl-
ném zastaveni Sneku.

Pokud se na plasti odStaviiovaCe objevi
kapky vody nebo &tavy, vypnéte ho, odpoj-
te od elektrické sité a otfete plast’ suchym
hadfikem.

Po ukonceni prace vypnéte pristroj a vytah-
néte vidlici privodniho kabelu z elektrické
zasuvky.
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+ Nikdy nenechavejte zapnuty pfistroj bez
dohledu.

» Nedovolujte détem aby si s pristrojem hraly.

+ Tento spotfebi€ neni urCen pro pouZivani
détmi nebo osobami se sniZzenymi schop-
nostmi, pokud osoba odpovédna za jejich
bezpec€nost jim neda odpovidajici a srozumi-
telné pokyny k bezpe&nému poufZiti pristroje
a nepouci je o nebezpedi vyplyvajicim z jeho
nespravného pouZiti.

« Kvlli bezpecnosti déti nenechavejte pouzité
pri baleni igelitové sacky bez dohledu.

Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hrdly s

igelitovymi sacky nebo obalovou folii. Nebezpeci

zaduseni!

* Nikdy neponorujte motorovou jednotku do
vody nebo jakékoli jiné tekutiny, a také nemyj-
te ji proudem vody.

+ Vpripadg, Ze se do motorové jednotky dosta-
la voda nebo 8t'ava, je tfeba vypnout pfistroj a
obratit se na autorizované servisni stredisko.

+ NepouZivejte pfistroj pokud ma poskozeny
sitovy kabel, vidlici sitového kabelu nebo
jakékoli jiné odnimatelné soucastky, po spad-
nuti pfistroje nebo v pripadé& preruSovaného
chodu. Neopravujte pfristroj samostatné, v
pripadé poruchy obrat'te se na autorizované
servisni stfedisko.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITI
V DOMACNOSTI!

PRED PRVNiIM POUZITIM

V pFipadé prepravovani nebo skladovani pFi-

stroje pfi nizké teploté je nutné ho nechat

pFi pokojové teploté po dobu nejméné dvou

hodin.

— Odstrarite vSechny obalové materialy a nalep-
ky, prfekazejici provozu pfistroje.

— Zkontrolujte, zda napéti elektrické sité odpo-
vida provoznimu napéti pristroje.

— Rozmontujte odst'aviiovac:

» Vyndejte péchovac (11).

» Sundejte nasypnou misku (10).

« Otocte viko (8) proti sméru hodinovych ruci-
¢ek (OPEN) a sundejte ho.

» Otocte misu (4) proti sméru hodinovych ruci-
¢ek a vyndejte ji z motorové jednotky (2).

* S nevelkym usilim vytahnéte Snek (7) smé-
rem nahoru.

« Vyndejte sitko (6).

» Sundejte separator (5) ze sitka (6).

* Vyndejte zasobnik na duzinu (1) tak, Ze ho
drzte z pravé strany a zatahnéte smérem
k sobé.

— Umyijte vS8echny odnimatelné soucastky tep-
lou vodou s neutralnim mycim prostfedkem,
dlkladné je oplachnéte a osuste.

- Motorovou jednotku (2) otfete mékkym
lehce navihéenym hadiikem, pak vyttete ji
do sucha.

Montaz pristroje

Dudlezité!

Zkontrolujte spravnost instalovani silikono-

vého tésnéni (13) ve spodni ¢asti misy (4)

(obr. 1). Silikonové tésnéni musi tésné uza-

virat odvadé¢ duZiny, jinak vysledna st’ava

bude obsahovat znacné mnoZstvi duZiny.

Béhem cisténi pristroje je tfeba vyndat siliko-

nové tésnéni z odvadéce duZiny.

— VloZte zasobnik na duZinu (1) do motorové
jednotky (2).

- Nasad'te misu (4) na motorovou jednotku (2)
a otocCte ji ve sméru hodinovych rucic¢ek na
doraz (obr. 2).

- Instalujte sitko (6) do separatoru (5) (obr. 3)

Poznamka: Pokud objevite mechanické poSko-

zeni sitka (6), nesmite odstavriova¢ pouZivat.

- VloZte sitko (6) se separatorem (5) do misy
(4) tak, aby se spojily znacky @ na sitku a na
motorové jednotce (2) (obr. 4).

— VloZte Snek (7) dovnitf sitka (6) s malym Usi-
lim, podle potfeby ho trochu otocte, aby Snek
(7) upIné dosedl na své misto (obr. 5).

— Nasad'te viko (8) na misu (4) tak, aby krajni
leva znacka B na viku (8) se spojila se znatkou
@ na motorové jednotce (2), pak oto&te viko
ve sméru hodinovych ruciCek az na doraz tak,
aby znacka @ na viku se spojila se znatkou
(%) (CLOSE) (obr. 6).

— Nasypnou misku (10) instalujte na viko (8).

POUZITi ODSTAVNOVACE

Dulezité! NeZ zapnete pristroj, ujistéte se, Ze

vSechny soucéastky jsou spravné instalovany.

Nezapinejte pristroj bez vioZenych do néj

potravin na zpracovani.

Ovoce, zelenina a bobule uréené ke zpracovani,

musi byt Cerstvé.

— Pred vymackavanim st'avy odstrarite nejedlé
¢asti ovoce nebo zeleniny, jako jsou stopky,



CESKY

tvrdé slupky nebo pecky, napriklad u tfedni
nebo broskvi.

Umyjte zeleninu/ovoce, nakrajejte je na kous-
ky, které by se snadno prosly plnici trubici (9).
Umistéte odStaviiova€ na rovném stabilnim
povrchu.

Nadobu na §t'avu (12) umistéte pod vylevkou
misy (4) (obr. 7).

Zapoijte vidlici privodniho kabelu do elektric-
ké zasuvky.

Zapnéte odstaviiovac prevedenim prepinace
(3) do polohy I.

Poloha prepinace provoznich rezimu (3)

I — odstavriovac je zapnut

O - odstavriovac je vypnut

R — zména sméru rotace Sneku. ReZim ,reverzni“
se pouZiva pouze v pfipadé zaseknuti Sneku (7).
Zaseknuti Sneku je mozZné v pfipadé pretiZze-
ni zafizeni potravinami (v diasledku zpracovani
pevnych nebo vidknitych potravin). Pro nastaveni
Lreverzniho® reZimu vypnéte pristroj nastavenim
prepinace (3) do polohy ,0“ pak stisknéte a
podrZte prepina¢ (3) v poloze ,R“. Tento reZim
pouZijte po dobu 3 aZ 5 sekund. Pokud problém
pretrvava, doporu¢ujeme demontovat odstavrio-
vac a vycistit ho, a pak znovu sestavit.

Pokud zaseknuti Sneku se opakuje, nakra-
jejte potraviny na mensi kousky a pridavejte
je pomaleji.

Poznamka: OdstavriovaC se aktivuje pouze
tehdy, pokud jsou vSechny odnimatelné dily
spravné nainstalovany, a poklice (8) je v poloze
() (CLOSE).

— Vkladejte ovoce a zeleninu do plnici trubici (9)
jenom bé&hem otaceni Sneku (7).

Postupné vkladejte predem nakrajenou zele-
ninu nebo ovoce do plnici trubici (9) a lehce
tlaGte na né péchovacem (11). Netlatte na
péchovac prili§ silng, protoZe by to mohlo
vést ke snizeni mnoZstvi vymackavané Stavy
a dokonce k zastaveni rotace &neku (7). Cim
je pomalejsi zpracovavani ovoce a zeleniny,
tim je vétsi vysledné mnoZstvi St'avy.

Nikdy nestrkejte prsty a jakékoli jiné predmeé-
ty do plnici trubici (9).

Béhem prace pravidelné kontrolujte sitko (6),
zda neni ucpano duzninou, v pfipadé potreby
umyijte sitko (6). Pfed vyjmutim sitka je tfeba
vypnout odst'aviiova¢ a vytahnout vidlici pfi-
vodniho kabelu z elektrické zasuvky.

Sledujte zaplnéni zasobniku na duZinu (1),
pokud je zasobnik plny, vypnéte odst'aviio-
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vac, vytahnéte vidlici pfivodniho kabelu z

elektrické zasuvky a vyprazdnéte zasobnik

(1), pak vrat'te zasobnik (1) na své misto.
Upozornéni! Maximalni doba nepretrZitého
provozu odst’aviiovace je priblizné 30 minut
s naslednou prestavkou 10-15 minut.
Po zpracovani 1 kg pevnych a vlaknitych
potravin (citroniky, ananasy, atd.) rozebirej-
te a Cistéte pristroj. NedodrZeni toho pokynu
muZe privést k zaseknuti Sneku a komplikova-
nému c¢isténi zafizeni.

Funkce samogisténi

Pokud potrebujete vycistit pristroj pred vymacka-
vdanim Stavy z jiného druhu ovoce nebo zeleniny,
pouZijte funkci samocisténi.

Zapnéte pristroj a viijte sklenici vody skrz
plnici trubici (9). VEtsi cast duZniny bude
odstranéna.

Vypnéte pfistroj a umyjte zdsobnik na duZinu
(1) a nddobu na stavu (12).

Po kazdém pouZiti kompletné vycisté-
te odstaviiovaé (viz odstavec CISTENI A
UDRZBA).

UZITECNE RADY

PouZivejte pouze Cerstvé ovoce a zeleninu,
protoZe obsahuji vice St'avy.

Pro ptipravu §tavy miiZzete pouZit rizné druhy
zeleniny: mrkev, okurky, Cervenou fepu, ston-
ky celeru, Spenat, rajcata - nebo ovoce: jabl-
ka, hroznové vino, ananasy.

Doporuc€uje se myt bobule pfimo pred
vymackavanim st'avy, protoZe rychle ztraceji
na Cerstvosti.

Cistit tenkou slupku ovoci nebo zeleniny neni
nutné, je treba odistit pouze silnou kiiru, napfi-
klad, u ananasu, fepy, banant a citronik.

Pfi pripravé jableCné Stavy si pamatujte, Ze
Stavnatost zaleZi na odr(idé jablek.

Vyberte odradu jablek, z nichZz se vyrobi
St'ava, ktera Vam nejvic vyhovuje.

Odstrarite pecky z ovoce, protoZze mohou
poskodit pfistroj.

Pro zlepSeni chuti a dietni ucely Ize pripravit
Stavu z hlavkového salatu, Spenatu, Cers-
tvych bylinek a sdji (s6jové boby je tfeba pre-
dem namocit ve vodé na 10 hodin).
Konstrukce odStaviiovate umoZziuje zacho-
vavani ve vymackavané stavé maximalniho
mnozstvi vyZivnych latek, ale zaroven tato
§t'ava obsahuje duZinu, proto je zakalena.



(o] 774

— Pijte St'avu ihned po jeji pripravé. Pri dlouho-
dobém prechovavani na otevieném vzduchu
St'ava ztraci chut’ a vyZivnou hodnotu.
DoporuCuje se zapijet Cerstvé vymacknutou
zeleninovou $tavu mensim mnozstvim vody,
protoZe je velice koncentrovana.

Jable¢na st'ava se rychle stava tmavou, pfri-
dejte do jablecné st'avy nékolik kapek citro-
noveé St'avy aby se proces tmavnuti zpomalil.
Pokud bude §t'ava uloZena do lednicky, pre-
lijte ji do Cisté nadoby s vikem, aby nevstre-
bavala viné potravin ulozenych v lednicce.
Nedoporucuje se prechovavat st'avu v kovoveé
nadobé, protoZe §tava mulze dostat odpovi-
dajici prichut’.

Odstaviiova¢ neni uren pro zpracovavani
velmi tvrdych a vlaknitych potravin, jako je
kokos nebo kdoule.

CISTENi A UDRZBA

Po ukon&eni prace nebo pred Cist€nim vzdy
vypnéte pristroj a odpojte ho od elektrické sité.
Pristroj Cistéte po zpracovani 1 kg pevnych potra-
vin a produktd s velkym pocétem viaken (citro-
niky, ananasy, atd.). Zpracovani urgitych druh(
pevnych a vlaknitych potravin miize vyzadovat
Castéjsi Cisténi zafizeni.

Rozebirejte a Cistéte odst’aviiovaé po kaz-
dém jeho pouziti:

Vyndejte péchovac (11).

Sundejte nasypnou misku (10).

Otocte viko (8) proti sméru hodinovych rudi-
¢ek(OPEN) a sundejte ho.

Otocte misu (4) proti sméru hodinovych rugi-
¢ek a vyndejte ji z motorové jednotky (2).

S malym usilim vytahnéte Snek (7) smérem
nahoru.

Vyndejte sitko (6).

Sundejte separator (5) ze sitka (6).

Vyndejte zasobnik na duzinu (1) tak, Ze ho
drzte z pravé strany a zatahnéte smérem
k sobé.

Doporuc€uje se umyt vS8echny odnimatelné
soucastky teplou vodou s jemnym mycim
prostfedkem ihned po pouZiti.

Otvory ve sitovem filtru (6) je vyhodné&jsi
umyvat s vné&jsi strany pomoci kartacku (14).
NepouZzivejte my&ku nadobi k myti sitka (6) a
jinych odnimatelnych soucastek.

Motorovou jednotku (2) otfete lehce navihce-
nym hadfikem, pak vytrete ji do sucha. Nikdy
neponorujte motorovou jednotku do vody
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nebo jakékoli jiné tekutiny a nemyjte ji prou-
dem vody.

NepouZivejte k Cisténi odStaviiovace drsné
houby, abrazivni Cistici prostfedky ani roz-
poustédla.

Nékteré produkty, napfiklad mrkev nebo Cer-
vena fepa, mazou obarvit odnimatelné sou-
Castky odstaviiovace; k odstranéni obarveni
Ize pouzit suchy hadfik namoceny v rostlin-
ném oleji; po ocisténi soucastek umyjte je
teplou vodou s jemnym mycim prostfedkem
a osuste.

SKLADOVANI

NeZ pristroj uskladnite, provedte Ccisténi
podle pokynti z odstavce CISTENi A UDRZBA.
Skladujte pristroj v suchém chladném misté
mimo dosah déti.

OBSAH BALENi
Odst'aviiovac — 1 kus
P&chovac — 1 kus

Nadoba na §t'avu — 1 kus
Zasobnik na duzinu — 1 kus
Kartacek na ¢isténi — 1 ks.
UZivatelska prirucka — 1 kus

TECHNICKE PARAMETRY
Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximalni prikon: 300 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit vzhled a tech-
nické charakteristiky pristroje bez predchoziho
oznameni.

Zivotnost pFistroje — 3 roky

Zaruka
Podrobné zarucni podminky poskytne prodejce
pristroje. Pfi uplatiiovani naroki béhem zaruc¢-
ni Ihlty je tfeba predlozit doklad o zakoupeni
vyrobku.

Tento vyrobek odpovidad poZadavkim
na elektromagnetickou kompatibilitu,
stanovenym direktivou 2004/108/EC
a predpisem 2006/95/EC Evropské
komise o nizkonapét'ovych pfristrojich.

C€



LUHEKOBA COKOBMXXUMAJIKA

LLlo Take LUHEeKOBa COKOBWXUManka?

Y LWHEKOBMX COKOBMXMMAJIKax BUKOPUCTOBY-
€TbCS TEXHOJONA BiAXMMAaHHSA COKY Ha Manin
LIBMAKOCTI 06epTaHHs WwHeka (80-90 3B/xB), npn
LbOMY CMoOXMBaHa MOTYXHICTb cknaaae 6am3b-
ko 300 BT. Taki COKOBWXUMAaNKy HasuBalTb
«MOBINIbHYMIW COKOBMXMMankamu», afne He obma-
HIOMTECS LiEI0 Ha3BOIO, LUIHEKOBA COKOBMXUMAN-
Ka BiAXXMMaE CiK LUBMALLE | 3 BEIMKMM BiACOTKOM
BMXOOY COKY, YMM 3BUYaAHI COKOBUXMMANKW.
CnipaneBuaHWin WHEK NoApiOHIOE MPOAyKT, a
MoTiM MNpoAaenoe noapibHeHy M’siKOTb Yepes
dINbTP, BAUTAMYIOYN 3 HEi Cik, Taka TexHONoris
no3sonsie 30epertn y BiAXXaTomy COKY 3Ha4yHO
Ginblue GITOHYTPIEHTIB*, LLLO MICTATLCS B KOJbO-
poBux dppykTax i oBovax. Came mana WBUAKICTb
obepTaHHsa wHeka (80-90 3B/xB) i HN3bKa TEM-
nepatypa npoAykTiB B npoueci noapibHeHHs
rapaHTyloTb 30epexXeHHs BHYTPILLIHbOI KNTITUHHOI
CTPYKTYpU PEPMEHTIB, MIKPOENIEMEHTIB i BiTami-
HiB B OTPUMAHOMY COKY.

* TepMiH «ITOHYTPIEHTU» CTABCH Bif rPeubkoro crnosa «dito»
(«pOCAMHA») i «HYTPIEHT» («KOMMOHEHT XUBMEHHS, HEOOXiAHWNIA
AN191 HOPMaSTbHOTO YHKLLIOHYBaHHS OpraHiamy»). DiTOHYTPIEHTM
TakoX BifOMI sk ®iTO XimikaTu, TOGTO HaTypanbHi 6i0noriyHO
aKTUBHI CKNAL0Bi POCIVHHUX NPOAYKTIB.

onuc NPUCTPOLO

KoHTenHep ons xmmxa
MoTopHWin 610K

Mepemukay pexmmis pobotn «I/0/R»
Po6oya valua

Cenapartop

®dinbTp-ciTka

ek

Kpuwka

9. 3aBaHTaxyBasbHa ropsioBMHa
10. JloTOK AN NPOAYKTIB

11. LUToBxay

12. KoHTerHep ans coky

13. CUNiKOHOBWIA yLLiNbHIOBAY

14. LLliToyka ons YnLeHHs

© N>k WON =

3AXO0AU BE3MNEKU

lMepepn noyaTkom ekcnnyartaLii enekrponpunagy
yBaXkHO NpoynTainTe Luen nocibHMK no ekcrniyara-
uii i 36epexiTb Moro Ajisi BUKOPUCTAHHSA B SKOCTI
[OBIOKOBOrO Matepiany.

B1KOpPUCTOBYITE NPUCTPIN NKLLE NO MOro NPSMo-
MY MPU3HAYEHHIO, K BUKIaAeHO B AaHill IHCTPYK-
uii. HenpaBunbHe NOBOOXEHHS 3 NpuUIagom
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YKPAIHbCKA

MOXe NPUBECTM [0 MOr0 NOSAOMKM, CIIPUYNHEHHS
LUIKOAM KopucTyBayesi abo Moro mMaiiHy.

Mepepn, nepwmm BKIIOYEHHSAM NEpPeKOHanTe-
CSl, O Hanpyra B eNeKTPUYHIN Mepexi Biano-
Bigae pobouiii Hanpysi npunaay.

YBara! MakcumanbHnii 4ac 6e3nepeps-
HOi po60TH 61M3bk0 30 XBUINH 3 NogZasb-
woro nepepsoto 10-15 xBuAnH.
MepexeBuii LIHYp 3abe3nedeHunii «<€BPO BU-
KOO»; BKJIOYalTeE ii B pO3ETKY, L0 Ma€e Hafin-
HUI KOHTaKT 3a3€MJIEHHS.

LLlo6 YHUKHYTU PUCKY BUHUKHEHHSI MOXeXi
HE BMKOPWUCTOBYMTE MEPEXIAHUKX MpU nig-
KJIIOYEHHI Npunaay 0o eNekTPUYHOi PO3ETKM.
B1KOPUCTOBYNTE COKOBUXUMASKY JIMLLE Ha
CyXili PiBHI i CTiVKiA NOBEPXHi Oaneko Bif
[xKepen Tenna, BOMoru, BigkpnuToro nonym’s
i NPSMUX COHAYHUX MPOMEHIB.

Mepepn nepLuvM BUKOPUCTAHHSM COKOBUXKMN-
Masiku peTesibHO NPOMUIATE BCi 3HIMHI geTa-
Ni, 9Ki KOHTaAKTYBaTUMyTb 3 NMPoAyKTamu, Lo
nepepodnATLCS.

MepeBiparite GINbTP-CITKY nepen  KOXHUM
BUKOPUCTAHHSAM COKOBWXUMAKU. FAKLIO BU
BUSIBUTE SIKi-HEOYAb MEXaHiYHi MOLLKOOXKEHHS,
MPUNVHUTE BUKOPUCTAHHSA MPUCTPOIO i 3Bep-
HITbCS 10 aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY.
BukopucToByiiTe nuwie Ti 3HIMHI geTani, aKi
BXOAATb B KOMMJIEKT MNOCTa4aHHs.
3ab0pOoHSETLCA BMKOPUCTOBYBATU MPUCTPIl
no3a NPUMILLEHHSAMMN.

He po3TalloByiTe MepexeBuii LUHYp Noban-
3y rapsymx MOBEPXOHb, Axepen Tenna i
roCTPUX KPOMOK MebiB.

MepLu HixX NoYaT KOpUCTYBaTUCS NPUNAL0M,
rnepekoHamTecs, WO BCi AeTani BCTaHOBMEHI
NPaBuIbHO.

MNig yac po6oTN 3a60POHSIETLCS MPOLLTOBXY-
BaTV NPOAYKTW B 3aBaHTaXyBaslbHYy FOPJIOBU-
Hy nanbusammn abo iHWuMn npeagmeTamu. ns
L€l METU KOPUCTYNTECS NNLLIE LUTOBXAYEM.
CokoBuxuMMaska He Npu3HadeHa ans noapio-
HEHHs1 260 3MiLLyBaHHA NMPOAYKTIB.
3ab0pOHAETLCA PO36MpPaTU COKOBUXMMATT-
Ky, SKLLO BUKa MEPEXEeBOro LIHypa BCTaB-
JIeHa B e/IEKTPUYHY PO3ETKY.

He GepiTbcsi 3a BUNKY MepexeBOro LUHypa
MOKPUMU pyKamu.

BiokpuBarite KpuLLKY nLie nicns BUKIOYEH-
HA Npuniaay i NOBHOI 3yNUHKM LLHeKa.

Mpwn nosBi kpanenb BosIOrn abo CoKy Ha Kop-
MycCi COKOBUXMMANKM BUMKHITB ii, Bigknoumte



YKPAIHbCKA

Bifl €1EKTPOMEPEXi | MPOTPITb KOPMYC CYXO0
TKaHVHOIO.

» Nicns 3akiH4eHHsA POBOTU BUMKHITb NPUCTPIN
i BATSIFHITb BUIKY MEPEXEBOTO LLHYpa 3 eNeK-
TPUYHOI PO3ETKU.

+  3abopOoHSAETLCA 3anuLaT BKIIOYEHNA Npu-
CTpili 6e3 Harnsay.

* He possonsaniTte AiTamM BUKOPUCTOBYBATU NPU-
CTPIil B AKOCTI irpaLuku.

* JlaHwnii NpUCTPI HE NPU3HAYEHNIA ONS BUKO-
PUCTaHHS OiTbMW i NioabMU 3 0OMEXEeHUMU
MOXJTMBOCTSIMM, SKLWO nunwe ocoboto, Lo
Bignosigae 3a ix 6eaneky, iM He gaHi Bigno-
BifHi i 3p03yMini HUM iHCTPYKLiT Npo 6e3ney-
He BMKOPMWCTaHHSI NPUCTPOLO i Tiei Hebeane-
KW, sika MOXYTb BMHUKATW Npu AOro Hernpa-
BUIbHOMY KOPUCTYBaHHI.

+ 3 mipkyBaHb 6eanekun aitei He 3anuwante
nonieTUNeHoBi NakeTn, BMKOPUCTOBYBaHI B
SIKOCTi ynakoBku, 6e3 Harnsay.

e YBara! He pgoasonsvite aitam rpatv 3 nosii-
eTuIeHoBMY naketamu abo rnakyBasibHO
nniskoto. 3arpo3a sayxun!

»  3ab0opoHSAETLCA 3aHyplOBaTN MOTOPHMI 610K
y Boay abo 6yab-siki iHWI piavHM, a Takox
NPOMMBATK NOrO Mig, CTPYMEHEM BOOMU.

- B TOMy BMMagky, fKWO B MOTOPHUIA GnoK
nonasna Bofa i cik, He0OXiAHO BUMKHYTU Npu-
CTPil | 3BEPHYTNCS 0O aBTOPU3OBAHOIO CEP-
BICHOIO LLEHTPY.

* He kopuctymTecs NpUCTPOEM 3a HasIBHOC-
Ti NOLUKOAXEHb MEPEXEBOro LUHYpa, BUIKA
MepexeBoro wwHypa abo 6yab-sikux iHLIMX
3HIMHUMX OeTanen, nicns nagiHHg NPUCTPOIO
abo fAKLIO NMPUCTPIN npautoe 3 nepebosimu.
He pemMoHTyinTEe NpUCTpI CamMOoCTIiliHO, B pasi
nosiBM HeENonagok 3BepTanTecs 4O aBTopu-
30BaHOr0 CEPBICHOIO LEHTPY.

NPUJIAL  MPUSHAYEHUY  JINLLE 4714
rOBYTOBOIO BUKOPUCTAHHS

MNEPE/ NEPLUNM BUKOPUCTAHHSIM

Y pasi TpaHcnoptyBaHHsi abo 306epiraHHs

npunagy npv 3HWXEHir Temneparypi Heob-

XigHO BUTpUMAaTU WOIro npu KiMHaTHIA TeMm-

neparypi He MeHLUe ABOX rOAVH.

- Bwupanute OyaOb-siki Haknemku i enemMeHTu
yNakoBKM, L0 3aBaxaroTb pOoOOTi MPUCTPOIO.

— [lepesBipTe, 41 BiANOBIgAae Hanpyra B efiek-
TPWYHIA Mepexi pobouili Hanpy3i NPUCTPOIO.

— Po036epiTb COKOBMXMMATIKY:

*  Buinmitb wtoxay (11).

»  3HimiTb noTok (10).

* T[loBEpPHITb KPULLKY (8) NPpOTN rOAMHHUKO-
BOi CTpinkmn (OPEN) i 3HiMiTb ii.

» MoBepHiTb poboyy vawly (4) NPOTU rOANH-
HUKOBOI CTPINKN i BUIAMITB ii 3 MOTOPHOIO
onoky (2).

+ JloknaBwKW HEBENVKE 3yCwins, BUAMITb
LUHEK (7) no HanpsiMy Bropy.

*  Buinmitb dinbTp-ciTky (6).

»  3HimiTb 3 dinbTPY-CiTUi (6) cenapatop (5).

*  BuinmiTtb KOHTEHEP onsa xmuxa (1), y3as-
LIMCb 3a NpaBuin Bik KOHTelHepa i noTsr-
HYBLUW 1MOro Ha cebe.

— Bci 3HiMHI geTani npoMmuiiTe TENNO0 BOJOIO 3
HEeWTpanbHMM MUIOYMM 3acOO0M, peTesibHO
00MOoNOCHITL | IpocyLnTe.

— MoTopHuin 650K (2) NPOTPITL M’AKOI0, 3N1erka
BOJIOrOt0 TKAHWMHOO, NMOTIM BUTPITb A0CYXa.

36ipka npucTpoto

Baxxnunso!

lMepeBipTe nNpaBuIbHICTb YCTaHOBKU CUJTIKO-

HOBOIo yLwinbHioBa4a (13) B HYWKHiVi 4acTUHI

po6oyoi yawi (4) (man. 1). CunikoHoBui

yLifIbHIOBa4Y MOBUHEH LYi/IbHO 3aKpuBaTun

KaHan Buxody M’SIKOTi, iHaKwe y rotoBo-

My COKy Oyae npuUCyTHSI BeJIMKa Ki/lbKiCTb

M’SIKOTI.

Mip 4yac 4uLeHHs1 NPUCTPOIO CUJTIKOHOBUN

yLWinbHIOBaY HEOOXigHO BUWHATU 3 KaHasy

BUXOAY M’SIKOTi.

— BcTtaHOBUTH KOHTelHep ansa xmuxa (1) y
MOTOPHUIA 610K (2).

— BcTtaHoBUTL poboyy vawy (4) Ha MOTOPHWUIA
6nok (2) i noBepHiTb ii 3a rOAMHHUKOBOIO
CTpinkoto oo dikcauii (man. 2).

— YcTaHoBiTb ®inbTp-CiTKy (6) B cenapatop (5)
(man. 3)

Mpumitka: Mpy BUSIBIEHHI MEXAHIYHUX MOLLKO-

JKeHb Ha QinbTpi-ciTui (6) BUKOPUCTaHHS] COKO-

BUXXUMAJIKV 3a00POHSIETHCS.

— BcTaHoBuTb GinbTp-CiTKy (6) 3 cenapartopom
(5) B poBouy yvaly (4), noegHaswwm mitkv @
Ha ciTui i Ha MmoTopHOMY 610U (2) (man. 4).

— BctaHoBuTe WHek (7) BCcepeanHy citkun (6) 3
HEBENVKUM 3yCUiiaM, Y pasi noTpedu 3ner-
Ka NMoBEPHITb MOro, Wwob 3abeaneynTi NOBHY
nocagky wHeka (7) (man. 5).

— BcTaHoBITb KpuLuKy (8) Ha pobouy yally (4)
NOEAHAaBLUW KPAMHIO iBY MITKY Ha KpuLLi (8)
1 3 mitkoto @ Ha MoTOpHOMY 610U (2) , NOTiM



NOBEPHITb KPULLIKY 32 FOANHHNUKOBOKO CTPIiN-
koto 0o dikcauii Tak, wo6 mitka @ Ha kpuLLi
a6irnacs 3 cumeosniom () (CLOSE) (marn. 6).

— BcraHoBiTb notok ang npoayktie (10) Ha
KPULLIKY (8).

BUKOPUCTAHHSA COKOBVMOKUMAJIKU
Baxxnuso! lNepen noyarkom poboTtu nepe-
KOHauTecs, Lo BCi AeTasli BCTaAHOBJIEeHi npa-
BuUbHO. He Bknoyarvite npucTpii 6e3 npo-
AYKTIB 4151 nepepooku.

®pykTK, OBONI i Aroan, nNpuaHadYeHi Ans nepe-

pPo6KM, MatoTb BYTU CBIXXUMMU.

— [lepen BiOXMMaHHAM COKY BMpannTe Heic-
TiBHi 4aCTUHW y 0BOYIB ab0 GpPYKTIB, Taki Ak
NMAOOOHIKKM, TBepAa Lkipka abo KicToukw,
Hanpuknag, BULLIHEBi ab0 NepCcuKOoBi.

— BumwniiTe oBOYi/DPYKTM, NOPIXTE iX HA WMa-
TOYKM, SKi © Nerko NPOXoannn B 3aBaHTaxy-
BaJIbHY rOpJIOBMHY (9).

— BcTaHoBUTE COKOBUXMMANKY Ha PIBHIN CTiln-
Kii NOBEPXHi.

— KoHTerHep ans coky (12) posrtawynTte nig
HOCMKOM poboyoi Yaui (4). 7).

— BcrtaBTe BUIKy MEpPEXHOrO LLHYpa B PO3ETKY.

— BknoyiTe  COKOBMXMMANKy, BCTaHOBUBLUM
nepemuvkay (3) B MOMOXEHHS «I».

MonoxeHHs nepemMukaya pexxumie podoTtu (3)
«I» — cokoBvXMMasika yBiMKHYyTa

«O»— COKOBMXMMAJSIKA BUMKHYTa

«R» — 3miHa HanpsiMy ob6epTaHHs LUHekKa. Pexum
«peBepc» BUKOPUCTOBYETLCS JIVLLIE B Pa3i 3aK/n-
HIOBaHHS1 LWHeKa (7). 3ak/ivnHIOBaHHS LUHEKa
MOX/IMBE B pasi nepeBaHTaXeHHs MPUCTPOIO
npoaykTamu (B peaynbtaTti nepepobky TBepanX i
BOJIOKHUCTUX NPOAYKTIB). [1719 BK/IOYEHHSI LibOro
PEXUMY BUMKHITb MPUCTPIA, BCTAHOBUBLUN
nepemuikay (3) B nonoxeHHs «O», NOTiM HATUC-
HiTb | yTpumMmyriTe nepemukay (3) B MOIOXEHHI
«R». BykopuCTOBYiTE AaHWI PEXUM MPOTSIroM
3-5 cekyHa. Skiio npobaema 3annLLaeTbCs, Cif
pO3ibpaTi COKOBUXUMAJIKY Ta OYUCTUTH i, ricsi
40ro rNoBTOPHO 3i6patu.

SIKLLL0 3aK/IMHIOBAHHS LUHEKA NOBTOPIOETHLCS,
cnig Hapi3aTu NpoAykTU Ha ApPiOHIWI wma-
TOYKM i nogaBaTH iX NOBiNbHiLle.

Mpumitka: CokoBvXMMasKa yBIMKHETbCS JINLLE
B TOMY BUNAAKY, SKLLO BCIi 3HIMHI 4aCTUHW BCTa-
HOBJIEHI NMPaBW/IbHO, a KpuLuka (8) 3HaxoanTbCs
y nosnoxerHi {2 (CLOSE).

YKPAIHbCKA

— 3aBaHTaxyite oBo4Yi abo bpykTn 4Yepes
3aBaHTaXxyBaslbHy ropnoBuHy (9) nuwe nig
yac obepTaHHs WHeka (7).

— [locTynoBo onyckanTe 3a3ganerigb nopisai
0BOYI ab0 GPYKTU Yepe3 3aBaHTaxyBasibHY
ropnoBuHy (9) i 3nerka HaTUCKYTE Ha HUX
wToBxadyem (11). He HaTucKkyinTe ayxe Cuib-
HO Ha wToBxay (11), ockinbku ue Moxe npu-
BECTU [0 3HUXEHHS KiNlbKOCTi OTPUMYBAHOIO
COKY i HaBiTb 40 3YNUHKN 0OepTaHHS LHeKa
(7). Yam nosinbHiwe BiobdyBaeTbcs 06pobka
0BOYiB 260 DpyKTiB, TUM Binblue BUXIL COKY.

— 3abopoHsieTbCa onyckaTn nanbli abo 6yab-
AKi iHWi NpeaMeTn y 3aBaHTaxyBaslbHy rop-
NOBUHY (9).

- Mig yac poboTn nepiognyHO nepesipsnTe
ctaH dinbTpy-CiTkn (6) Ha nNpegMeT 3acMmi-
YEHHS CiTKM M’SKOTTIO i Mpu HeobxigHOoCTi
npomuBanTe GinbTp-citky (6). MNMepepn, 3HAT-
TAM diNbTPY HEOOXIAHO BUMKHYTN COKOBMXM-
Masiky i BAMHATY BUKY MEPEXEBOTIO LUHYpa 3
€NeKTPUYHOI PO3ETKN.

— CTexTe 3a HaMOBHEHHAM KOHTeWHepa ang
XMUXY (1), SKWO KOHTENHEep 3anoBHUBCS,
BUMKHITb COKOBMXMMAIKY, BUTATHITb BUJIKY
MEPEXEBOIO LUHYpa 3 €NeKTPUYHOI PO3ETKU
i BUOanitb XMMX 3 KOHTEMHEPY, MiCNs 4Yoro
BCTAHOBUTE KOHTEMHEP (1) Ha Micue.

YBara! Makcumanbunii 4yac 6e3nepepBHOT

po6otn 6sm3bko 30 XBUINH 3 NMOA[ANbLUOIO

nepepsoio 10-15 xBUNNH.

Micnsa nepepobkn 1 kr TBepANX i BOJIOKHUC-

TUX NPOAYKTIB (ULUTPYCOBUX, aHAHACIB i T.iH.)

PO6iTL PO36MPaHHS Ta YULLEHHS MPUCTPOIO.

HepnorpumaHHs uiei BUMorn moxe npusec-

TV [0 3aKJINHIOBAHHS! WHEKAa i YyCKNaaHUTb

YULLEeHHSI MPUCTPOIO.

PDYHKLis CAaMOOYULLIEHHS

SKLLO HEOBXigHO BUPOBUTU YULLIEHHS MPUCTPOIO

nepes BiaXXvMaHHSIM COKY 3 IHLLIOro Buzy OBOYIB

abo ¢pykTiB, ckopucTaritecss QyHKUiE camo-

OYULLIEHHS].

- YBIMKHITE npunag i 3aauite crakaH Boau
4yepes3 3aBaHTaxyBasibHy ropJsioBuHy (9).
BinbLua yactuHa M’sikoTi 6yae BuganeHa.

—  BWMKHITb Npuaan 1a O4nCTiTb KOHTENHEP AJ15
Xmmxa (1) i KoHTeviHep A5 coky (12).

- KoxHoro pasy nicnisi BUKOPUCTAHHS COKO-
BUXUMAJIKW POOUTH MOBHOLUIHHE YULLEH-
HS npunagy (auvs. posain «YNLLEHHS TA
A0r75.4»).



YKPAIHbCKA

KOPUCHI NOPAOMU

BukopucToByITE NnLLE CBiXXi OBOYI | GPYKTH,
OCKiNbKM B HUX MICTUTbCS BinblUe COKy.

[ns NpUroTyBaHHs COKY MOXHa BUKOPUCTO-
BYBaTM Pi3Hi OBOYi: MOpPKBa, Oripku, BypsiK,
ctebna cenepu, wWNuWHaT, nomigopu abo
dpykTn: abnyka, BUHOrpas, aHaHacu.

Aroan pekomeHayeTbCcs MUTKU HGesnocepen-
HbO nepen BiAXMMAHHAM COKY, OCKiNbKN
BOHW LLUBMOKO BTPA4YaloTb CBIXICTb.

OumaT TOHKY LKipKY 3 GpyKTiB aB0 0BOYIB
Hemae HeoOXiZHOCTI, cnig 3pisaTy nuLe ToB-
CTy WKipKY, Hanpuknag, B aHaHaciB, Oypsika,
6aHaHiB Ta UMTPYCOBMX.

Mpu  npurotyBaHHi  AGAYYHOro  COKY
nam’aTamnTe, O AOro HACUYEHICTb 3aNneXunTb
B, cCOpTy S6yK.

Bubupaliite copT 965yK, 3 AKUX BUXOAUTb CiK,
LLO BiAMNOBIAAE BaLLMM BUMOram.

Bupanute kictoukm 3 pyKTiB, WO MICTATb iX,
OCKISIbKM KICTOYKM MOXYTb NOLLKOAUTM NpUnag.
[lns noninweHHs CMakoBUX SKOCTEN iy aie-
TUYHUX LiSX MOXIMBO NPUroTyBatu Cik 3
canarty, WnuHaTty, CBiXMUX TpaB i COi (COEBI
6061 HeoOXiAHO 3a3panerigb 3aMo4YuTU Yy
Bogi Ha 10 roguH).

KOHCTPYKL,isi COKOBMXMMASKM 0,03BOSISIE 30€e-
pertTy y rotToBOMy COKY MakCUMasibHy Kiflb-
KICTb XWBWIbHUX E€NEMEHTIB, Yepe3 ue Cik
OTPUMAETHLCS HEOCBITNIEHNM, TaK SIK Y HbOMY
NPUCYTHSA M’SKOTb.

MuinTe cik Bigpasy nicna Moro NpuUroTyBaH-
He. Mpu TpuBanomy 36epiraHHi Ha MOBITPI
Cik BTpayae CBOi CMakoBi SKOCTi i xap4oBy
LiHHICTb.

PekomeHayeTbCs 3anmBatv OBOYEBUN Cik
HEBENKOIO KiNbKICTIO BOAW, OCKIiNbKW MOro
KOHLIeHTpaL,is Ay>e B1coka.

AGNYYHUI CiK WBWAKO TEMHIE, ane $KLLO
[00aTn B HbOrO fiekinbka Kpanesb JIMMOHHO-
ro Coky, Le NpUMUHUTb NPOLEC NMOTEMHIHHS
COKYy.

Akwo cik 36epiraTUMeTbCs B XONOANIbHU-
Ky, TO Nepenuite Moro B YUCTY EMHICTb 3
KpuLKoto, o6 BiH He BBiOpaB 3anaxu npo-
OYKTIB, WO 30epiraloTbCs B XONOOUABHUKY.
HebaxaHo 36epirati cik B MeTaneBiii EMKOC-
Ti, OCKiflbkK Cik MOXe npuabdaTtun BignoBigHNN
npucmac.

CokoBmxuMMaska He npusHadeHa ans nepe-
po6KM ayxe TBepAMX | BONIOKHUCTUX NPOAYK-
TiB, TaKkMXx ik KOKOC abo ariBa.
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YULLEHHSA TA gornaa

Micns 3akiHYeHHs pob60oTK ab0o nepen, YNLLEHHAM
3aBXAM BUMUKAMTE NPUCTPIN i BiAKIOHanTe Noro
Bif, eneKkTpomMepexi.

Po6iTb unLLEHHS NpucTpoto nicns nepepodku 1
Kr TBEPAMX NPOAYKTIB Ta NPOAYKTIB 3 BEUKOIO
KifIbKiCTIO BOJIOKOH (LMTPYCOBWX, aHAHACIB i T.iH.).
Mpu nepepobui Aesakux TUNiB TBEPAUX i BOJOK-
HUCTUX NMPOAYKTIB YaCTilLe YULLLEHHS MPUCTPOIO
Moxe ByTu NoTPIOHMM.

PoOuTb po36MpaHHS i YNLLEHHS COKOBM-
XUMaKv nicnf KOXHOro 7T BUKOPUCTaH-
HA:

BuiimiTe wtoxay (11).

3HimiTb noTok (10).

O6epHiTb KpuULWKy (8) MPOTU rOANHHUKOBOI
ctpinkn (OPEN) i 3HiMITb ii.

MoBepHiTb poboyy vawy (4) NPOTU FroavH-
HUKOBOI CTPINKWN i BUMMITb ii 3 MOTOPHOro
onoky (2).

JloknaBLum HEBENMKE 3yCUINSA, BUMMITb LUHEK
(7) no Hanpsimy Bropy.

BuiimiTb dinbTp-ciTKy (6).

3HiMiTb 3 dinbTPY-CiTui (6) cenapatop (5).
BuimiTe KOoHTerHep ansa xmuxa (1), y3ss-
wmnch 3a npasuii 6ik KOHTelHepa i NOTArHyB-
L ioro Ha cebe.

PekomMeHOyeTbCS NPOMUBATU BCi 3HIM-
Hi geTtani Tennol BOAOIO 3 HEUTpasbHUM
MUIO4MM 3acoboM Bigpasy X nicns pobo-
™.

OTBOpPY PiNbTPY-CiTKN (6) 3py4HilLle npomu-
BaTW i3 30BHILLHLOro 60Ky, BUKOPUCTOBYIOYM
wiTouKy (14).

Ons npomuBaHHs diNbTPy-CiTkK (6) i iHLIMX
3HIMHUX JeTaneli He MoXxHa BUKOPUCTOBYBA-
TV NOCYAOMUIAHY MaLLUVHY.

MoTopHuin 6nok (2) npoTuparite 3nerka
BOJIOFOK0 TKaHWHOIO, MIiCNAs 4Oro npoTpiTb
noro pocyxa. 3abOpOHSAETLCA 3aHyptoBaTu
MOTOpPHUIA 610K y Body abo Oyab-saki iHLi
piovHK, a TakoX NPoOMMBaTK MOro nig, CTpy-
MeHeM BOAM.

3ab0pOoHSETLCA  BMKOPUCTOBYBATU  ONS
YULLEHHS XOPCTKi ryokun, abpasnBHi 4MCTIYM
3acobu, a TakoX PO3YUHHUKN.

Jesiki npooykTn, Hanpwuknag, Mopksa abo
OypsK, MOXyTb 3abapBUTK 3HiIMHI JeTta-
Ni COKOBMXXMMANKW, ONS BUAANEHHS chninis
dpapbHMKa MOXHa BUKOPUCTOBYBaTU CYXY
TKaHWHY, 3MOYEHY B POC/AWHHIN ofii, nicns
OYMLLEHHA aeTaner nNpoMuiiTe iX Tensoo



YKPAIHbCKA

BOAOIO 3 [OJaBaHHAM M’SKOro MUIOHOro
3aco0y i npocywnTe.

3BEPIFAHHSA

— [epw Hix npmnbpaTtn NPUCTpINn Ha 36epiraH-
HSl, BUKOHanTe BumMoru po3aainy «4MLWEHHA
TA JOMNA0».

— 306epiraeTe NpUCTPIn B CyXOMy MPOXONI0LHO-
My MiCLj, HEAOCTYNHOMY 015 AITEN.

KOMMNJIEKT MOCTABKU
CokoBumxnmanka — 1 wr.
LLtoBxay — 1 wT.

KoHTenHep ans coky — 1 Wwr.
KoHTenHep onsg xmmxa — 1 wr.
LLliToyka ons ynweHHs - 1 wT.
IHCTpyKUig — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUN
EnexTtpoxusneHHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHa noTyxHictb: 300 BT
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BupobHuk 36epirae 3a coboio npaBo
3MIHIOBaTY AN3aliH | TEXHIYHI XapaKTepucTnkm
rpucTpoto 6e3 rnonepenHbOoro rnoBigOMIEHHS

TepmiH cnyx6um npunagy — 3 poku

FapaHTia

JoknagHi ymMOBM rapadTii MOXHa oTpumartu
B Aunepa, WO npoaaB naHy anaparypy. Mpwu
npen’siBfieHHi Oyab-AKoi MpeTeHsii npoTsarom
TepPMIiHY Aji AaHOoi rapaHTii BapTO Npen,’ aBUTn Yek
ab0 KBMTAHLLIO MPO MOKYKY.

JaHwii Bupi6 Bianosinae Bumoram
10 €JIEKTPOMArHiTHOI  CyMICHOCTI,
Lo npea’saBasioTbCs  AVPEKTUBOKO

c € 2004/108/EC Paan €Bponu vi po3no-
psiaxeHHsiM 2006/95/EC no HU3bKo-
BOJIbTHUIX anaparypax.



BEJIAPYCKA4

LLUHOKABAS1 COKABbILICKAJIKA

LLiTo Takoe WH3KaBas cokaBblLlickanka?

y LWH3KaBbIX cokaBblLicKkankax
BblKapbICTOYBaeLLa TIXHaNOoris aguickaHHsa
COKY Ha Manon XyTKacLi KPYYSHHS LUHOKA
(80-90 ab/xBin), i nMpbl raTbiM chaxbiBaHas
marytHacub cknagae kana 300 BT Takia
coKaBblLiCcKankKi 3aByLb «NaBOJIbHbIMI
COKaBblILjicKankami», ane He nagmaHsanuecs
rota Has3BaW, LH3KaBas CoOKaBblLicKanka
ajujickae COoK XyT4yai i 3 60MbLlbIM NpaL3HTam
BbIXazZly COKY, 4bIM 3Bbl4aliHbls COKaBbILiCKasKi.
CnipanenanobHbl WHaK 3apabHsae npaaykT, a
3aTbiM npauickae 34pobHeHyl0 Msikaub npas
dinbTp, 3aabbiBatoybl 3 e COoK, Takasi TAXHaNoris
[asBansie 3axaBaup y afLiCHYTbIM COKY 3Ha4yHa
Gonbll diTaHyTpbleHTaY*, fAKis 3mswYaloLuLa
Yy kanapoBal capaBiHe i rapogHiHe. MeHaBiTa
Manas xyTkacub Kpy4aHHs wHaka (80-90
ab/xBin) i Hizkas Tamnepatypa npagykTay
nagyac ApabHEeHHs rapaHTyloupb LanacHaclb
YHYTpaHam knetaqyHam CTPykTypbl, GepmeHTay,
MikpasanemeHTay i BiTamiHay Yy aTtpbiMaHbiM
COKY.

*TopMiH «diTaHyTPbIEHTLI» Y3HIK af rpaukara cnosa «dita»
(«pacniHar) i «<HyTPbIEHT» («KaMMaHeHT xapyaBaHHs, HeabXoaHbI
A9 3BbluariHara GyHKUbISHaBaHHA apraHiama»). MiTiHyTPbIEHTbI
Takcama BAA0MbIs K diTaxiMikaTsl, [L.3H. HaTypasbHbls BisnariyHa
aKTbIYHbIS CKNaaanbHiki pacniHHbIX NpaaykTay.

AMICAHHE NPbIJIAAbI
KaHTariHep ons makyxi
MaTtopHbl 6110k
MepakntoyanbHik paxbsimay npabl «l/0/R»
MpauoyHas yapa
Cenaparap
®dinbTp-ceTka

LLHak

Beuka

9. 3arpyaHas rapnasiHa
10. Jlatok ana npagykray
11. LLTypxay

12. KaHTaHep ons coky
13. CinikoHaBbl YLYbIIbHIK
14. LLlyoTayka Ans YblCTKi

© NGOk WON =

MEPbI BSACMNEKI

Mepap navaTkam akcnyaralbli anekTpanpbioopa
yBaxniBa npadybiTanue canpayaHyto
IHCTPYKUbIIO Ma aKcnayaTaubli i 3axaBaniue
e ANna BblKapbICTaHHSA Y sikacui gaBegkasara
MaTapblsny.
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BbikapbiCcTOyBaiLe npblnagy Tonbki na se
npambiM MNPbI3HAY3HHI, 9K Bblkag3eHa V
hajseHan iHCTpyKuUpli. HAnpaginbHbl 3BapoT 3
npbibopaM MoXxa npbiBECUi fa Aro najaoMki,
NPbIYbIHEHHS LLKOABI KapblCTauy L iro Maémacuj.
Mepan nepLwbim YKJTIIOYOHHEM
nepakaHamuecs, WTO HanpyxaHHe
3/IeKTpbIYHAM CeTUpbl aanassaae npaLoyHamy
Hanpy>aHHo npbibopa.

YBara! MakcimanbHbi4ac 6ecnepansiHHai
npawbl cokaBbilickanki kans 30 xBiniH 3
HacTtynHbIM nepanbsiHkam 10- 15 xBiniH.
CeTkaBbl LUHYp 3absicrnievaHbl «eypasinkai»;
ykno4yanue se y paseTky, skas Mae Haf3enHbl
KaHTaKT 3a35MJIEHHS.

Kab naszberHyub pbi3blKi Y3HIKHEHHS naxkapy,
He BblkapbiCTOYBaKLe nepaxagHiki npbl
NagkalyaHHI Npbiagbl ga  3JIeKTPblYHAN
paseTki.

BblkapbiCTOyBaNLEe COKaBbILiCKaKy TOJSIbKi
Ha CyxOW, poyHawm i ycTownniBai naBepxHi

yoaneuyblHi ap  KpblHiY, uanna, Binbraui,
ajkpbiTara nonbiMsa i MpaMbiX COHEYHbIX
NpamMsiHEY.

- Nepag nepwbim BblKapblCTAHHEM

COKaBbILCKanki ctapaHHa npambiiue yce
30bIMHbIS A3Tani, skis Oyayub KaHTakTaBalb
3 npagykTami, WTo nepanpawoysatouua.
MpaBsparniue ¢iNbTp-ceTky nepas KOoXHbIM
BblKapblCTaHHEM  cokasbluickanki.  Kani
Bbl BbisiBiLe AKifg-HeOya3b MexaHiYHbIs
nawKoA)aHHi, ChblHiLle BblkapblCTaHHE
npbinagbl i 3BSpHiLeca Y aytapbli3aBaHbl
C3PBICHbI LIBHTP.

BbikapbiCTOyBanLe TOJbKi Thif 30bIMHbIS
[3Tani, AKis yBaxoAssaupb y KaMnaekT nacrayki.
3abapaHsieuua BblkapbiCTOYBaUb MNpbliagy
na-3a namsLKaHHSaMI.

He pasmsawyariue ceTkasbl LWHyp nabnidy
rapayblx NaBepxHNaY, KPbIHIL, Lsnia i BOCTPbIX
Kpaey mabni.

Mepw YbiM Navaup kapbicTayua npbibopam,
rnepakaHanuecs, WTo yce aaTani ycranssaHbl
npasifibHa.

MNapyac npaubl 3abapaHseuua npanixsaub
npagykTbl § 3arpy3Hyio rapnasiHy nasbLami
ui iHWbIMi nNpagmeTami. 3 raTaii maTai
KapbICTanLEecs TOMbKi LUTYPXa4yoMm.
CokaBbluickanka He npbli3HadYaHa gns
[pabHeHHs L 3MeLLBaHHS npaaykTay.



3abapaHseuua pasbdipaub COKaBblLjicKasKy,
Kani Bifka ceTkaBara LuHypa ycrtayneHa y
paseTky.

He 6spbiuecs 3a Bifky ceTkaBara LuHypa
MOKPbIMi pyKaMmi.

AnKpbiBanLe Be4Ka TOJIbKi Nacns BbIKIIIOY3HHS
npbibopa i noyHara npbinbIHKY LH3KA.

Mpbl 3’ayneHHi Kponenb Binbraui Li COKy Ha
KOpPNyCce COKaBbILiCKasnKi BbIK/OYbILE £€,
agknoYbILe af anekTpaceTki i npaTtpbiue
KOPMYC CYXOW TKaHiHai.

Macna 3aBSpPLWSHHA Mpaubl  BbIKJOYbILE
npbiiagy i JacTaHbLe BiNky ceTkasBara LHypa
3 paseTki.

3abapaHseuua nakigaub
npbinagy 6e3 Harnaay.

He pasBansiiue aseusm BblkapbiCTOYBaLb
npbiagy y skacui uauki.

JanseHass npbinaga  He  npbi3HavyaHa
ONS BblKApbICTAHHS A3eubMi i noasbmi 3
abmexaBaHbIMi MarybiMacusaMmi, Kani TONbKi
acobail, skas agka3Bae 3a ix 6scrneky, im
He [Aan3eHbl agnaBefHbls i 3pasyMenblis iM
iHCTpyKUbli Npa 6sicneyHae BblkapblCTAHHE
npbinagbl i ThiX  HebsaAcnekax,  sKis
MOTyLb Yy3Hikaub Mpbl 9€ HANPaBifbHbIM
BbIKaPbICTaHHI.

3 MepkaBaHHAY Odcneki A3suen  He
nakiganue noniaTbiIeHaBbIA MakeThbl, AKiA
BblKapbICTOYBasics Y skacLi nakaBaHHsi, 6e3
Harnsay.

YBara! He passansviue pgseusm rynsidb 3
ro1iaTblIeHaBbIMI nakeTami Li nakaBasabHam
nnéHka. Hebsicneka yaywiwa!
3abapaHsieuua anyckaub MaTtopHbl 650K y
BaZy Ui NoObls iHWbLIA Bagkacli, a Takcama
npambiBaLb ro naj, CTpyMeHeM Bafbl.

Y TbiM BbiNagky, kani y MartopHbl 650K
natpanina Baga Ui Ccok, HeabxogHa
BbIK/IOYbILL  Mpbliady i 3BApHyuua v
ayTapbl3aBaHbl COPBICHbI LIBHTP.

He kapbicTanuecs npbinagan npbl HAgyHaCLL
nawkoa)XaHHay ceTkaBara LHypa, BinKi
ceTkapara LHypa Ui oObIX iHLWbIX 30bIMHBIX
[oatanay, nacns nag3eHHs npbinagpl Ui
kani npbiiaga npauye 3 nepaboami. He
pamMaHTyile npblagy camactorHa, Yy
BbINaaKy 3’ayNeHHs Henanagak 3Bspranuecs
Y ayTapbi3aBaHbl COPBICHbI LI3HTP.

yKJIl04aHyto

MPBLIJIAAA  TPBISBHAYAHA  TOJIbKI
OBbITABATA BbIKAPBICTAHHS

AJid
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BEJIAPYCKA4

MEPA/L MNEPLLUbIM BbIKAPbICTAHHEM

Y Bbinagky TpaHcnapTaBaHHS Ui 3ax0yBaHHS
npbiiagbl Apbl MaHikaHam TamMnepatypbl
HeabxogHa BbITpbIMaub € Mpbl nakaésaii
TaMneparypbl He MeHLU 3a A3Be rag3iH.
3HiMiue nobbls  39neMeHTbl  ynakoyki i

Haknerki, €kia nepawkagxaloub npaubl
npbinaabl.

— [paBepue, Uui aanaBsfae HanpyxaHHe
Y  anexkTpblyHaM  ceTubl  nNpauoyHamy
HanpyxXaHHI0 npbliagp.

— Pa3bsapblue cokaBblLicKanky:

» JactaHbLe wTypxay (11).

»  3Himiue natok (10).

» MaBsipHiue Beyka (8) cynpaub
rapaiHHikaBa ctpanki (OPEN) i 3Himiue
aro.

MaBsipHiLe npauoyHyto Yapy (4) cynpaub
raf3iHHikaBalr CTpanki i gactaHble se 3
mMaTopHara 6noka (2).

Mpbiknaywel HeBsikae HamaraHHe,
[acTaHblue WH3K (7) y KipyHKY garapbl.
JacTtaHbue dinsTp-ceTky (6).

3Himiue 3 odinbTpa-ceTki (6) cenaparap
(5).

JlactaHbue kaHTomHep ansg makyxi (1),
y3aywbica 3a npaBbl 60K kKaHTaMHepa i
nausirHyyLbl siro Ha csibe.

Yce 30bIMHbIS O3Tani npambliue uénnan
BafON 3 HENTpasibHbIM MbIAHBIM CPOAKaM,
cTapaHHa ananacHiue i npacyLbile.
MaTopHbl 610K (2) npaTpbiue MsKKai, 3nerky

BiNbrOTHAM TKaHiHaW, 3aTbiM BbITPbILE
Hacyxa.

360pka npblaagbl

BaxHa!

Mpasepue npasinbHacub ycTaHoyki

cinikoHaBara YywuybinbHika (13) y HiDKHSII
yacrtubl npauyoyHauv 4apsl (4) (man. 1).
CinikoHaBbl YLWYbI/IbHIK NaBiHeH LWYblJIbHA
3a4biHsLb KaHas Bbixagy MsKaui, iHakw y
raroBbIM COKYy OyA3e npbiCyTHiYaLUb Bsijlikas
KoJsibKacLb MsiKaLli.

Mapgyac ybIiCTKi npbIagbl  CcinikoHaBbl
yw4blIbHiK HeabxogHa Aacraub 3 KaHana
Bbixagy Msikaui.

YcTaHaBiue KkaHTamHep ang makyxi (1) y
MaTopHbl 6510K (2).

YcTtaHagiue npauoyHyto 4apy (4) Ha MaTOpHbI
6nok (2) i naBsipHiue sie na rapdiHHikaeam
CTpanubl Aa dikcaubli (man. 2).
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YcrtaHnaBiue oinbTp-ceTky (6) y cenapartap

(5) (man. 3)
Hararka: [lpbl  BbISYJI€HHI ~ MexaHi4HbIX
nawkoaxaHHsy Ha  @inbTpbi-ceTubl  (6)

BblkapbICTaHHe cokaBbilickasiki 3abapaHsieLLa.
YcraHagiue ¢inbtp-ceTky (6) 3 cenaparapam
(5) y npauoyHyto yapy(4), cymsaicuiyLbl METKi
@ Ha ceTupl | MAaTOPHBLIM 610Ky (2) (Man. 4).

YctaHaBiue WHaK (7) yHyTp ceTki (6)
3 HeBsANikiM HamaraHHem, Yy BbINagky
HeabxogHacuji 3nérky naBsipHiue sro, kabd
3abscrneybilub MOYHYIO nacagky LHaka (7)
(man. 5).

YcTtaHagiue Beuka (8) Ha npauoyHyto vapy (4),
CYMSICLiYLLbI KPAHIOK NIEBYIO METKY Ha BEYKY
(8) B 3 meTkait @ Ha maTopHbIM 650Ky (2),
3aTbiM MaBsipHiLE Beyka na ragdiHHikaBamn
CTpanubl Aa dikcaupli, Tak, kab metka @ Ha
Beuky cynasna ca 3nakam @ (CLOSE) (man.
6).

Natok ansa npagyktay (10) ycranaBiue Ha
Beuyka (8).

BbIKAPbICTAHHE COKABbBILICKAJIKI
BaxxHa! Mepan navyatkam npaubi
nepakaHawecs, LUTo yce AaTasli ycransaBaHbl
npaeBinbHa. He yknwo4aiiue npsinagy 6e3
npaaykray anas nepanpayoyki.

CapasiHa, rapofHiHa i aragbl, Npbl3Ha4YaHbls Ans
nepanpau,oykl naBiHHbI OblLLb CBEXbIMI.

Mepap apuickaHHEM coky yaarniue HesAoMbIs
YyacTki Y rapofHiHbl Ui cajaBiHbl, TaKis K
nnagaHoxki, UBEpAAs NyniHa Li KOCTauki,
Hanpblknag, BiLUHEBLIS Lii NePCikaBbIs.
BbiMbliiLe rapogHiHy/capaBiHy, napaxue
iXx Ha kaBanauki, fkia 6 nérka npaxoasini y
3arpy3Hyto rapnasidy (9).

YcTaHaBile COKaBbILiCKanky Ha poyHan
ycToniBam NnaBepxHi.

KaHTariHep ana coky (12) pasmscuiue napg,
HOCikam npauoyHam Yapsbl (4) (man. 7).
YcTayue Bifiky ceTkapara LwHypa y paseTky.
YKoYbILEe COKaBbILiCcKanky, ycTaHaBiyLbl
nepakstoyanbHik (3) y ctaHosiwya «|».
CrtaHoBiWYa nepakniyanbHika paXbiMay
npaubi (3)

«I» - cokaBblLickanka yKa4aHa.

«O» - cokaBbILiCKasIKa BbIK/TIOYaHA.

«R» - 3MeHa KipYHKY KPYYSHHS LUHIKa. PaXbiM
«[p3BEPC» BbIKapbICTOYBaeLLa TOJbKI Y BbINaaKy
3aksiHoyBaHHS LWH3Kka (7). 3akniHoyBaHHe
LUH3Ka MarybimMa y BbInaaky neparpyski npbliagbl
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npaayktami (y BbiHIKy nepanpawoyki uBEpAbIX Li
BasakHICTbIX NPaAyKTay). s YKI0YSHHS PIXKbIMY
«[p3BEPC» BbIKJIOYLILE MpPbliaay, ycTaHasiylLbl
nepaksnodasibHik (3) y craHoBiw4a «0», 3aTbiM
HauicHiue i yTpbiMmaiBaviue nepakioydanbHik (3)
y cTaHoBilya «R». BbikapbiCTOYBaviLe Aaa3eHbl
paxbiM Ha npausiry 35 cekyHa. Kani npabnema
3acraeuua, Bapra pa3abpaLb COKaBbILICKaJIKY
i aublcyiub sie, nacss 4aro naytopHa cabpadpb.
Kani 3akniHoyBaHHe LWH3Ka nayrapaeuua,
BapTa Hapa3aub npaayKTbl Ha ApabGHeLLbIs
KkaBanayki i nagaBaub ix NaBoOJIbHE.
Harartka: CokaBebllickanka  yKaw4biyLla
TONIbKI Y ThbIM BbINaAKY, Kasi yce 3AbIMHbIsS
4acTKi ycTaHOy/eHbl npasiibHa, a Bedka (8)
3Haxoaaiuua y craqositys (2 (CLOSE).
3arpyxanue rapofHiHy Ui cagasiHy npas

3arpy3Hyto rapnasiHy (9) Tonbki nagyac
KPYYSHHS LWHAKA (7).
- MactynoBa anyckanue nanspagHe

napas3aHylo rapogHiHy Ui capgasiHy npas
3arpy3Hyto rapnasiHy (9) i 3nérky Haujickarue
Ha ix wTtypxasom (11). He Hauickariue
3aHaZTa MOUHA Ha LITypxad, Makosfbki rata
MOXa MPbIBECL Aa 3HDKIHHA KOMbKACLLi COKY
i HaBaT 4a MNpbIMbIHKY KPYY9HHS LWHAKA (7).
YbiM naBonbHelr aabbiBaeuua anpauoyka
rapofHiHbl Lj cafaBiHbl, TbiM GOJbLL Bbixam,
COKY.

3abapaHselua anyckalb nanblbl Ui Ntobbis
iHWbIA NpaaMeThl § 3arpy3Hyto rapnasiHy (9).
Magyac npaubl NepbigabliyHa NpaBsipanue
cTaH inbTpa-cetki (6) Ha npagmeTt
3acMeyBaHHA CeTki MsaKkauulo i npbl
HeabxogHacui npambiBaliLe inbTp-ceTky
(6). MNepapn 3obiIMaHHeM dinbTpa HeabxogHa
BbIK/IOYbILb COKaBbILLICKAJIKY i AacTtaup Binky
ceTkaBara LuHypa 3 paseTki.

Caublue 3a HanayHeHHeM KaHTanHepa Ans
Makyxi (1), kani KaHTOMHep 3anoyHiycs,
BbIK/TIOYbILE COKaBbILiCKanKy, [AacTaHbLe
BifIKy ceTkaBara LuHypa 3 paseTki i yganiue
Makyxy 3 KaHTaMHepa (1), nacns 4aro
ycTaHaBiue kaHTarHep (1) Ha mecua.

YBara! MakcimanbHbl 4Yac 6GecnepanbiHHav
npaubl cokaBbiyickasnki kans 30 XxBiniH 3
HacTynHbIiM nepanbiHkam 10- 15 xBiniH.
Macna nepanpauyoyki 1 kr uBéEpabix i
BaJlakHicTbix npagykray (UubITpycaBbiX,
aHaHacay i r.[.) BbiKOHBakiye pa306opkKy i
4bICTKY npbinagsl. HeBbikaHaHHe fAan3eHara
natpabaBaHHs  MoXa npbiBecui Aa



3aKJliHOYBaHHS WH3Ka i YCKNaaHiub 4bICTKY
npbinagbl.

DyHKLbISI CAMaaYbICTKI

Kani HeabxoaHa npaBecui 4YbICTKY rpblaagbl
nepasa apguickaHHeM COKy 3 iHwara Bigy
rapoAHiHbl Ui cagasiHbl, CcKapbicTanLecs
¢ YHKLbISIFE camMaaqbICTKI.

Yknoubiue npbi6op i 3aniye LKASHKY Baabl
npas 3arpy3Hyro rapnasiHy (9). bosbiias
yactka Msikawi 6yA3e BblaaneHa.
Bbikstoubile npbiOop i aybicuile KaHTInHep
ans makyxi (1) i kaHTaviHep gssi coky (12).
KoxHbl ~ pa3 nacns  BblkapblCTaHHS
cokaBbiLjickasiki pabile nayHaLusHHYIO YbICTKY
npbibopa (1. 4yactky «4bICTKA | 4OITIs1/»).

KAPBICHbIF NAPAObI

BbikapbiCTOYBalLEe TONbKi CBEXYIO rapOAHiHY
i capaBiHy, 60 Y ix 3mMsaLwYaeLLa 60sbLLI COKY.
Ona npbirataBaHHs coKy MOXHa
BbIKapbICTOYBaLb  PO3HYID  rapOHiHY:
MOPKBY, arypki, 6ypak, cusbibl CEnbA3pP3lo,
wniHaTt, namigopbl - Ui cagaBiHy: A0MbIKi,
BiHarpaz, aHaHachbl.

dragbl pakameHayeuua Mbilb HenacpagHa
nepazg apuiCkaHHEM COKy, 00 §iHbl XyTka
rybnsioub cBexacLib.

YbiCUiLb TOHKYKO CKYpPKYy 3 CafaBiHbl Ui
rapogHiHbl HsiMa HeabxopHacui, BapTa
3pasaupb TOJbKi TOYCTYIO NyniHy, Hanpbiknaa,
y aHaHacay, 6ypakoy, 6aHaHay i LbITpycaBbIX.

— [pbl  npbirataBaHHi  g6nblYHAra  COKy
namsiTanue, LWTOo Aro Hacbl4aHaCLb 3aneXbllb
ap, copty A6nbikay.

- BblGipaiue copTt ga6nbikay, 3 AKX
aTpbiMfiBaeLua CoK, sKi agka3sae Balibim
natpabaBaHHAM.

— Bblganiue kocTauki 3 capaBiHbl, fKkasa ix
3MawYae, 60 SAHbl MOryLb MNALKOA3iLb
npbibop.

Ana  nananwaHHS CcMakaBbiX akacusy i
YV OblETbIYHBbIX M3Tax MOXHa npblrataBalb
COK 3 canarbl, LniHaTy, ceBexan Tpasbl i
coi (coeBbls 6abbl HeabxogHa nanspagHe
3amMaudbilb y Baa3se Ha 10 raasiH).
KaHCTpyKubI  COKaBbILLiCKanki ga3Banse
3axoyBalb Yy raTtoBblIM COKY MakCiMasbHyO
KONbKaCLb MNaXblyHbIX pP3ayblBay, TamMy COK
aTpbiMiiiBaeLL,a HeacBeTNEHbIM, 60 Y im
NPbICYTHIYae MsKaLlb.
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Miue cok agpaldy nacnsa aro npbiraTaBaHHS.
Mpbl NpausarnbIM 3axoyBaHHi HA NABETPbI COK
rybnsie ceae cmakaBblsl skacli i Xap4oByto
KalToyHacup.

PakameHayeuua 3aniBaub CBeXaagxarbl
arapogHiHHbl COK HeBSNiKa KOoJbKacuto
Bazibl, 60 AIr0 KAHUBHTPALLbIS BENbMi BbICOKaS.
A6nblyHbI COK XyTka UsSMHee, pagaliue
Y A0nbl4HBI  COK  Hekanbki  Kponesb
niMOHHara Coky i npauyac nausiMHEHHSI COKY
3anaBosibBaeLLa.

Kani cok 6yase 3axoyBauua y xanagsinbHiky,
TO nepaniye aro y 4biCTylo Emictacup 3
Beykam, kab €H He yBabpay naxi npagykTay,
AaKis  3axoyeawouua Yy xanagsifbHiky.
HenaxapaHa 3axoyBaub COK Yy MeTaniyHain
émictacui, 60 cok Moxa HabblLb aanaBeaHbl
npbiCMaK.

CokaBbluickanka He npbli3HadYaHa gns
nepanpauoyKi BenbMi LBEPAbIX i BANAKHICTbIX
npagykray, Takix sk Kakoc Ui anBa.

YbICTKA | gornga

[Macnsa 3aBAPLWSHHS Npaubl Ui nepag 4YblcTKamn
3aycénbl BblkoYariue npbiiagy i agknoyanue
s1e af, anekTpaceTki.

Pabiue 4bicTKy Mpblnagpl nacns nepanpauoyki
1 Kr uBEPAbIX NpafyKTay i npagykTay 3 Banikan
KONbKACL0 BaniokHay (LbITPyCcaBblX, aHaHacay

i ro.). Mpbl nepanpauoyubl HEKATOPbIX Thinay
UBEPOBIX | BanakHIiCTbIX npagykrtay Moxa
3anaTtpabaBauua OonblWl  YacTas  YbICTKa
npbinaabl.

Pabiue pa3bopKy i YbICTKY COKaBbILiCKasKi

nacns KoXXHara sie BbIKapbICTaHHS:

» JactaHbLe wTypxay (11).

«  3Himiue natok (10).

« TaBsipHiue Beuka (8) cynpaup rag3iHHikaBam
cTpanki (OPEN) i 3Himiue aro.

« T[laBsapHiue npauoyHyilo 4dapy (4) cynpaub
rag3iHHikaBan CTpanki i pgacrtaHbue se 3
maTtopHara 6noka (2).

* Tpblknaywsol HeBsAnikae HamaraHHe,
[acTaHbLe WH3K (7) y KipyHKY Jarapbl.

« JlactaHbLe inbTp-ceTky (6).

«  3Himiue 3 dpinbTpa-ceTki (6) cenapartap (5).

« JlacTaHbue KaHTalriHep Aansa Makyxi (1),

y3syLLbICS 3a Aro 3 npaBara 60Ky KaHTaliHepa

i naysArHyywel Ha csbe.

PakameHayeuua npambiBaup yce 34bIMHbIS

noatani uénnan Bagoi 3 HEUTpanbHbIM

MbIHBIM CPOAKaM afpasy X nacs npaupi.
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AnTyniHel  dinbTpa-ceTki  (6)
npambiBaLb 3 BOHKaBara
BbIKapbICTOYBalOYbl LUMOTAYKy (14).
He BbikapbicTOyBalue AOa8 npamblBaHHS
dinbTpa-ceTki (6) i iHWbIX 30bIMHbBIX A3Tansy
NoCcyAambliHYIO MaLLbIHY.

MaTopHbl 650K (2) npauipaliue 3nérky
BiNIbrOTHAM TKaHiHAM, nacnsa 4aro nparpbiue
aro Hacyxa. 3abapaHsieuua anyckalb
MaTopHbl 650K y Bagy Ui NoObIA iHLWbISA
Bagkacli, a Takcama npambiBalb Sro nap,
CTPYMEHEM Bafbl.

He BblkapbiCTOyBanue  ans YbICTKI
cokaBblLickanki usépabis ryoki, abpasiyHbis
MbIVHbIS CPOAKI, @ Takcama pacTeapanbHiKi.
HekaTopbla npaaykTbl, Hanpblknag, MOpkKBa
ui 6ypak, moryub adapbaBaub 34bIMHbISA
[3Tani CoKaBblILjiCKaski; ons yaaneHHs cnaooy
dapbaBanbHika MOXHa BblKapblCTOYBaLb
CYXyl0 TKaHiHy, 3MoO4aHyl Y anei; nacns
aybICTKi A43Tanay npambliue ix uénnam sagomn
3 MSIKKIM MbIHBIM CPOAKaM i NpacyLubiLe.

3pyyHeEn
60Ky,

3AXOYBAHHE
- Mepan TbiIM sk npbibpaub npbinagy Ha
3axoyBaHHe, BblkaHaiue naTpabaBaHHiI

pasgseny «4bICTKA | AOMA0».
3axoyBaiile npbiiagy y cyxiM npaxanogHbiM
MeCLbl, HeAACTYMHbIM OJ19 A3SLEN.

KAMIMJIEKT NMACTAVYKI
CokaBsbluickanka - 1 wr.
Ltypxay - 1 wr.
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KaHTarHep ons coky - 1 wr.
KaHTanHep ana makyxi - 1 wr.
LLlyoTayka gns ybICTKi - 1 WT.
IHCTPYKUbIS - 1 WT.

T3XHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
HanpyxaHHe cinkaBaHHs: 220-240 B ~ 50/60 'y,
MakcimanbHaa marytHacub: 300 BT

BbiTBOpPUA 3axoyBae 3a cabovi npaBa 3MsIHsILb
AbI3aviH | TOXHIYHbIS XapakTapbICTbIKi MpbLaaabl
6e3 nanspanHsira anaBsiLLIY3HHS.

TapmiH cnyx6bl npbibopa - 3 ragbi

FapaHTbIg

MagpabsizHae anicaHHe yMOY rapaHTbliHara
abcnyroyBaHHSA MOryT Obllb aTpbiMaHbl y Taro
abinepa, y skora 6bina Habbita TaxHika. lMpbl
3Bapoue 3a rapaHTbliiHbIM abcnyroyBaHHEM
abaBa3koBa naBiHHA ObiLb Npag’syneHa kyndyas
anbbo KBiTaHLUbIS ab annaue.

JanseHsbl Bbipab agnassaae
narpabaBaHHam EMC, sikis
Bblka3aHbl Y AblpakTeiBe 2004/108/
EC, i nanaxaHHsIM 3akoHa ab
MPbITPbIMAIBAHHI HAMPYXaHHS1
2006/95/EC

3
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SHNEKLI SHARBAT CHIQARGICH

Shnekli sharbat chiqargich deganda nimani
tushunish kerak?

Shnekli sharbat chigargichklarda sharbat shnek sekin
(bir dagigada 80-90 marta) aylanib chiqariladi, jihoz
taxminan 300 W quvvat bilan ishlaydi. Bunday
sharbat chigargichlar «sekin ishlaydigan sharbat
chigargichlar» deyiladi, lekin nomi adashtirmasin,
shnekli sharbat chigargich oddiy sharbat
chigargichdan ko'ra sharbatni tezroq va ko’proq
chigaradi. Burama shnek masalligni maydalab
so’'ng maydalangan masalligni filtrdan o’tkazib
sharbatini chiqgaradi, bunday texnologiya bilan
chigarilgan sharbatda rangli meva va sabzavotlardagi
fitonutrientlar* ko’proq bo’ladi. Shnek sekin (bir
dagigada 80-90 marta) aylangani, maydalanadigan
masallig harorati past bo’lgani uchun ham ichki
sharbatdagi hujayra tizimi, fermentlar, mikroelement
va vitaminlar saglanib qoladi.

*

«Fitonutrient» tushunchasi yunon tilidagi «fito» («o’simlik»)
va «nutrient» («inson a'zosi me’yorida ishlashi uchun zarur
bo’ladigan ozuqga») so'zlaridan olingan. Fitonutrientlar fotoximikat,
ya'ni o’simlikda bo’ladigan tabiiy biologik faol modda sifatida ham
ma’lum.

JIHOZ QISMLARI

. Sharbati olingan meva tushadigan idish
. Motor bloki

. Ishlash usulini o’zgartiradigan murvat «I/0/R»
Idish

. Ajratgich

. To'ri filtr

Shnek

. Qopqoq

. Masallig solinadigan og'zi

10.Masalliq go’yiladigan patnis

11. Turtgich

12.Sharbat idishi

13.Silikon zichlagich

14.Tozalash uchun cho’tka

©CONDUAWN =

EHTIYOT CHORALARI

Elektr jihozini ishlatishdan oldin go’llanmasini digat

bilan o’gib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda

0’qgib bilish uchun go’llanmasini saglab olib go’ying.

Jihozni fagat magsadiga muvofig, qo’llanmasida

aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g’ri ishlatilsa buzi-

lishi, foydalanuvchi yoki uning mulkiga zarar qilishi

mumkin.

» Birinchi marta ishlatishdan oldin elektr
tarmog’idagi tok kuchi jihoz ishlaydigan to
kuchiga to’g’ri kelishini tekshirib ko’ring.
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Diqqat! Sharbat chigargich ko’pi bilan 30
dagiqa to’xtamasdan ishlab, keyin kamida
10-15 daqiqa ishlamasdan turishi kerak.
Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka
qgo’yilgan; uni yerga ishonchli tutashgan
rozetkaga ulang.

Yong'in chigmasligi uchun jihozni rozetkaga
ulaganda o’tkazgich ishlatmang.

Sharbat chigargichni tekis,
gimirlamaydigan,o’zidan issiq chigaradigan
jihozlar, suv, ochiq olov va quyosh nuri
tushadigan joydan narirogga qo’yib ishlating.
birinchi marta ishlatishdan oldin sharbat
chigargichning  masalligga  tegadigan,
olinadigan gismlarining hammasini tozalab
yuving.

Har safar sharbat chigargichni ishlatishdan
oldin to’rli filtrini tekshirib ko’ring. Biror joyi

mexanik  buzilganini  ko’rsangiz  jihozni
ishlatmang, uni vakolatli xizmat markaziga
olib boring.

Faqat jihozga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlating.
Jihozni  xonadan
ta’qgiglanadi.

Elektr shnuri issiq joylardan,o’zidan issiq
chigaradigan vositalardan, mebel o’tkir
girrasidan nariroqda bo’lishi kerak.
Ishlatishdan oldin hamma qismlari to’g'ri
go’yilganini tekshirib ko’ring.

Ishlayotganda masalligni jihoz og’ziga barmoq
yoki biror buyum bilan turtib kiritmang. Buning
uchun turtgich ishlating.

Sharbat chigargich masalligni maydalash yoki
aralashtirishga mo’ljallanmagan.

Elektr vilkasi rozetkaga ulangan sharbat
chigargichni gismlarga ajratish ta’giglanadi.
Elektr vilkasini xo’l go’l bilan ushlamang.
Jihoz o’chirilib, shnek to’xtagandan keyingina
gopgog’ini ochish mumkin.

Korpusida tomchi paydo bo’lsa yoki sharbat
sachrasa sharbat chigargichni o’chiring,
elektrdan ajrating va korpusini quruq mato
bilan artib oling.

Ishlatib bo’lgandan keyin jihozni o’chirib, elektr
vilkasini rozetkadan chigarib qo’ying.
Ishlayotgan jihozni qarovsiz
ta’qiglanadi.

Bolalar jihozni o’yinchog qilib o’ynashlariga
ruxsat bermang.

Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar

tashqgarida ishlatish

goldirish
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ularga jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini
to'g’ri va tushunarli qilib o’rgatishmagan va
noto’g’ri ishlatiiganda ganday xavf bo’lishi
mumekinligini tushuntirishmagan bo’lishsa jihoz
bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

Bolalarni ehtiyot qgilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz goldirmang.
Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat
bermang. Bo’g’ilish xavfi bor!

Motor blokini suvga yoki boshga suyuglikka
solish, oqgib turgan suvda yuvish ta’giglanadi.
Motor blokini nam mato bilan artib tozalang,
so’ng quruq mato bilan quriguncha arting.
Motor blokiga suv yoki sharbat tushgan bo’lsa
jihozni o’chirib, garatish uchun vakolatli xizmat
markaziga olib borish kerak.

Elektr shnuri, vilkasi, olinadigan qismlari
shikastlangan, tushib ketgan yoki ishlab-
ishlamayotgan jihozni ishlatish ta’giglanadi.
Jihozni 0o’zingiz ta’mirlamang, biror joyi
buzilgan bo’lsa vakolatli xizmat markaziga
olib boring.

JIHOZ  FAQAT
MO’LJALLANGAN

UYDA  ISHLATISHGA

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN
Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki turgan
bo’Isa ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona
haroratida turishi kerak.

— Ishlashiga xalaqit beradigan yorliglari, o’rashga
ishlatilgan ashyolarini olib tashlang.

Elektr tarmog’idagi tok kuchi jihoz ishlaydigan
tok kuchiga to’gri kelishini tekshirib ko’ring.
Sharbat chigargichni gismlarga ajrating:
Turtgichni (11) chigaring.

Patnisni (10) oling.

Soat miliga teskari (OPEN deb yozilgan
tomonga) burab qopgog’ini (8) oling.

Soat miliga teskari burab idishini (4) motor
blokidan (2) oling.

Bir oz kuch bilan shnekni (7) yuqgoriga tortib
chigaring.

To'rli filtrni (6) oling.

To'rli filtrdan (6) ajratgichni (5) oling.

O’ng tomonidan ushlab o’zingizga tortib
sharbati olingan meva tushadigan idishni
(1) oling.

Olinadigan idishlarining hammasini mo”tadil
yuvish vositasi go’shilgan ilig suvda yuving,
yaxshilab chayib, quriting.
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Motor blokini (2) nam mato bilan artib tozalang,
so’ng quruq mato bilan artib quriting.

Jihozni yig’ish

Muhim qoida!

Idish (4) ostidagi silikon zichlagich (13) to’g’ri

qo’yilganini tekshirib ko’ring (1-rasm). Silikon

zichlagich sharbati olingan meva chiqadigan

yo’lni zich yopib turishi kerak, shunday

bo’lmasa sharbatdagi meva eti ko’payib ketadi.

Jihoz tozalanayotganda sharbati olingan

meva chiqadigan yo’ldan silikon zichlagichni

chiqarib olish kerak.

— Sharbati olingan meva tushadigan idishni (1)

motor blokiga (2) biriktiring.

Idishini  (4) motor blokiga (2) biriktirib

mahkamlanguncha soat miliga teskari burang

(2-rasm).

— To'rli filtrni (6) ajratgich (5) ichiga qo’ying
(3-rasm).

Eslatma: to’rli filtrning (6) biror joyi mexanik

shikastlangan bo’lsa sharbat chiqargichni ishlatish

ta’qiqlanadi.

- To'rdagi va motor blokidagi (2) @ belgisini bir-

biriga to’g’rilab ajratgich (5) qo’yilgan to’rli filtrni

(6) idishga (4) qo’ying (4-rasm).

Bir oz kuch ishlatib shnekni (7) to’r (6) ichiga

kiriting, zarur bo’lsa, yaxshi o’rnashishi uchun,

shnekni (7) biror oz burang (5-rasm).

Qopqoq (8) chap chetidagi belgini B motor

blokidagi (2) @ belgiga to'grilab qopgogni

(8) idishga (4) qo'ying, so'ng qopgoqdagi @

belgi (%) (CLOSE) yozuviga to'g’ri kelguncha

qopgogni soat mili tomonga aylantirib

mahkamlang (6-rasm).

Masalliq solinadigan patnisni (10) gopgogqga

(8) go'ying.

SHARBAT CHIQARGICHNI ISHLATISH

Muhim qoida! Ishlatishdan oldin qismlarining
hammasi to’g’ri qo’yilganini tekshirib ko’ring.
Masalliqg solinmagan jihozni ishlatmang.
Sharbati olinadigan meva, sabzavot, dala mevalari
yangi uzilgan bo’lishi kerak.

Sharbatini  olishdan oldin  sabzavot,
mevalarning yeb bo’lmaydigan gismlarini,
misol uchun, bandi, qattiq po’chog’i, olcha yoki
shaftoliga o’xshash mevalarning danagini olib
tashlang.

Sabzavot/mevalarni yuving, jihoz og'zidan (9)
o’'tadigan qilib to’g’rang.
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— Sharbat chiqgargichni tekis, gimirlamaydigan
joyga qo’ying.

Sharbat idishini (12) idishning (4) sharbat
tushadigan jo'mragi ostiga qo’ying (7-rasm).
Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

Murvatini (3) «l» tomonga o’'tkazib sharbat
chigargichni ishlating.

Ishlash usulini o’zgartiradigan murvati holatlari
)

«I» — sharbat chiqargich ishlayapti.

«O» — sharbat chiqargich o’chirilgan.

«R» — shnek aylanadigan tomonni o’zgartiradi.
«Orqaga aylantirish» usuli fagat shnek (7) tiqilib
qolganda ishlatiladi. Mahsulot ko’p solinganda
(qattiq yoki tolali mahsulot o’tkazilganda) shnek
tigilib qolishi mumkin. «Orqaga aylantirish» usu-
lini ishlatish uchun murvatini (3) «O» tomonga
o’tkazib jihozni o’chiring, so’ng murvatini (3) «R»
tomonga o’tkazib bosib ushlab turing. Bu usulda
Jihozni 3-5 sekunddan ko’p ishlatmang. Agar
o’zgarish bo’lmasa sharbat chiqargichni ochib, tiqi-
lib qolgan mahsulotni olib tashlang, so’ng jihozni
yana yig’ib qo’ying.

Agar shnek yana tiqilib qolayotgan bo’lsa

mahsulotni maydaroq to’g’rash, sekinroq
solish kerak.
Eslatma: Sharbat chiqargich olinadigan

qismlarining hammasi to’g’ri qo'yilib qopqog’i (8)
&) (CLOSE) tomonda turgan bo’lsa ishlaydi.
Masalligni jihoz og’ziga (9) fagat shnek (7)
aylanayotganda solish kerak.

To'g’ralgan sabzavot yoki mevani jihoz og’ziga
(9) birin-ketin tushirib turtgich (11) bilan bor
oz turting. Turtgichni gattiq turtmang, sababi
sharbat kamroq chigishi yoki shnek (7)
aylanmay qolishi ham mumkin. Sabzavot yoki
meva gancha sekin o’'tkazilsa sharbat ham
shuncha ko’p chigadi.

Jihoz og’ziga (9) barmoq yoki biror buyumni
kiritish ta’qiglanadi.

Ishlayotganda to’rli filtrga (6) sharbati
olinayotgan mahsulot eti tigilib qolmaganini
tekshirib turing, zarur bo’lsa, to’rli filtrni
(6) yuving. Filtrni olishdan oldin sharbat
chigargichni o’chirib, elektr vilkasini rozetkadan
chigarib qo’yish kerak.

Sharbati olingan mahsulot tushadigan idish
(1) to’lib ketmasligiga garab turing, agar idishi
to’'lgan bo’lsa sharbat chigargichni o’chiring,
elektr vilkasini rozetkadan chiqgarib oling va
idishdagi (1) sharbati olingan mevani olib
tashlang, so’ng idishini (1) yana joyiga qo’ying.
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Diqgqat! Sharbat chiqargich to’xtamasdan
ishlaydigan vaqt 30 daqiqadan oshmasligi
kerak, shuncha vaqt ishlaganidan keyin yana
ishlatishdan oldin jihoz 10-15 daqiga to’xtab
turishi kerak.

1 kg qattiq va tolali mahsulot (sitrusli mevalar,
ananas va hk.) o’tkazilganidan keyin jihozni
ajratib, tozalab oling. Bu qoidaga amal
gilmasangiz shnek tiqilib qoladi, jihozni
tozalash qiyin bo’ladi.

O’zini tozalash xususiyati

Boshqa meva yoki sabzavot sharbatini olishdan
oldin jihozni tozalash kerak bo’lsa o’zini tozalash
xususiyatini ishlating.

Jihozni ishlating, meva, sabzavot solinadigan
og’ziga (9) bir stakan suv quying. SHunda
sharbati olingan mahsulotning ko 'pi chiqib ketadi.
Jihozni o’chiring, sharbati olingan mahsulot
tushadigan idishi (1) bilan sharbat idishini (12)
tozalang.

Har safar ishlatilganidan keyin sharbat
chigargichni to’liq tozalang («TOZALASH VA
EHTIYOT QILISH» bo’limida aytilgan).

FOYDALI MASLAHAT

Sharbati ko’prog bo’lgani uchun fagat yangi
uzilgan sabzavot, meva ishlating.

Sharbati olinadigan sabzavot har xil bo’lishi
mumekin: sabzi, bodring, lavlagi, selder poyasi,
ismaloq, pomidor — yoki meva:olma, uzum,
ananas kabilarning sharbatini olish mumkin.
Dala mevalarini sharbati olinishidan oldin
yuvish kerak, sababi ular tez tarligini yo’qotadi.
Po’chog’i yuga meva, sabzavot po’chog’ini
archish shart emas, faqat ananas, lavlagi,
banan va sitrusli mevalarga o’xshagan
po’chog’i galin meva, sabzavot po’chog’ini
archib olish kerak.

Olma sharbati olinganda sharbat to’ligligi
uning naviga bog’liq bo’lishini esingizdan
chigarmang.

Sharbati o’zingizga yogadigan olma navini
tanlang.

Mevaning danagini olib tashlang, danagi qolib
ketsa jihoz buzilishi mumkin.

Mazasini oshirish, parhez uchun salat,
ismaloq, ko’kat, soya sharbatini olish mumkin
(soya loviyasini oldin kamida 10 soat suvga
solib ivitib qo’yish kerak)

Sharbat chigargichning tuzilishi olingan
sharbatda oziq elementlari imkoni boricha
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ko’prog bo’lishiga mo’ljallangan, shuning
uchun sharbat tinig bo’lImaydi, unga meva yoki
sabzavot eti aralashgan bo’ladi.

Sharbatni olinishi bilan iching. Havoda ko’p
qolsa sharbatning mazasi buziladi, oziglik
gimmati kamayadi.

Yangi olingan sabzavot sharbatiga bir oz suv
qo’shish tavsiya qilinadi, sababi sharbati juda
quyuq chigadi.

Olma sharbati tez qorayadi, lekin bir necha
tomchi limon sharbati qo’shilsa sharbatning
qorayishi sekinlashadi.

Sharbat sovutgichga qo’yiladigan bo’lsa,
sovutgichdagi mahsulot hidini 0’ziga olmasligi
uchun, uni qopqog'’i yopiladigan toza idishga
quying. Sharbatni metall idishga quymang,
sharbatga metall mazasi o’tib golishi mumkin.
Sharbat chigargich kokos yoki behiga
o'’xshagan juda qattig, tolali mahsulot
sharbatini olishga mo’ljallanmagan.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

Ishlatilganidan keyin yoki tozalashdan oldin jihozni
o’chirib, elektrdan ajratib qo’ying.

1 kg qattiq va tolasi ko’p mahsulot (sitrusli mevalar,
ananas va hk.) o’'tkazilgandan keyin jihozni tozalab
oling. Ba’zi qattiq va tolali mahsulot o’'tkazilganda
jihozni bundan ham kamroq orada tozalash kerak.
Har safar ishlatilganidan keyin sharbat
chiqargichni qismlariga ajratib tozalang:
Turtgichni (11) chigaring.

Patnisni (10) oling.

Soat miliga teskari (OPEN deb yozilgan
tomonga) burab gqopgog’ini (8) oling.

Soat miliga teskari burab idishini (4) motor
blokidan (2) oling.

Bir oz kuch bilan shnekni (7) yuqoriga tortib
chiqgaring.

To'rli filtrni (6) oling.

To'rli filtrdan (6) ajratgichni (5) oling.

O’ng tomonidan ushlab o’zingizga tortib sharbati
olingan meva tushadigan idishni (1) oling.
Ishlatib bo’lish bilan olinadigan gismlarining
hammasini mo”tadil yuvish vositasi solingan
ilig suvda yuvish tavsiya qgilinadi.

To'rli filtr (6) tashqgarisidan, cho’tka (14) bilan
osonroq yuviladi.

To'rli filtr (6) bilan boshga olinadigan gismlarini
idish yuvadigan mashinada yuvish mumkin
emas.

Motor blokini (2) nam mato bilan arting, so’ng
qurug mato bilan artib quriting. Motor blokini

46

suvga yoki boshga suyuqglikka solish, oqib
turgan suvda yuvish ta’giglanadi.

Sharbat chigargichni qgattiq g'ovak, qirib
tozalaydigan vositalar, eritgich  bilan
tozalamang.

Ba’zi sabzavot, mevalarning, misol uchun,
sabzi, lavlagining ranggi chigib sharbat
chigargich bo’yalib qolishi mumkin; shunday
bo’lganda bo’yalgan gism o’simlik yog’iga
namlangan qurug mato bilan artib tozalanadi,
tozalanganidan keyin qismlarini mo”tadil
yuvish vositasi solingan ilig suvda yuving va
quritib oling.

SAQLASH

Jihozni saglashga olib qo’yishdan oldin
elektrdan ajratib qo’ying, «TOZALASH VA
EHTIYOT QILISH» bo’limida aytilgan talablarni
bajaring.

Jihozni quruq, salgin va bolalarning qo’li
yetmaydigan joyga olib qo’ying.

TO’PLAMI

Sharbat chigargich — 1 dona.

Turtgich — 1 dona.

Sharbat idishi — 1 dona.

Sharbati olingan mahsulot yig'iladigan idish —
1 dona.

Tozalash uchun cho’tka — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATLARI
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko’p quvvati: 300 W

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
ko’rinishi va texnik xususiyatalarini o’zgartirishga
huquqi bo’ladi

Jihozning ishlash muddati— 3 yil

Kafolat shartlari
Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hudu-
diy diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompa-
niyaga murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni
tasdiglaydigan boshqa bir moliyaviy hujjat kafolat
xizmatini berish sharti hisoblanadi.
Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko'rsatmasi
c € asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida 2006/95/EC aytilgan
YAXS talablariga muvofiq keladi



GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[lata Npon3BoACTBa M3AENNS ykasaHa B CEPUAHOM HOMEpe Ha TabsiMyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuinHbli
HOMeEp npeacTaBnsieT cobol oAVMHHAALATU3HAYHOE YMCNO, NepBble YeTbipe unbpbl KOTOPOro 06o3HaYaloT AaTy
npousBoacTea. Hanpumep, cepuittblii Homep 0606xXXXxxXX 03Ha4aeT, 4To usaenve Gbio NPOU3BEAEHO B UIOHE
(wecToi mecau) 2006 roga.

Kz

ByibIMHBIH LWbIFApbINFaH Mep3iMi TEXHVKanbIk AepekTepi 6ap Kecteneri cepusinblk HeMipae kepceTinreH. Cepusnblk
Hemip OH Bip caHHaH Typadbl, OHbIH BipiHWI TepT caHbl LbiFapy MepsimiH Gingipeai. Mbicanbl, cepusnblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6ynbim 2006 xbINabiH MaycbliM abiHAA (aNThIHLWBI @l) xacanfaHblH 6inaipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni €islo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napf¥iklad sériové Eislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spottebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata Bnpo6HMLTBa BUPOOY BkadaHa B CEPIHOMY HOMeEPi Ha Tabnnyli 3 TEXHIYHMMU AaHuMu. CepiliHnii Homep
npeacTasnse co600 0ANHAALATUIHAYHE YMCNO, NepLli HOTUPK LMbPU SKOro 03HayaloTb AaTy BUpobHuuTea. Ha-
npvknag, cepiiHnii Homep 0606xxxxxxx 03Ha4ae, Wo BMPIO OYB BUrOTOBAEHWI B YEPBHI (LIOCTUIA Micsaub) 2006
POKYy.

BEL

Jata BbITBOpYacui Bbipaby nakadaHa Y cepbliHblM HymMapbl Ha Tabnidke 3 TaxHi4HbIMi AaaseHbiMi. CepbliHbl
Hymap npagcraynsie caboto aagiHauuarae 4biCo, NepLUbls YaTblpbl Ni4Obl skora abas3HavatoLb AaTy BbITBOPYACLY.
Hanpsbiknan, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx adHadvae, LiTo Bbipab 6bly 3pobneH y 4apeeHi (LocTbl Mecsil) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.



E © 000 roNnAEepP-aJIEKTPOHUKC, 2013

| © GOLDER-ELECTRONICS LLC, 2013



